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Negli ultimi anni, High Quality Food ha vissuto una straordinaria evoluzione, trasformandosi
da realtd produttiva di eccellenze gastronomiche a punto di riferimento per il settore agro-
alimentare.Questo percorso evolutivo si & sviluppato attraverso tre direttrici strategiche: la
quotazione in Borsa, |'espansione internazionale e il nuovo modello di business. A giugno 2022,
HQF ha debuttato con successo in Borsa Italiana, sul mercato Euronext Growth Milan, scrivendo
un capitolo significativo della sua storia. Aver ottenuto la fiducia di investitori di alto profilo &
motivo di orgoglio, un riconoscimento importante al nostro modello di business e una condivisione
della nostra visione di lungo periodo, riconoscendo cosi il valore della nostra scelta di puntare
su un sistema di economia circolare. Contemporaneamente, HQF ha ampliato la propria presenza
internazionale grazie alla nuova apertura di lbiza, che si aggiunge alle sedi estere di Londra,
Hong Kong e Singapore, offrendo consulenze e forniture. Infine, una grande accelerazione alla
crescita di HQF & stata data dal nuovo modello di business che evidenzia I'esclusivita dell'offerta
HQF, rivolge I'attenzione ai nuovi prodotti di punta e prepara per ogni cliente una offerta
esclusiva e personalizzata. Il nostro servizio e cresciuto parallelamente alla qualita dei nostri
prodotti. Ascoltiamo attivamente le esigenze dei ristoratori, offrendo consulenza e forniture
personalizzate. Siamo diventati non solo fornitori, ma partner nell’elevare I'esperienza culinaria
dei nostri clienti. L'evoluzione di HQF & una storia di passione, competenze e innovazione. Ogni
passo avanti & stato guidato dalla nostra missione di offrire ai nostri clienti non solo cibo di alta
qualita, ma un’esperienza personalizzata sulle loro esigenze.

Guardiamo al futuro con entusiasmo, pronti a continuare questa straordinaria evoluzione e a
guidare l'industria agro-alimentare verso nuove vette di eccellenza.

CONTINUOUS EVOLUTION OF HQF

In recent years, High Quality Food has undergone an extraordinary evolution, transforming from
a production reality of gastronomic excellences into a reference point for the agro-food sector.
This evolutionary journey has unfolded through three strategic directions: stock market listing,
international expansion, and a new business model. In June 2022, HGF successfully debuted
on the Italian stock exchange, on the Euronext Growth Milan market, marking a significant
chapter in its history. Gaining the trust of high-profile investors is a source of pride, an
important recognition of our business model, and a shared acknowledgment of our long-term
vision, thereby acknowledging the value of our choice to focus on a circular economy system.
Simultaneously, HQF has expanded its international presence with the recent opening in Ibiza,
joining its overseas offices in London, Hong Kong. and Singapore. Finally, a major acceleration in
HQF's growth has been propelled by the new business model, highlighting the exclusivity of HQF's
offerings, focusing on new flagship products, and crafting an exclusive and personalized offer for
each client. Our service has grown in tandem with the quality of our products.We actively listen
to the needs of restaurateurs, providing consultancy and personalized supplies. We have become
not just suppliers but partners in enhancing our clients’ culinary experience. HQF's evolution is a
story of passion, expertise, and innovation. Every step forward has been guided by our mission
to offer our customers not only high-quality food but a personalized experience tailored to their
needs.

We look towards the future with enthusiasm, ready to continue this extraordinary evolution and
lead the agro-food industry to new heights of excellence.

HIGH QUALITY FOOD

Euronext Growth Milan

Euronext Growth Milan
Market

Internazionalizzazione
internationalization

Eccellenza nell'Agribusiness
Excellence in Agribusiness



La qualita e I'essenza stessa della nostra identita. Ogni fase. dal processo di produzione alla
selezione dei prodotti fino alla relazione con i nostri clienti, riflette il nostro impegno per
I'eccellenza. Proponiamo esclusivamente prodotti certificati e tracciabili al 100%. Garantiamo
prodotti che rispettano i requisiti di tracciabilita della filiera, lavorazione artigianale controllata,
coltivazione naturale, tradizione consolidata del produttore e certificazioni di qualita.

Con I'ausilio della tecnologia preserviamo I'integrita del prodotto in tutto il suo percorso:
3.200 mq di spazio (di cui 2.200 a temperatura controllata) dedicato alla corretta gestione e
conservazione delle nostre eccellenze e 6 laboratori per la totale customizzazione dei prodotti.

HQF:QUALITY ABOVE
ALL ELSE

Quality is the very essence of our identity. Every phase, from the production process to product
selection, to our relationship with our customers, reflects our commitment to excellence. We
exclusively offer certified and 100% traceable products. We guarantee products that meet
the traceability requirements of the supply chain, controlled artisanal processing, natural
cultivation, established producer traditions, and quality certifications.

With the assistance of technology, we preserve the integrity of the product throughout its
journey: 3,200 square meters of space (2,200 of which are temperature-controlled) dedicated
to the proper management and preservation of our excellences, and 6 laboratories for complete
product customization.

Dalle praterie alle valli, dalle montagne fino alla profondita del mare, esploriamo tutto il mondo per
trovare i migliori produttori. Solo le realta piu pregiate trovano spazio tra i nostri prodotti, contribuendo
a creare un'esperienza gastronomica che racconta storie di grandi innovazioni e tradizioni millenarie.
Insieme ai migliori chef internazionali, valutiamo la qualitd dei prodotti e tariamo le specifiche
tecniche di elaborazione fino a ottenere un prodotto che soddisfi le richieste dei nostri clienti.

La sede HQF & un centro di ricerca e sperimentazione dove interpretiamo i prodotti dando vita a

HOW WE SELECT
HGF PRODUCTS

From prairies to valleys, from mountains to the depths of the sea, we explore the world to
find the best producers. Only the most exceptional realities find a place among our products,
contributing to creating a gastronomic experience that tells stories of great innovations and
ancient traditions. Alongside the finest international chefs, we assess the quality of the
products and fine-tune the technical specifications until we achieve a product that meets our
customers’ demands.

The HQF headquarters is a center for research and experimentation where we interpret the
products, giving life to delicious creations.






Modalita di ordinazione - Puoi ordinare i prodotti, dopo aver consultato il catalogo mediante:

« il nostro sito web www.hqf.it con una richiesta di preventivo o attraverso il nostro sito
e-commerce www.buongusterai.it;
- un'e-mail con i prodotti richiesti a ordini@hqf.it.

Tempi di consegna - Gli ordini pervenuti entro la sera verranno consegnati il giorno successivo a
Roma e Milano. Per il resto d'Italia, la consegna avviene entro un periodo compreso trale 5

giorni lavorativi.

Spese ditrasporto - Verra addebitato un contributo di trasporto di €20 per spedizioni inferiori a €500
(imponibile fattura). Le spese possono variare a seconda della zona di consegna.

Condizioni di pagamento - [l pagamento & in contrassegno, salvo condizioni diverse concordate con
la sede.

Resi e reclami - Eventuali contestazioni riguardanti I'integrita ed il numero dei colli consegnati
dovranno essere effettuate al ricevimento della merce. Eventuali reclami riguardanti la qualita della
merce consegnata dovranno essere effettuati entro 24 ore dal ricevimento, previa comunicazione
scritta da inviare alla nostra sede.

Scadenze - La scadenza indicata si riferisce alla data di produzione e non alla data di consegna

del prodotto.

HQF TERMS OF SERVICE

Ordering methods - You can order the products after consulting the catalog via:

- our website www.hqf.it with a request for a quote or through our ecommerce site
www.buongusterai.it;

- an email with the requested products to ordini@hgf.it.After receiving the request we will
send you a detailed estimate.

Delivery time - Orders received by evening are delivered the following day for Rome and Milan.
For the rest of Italy. delivery takes place within 1to 5 days.

Payment conditions - Payment is cash on delivery, unless different conditions are agreed with
the office.

Returns and complaints - Any complaints regarding the integrity and number of packages
delivered must be made upon receipt of the goods.

Any complaints regarding the quality of the goods delivered must be made within 24 hours of
receipt, following written communication to be sent to our office.

Expiries - The expiry indicated refers to the production date and not to the delivery date of the
product.
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CERTIFICAZIONI DEI PRODOTTI

L'obiettivo di un’azienda come HQF, che opera nel settore del fine food, € raggiungere standard qualitativi sempre piu elevati
per garantire un perfetto equilibrio tra naturalezza ed eccellenza delle proposte. Per questa ragione & di primaria importanza
selezionare con la massima cura prodotti gastronomici certificati sia in Italia che all'estero. La passione che da sempre mettiamo
nel nostro lavoro ci porta a garantire prodotti che rispettano requisiti di: tracciabilita della filiera, lavorazione artigianale controllata,
coltivazione naturale, tradizione consolidata del produttore e certificazioni di qualita. Sicurezza igienico-sanitaria dei prodotti,
dell'ambiente e del processo produttivo e un sistema di gestione della qualita del personale sono un insieme di prerequisiti che ci
permettono di portare il nostro brand in tutto il mondo.

BOLLO CE | HIGH QUALITY FOOD
Per permettere I'esportazione dei prodotti HQF nel mercato europeo, all'azienda é stato attribuito un codice univoco (Bollo CE).
Si tratta di un'autorizzazione sanitaria che consente la libera circolazione di alimenti di origine animale fra i Paesi dell'Unione
Europea. Per HQF & motivo di orgoglio, in quanto dimostrazione di un riconoscimento comunitario assegnato ai locali produttivi di
uno stabilimento di produzione e che rispetta i requisiti imposti dalla normativa vigente.

BRC - BRITISH RETAIL CONSORTIUM | HIGH QUALITY FOOD
I BRC ha I'obiettivo di garantire che i prodotti a marchio siano ottenuti secondo standard qualitativi ben definiti e nel rispetto
di requisiti minimi. E' uno degli standard relativi alla sicurezza alimentare riconosciuto dal Global Food Safety Initiative (GFSI).
un'iniziativa internazionale, il cui scopo principale & quello di rafforzare e promuovere la sicurezza alimentare lungo tutta la catena
di fornitura.

IFS - INTERNATIONAL FOOD STANDARD | HIGH QUALITY FOOD
Gli Standard IFS, riconosciuti dal Global Food Safety Initiative (GFSI], sono standard uniformi di prodotto, servizi ed alimentari. Essi
garantiscono che le aziende certificate IFS producano un prodotto o forniscano un servizio conforme alle specifiche del cliente
durante il continuo impegno sul miglioramento del processo. Uno standard per gli audit verso le industrie alimentari che ha come
obiettivo la sicurezza alimentare e la qualita dei processi.

IS0 9001:2015 | GOURMADE
La norma IS0 9001 definisce i requisiti di un sistema di gestione per la qualitd per un'organizzazione che intenda pianificare,
attuare, monitorare e migliorare sia i processi operativi che quelli di supporto, progettando e implementando il sistema di gestione
qualita come mezzo per raggiungere gli obiettivi. Ogni attivita e volta a determinare il massimo soddisfacimento del cliente.

BLOCKCHAIN | HIGH QUALITY FOOD AGRICOLA

Dal 2021, HQF ha ottenuto la certificazione Blockchain su alcune produzioni dirette di HQF Agricola, come il Marango, che valorizza e
rende note al consumatore non solo informazioni statiche, ma soprattutto dinamiche e variabili, immediatamente fruibili. Con una
tracciabilita volontaria si compie un atto etico, mettendo in chiaro la filiera. Per valorizzare I'interesse e |'esperienza del consumatore
si utilizzano modelli di visual coinvolgente: foto e video storytelling, tool di realta virtuale con immagini 360°, informazioni chiave
sul prodotto e caratteristiche principali.

Attraverso la scansione di un QR Code, il consumatore scopre la storia del prodotto, la filiera produttiva e verifica in tempo reale il
certificato di tracciabilita, innescando una dinamica di brand loyalty premiante per il produttore/ristoratore. Garantisce la completa
trasparenza della filiera sia delle materie prime che dei processi di lavorazione e preparazione utilizzati per arrivare al prodotto/
piatto finale.

BENESSERE ANIMALE
Gli elementi principali della nostra certificazione includono:
- Condizioni di alloggio adeguate: forniamo spazi idonei e confortevoli per gli animali, permettendo loro di esprimere comportamenti
naturali e riducendo lo stress.
- Alimentazione di qualita: assicuriamo un’alimentazione bilanciata e nutriente, adattata alle esigenze nutrizionali di ogni animale,
utilizzando ingredienti di alta qualita.
- Cure veterinarie e gestione sanitaria: garantiamo un adeguato monitoraggio della salute degli animali, offrendo assistenza
veterinaria e trattamenti quando necessario per mantenere il loro benessere.



PRODUCT CERTIFICATIONS

The goal of a company like HQF operating in the fine food sector is to achieve increasingly higher quality standards to
ensure a perfect balance between naturalness and excellence in its offerings. For this reason, it’s of paramount importance
to carefully select certified gastronomic products both in Italy and abroad. The passion we have always put into our work
leads us to guarantee products that meet requirements such as: supply chain traceability, controlled artisanal processing,
natural cultivation, established producer traditions, and quality certifications. The hygienic-sanitary safety of products, the
environment, and the production process, along with a personnel quality management system, are a set of prerequisites that
enable us to take our brand worldwide.

CE MARK | HIGH QUALITY FOOD
To allow the export of HQF products into the European market, the company has been granted a unique code (CE Mark). It is a
health authorization that permits the free movement of food of animal origin among European Union countries. For HQF, this
is a matter of pride as it demonstrates a community recognition granted to the production premises of a production facility
complying with the requirements set by current regulations.

BRC - BRITISH RETAIL CONSORTIUM | HIGH QUALITY FOOD
BRC aims to ensure that branded products meet well-defined quality standards and comply with minimum requirements. It
is one of the food safety standards recognized by the Global Food Safety Initiative (GFSI), an international initiative whose
primary purpose is to strengthen and promote food safety along the entire supply chain.

IFS - INTERNATIONAL FOOD STANDARD | HIGH QUALITY FOOD
The IFS Standards, recognized by the Global Food Safety Initiative (GFSI), are uniform standards for product, service, and
food. They guarantee that IFS-certified companies produce a product or provide a service in accordance with customer
specifications while continuously striving to improve the process. It's an audit standard for food industries aiming at food
safety and process quality.

150 9001:2015 | GOURMADE
The IS0 9001 standard defines the requirements of a quality management system for an organization intending to plan,
implement, monitor, and improve both operational and support processes, designing and implementing the quality
management system as a means to achieve objectives. Every activity is aimed at ensuring maximum customer satisfaction.

BLOCKCHAIN | HIGH QUALITY FOOD AGRICOLA

Since 2021, HQF has obtained Blockchain certification for some direct productions of HQF Agricola, such as marango, which
enhances and makes known to the consumer not only static but also dynamic and variable information, immediately
accessible. Through voluntary traceability, an ethical act is performed, clarifying the supply chain. To enhance consumer
interest and experience, engaging visual models are used: photo and video storytelling, virtual reality tools with 360° images,
key product information, and main features.

Through scanning a QR code, the consumer discovers the product’s story, the production chain, and verifies the real-time
traceability certificate, triggering a rewarding brand loyalty dynamic for the producer/restaurateur. It guarantees complete
supply chain transparency, both for raw materials and for the processing and preparation processes used to create the final
product/dish.

ANIMAL WELFARE
The main elements of our certification include:
- Adequate housing conditions: We provide suitable and comfortable spaces for the animals, allowing them to express
natural behaviors and reducing stress.
- Quality nutrition: We ensure a balanced and nourishing diet tailored to the nutritional needs of each animal, using high-
quality ingredients.
- Veterinary care and health management: We guarantee proper monitoring of animal health, providing veterinary assistance
and treatments when necessary to maintain their well-being.
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Caro Cliente,

in questo tempo di rapidi cambiamenti e sfide globali, comprendiamo le difficolta che
ogni realta della ristorazione sta affrontando. L'incertezza economica internazionale
e la crescente pressione sui costi delle materie prime rendono ancor pit complesso il
contesto italiano. HOF é una realta imprenditoriale che vive lo spirito del suo tempo e sa
evolversi per rispondere alle mutevoli esigenze del mercato. Siamo consapevali che ora,
pit che mai, voi ristoratori necessitiate di una catena del valore affidabile e capace di
comprendere le vostre esigenze e specificita. HQF non e solo un fornitore, ma un vero e
proprio partner dedicato alla tua crescita economica e alla soddisfazione dei tuoi clienti.
Siamo qui per affrontare le sfide insieme a te, offrendoti una vasta gamma di prodotti
di altissima qualita. Crediamo che il nostro supporto non sia solo farti conoscere i nostri
prodotti eccezionali, ma anche darti una consulenza efficace. | nostri “Must Have" sono
prodotticon cura perlaloro unicita e distintivita gastronomica, e siamo prontia consigliarti
su come integrarli nel tuo menu. Dalla produzione ai nostri agenti, l'intera filiera HOF e
al tuo fianco per consigliarti e risolvere qualsiasi problema. Con HQF fare ristorazione
diventa piu divertente, pit semplice e soprattutto vantaggioso per il tuo locale. Conta
sulla nostra capacita di produzione, trasformazione e distribuzione di prodotti alimentari
di alta gamma per fidelizzare i tuoi clienti e ottenere il massimo successo. Grazie per il
tempo che mi hai dedicato e per la fiducia che vorrai riporre in HQF. Siamo pronti a starti
vicino per esaudire le tue aspirazioni e contribuire al successo continuo del tuo locale.

Dear Customer,

In this time of rapid changes and global challenges, we understand the difficulties
that every restaurant faces. The international economic uncertainty and the
increasing pressure on raw material costs make the Italian context even more
complex. HQF is an entrepreneurial entity that embodies the spirit of the times and
can adapt to meet the evolving needs of the market. We are aware that now, more
than ever, restaurateurs require a reliable value chain capable of understanding
your needs and specificities. HJF is not just a supplier but a dedicated partner
committed to your economic growth and ensuring your customers’ satisfaction.
We are here to face the challenges alongside you, offering a wide range of top-
quality products. We believe that our support goes beyond introducing you to
our exceptional products. it also involves providing effective consultation. Our
“Must-Have" products are crafted with care for their uniqueness and gastronomic
distinctiveness, and we are ready to advise you on integrating them into your menu.
From production to our agents, the entire HQF network stands by your side to offer
guidance and solve any issues. With HQF, restaurant management becomes more
enjoyable, simpler, and, above all, beneficial for your establishment. Rely on our
capability in producing, transforming, and distributing high-quality food products
to build customer loyalty and achieve maximum success. Thank you for your time
and the trust you may place in HQF. We are ready to stand by you to fulfill your
aspirations and contribute to the continuous success of your establishment.



Gmave: (g
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Il nostro progetto etico e sociale HQF Agricola, appartenente al 100% ad HQF, & nato per sviluppare
una filiera corta e sostenibile in grado di assicurare il massimo della tracciabilita e della qualita, con
I'obiettivo etico di supportare i produttori agricoli e diffondere le eccellenze Made in Italy.

Adottiamo un metodo di allevamento naturale e selezioniamo una produzione orticola certificata a
residuo zero, per offrirvi solo prodotti freschi e genuini, privi di sostanze chimiche, lavorati secondo
metodi tradizionali e controllati dalla produzione alla distribuzione. Abbiamo, cosi, creato una rete di
aziende agricole della quale siamo capofila. Con il nostro progetto di agroindustria a filiera corta, HQF
Agricola, ci siamo posti I'obiettivo e lo scopo di divenire una societa per la societa, perché crediamo
profondamente nella possibilita di fare impresa coniugando gli obiettivi economici all'impegno
sociale ed etico. Individuiamo le eccellenze gastronomiche del nostro territorio e cooperiamo con
gli imprenditori agroalimentari per far si che i loro prodotti possano ricevere la giusta attenzione
da parte del mercato, assicurandone I'acquisto e la distribuzione. Abbiamo cosi creato una rete di
aziende in grado di assicurare tracciabilita e alti standard qualitativi a prezzi competitivi, il tutto nel
pieno rispetto dell'artigianalita e delle tradizioni italiane.

Nata nel 2019, HQF Agricola ha lo scopo di portare innovazione nell’agroindustria italiana. Dal
bestiame allevato con metodo naturale allo stato brado fino agli ortaggi prodotti seguendo il ritmo
delle stagioni in territori selezionati specificatamente per ogni coltura, HQF Agricola produce materie
prime alimentari di alta gamma, provenienti da unafiliera controllata in ogni fase del ciclo produttivo.

OUR ETHICAL
PROJECT

Our ethical and social project, HQF Agricola, wholly owned by HQF, was created to develop a
short and sustainable supply chain capable of ensuring maximum traceability and quality. The
ethical objective is to support agricultural producers and promote Made in Italy excellence.
We adopt a natural farming method and select a certified zero-residue vegetable production
to offer only fresh and genuine products, free from chemical substances, processed using
traditional methods, and monitored from production to distribution.

We have thus created a network of agricultural companies of which we are the lead company.
With our short supply chain agribusiness project, HQF Agricola, we aim to become a company
for saciety, as we deeply believe in the possibility of doing business by combining economic
objectives with social and ethical commitment. We identify the gastronomic excellences
of our territory and collaborate with agri-food entrepreneurs to ensure that their products
receive the right attention from the market, guaranteeing their purchase and distribution.
We have thus created a network of companies capable of ensuring traceability and high-
quality standards at competitive prices, all while fully respecting craftsmanship and [talian
traditions.

Founded in 2019, HQF Agricola aims to bring innovation to the Italian agribusiness sector.
From naturally raised free-range livestock to vegetables produced following the rhythm of the
seasons in specifically selected territories for each crop, HQF Agricola produces high-quality
food raw materials from a controlled supply chain at every stage of the production cycle.
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La rete & un insieme di persone, conoscenze e storie e proprio per questo per noi rappresenta
un importante strumento con cui far crescere il nostro progetto. Siamo dunque orgogliosi di
poter dare il benvenuto anche a nuove aziende che, come noi, ogni giorno si impegnano per
tutelare e preservare le eccellenze del nostro territorio. Attualmente, il 39% dei prodotti
HQF proviene dalla Rete Agricola, con clausole di esclusiva per determinate tipologie di
produzione.

La missione della Rete Agricola & promuovere produzioni di alta qualita, sostenibili e tipiche
del territorio, contribuendo allo sviluppo del settore agricolo. Siamo un'organizzazione che si
impegna a fondo nella convinzione che sia possibile condurre attivita economica integrando
gli obiettivi finanziari con un forte impegno sociale ed etico. Lo scopo principale & identificare
le eccellenze gastronomiche presenti nel nostro territorio e collaborare attivamente con gli
imprenditori del settore agroalimentare locale. L'obiettivo finale & garantire che i prodotti di
questi imprenditori ricevano la dovuta attenzione e apprezzamento sul mercato.

Costituire un sistema difiliera corto e autosufficiente, capace di mettere in circolo eccellenze
regionali che rischierebbero di andare perse ¢ al centro delle attivita di HQF Agricola.

THE AGRICULTURAL NETWORK

The network is a combination of people, knowledge, stories and for this very reason, it
represents an important tool for us to foster the growth of our project. Therefore, we are
proud to welcome new companies that, like us, strive every day to safeguard and preserve
the excellences of our territory. Currently, 39% of HQF products come from the Agricultural
Network, with exclusive clauses for certain types of production.

The mission of the Agricultural Network is to promote high-quality, sustainable, and
regionally typical productions, contributing to the development of the agricultural sector.
It is a company for society that deeply believes in the possibility of doing business
by combining economic objectives with social and ethical commitment. The goal is to
identify the gastronomic excellences of our territory and collaborate with local agri-food
entrepreneurs to ensure their products receive the right attention from the market.

Establishing a short and self-sufficient supply chain system capable of circulating regional
excellences that might otherwise risk being lost is at the core of HQF Agricola’s activities.
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CENTRO NORD

H.Q.F. SOCIETA AGRICOLA S.P.A. ___ CASEIFICIO PERONI

ROMA (RM) ROMA (RM)

COOPERATIVA AGRICOLA NATURA VERDE AR.L. — QUATTROCIOCCHI AMERICO

ROMA (RM) TERRACINA (LT)

GEO BIO AZIENDA AGRICOLA S.R.L. — 0v0 S0PO

MAGLIANO SABINA (RI) ROMA (RM)

SOCIETA AGRICOLA LE PILEA R.L. __ LEPERLE DELLATUSCIA

ROMA [RM) GROTTE DI CASTRO (VT)

SOCIETA COOPERATIVA AGRICOLA DIVINO AMOREAR.L. ___ MATER DIVINI AMORIS SOCIETA AGRICOLA SEMPLICE
ROMA (RM) ROMA, (RM)

SOCIETA AGRICOLA S.AN.VI.DA. S.A.S. __ SOCIETA AGRICOLA DI COLONNATA SRL
SPERLONGA (LT) CITTA DI CASTELLO (PG)

Z00TECNICA VITERBESE- SOCIETA COOPERATIVA __ OLIVERO ORGANIC SOCIETA AGRICOLA COOPERATIVA
VITERBO (VT) SAVIGLIANO (CN)

LA PRATERIA SOCIETA AGRICOLA SEMPLICE _ TENUTA'LA FRATTA SOCIETA AGRICOLAAR.L.
LEONESSA (RI) SIENA (S1)

CASCINA RAFFAELLA SOCIETA AGRICOLA S.S. __ ZEBISTEFANQ

NOVARA [NO) ROMA (RM]

CO.P.A. VIT. SOC. COOP.AGR.

VITERBO (VI)

SOLOBRADO SOCIETA AGRICOLA SRL

GROTTE DI CASTRO (V1)

AZIENDA AGRICOLA MULINELLO S.R.L. —_ LA VECCHIA PISCINA SOCIETA AGRICOLA SEMPLICE
ASSORO [EN) NOCELLETO DI CARINOLA (CE)

M&B SOCIETA AGRICOLA S.R.L. __ ORTOGOURMET SOCIETA AGRICOLA S.R.L
SORTINO (SR) MOLA DI BARI (BA)

GIACALONE PESCA S.R.L.

MAZARA DEL VALLO (TP)
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LE SOCIETA DEL GRUPPO

Gourmade rappresenta un'eccellenza nel settore del catering e dell’organizzazione eventi, fondendo la qualita
delle materie prime con I'abilita dei suoi chef e la competenza di organizzatori di eventi esperti. Il servizio &
personalizzato per soddisfare le esigenze specifiche dei clienti, garantendo attenzione ai dettagli, eleganza, stile
e una vasta gamma di fragranze e sapori unici. Oltre al catering di lusso, Gourmade offre un’esperienza unica nel
campo della produzione di pasta fresca su misura.

| clienti hanno la possibilita di personalizzare la propria pasta, scegliendo le farine, i ripieni e gli ingredienti
desiderati per creare un prodotto su misura che rispecchi i loro gusti e le loro preferenze. Gourmade costituisce
un prezioso asset all'interno del progetto di Agroindustria di HQF. Questa partnership consente di combinare
I'expertise nel settore agroalimentare con I'eccellenza nel catering e nella produzione di alimenti, creando
sinergie uniche e valorizzando ulteriormente la qualita e I'innovazione dei prodotti offerti.

Gourmade non solo offre un servizio di catering e organizzazione eventi di altissimo livello, ma si distingue anche
per la sua capacita di personalizzazione e per essere parte integrante di un progetto pit ampio di eccellenza nel

GOURMADE,
THE EXCLUSIVE CATERING

Gourmade is an exclusive catering and event organization service born from the combination of excellent raw
materials, the talents of chefs, and the professionalism of event planning experts. It specializes in luxury
catering tailored to each client's needs, attentively listening to their requests. Attention to detail, elegance,
style, and an explosion of unique fragrances and flavors are its hallmark.

Moreover, Gourmade is actively involved in the production of tailor-made fresh pasta: clients can choose tastes,
preferences and essences for their pasta, the fillings, and the ingredients to complete the product.

Gourmade is an asset within the HQF Agroindustry project. This partnership allows the fusion of expertise in the
agro-industry sector with excellence in catering and customized food production, creating unique synergies and
further enhancing the quality and innovation of the products offered.

Gourmade not only provides top-tier catering and event organization services but also stands out for its
customization capabilities and being an integral part of a broader project focused on excellence in the agro-
industry sector.

XV



HQF
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HQF Store & la rete di flagship store High Quality Food, nata per distribuire le migliori materie
prime ed eccellenze Made in Italy. Ogni store HQF € una moderna bottega di quartiere, in cui
acquistare i prodotti italiani di alta qualita scelti dagli chef stellati di tutto il mondo. a prezzi
vantaggiosi grazie al modello di Agroindustria. Una boutique del gusto in cui il design moderno
ed essenziale degli spazi si fonde con I'artigianalita e tradizione del buon cibo italiano.

HQF STORE,
THE RETAIL STORE NETWORK

HQF Store is the High-Quality Food flagship store network designed to distribute the finest
raw materials and [talian excellences. Each HQF store is a modern neighborhood shop

where customers can purchase high-quality Italian products chosen by renowned chefs

%méa@f Ww worldwide at advantageous prices thanks to the Agroindustry model. It's a taste boutique

e . / where modern and essential space design merges with the craftsmanship and tradition
cha of good Italian food.

Xvi



LE SOCIETA DEL GRUPPO
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Buongusterai € il portale e-commerce di HQF, una piattaforma innovativa che ha I'obiettivo
di diffondere I'eccellenza del gusto attraverso I'acquisto digitale dei prodotti da parte di
tutti i consumatori. La dispensa di casa puo trasformarsi in un ristorante stellato grazie alla
qualita delle nostre materie prime e dare la possibilita ai food lovers di mettersi alla prova
come i grandi chef. Si possono scegliere e ordinare prodotti di qualita, gustosi e ricercati per
il proprio benessere. Buongusterai e disponibile anche ad Ibiza e Londra. dove sono presenti

 BUONGUSTERAI,
OUR E-COMMERCE PLATFORM

Buongusterai is HQF's e-commerce portal, an innovative platform aimed at spreading
taste excellence through digital purchasing of products by all consumers. The home
pantry can transform into a Michelin-starred restaurant thanks to the quality of our raw
materials, giving food lovers the chance to test themselves like top chefs. One can choose
and order quality, tasty, and sought-after products for their well-being. Buongusterai is
also available in Ibiza and London, where HQF offices are located.
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MARANGO:
L'ECCELLENZA
CHE SI NUTRE
DI LIBERTA

BLOCKCHAIN
CONTROLLATA
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MARANGO

L'Angus difiliera italiana nasce da un incrocio tra un Angus Aberdeen in
purezza ed una Maremmana o Frisona Italiana.

Una produzione zootecnica frutto di lunga ricerca, awiata da HQF e
localizzata in provincia di Roma: ogni capo ¢ allevato allo stato brado
per 6/7 mesi e successivamente per ulteriori 10-12 mesi segue la
dieta certificata Marango Fioc, definita da un pool di professionisti e
alimentaristi.

L'alimentazione prevede I'obbligo di utilizzare esclusivamente
prodotti vegetali, ad esclusione del latte materno durante il periodo di
allattamento e fino allo svezzamento.

MARANGO

The Italian Angus comes from a cross between a pure Aberdeen
Angus and a Maremmana or Italian Friesian.

A livestock production resulting from long research, started by HQF
and located in the province of Rome: each animal is bred in the wild
for 6/7 months and then follows the certified Marango Fioc diet for
a further 10-12 months, defined by a pool of professionals and food
experts.

Nutrition includes the abligation to use exclusively plant products,
excluding breast milk during the breastfeeding period and until
weaning.

Prodotto esclusivo
exclusive product

Recistrato/ Resisreren
CERTIFICAZIONE IN BLOCKCHAIN / BLOCKCHAIN CERTIFICATION

RiconoscisiLE / RecosnizastE
CERTIFICAZIONE BENESSERE ANIMALE/ ANIMAL WELFARE CERTIFICATION

CODICE UNIVOCO NAZIONALE DI CONFERMA DEL DISPLINARE MARANGO /
UNIQUE NATIONAL CONFIRMATION CODE FOR THE MARANGO SPECIFICATION

CESARE AUGUSTO- L'hamburger imperiale di HQF

Un nome che ricorda I'impero Romano, la sua grandezza, la sua voglia
di espansione, un pezzo importante della nostra storia. Una ricetta
esclusiva realizzata nei laboratori High Quality Food con ingredienti
100% HQF. dalla polpa di Marango al “KETCHUPOP" con San Marzano!

CESARE AUGUSTO- HQF's imperial burger

A name that recalls the Roman Empire, its greatness, its voice of
expansion, an important piece of history. An exclusive rice produced
in the High Quality Food laboratories with 100% HQF ingredients:
Marango sauce and “KETCHUPOP" with San Marzano tomatoes!

PUNTI DI FORZA

«  Morsioezza / Morsioiry
Q «  Sapore / Tasre
« Prooorm oi AmissiMA QuALTA / HisH quaLiTy probuUCTS
Prodotto esclusivo.~ ° glx uNico / Unigue BLEN[;:_
exclusive product ISTRIBUZIONE ESCLUSIVA / EXCLUSIVE DISTRIBUTION

BOVINE




- ARROSTICINI DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" GELO : ASADO DI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO” C/OKG2CA.  * BAVETTA GRANDE DI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATD” KG 2CA.

-13KGCA £ CROSS BREED MARBLED ANGUS ADULT BEEF ASADO 2KG £ BIB LARGEST OF ADULT CATTLE CROSSING “ANGUS MARBLED" 2KG CA.
¢ MARBLED ANGUS ADULT BEEF SKEWERS FROZEN13KG :
Peso Peso Peso

Weight 13KG Weight 2KG Weight 2KG

Cons. . Cons. o ne Cons. e

Storage = 187C : Storage 0C*2°C : Storgge 0C+2°C '

§ﬁ:"§{‘,§2 SGEGORNDAS gf,:“:p;g 25 GIORNI/DAYS §f,§"f"[‘,§§ 16 GIORNV/DAYS
- BAVETTA PICCOLA DI BOVING ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" : BRISKET DI BOVING ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO” 5,56 - CONTROFILETTD S/0 S/C DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS
KG1CA. £ MARBLED ANGUS ADULT BEEF BRISKET 5KG : MAREZZATO" (ROASTBEEF ) 6/9 KG CA. g
: BIBSMALL BOVINO ADULT CROSSING “ANGUS MARBLED" 1KG CA. :MARBLED ANGUS ADULT BEEF SIRLOIN BONE-IN BONELESS |
5 Peso o Peso  eye : ROASTBEEF 6/9 KG Peso 9o :

Weight : Weight : Weight

Cons. on L e Cons. o pe Cons. on L e

Storage 0C:2C Storage 2C+4C Storage 0°C+2°C :

g;g”:p;g 15 GIORN/DAYS gﬁi"f[‘,ﬁ: 20 GIORN/DAYS gggd:p,,%g 20 GIORN/DAYS

- COPERTINA DI SPALLA DI BOVINO ADULTD " INCROCIO “ANGUS  COSCIA DA BATIERE 1 BOVING ANGUS NCROCIO“ANGUS VAREZZATO" *COSTATA 5 CT i BOVING ADULTO D1 INCROCIO “NGUS NAREZZATG™
- MAREZZATO" 2,5 KG CA.  DATKGCA. 10KG CA. C/0 :
: ADULT BEEF CROSS-BREED "MARBLED ANGUS" SHOULDER CLOD 25 : COSCIA TO BEAT THE ANGUS CATILE CROSSING "WARBLEDANGUS™ : MARBLED ANGUS ADULT BEEF 5 RIB ROAST 10 KG
: KGCA. Peso : Peso Peso
Weight 25KG Weight 1KG Weight 10KG
Cons. on L o : Cons. on L o : Cons. on L pe
Storage 0C+2°C Storage  0C+2°C Storage 2C+4T
gzg“:p;g 30 GIORNI/DAYS gﬁ‘;"ﬁ[‘,ﬁ: 15 GIORNI/DAYS S g1 GIORNI/DAYS
HOF9528
- ENTRECOTE $/0 DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATD” FESADI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" 1BKG CA. - FESONE DI BOVINO ADULTO INCROCID “ANGUS MAREZZATO" 3KG CA.
* MARBLED ANGUS ADULT BEEF ENTRECOTE BONELESS : MARBLED ANGUS ADULT BEEF RUMP 10 KG : FESONE OF ADULT CATTLE CROSSING “ANGUS MARBLED" 3 KG CA.
: Peso Peso Peso
Weight ~ BKG Weight ~ 10KG Weight ~ 3KG
Cons. - Cons. e Cons. o e
Storage 2eeat Storage 0c-2C Storage 0c-2T :
SCateIZ2 g GIORNI/DAYS gzgd;p,;: 30 GIORN/DAYS 322“,?[‘,?2 30 GIORN/DAYS
HQFI0007 :
* FETTINE DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" DA500 G IF"‘lTE'Jg“Dl'(GB%‘Q"E/;g’&T“ DI INCROCIO "ANGUS MAREZZATO™  p1)TTg DI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO” K6 3 CA
| SLDESOFADLLTCATLECROSSING ‘WARBLEDANGLS" 5006  VARBLED LS ADLTBEEE TENDERLON WHOLEA G BONEI MARELED ANGUSADLLT BEEF TENDERLOIN
Peso : Peso Peso
Weight  05KE Weight ~ 4KC Weight ~ 3KC
Cons. oL po Cons. oL po Cons. on . 0o
Storage 2T+4T Storage 2C+4C Storage 0°C:2C
§f,2dfe[‘,§§ 5 GIORN/OAYS gzg“:p;g 5 GIORN/OAYS §;gd:p,§g 30 GIORN/OAYS
" FUSELLO DI BOVINO ADULTOINCROCIO “ANGUSMAREZZATO" KG2CA. GIRELLO DI BOVINO ADULTOINCROCIO “ANGUSMAREZZATO" KG3CA. - GUANCE DI BOVINO ADULTO INCROCID “ANGUS MAREZZATO” (2PZ) 900
¢ FUSELLO OF ADULT CATTLE CROSSING “ANGUS MARBLED" 2K CA. : MARBLED ANGUS ADULT BEEF SILVERSIDE 3 KG -G.CA. CONGELATE :
: . . : CHEEKS ADULT CATTLE CROSSING “ANGUS MARBLED” (2 PCS) 900
eso : eso : :
Weight  2KG Weight  3KG | 6.CA DEMOLISHED Wt 09K
Cons. I Cons. I ? . .
Storage 0C+2C Storage 0C+2C g Eﬁgﬁ,ge -18°C :
Scadenza : Scadenza § :
Sheif Lire 1 CIORN/DAYS - Shelf Life 30 GIORNI/DAYS gzgd:p;g SB5CORN/DAYS
:
- CONGELATIX 20 (SCATOLA HQF) 6X® | VARBLED ANGUS ADULT BEEF 3RIBS OV
 HAWBUREER DU BOVINE NTERSECTN NGU MARBLED" 60 GR | MARBLED ANGUS ADULT BEEF HAMBURGER 180G X10 ; .
: €S0 : : €S0
FELLEDX20(HQF B0X) Weight 3KG Weight 18KG Weight 13KG
: Cons. . Cons. oo Cons. o 0o
Storage  ~ 18T Storage 0C+2C Storage 0C+2C
§f,2dfef,§§ SB5CONDAS S0 D GIORNIDAYS 322",?[',?2 31CIORNI/DAYS

MACINATI] DI BOVING ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO™ DA 1 KG. CA. -

LOMBATA 8 CT DI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO” C/0 KG 25 LOMBATELLO PAD DI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATD”

- Oy RBLED ANGLIS ADULT BEEF 8 RIBS LOIN BONE-IN ; LOMBATELLD PADADULT CATILE CROSSING “MARBLED ANGUS" £ ADULT CROSSBRED BEEF “MARBLED ANGUS “ MINCED MEAT1KG. APPROX.
: eso : Peso : Peso :
Weight K6 Weight B5KG Weight 1KG
Cons. e Cons. oL e Cons. on e
Storage 0C+2C Storoge 0C+2TC Slomge 0T+2T
512 s it s ST v
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© MACINATO DI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" DAS00G. CA. :
© MEZZENA OF ADULT CATTLE CROSSING *MARBLED ANGUS" 150 KG
L eaco

¢ CROSS BREED ADULT BEEF ‘MARBLED ANGUS' GROUND MEAT 500 6.
i CHILLED
: Peso

Weight

Cons.
Storage

Scadenza

05KG
0°C+2C

HQF7897

ol ooRN/DNS

MEZENA DI BOVINO ADULTO INCROCID “ANGUS MAREZZATO™ 150 KG CA. C/0 :
: MUSCLE ADULT CATTLE CROSSING *ANGUS MARBLED" 2.5 KG CA.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

10 KG
2C+4C

HQF9213

el scioRONYS

MUSCOLO DI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATD" KG 2.5 CA.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF7899

25K0
0C:2t
15 CIORNI/DAYS

 NOCE DI BOVINO ADULTO DI INCROCI0 “ANGUS MAREZZATO" KG 8 CA.
¢ MARBLED ANGUS ADULT BEEF BOTTOM SIRLOIN (NOCE) 8 KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

8KG
0°C-2C

Shelf Life 20 GIURNI/[]AYS

HQF7901

© NOCE PAD DI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZATD" KG 6 CA.
i CROSS-BREED ADULT BEEF THICK FLANK (NOCE) “MARBLED ANGUS”
i 6KGAPPROX.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

6KG
2C+4C

Shelf Life 30 GIURNI/[]AYS

HQF7905

¢ PANCIA DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATD" S/0 KG 4 CA.
¢ BELLY OF CATILE CROSSING ADULT *ANGUS MARBLED" S/ 0

Peso
Weight

Cons.
Storage

Sratenze oy GIURNI/DAYS

HQF7907

4KG
0°C+2C

PICAGNA DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" K6 2CA. :
i MARBLED ANGUS ADULT BEEF PICANHA 2KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

2KG
0°C+2C

Shelf Life 30 GIURNI/I]AYS

HQF7913

POSTEHIURE/PISTUI.A DI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS

i MAREZZATO" S/PANCIA C/0

 CATTLE CROSSING THEADULT GUN “ANGUS MARBLED" S/BELLY C/0

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF9592

80 KG
2°C+4C

31GIORNI/DAYS

PREPARATO A BASE DI CARNE PER HAMBURGER DI BOVINO ADUI.T[]

- “CESARE AUGUSTO" 180 G X 20 PZ CONGELATI (SCATOLA HQF)
¢ ADULT BEEF MEAT PREPARATION FOR HAMBURGER “CESARE AUGUS—

£ 10”180 6 X 20 PCS FROZEN (HQF BOX) Peso,
: eight

36KG

Cons.
Storage

o SEGGIURNI/DAYS

HQF14702

-18°C

: REALE SQUADRATO DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO "ANGUS
. MAREZZATO" K6 5 CA. S/0

: CROSS BREED ADULT BEEF MARBLED ANGUS SQUARED BLADE [HEALE
i SQUADRAT0) 5 KG BONELESS Peso

Weight 5KG
Cons.
Storage

Scadenza

0°C+27C

Shelf Life 30 GIURNI/DAYS

RIBEYE DI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" S/0 KG 3 CA
¢ CROSS BREED ADULT BEEF'MARBLED ANGUS' RIBEYE BONELESS 3KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

3KG
0°C+27C

Shelf Life 30 GIURNI/DAYS

i MARBLED ANGUS ADULT BEEF RIBS (WHOLE]

RIBEADI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" INTERO KG

a—y

Peso
Weight

Cons.
Storage

ST 25 GIORNIDAYS

HQF01830

15KG
2C=4C

: SCAMONE PAD DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATO"

: $/0KG5CA.
¢ PAD RUMP CATTLE CROSSING ADULT "ANGUS MARBLED" S/0 KG OR 5 ; :C.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

G 5KG

2C=4C

Shelf Life 30 GIURNI/DAYS

HQF7925

SOTTOFESA DI BOVIN ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" KG 6. SCA

{SILVERSIDE OF CATTLE CROSSING ADULT "ANGUS MARBLED" 6.5 KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

85KG
0°C+2C

Shelf Life 30 GIURNI/DAYS

HQF7927

0)
¢ MARBLED ANGUS ADULT BEEF SHOULDER

SPALLA DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATO” (SPAL-
: LA+STINC0) C/0 :
eso

Weight

Cons.
Storage

SCALEIZE o CORN/DAYS

HOF7929

1BKG
0°C+2C

SI'II({;C(I:IAIJI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" PUSTERI[]FIE

MARBLED ANGUS ADULT BEEF SHANK 4 KG POSTERIOR

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

4KG
2C+4C

Shelf Life 30 GIURNI/DAYS

HQF10030

STRACCI:'ITI DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATO"

g/fARBLED ANI!USADULTBEEFSTRACCETT 1 CUT (1KG PACK)

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

1KG
2C+4C

ST B GioRN/DYS

HQF3115

:TAGLIO TARTARE DI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" 100 :

6. CONGELATO X 10 PZ

TARTARE CUTTING CATTLE CROSSING ADULT “MARBLED ANGUS" 100 G.
SFELLEDX10PCS :

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Gholf 117 TGOGORN/DAYS
:

1KG
-18°C

: TAGLIO TARTARE DI BOVIN ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" 120 6 X T-BONE DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATO” DA KG CA.

S 10PZ

MARBLED ANGUS ADULT BEEF TARTARE IZ@PG X10PCS

: eso
Weight
Cons.
Storage

Scadenza

12KG
0°C+2C

Craif L T CIORNV/DAYS

HQF9948

MAHBLEDANGUST BONE WHOLEKG 10

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

10KG
0°C+2C

Shelf Life 20 GIURNI/[]AYS

HQF6911

TB[]NE DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" :

: PORZIONATO (INTERG) KG 1 CA.
: MARBLED ANGUS T-BONE WHOLE PORTIONED 10 KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

ST G GIORNI/DAYS

HQF01275

1B KG
0°C+2C

 T-BONE DI BOVINO ADULT DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" PUIONAT[] TESTA DI FILETTO DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" :
: i FILLET HEAD OF CATTLE CROSSING ADULT “MARBLED ANGUS” :

: C/0KG1
¢ CROSSBREED ADULT BEEF 'MARBLED ANGUS T-BONE PORTIONED 1KG

Peso
Weight ~ 1KG

Cons.
Storage

Scadenza

2C+4C

HQF7981

S e 15 CIORNI/DAYS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

1KG
0°C+2C

HQF8267

Shelf Life 10 GIORNI/DAYS

TOMAHAWK 5 CT INTERO (LAVORATO) DI BOVINO ADULTD INCROCIO ANGUS

: MAREZZATO S/FASCIA KG7 CA.
: WHOLE ADULT CROSSBRED BEEF “TOMAHAWK 5 CT [PHUCESSED]
 CLEANED KG 7APPROX. :

Peso
Weight

Cons.
Storage

Sratenze gg GIURNI/[]AYS

HQF13806

7KG
2C+4C

BUVINE




: TOMAHAWK DI BOVINO ADULTO INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" INTERO PULL-: - TRONCHETTO DI BOVINO ADULTO DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATU" (/0 KG T%UNC;IEITBG Dl Bﬂ\glégADUlTﬂ DI INCROCIO “ANGUS MAREZZATO" C/0
 PORZIONATO DA1 KG CA.

‘10 ,S/CUPEHHN?ME/BKG S 10CA :
: ADULT CROSSBRED BEEF "MARBLED ANGUS" WHOLE TOMAHAWK : TRONCHETTOOF CATTLECROSSINGADULT "ANGUS MARBLED" C/010KGCA. : TRONCHETTO OF CATTLE CROSSING ADULT “ANGUS MARBLED"C/

Peso : Peso : Peso

CLEANED FROM 5/6KG Weoht  BKG ke OR PORTIONED 1 KG CA. K
Cons. o g : Cons. S : Cons. e
Storage  2C*4T Storgge 0C+2°C Storgge 0C+2°C
Scad Scad :
Sholf L 0CIORNVDAYS SCANEIZ o GIORNI/DAYS Choif Lire TECIORN/DAYS
HQF13513 HQF613 :

BOVINO



CHIANINA I.G.P.

HQF seleziona un allevamento gestito con i principi del ciclo
chiuso secondo la linea vacca-vitello. tutte le fasi, dalla nascita
dei vitelli sino al loro accrescimento ed ingrasso, avvengono
all'interno dell'azienda appartenente alla Rete Agricola. Grazie
al personale di stalla, che quotidianamente si occupa di tenere
sotto controllo gli animali con passione e dedizione, viene
garantito il benessere ed il rispetto della salute di ogni singolo
animale.

| capi vengono allevati seguendo scrupolosamente Ia
filosofia del benessere animale e tramite la certificazione IGP
(Indicazione Geografica Protetta). Questa pratica rappresenta
un impegno tangibile per preservare la tradizione secolare di
questa prestigiosa razza bovina, mentre si garantisce una vita
sana e soddisfacente agli animali.

L'allevamento biologico della razza Chianina ha un approccio
agricolo sostenibile e rispettoso dell'ambiente che si concentra
sulla produzione etica e di alta qualitd di carne bovina,

CHIANINA 1.G.P.

HQF selects a farm managed according to the principles of the
closed cycle following the cow-calf line: all stages, from the birth
of the calves to their growth and fattening, take place within the
company belonging to the Agricultural Network. Thanks to the
stable staff, who daily take care of the animals with passion
and dedication, the welfare and respect for the health of each
individual animal are guaranteed.

The animals are raised scrupulously following the philosophy
of animal welfare and through the IGP (Protected Geographical
Indication) certification. This practice represents a tangible
commitment to preserving the centuries-old tradition of this
prestigious cattle breed while ensuring a healthy and satisfying
life for the animals.

The organic breeding of the Chianina breed is a sustainable
agricultural approach that focuses on ethical and high-quality

mantenendo intatto il patrimonio della razza Chianina originaria
della Val di Chiana in Toscana. Ecco alcuni aspetti chiave
dell'allevamento:

- Coltivazione biologica a sei terreni;

- Spazi Adeguati e Comportamento Naturale;

- Benessere Animale;

- Sostenibilita Ambientale;

- Tracciabilita.

La stalla ospita piu di 400 capi, alimentati con foraggi aziendali
ottenuti dalla coltivazione biologica dei nostri terreni, secondo
un piano colturale appositamente delineato. La razione
alimentare dei bovini & studiata per soddisfare i fabbisogni e le
esigenze nutrizionali di ogni singola categoria produttiva, con
la migliore tecnologia disponibile per il controllo delle materie
prime.

beef production, preserving the heritage of the original Chianina
breed from the Val di Chiana in Tuscany.

Here are some key aspects of the breeding:

- Organic cultivation on six plots;

- Adequate Spaces and Natural Behavior;

- Animal Welfare;

- Environmental Sustainability;

- Traceability;

The barn houses more than 400 head of cattle, fed with farm
forage obtained from organic cultivation of our lands, according
to a specifically outlined crop plan. The cattle’s feed ration is
designed to meet the needs and nutritional requirements of
each specific production category, utilizing the best available
technology for raw material control,

BOVINE
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COSTATA / LOMBATA 5 CT DI CHIANINA 1.G.P."VITELLONE BIANCO
DELL'APPENNINO CENTRALE" 10 KG CA.

12KG
0°C+2C
30 GIORNI/DAYS

HQF3907

FIORENTINA DI CHIANINA 1.6.P."VITELLONE BIANCO DELL'APPENNINO
CENTRALE" KG1CA.

1KG
2C+4C
16 GIORNI/DAYS

HAMBURGER (PREPARATO DI CARNE) DI RAZZA CHIANINA 1.G.P. “VITELLONE
BIANCO DELLAPPENNINO CENTRALE” DA180 G X 10 PZ “NOSTRA SELEZIONE”

18KG
8°C+4C
30 GIORNI/DAYS

MACINATO (PREPARATO DI CARNE] DI RAZZA CHIANINA 1.G.P. “VITELLONE

BIANCO DELLAPPENNINO CENTRALE” DA1KG CA. “NOSTRA SELEZIONE”
1KG
2C+4C
12 GIORNI/DAYS

PISTOLA DI CHIANNA™ 1. SCOTTONA "VITELLONE ~ BIANCO
DELLAPPENNINO CENTRALE 80 K CA

80KG
0T+ 2T
30 GIORNI/DAYS

BOVIND

ENTRECOTE DI RAZZA CHIANINA L.G.P. “VITELLONE BIANCO DELLAPPENNINO : FILETTO DI CHIANINALG.P. "VITELLONE BIANCO DELLAPPENNING CENTRALE" DA
CENTRALE" “NOSTRA SELEZIONE" 3KG.CA+

4K6 3KG
2C+4T 0C:2C
20 GIORNI/DAYS 30 GIORNI/DAYS

GIRELLO DI CHIANINA 1.G.P. "VITELLONE BIANCO DELLAPPENNINO : HAMBURGER DI RAZZA CHIANINA 1.G.P. “VITELLONE BIANCO
CENTRALE" DA2 KG. CA. DELL'APPENNINO CENTRALE" DA 160 GR X 12 PZ “NOSTRA SELEZIONE"

2KG 192K6
0°C+2C 2C+4T
30 GIORNI/DAYS 8 GIORNI/DAYS

LOMBO 3 CT DI RAZZA CHIANINA 1.G.P. “VITELLONE BIANCO : LOMBO 8 CT DI CHIANINA 1.G.P."VITELLONE BIANCO DELL'APPENNINO

DELU'APPENNINO CENTRALE” “NOSTRA SELEZIONE” CENTRALE”
BKG 23KG
2C+4C 0°C+2C
25 GIORNI/DAYS 60 GIORNI/DAYS
HQF15216

MEZZENA DI CHIANINA 1.G.P. "VITELLONE BIANCO DELLAPPENNINO : NOCE DI RAZZA CHIANINA I.G.P. “VITELLONE BIANCO DELL'APPENNINO

CENTRALE" 200 KG CA. CENTRALE” “NOSTRA SELEZIONE"
200 KG 8KG
0°C:2C 2C+4C
60 GIORNI/DAYS 16 GIORNI/DAYS
HQF11420 HQF15210




VACCA
SPAGNOLA

Razza selezionata da HQF Ibiza, per la sua rinomata rusticita,
adattabilitd all'ambiente e qualitd della sua came. Le vacche
spagnole sono allevate allo stato brado o in pascoli aperti, dove
possono pascolare liberamente e nutrirsi di erba, foglie e altre
piante, il che contribuisce a conferire alla loro camne un sapore
particolarmente gustoso. La carne della vacca spagnola ¢ rinomata
per la sua eccellente qualita. Ha una marcata marmorizzazione
e un sapore intenso. La vacca spagnola € considerata una razza
autoctona e viene preservata per le sue caratteristiche uniche e la
sua importanza culturale nella regione della Galizia.

SPANISH
cow

This breed is selected by HQF Ibiza, for its renowned rusticity,
adaptability to the environment and the quality of its meat.
Spanish cows are raised in the wild or in open pastures, where they
can graze freely and feed on grass, leaves and other plants, which
helps give their meat a particularly tasty flavour. Spanish cow meat
is renowned for its excellent quality. It has a marked marbling and
an intense flavour. The Spanish cow is considered an indigenous
breed and is preserved for its unique characteristics and cultural
importance in the Galicia region.

LOMBO DI VACCA “GALIZIANA PREMIUM” DA 25/30+ KG C/0

LOMBO DI BOVINO ADULTO DI RAZZA “BLONDA" DA 3/50 KG CA.

30KG 28KG

2C+4C 0°C+2C

35 GIORNI/DAYS 60 GIORNI/DAYS
HQF11233

Una razza autoctona al 100% dell'Estremadura e dell’Andalusia, altamente adattata alle difficili
condizioni agro climatiche della sua zona di sfruttamento, che & un ambiente ecologico di forti contrasti,
con temperature elevate in estate e molto freddo in inverno. Questa rusticita gli permette di compiere
ampi spostamenti alla ricerca dei pascoli, favorendone I'allevamento in allevamenti estensivi. La
sua came ha un colore intenso, un sapore autentico e una particolare tenerezza, per questo & molto
apprezzata dai migliori chef.

COSTATA “RIBEYE 5 RIBS™ DI BOVINO ADULTO DI RAZZA “RETINTA” DA
10KGCA.

A 100% autochthonous breed from Extremadura and Andalusia, highly adapted to the challenging
agro-climatic conditions of its exploitation area, which is an ecological environment of strong

12KG contrasts, with high temperatures in summer and very cold in winter. This ruggedness allows it to
90+ 4C make extensive movements in search of pastures, favoring extensive farming. Its meat has an
R intense color, an authentic flavor, and a particular tendemess, which is why it is highly appreciated

by top chefs.

ENTRECOTE “CENTRO"” DI BOVINO ADULTO DI RAZZA “RETINTA" DA3 KG CA.  : FILETTO DI BOVINO ADULTO DI RAZZA “RETINTA" DA2.7 KG CA. LOMBO DI BOVINO ADULTO DI RAZZA “RETINTA" DA 25/30 KG CA.

3KG 27K6 25K6
2C+4T 2C+4T 0C: 2T
30 GIORNI/DAYS 30 GIORNI/DAYS 28 GIORNI/DAYS

LOMBO DI BOVINO ADULTO DI RAZZA “AVILENA” DA30 KG CA.
La razza Avilefia Negra & un’lGP protetta dal 1979, conosciuta per la sua probabile origine nelle montagne
del sistema centrale della Spagna. Deriva direttamente dal Bos taurus ibéricus, bovino nero del centro

30KG
della penisola, e si & diffusa ampiamente in tutta la Spagna, con esemplari presenti in 20 province,
principalmente in zone montane e pascoli. Questi bovini pesano tra i 550 e i 600 chili e hanno una 2C+4C
pelliccia nera. La loro came, nota come Came de Avila, € motto apprezzata per la sua consistenza soda, 30 GIOANI/DAYS

leggermente umida, tenerezza e sapore intenso, ottenendo I'lGP nel 1988.

The Avileria Negra breed has been a Protected Geographical Indication [PGl) since 1979, known for its
likely origin in the mountains of the central system of Spain. It directly derives from the Bos taurus
ibéricus. a black bovine from the center of the peninsula, and has spread widely throughout Spain,
with specimens present in 20 provinces, mainly in mountainous areas and pastures. These cattle
weigh between 550 and 600 kilograms and have black fur. Their meat, known as Carne de Avila, is
highly appreciated for its firm yet slightly moist texture, tenderness, and intense flavor, obtaining
the PG status in 1988.

BOVINE



MANZA
“FASSONA”
PIEMONTESE

La carne di “Fassona” piemontese & molto apprezzata sia dagli
chef che dai consumatori, la sua peculiarita sta nell'ipertrofia
muscolare, una malformazione genetica che da origine ad una
carne praticamente priva di fibra, quindi molto magra e al tempo
stesso particolarmente tenera. L'aroma ed il sapore quasi dolce
sono persistentiin bocca e delicati al palato. La carne di Fassona
piemontese € unica perché presenta il perfetto equilibrio tra il
sapore dato dalle leggere infiltrazioni di grasso e le sue eccellenti
proprieta nutritive.

Caratteristiche organolettiche di colore rosso brillante ed
intenso, I'equilibrata infiltrazione di grasso (marezzatura) ed
una giusta frollatura rendono particolarmente soffici le carni.

THE
PIEDMONTESE
"FASSONA™

The Piedmontese “Fassona” (ltalian: Piemontese or razza
bovina piemontese) is a breed of domestic cattle that
originates in Piedmont, north west Italy. The calves are of a
fawn colour when born and turn grey-white as they age.

Their unicity seats with a gene mutation that causes
hypertrophic muscle growth, or double muscling. These
animals are homozygous with a very rage gene that makes
them unique. The meat is very lean as well as tender, also very
nutritious. Organoleptic characteristichs The meat is of a
brilliant and intense red. The right balance of marbling and
ageing makes the meat particularly tender. The exceptional

STINCO C/0 (PORZIONATO A 0SSOBUCO DA 300 GR) DI PURA RAZZA
“MANZAFASSONA" PIEMONTESE
SHANK C / 0 (PORTIONED T0 0SSOBUCO 300 GRAMS) PURE-BRED
“MANZAFASSONA" PIEDMONTESE Peso 3K0
Weight
Cons.
Storage

2L 5 GIORNI/DAYS

HOF0154

TAGLIATA DI NOCE DI PURA RAZZA “MANZAFASSONA" PIEMONTESE G 200
CA."MANZAFASSONA™ PIEMONTESE
OF PUREBRED WALNUT CUT “MANZAFASSONA" PIEDMONT G. 200
CA."MANZAFASSONA” PIEDMONTESE Peso
Weight 0.2KG
Cons.
Storage

SN 15 GIORNIDAYS

HQF1715

0°C+2C

0°C+2C

STINCO C/0 DI PURA RAZZA “MANZAFASSONA" PIEMONTESE
SHANK C/ 0 PUREBRED “MANZAFASSONA" PIEDMONTESE

}'ﬁGPI%U TARTARE DI PURA RAZZA “MANZAFASSONA™ PIEMONTESE 100 G. X
TARTARE CUT PUREBRED “"MANZAFASSONA” PIEDMONT 100 6. X 10 PCS

BOVINOG

L'eccezionale succositd & percepita soprattutto durante la
cottura, senza perdita di liquidi: I'aroma ed il sapore elegante
generano un'impressione sensoriale di elevata gradevolezza. |l
processo di disidratazione che compatta ed intenerisce le carni
dei posteriori dura circa 45 giorni ed avviene in celle frigorifere.
High Quality Food seleziona solo capi femmine, in quanto il
testosterone presente negli esemplari maschi rende il sapore
della carne troppo forte. Per evitare il pericolo di avere una carne
troppo insipida la macellazione & prevista solo per capi di eta non
inferiore ai 48 mesi, allevati nel totale rispetto della natura e del
territorio. Il risultato & una carne dall’eccellente gradevolezza e
dalla qualita indiscutibile.

juiciness is perceived during its cooking where we do not have
any loss of liquids. The aromas and the flavours generate a
really pleasant sensorial experience. The ageing lasts for
about 45 days. Our selection HQF selects only females as the
testosterone present in males renders the taste of meat too
strong. To avoid the danger of having a bland flavoured meat
we butcher only animals older than 48 months bred in an
environment in total respect of nature and the surroundings.
The result it is a meat with an excellent agreeability

and undisputable quality.

.&%PP? COSCIO DI PURA RAZZA “MANZAFASSONA™ PIEMONTESE G. 200
SLICED LEG OF PUREBRED “MANZAFASSONA” PIEDMONT G. 200 CA. X

Ve 416 e AT

e 0TH2T e e 0T2C

SCA0eNZE 15 CIORNUDAYS SN2 oS
TAGUOTARTARE DI PURARAZA “MANZAFASSONA" PEMONTESE 100 6. X 10FZ
CONGELATACA XTOFZ

TARTARE CUT PUREBRED “MANZAFASSONA" PIEDMONT 100 G. X 10 PCS

beso DEMOLISHED 10 PCS Peso

Weight 1K6 Weight 1K6

Cons. on L e Cons. .

Storage 0C:27T Storage  ~ 18T
SEA0EZE 1 GIORNYDAYS SEA0EZE  o5 GORN/DAYS
HOF00347 HOFI2635



: CODADI PURA RAZZA “MANZAFASSONA" PIEMONTESE TAGLIATAAMANO  : CONTROFILETTO DI PURA RAZZA “MANZAFASSONA” PIEMONTESE : E]MI.EHU DI PURA RAZZA “MANZAFASSONA™ PIEMONTESE PORZIONATO

: CODA PUREBRED “MANZAFASSONA” PIEDMONTESE HAND-CUT £ “MANZAFASSONA" PIEDMONTESE STRIPLOIN
: £ “MANZAFASSONA PIEDMONTESE STRIPLOIN PORTIONED 300 6
Peso : Peso : Peso
Weight ~ 1BKG Weight ~ 45KG Weight ~ B3KG
Cons. o oo : Cons. oo : Cons. oo
Storage 0°C+2T Storage 0°C+2C Storage 0°C+2T :
g;g?:mg 15 GIORNI/DAYS - 2;2”:32 30 GIORNI/DAYS ST G GIORNI/DAYS
HQF2802 :
- COSCIA DA BATTERE DI “MANZAFASSONA" KG15CA COSCIATRITA (BATTUTA) DI “MANZAFASSONA”G. 'iéﬁ't'A' xw  COTAT INTERADIPURA RAZA “NAKZAFISSONE PEMONTESE.
£ "MANZAFASSONA" THIGH (COSCIA DA BATTERE] KG 1.5 APPROX. £ THIGH TRITA (BAR)OF ‘MANZAFASSONA" . 160 CA.X10 ¢ RIB ENTIRE PUREBRED “MANZAFASSONA" PIEDMONTESE
: Peso Peso Peso
Weight 15K6 Weight 16KG Weight K6
Cons. oo Cons. oo Cons. oo
Storage 0°C:2C Storage 0°C+2C Storage 0°C:2C :
gggj’:ﬂig 30 GIORNI/DAYS gf,gd:p;g 10GORN/DAYS gﬁgffeﬂg 30 GIURNI/DAYS
‘
* COSTATA PORZIONATA DI Fiihihiﬂ‘miiﬂrﬁéﬁﬂi’ PIEMONTESE Eﬁﬁﬁtﬁﬁ'ﬁi PURARAZZA *ﬁANﬂﬁAQﬂNA” ﬁéﬁﬁr’r'rfs'é """""""" RECOTE Ol PR Rz '“MA'NiA'#'A'S's'ﬁN'A“ ) 'PI'E'MO'N'T'ES'E' E
Bk ; MANZAFASSONA" PIEDMONTESE ENTRELUTE Eﬂ%lf?:g?}Af%RaE%%Enc “MANZAFASSONA" PIEDMONTESE PURTIUNED
: RIB PORTIONED PUREBRED “MANZAFASSONA” PIEDMONTESE600 G CA 0 GC
: Peso : Peso : ) Peso
Weight ~ BDBKG Weight ~ 4KG Weight ~ @3KG
Cons. . Cons. . Cons. I
Storge 0C+2C Stornge 0C+2C Storge 0C+2C :
35,2?:3?: 15 GIORNI/DAYS - gf,:d:p;g 30 GIORNI/DAYS ST G GIORNI/DAYS
H0F2804 :
* FILETTO DI PURA RAZZA “MANZAFASSONA" PIEMONTESE /0 * FIORENTINA DI PURA RAZZA“MANZAFASSONA” PIEMONTESE * FIORENTINA INTERA PORZIONATA DI PURA RAZZA “MANZAFASSONA” 5
£ “MANZAFASSONA" PIEDMONTESE TENDERLOIN $/0 : FIORENTINA PUREBRED “MANZAFASSONA" PIEDMONTESE - PIEMONTESE
: £ "MANZAFASSONA” PIEDMONTESE WHOLE T-BONE PORTIONED
Peso : Peso ; Peso
Weight 34KG Weight 12KG Weight K6
Cons. o e Cons. on L o Cons. o e
storge 0C+2C Storgge 0C+2C storage 0C+2C :
g;g?fi”ff: 30 GIORN/DAYS ggg?:pffg 15 GIORN/DAYS AT B oI0RN/AYS
* GIRELLD DI PURA RAZZA “MANZAFASSD N'A ?"i:i'gﬁﬁiiitéf " GUANCE DI PURA RAZZA "‘MKNﬂ#KS’SﬁNA"' PIEMONTESE (CONF 'HKMB'U#E'EHI’J’[ PURA RAZZA “MANZAFASSONA” PIEMONTESE iJ'A'ib'ﬂ"
¢ PURE BREED “MANZAFASSONA” PIEDMONTESE SILVERSIDE - 2/3 GUANCE DA GR 500 KG 2.5 CA. 6. X20 CONGELATI (SCATOLA HQF)
: PURE BREED CHEEKS “MANZAFASSONA” PIEDMONTESE KG 2.5 CA. HAMB%?ER Pl%EBRED 'MANZAFASSONA" PIEDMONTESE 1806, xz@
Peso : Peso : Peso :
Weight ~ 4KB Weight ~ 29KG Weight ~ 3BKG
Cons. oo Cons. oo Cons. .
Storage 0C+2C Storage 0°C+2C Storage 18T :
gf,@?fel”,zfj 30 GORVOAYS ggg?:pffg 20 GORNV/DAYS ST secoRwDS |
HOF08286 :

- HAMBURGER DI PURA RAZZA “MANZAFASSONA" PIEMONTESE DAG. 150X 10 lDMBATA 3 COSTE CON FILETTD DI PURA RAZZA “MANZAFASSONA" 'hoan‘mmcusrﬂmmcuu LETTD DI PURA RAZZA “MANZAFISSONA"
: HAMBURGER PUREBRED “MANZAFASSONA” PIEMONTESEG. 150X10. -
:3 LUIN RIBS WITH THREAD PUREBRED “MANZAFASSONA" SIHLUINHCTTHHEADPUREBRED "MANZAFASSONA" PIEDMONTESE

¢ PIEDMONTESE
Peso : P : Peso
Weight ~ 15KG Weoht  BKG Weont  28KG
Cons. °C = 0 Cons. e Cons. o oo
Storge 02T Storoge OT+2T soge 0C+2C
Scad : : Scad :
Sfcvglfem‘g 10 CIORNI/DAYS 3;:“:3%: 10 GORNI/DAYS gﬁz,ﬁ‘,?: 0 COR/DAYS
- MACINATO DI PURA RAZZA “MANZAFASSO iik 'ﬁﬁhﬁiﬁﬁkﬁ""""""""Niit'éiii Eﬂﬁkﬁi\ﬁﬂhﬂﬁ&éﬁﬁ‘ﬁéﬁhkﬁéﬁ """""""""""" #Ké’rﬂ?ﬁiﬂ%ﬂﬁs’tﬁbi PURA RAZZA “MANZAFASSONA” PIEVONTESE
 GROUND PUREBRED "MANZAFASSONA' PIEDMONTESE KG1  PUSE BREED ADUT BEEF "WANAFASSONA" EDMONTESE THIK  PASTAFORHAMBURGERS PUREBRED MANZAFASSONA'PIEDVONTESE
: P : P ; Peso
Mfesi;hf 1KG Weeslght B5KG Weight ~ 1KG
: : Cons .
S OT2T G e BTt Storge 0T+2T
Scadenza
SASZ 10 GIORNI/DAYS gf,gd:p;g 30 GIORNI/DAYS 2P TE 7 GIORNI/DAYS
"hiia'éir'éiiljiii\'hizﬁ{ " ‘MANZAFASSONA PIEMUN[ESESCAMUNEINIERO[IPUHARAZZA " MANZAFASSONA "'ﬁéﬁ'u}iiféé """""""" é PINACING DI PURA RAZZA“MANZAFASSONA” PIEMONTESE -
 RIBEYE PUREBREDMANZAFASSONA" REDMONTESE * RUMPENTIRE PUREBRED “MANZAFASSONA" PIEDMONTESE * SPINACINO PUREBRED **MANZAFASSONA" PIEDMONTESE
P : P : Peso
Wees:;ht 4KG Mfes:ght 5KG Weight ~ 2KG
Cons. o o Cons. o Cons e
Storoge 0C+2C Siornge UC+2T Stoege 20T
: é Scad
SCAEIZ oD GIORNI/DAYS SCatEZ g0 GIORNI/DAYS 5,52,;1”,?: 30 GIDRNI/DAYS
HQF2036 HQFO150 '

BUVINE







BOVINO ADULTO
EXTRA
MAREZZATO

L'allevamento del bovino adulto nazionale extra marezzato ha
avutoinizioin Italia, in Friuli, attraverso unincrocio di sostituzione
della popolazione bovina locale. Il mantello & pezzato rosso
tendente al fromentino (rosso tenue). Sono animali armonici,
con taglia e statura medio-alta che hanno un peso vivo di 650-
700 Kg ed oltre. Il bovino adulto extra marezzato & un animale
rustico, precoce, docile e presenta due attitudini: latte e carne.
High Quality Food seleziona capi di eta non inferiore ai 6/7 anni
allevati al pascolo, eccezion fatta per gli ultimi 40 giorni di vita
che trascorrono in stalla per essere ingrassati e per garantire
quindi una marcata presenza di fibra (marezzatura).

 CONTROFILETTO DI BOVINO ADULTO NAZIONALE EXTRA MAREZZATO (/0
: CATTLE SIRLOIN EXTRA NATIONAL ADULT MARBLED C/0

%Igmﬂlfﬂﬂ DI BOVINO ADULTO NAZIONALE EXTRA MAREZZATO A META

¢ EXTRAMARBLED ADULT BEEF SIRLOIN HALF PIECE

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCALEIZ o GIORN/DAYS

HOF10768

3KG
2C+4C

 CUBEROLL DI BOVINO ADULTO NAZIONALE EXTRA MAREZATO S/0 KG3.5CA
: CUBE ROLL BOVINE EXTRA NATIONAL ADULT MARBLED /0

: COSTATA 5 CT DI BOVINO ADULTO NAZIONALE EXTRA MAREZZATO
: RIB5 CTEXTRA CATTLE NATIONAL ADULT MARBLED

Peso

EXTRA
MARBLED
ADULT BEEF

The breeding of the extra marbling adult beef begins in Italy,
near Friuli. Harmonious animals, with average size and height
and with a live weight of over 650/700 kgs. It is a rustic animal,
precocious and docile with 2 attitudes: producing milk and
meat.

High quality food selects livestock of not less than 6/7 years
of age bred in the open. The last 40 days are spent in a barn
to fatten the animals to guarantee a high presence of fibres
(marbling).

 CONTROFILETTO DI BOVINO ADULTO NAZIONALE EXTRA MAREZZATO KG 6 CA
i EXTRAMARBLED ADULT BEEF SIRLOIN

Peso Peso

Weight 9KG Weight BKG

Cons. on e Cons. on . ho

Storage 0C:2C Storage 0C:2T
323":3;: 15 GIORNI/DAYS gg:“:p;g ) GIURNI/[]AYS

'

ENTRECUTE DI BOVINO ADULTO NAZIONALE EXTRA MAREZZATA S/0
¢ ENTRECOTE ADULT BEEF EXTRA MARBLED

Peso Peso

Weight 1KG Weight 35KG Weight BKG

Cons. on e Cons. on e Cons. on e

Storage 0C:2T Storage 0C:2C : Storage 0C:2C :

252?,?[’,-?2 T0CORVDYS SR S0 GORN/DAYS SR 30 GIORN/DAYS

HOF3062 '
 ENTRECOTEDI BOVINO ADULTO NAZIONALE /0 KG 5 CA  FLETTO DI BOVING ADULTO NAZIONALE EXTRA MAREZZATO KG 27 ; FORENTIADUBONMO ADUTO HAZINALE ECFA MARELZATD RN
 EVREDTTEADLT5F  FULETENRA CATLENATOMA ADLLMARBLEDRG 27 L VARBLED ATONALADULT GEET-B0NEPORTONED N G

Peso Peso (BONE-IN) Peso :

Weight 5KG Weight 27KG : Weight 1KG

Cons. o pe Cons. on . e Cons. on . e

Storage 2T+ 4T : Storage 0°C+2T : Storage 0°C+2T :

SR S0 GIORN/DYS ST S0 GORN/DAYS SR B GIORN/DYS

HQF10978 : HOF3063 : HQF3665 :
| GUANCEDIBOVINOADULTOFRESCHEDA25CAKG - LOMBATAB CTDIBOVINO ADULTONAZIONALE EXTRAMAREZZATOC/0. - LOMBATA DI MANZO NAZIONALE EXTRA MAREZZATA §/0 (CONTROFILETTO + :
- ADULT BEEF CHEEKS 25KG * TALIAN EXTRA MARBLED ADULT BEEF 8 RIBS LOIN * FLETTD + ENTRECOTE)
; : NATIONALBEEF SRLIN EXTRAMARBLING /O (SIRLOIN FILLET+ENTRECUTE)

Peso Peso : Peso :

Weight 25K6 Weight 25KG Weight 7KG

Cons. on . pe Cons. on e Cons. o e

Storage 2T=4T Storage 0°C+2T Storage 0°C+2T :

g;:d:p;g 16 GIOANY/DAYS g;:":p;: 6 CORN/DAYS SCA0EIZ g GIORNI/DAYS

:
- LOBO DI BOVIND ADULTD NAZIONALEC/DKG 25 CA - MEZZENADI BOVINO ADULTO NAZIONALE 190 KG CA.
: IALIAN ADULT BEEF LOIN 8 RIBS * TALIAN ADULT BEEF HALF CARCASS 190 KG APPROX.
. Peso . Peso

Weight 25K6 Weight 190 KG

Cons. on . o Cons. on . po

Storage 2T+4T Storage 2T+4T

g,::?:p;g 31GIORNI/DAYS 3;:“5“,;: 60 GORN/DAYS

BOVINE
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REALE A CUORE DI BOVINO ADULTO NAZIONALE EXTRA MAREZZATO K6 5 CA
ROYAL IN THE HEART OF CATTLE EXTRAS MARBLED NATIONAL ADULT

APPROX. CHILLED

Peso
Weight 4KG

Cons. on e
Storage 0°C+2°C

SFANEIZ2 o GIORNI/DAYS

HQF01565

BOVINO ADULTO
INCROCIO WAGYU
HQF “AGRICOLA™

Nasce da un incrocio tra un Wagyu, scelto e selezionato, ed una
Frisona Italiana e viene allevato all'interno della tenuta di HQF
Agricola a Vetralla.

[ vitellini seguono una dieta specifica per18 mesi di alimentazione
“Marango Fioc” esclusiva HQF.

Questa alimentazione favorisce I'aumento della marezzatura
all'interno della carne. La produzione & totalmente certificata
in Blockchain ed inserita all'interno di un disciplinare di
etichettatura facoltativa depositato al ministero.

T-BONE DI BOVINO ADULTO NAZIONALE EXTRA MAREZZATO 10 KG CA.
CROSS-BREED ADULT BEEF BONE-IN T-BONE “MARBLED ANGUS™ 10 K6

Peso
Weight

Cons.
Storage

SEa0EIZ2 31 IOANY/DAYS

HQF10056

10 KG
2C+4C

ADULT BEEF
CROSS WAGYU
HQF "AGRICOLA™

[tis born from a cross between a carefully selected Wagyu and
an Italian Friesian and is raised within HQF Agricola farm in
Vetralla. The calves follow a specific diet for 18 months called
*Marango Fioc”; an exclusive HQF feeding regimen. This diet
promotes the increase of marbling within the meat.

The production is entirely certified on the Blockchain and
included in an optional labeling specification deposited at the
ministry.

MEZZENA DI BOVINO ADULTO INCROCIO WAGYU “HQF AGRICOLA" C/PANCIA : MEZZENA DI BOVINO ADULTO INCROCIO WAGYU “HQF AGRICOLA” LAVORATA  : PISTOLA DI BOVINO ADULTO INCROCIO WAGYU “HQF AGRICOLA (/0 LAVORATA
120/130 ADULT BEEF CROSS WAGYU "HOF AGRICOLA" HALF CARCASS : CONLOMBATATOMAHAWK DA6G/70KG. CA.

v]i] KGCA.
ADULT BEEF CROSS WAGYU “HQF AGRICOLA” HALF CARCASS BONE-INWITH = PROCESSED

BELLY 120/130 KG APPROX. Peso
120 K6

Weight

Cons.
Storage

SCAUEIZ2 o8 CIORNI/DAYS

HQF14240

0°C+2C

BOVINOG

ADULT BEEF CROSS WAGYU "HQF AGRICOLA" LOIN + LEG PROCESS

(TOMAHAWK LOIN) 80/70 KG APPROX,
eSO kG S0 ke

Weight Weight

Cons. or . 5o cons. 'C+2
Storgge 0C+2°C Storage 02T
g;gd:p,;g 40 CIORN/DAYS §ﬁ‘;"fi",?2 30 GIORN/DAYS



SIGNATURE
LINE

La nostra “Linea Signature” non & una razza, & una selezione di
carni che presentano delle caratteristiche specifiche:

- Grasso esterno particolarmente marcato, che incide sul gusto;
- Adeguata marezzatura, maggior succulenza;

- Conformazione dell'osso funzionale a favorire rispetto ad altre
maggior resa;

- Frollatura di almeno 25 giorni, tenerezza della carne.

CUNTRI%5I7I£ITD DIS%MNO ADULTO SELEZIONE “SIGNATURE LINE” “DRY : %I&HUFII.EITU DI BOVINO ADULTO SELEZIONE “SIGNATURE LINE" DRY AGED :

: CONTROFILETTO DI BOVINO ADULTO SELEZIONE “SIGNATURE LINE"
: ADULT BEEF SIRLOIN"SIGNATURE LINE'

§SI/F}L0{§I\£ UF/}DULTBUVINE SIGNATURE LINE" SELECTION “DRY AGED” : CONGELATD

SIGNATURE
LINE

Our “Signature Line" is not a breed:; it is a selection of meats .
that have distinctive characteristics:

- Particularly pronounced external fat, which influences the
taste;

- Adequate marbling, resulting in greater succulence;

- Bone conformation functional for favoring greater yield
compared to others;

- Maturation for at least 25 days, resulting in tender meat.

PURE%DA 300 G CA. CONGELATOGG PORZIONATO DA 300 G CA.
¢ ADULT BEEF SIRLOIN "SIGNATURE LINE" SELECTION DRY AGED 40 DAYS

ﬁ,figm 85KG ';;eslgh . 6K6 ¢ PORTIONED 300 G APPROX. FROZEN E/eson 05Ke
: eight g
Cons. on L pe Cons. on . pe :
Storage 2C+4T Storage 2 C+4T E:?Qfdge 8
Scadenza Scadenza : :
Shelf Life SO GIORNI/DAYS Shelf Life 30 GIORNI/DAYS gzgufem: ———
HQF@5924) :

CUSTATA DI BOVINO ADULTO “SIMMENTAL" BAVARESE DA10 KG CA. C/0 :
¢ RUMPCATTLEADULT “SIMMENTAL" BAVARIN TOKG CA. C/0

: CONTROFILETTO DI BOVINO ADULTO SELEZIONE HQF S/0 SV MAX 16 :

COSTATA DI BOVINO ADULTO SELEZIONE "SIGNATUFIE LINE" C/08KGCA. :
¢ ADULT BEEF RIB ROAST ‘SIGNATURE LINE SELECTION BONE-IN 8

: MESI KG 6 CA.
- SIRLOIN ADULT CATTLE SELECTION HQF $,/0 S/ MAX 16 MONTHS : KGAPPROX.
: eso Peso : Peso
Weight ~ BKC Weight ~ 9KC Weight ~ 8KC
Cons. or L e Cons. or L 0o Cons. o o
Storage 0C:2T : Storage 0C:27T : Storage 2T+4T :
SCA0IZ 3D GIORN/DAYS S22 D0 GORW/AS S0 S1GIORN/DAYS
HQF09098 HOF05968
%ﬁ%\l Aﬂﬁg%lgsmuljlm SELEZIONE “SIGNATURE LUNE' C/0 - COSTATADIBOVINOADULTOSELEZONEHQFC/0 - CUBE ROLL DI BOVINO ADULTO SELEZION “SIGNATURE LINE" 3KG CA. -
¢ RUMP CATTLE ADULT SELECTION HQF C/0 E ! . :
I/;%(TPH%F BONE-IN AIB “SIGNATURE LINE” PORTIONED 500 GAP— 0 éADULTBEEF[,‘UBEF»‘ULL 'SIGNATURE LINE” 3 KG APPROX.
: Peso : Peso
E/ees,ght 05KG Weight 7K6 Weight 3KG
Cons. on e Cons. o pe
E;?Qfage -18°C Storage 0°C+2T : Storage 2T+4T :
Scadenza Scadenza
gzg“:p,;g 80 GOR/DAYS Shelf Lire RORCORN/IAYS Shelrire 30 GIORN/DAYS
HOF05922 :
- CUBE ROLLDI BOVIND ADULTO SELEZIONE iidf """"""""""""""""""""" . ENTRECOTEDIBOVINOADULTOSELEZIONE “SIGNATURE LNE” ~~ - %H[I;ECUTE DI BOVIN ADULTO SELEZIONE “SIGNATURE LINE" iiﬂiiii(iiii\ﬁm” :
éCUBE ROLL CATTLE ADULT SELECTION HQF ENTRECOTE ADULT CATTLE SELECTION “SIGNATURE LINE ENTRECOTE ADULT CATILE SELECTION “SIGNATURE LINE" PUHTIUNED
Peso Peso 13006 P :
Weight ~ 3KG Weight  OKG Weeslght 0.3KG
Cons. or L e Cons. or o g Cons. o o
Storage 07C+2°C Storage  2C+4T S[t]grsuge 90+ 4C :
gzgdfeLnnz‘: 30 CIORNI/DAYS 322"?2?2 20 CIORNI/DAYS gﬁi"ﬁ[‘,ﬁ: 15 GIORN/DAYS

ENTRECOTE DI BOVINO ADULTO SELEZIONE HQF S/0 S/V MAX 16 MESI

E\ET%E OTEADULT CATILE SELECTION HQF S/ 0 S/ V MAX 16 MONTHS

Peso
Weight 5KG

Cons. o e
Storage 2T+4T

SEatEZ 5 GIORNI/DAYS

HQFO115

 FILETTO DI BOVINO ADULTO SELEZIONE “SIGNATURE LINE” 2.5 KG CA.
: ¢ BOVIND AILLETADULT SELECTION “SIGNATURELINE” 2.5 K CA

FILEITl] DIBOVINO ADULTO SELEZIONE HQF MAX 16 MESI
_ ¢ BOVINO FILLET ADULT HQF SELECTION MAX 16 MONTHS

e owe e 91

G Soe 90120

gﬁ:ufemg 0GOS Sraez 5 GIURNI/[]AYS

5 '
' SOViNE
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FIORENTINA DI BOVINO ADULTO SELEZIONE “SIGNATURE LINE" “DRY AGED” :
: 30GG1KGCA. GELO :
¢ ADULT BEEF T-BONE "SIGNATURE LINE" SELECTION “DRY AGED" 30 :
¢ DAYSTKG APPROX. FROZEN Peso :
: Weight 1KG
Cons.

Storage

Scadenza

Shelf Lo LOGORN/DAYS
:

-18°C

FIORENTINA DI BOVINO ADULTO SELEZIONE “SIGNATURE LINE” C/D KG 1CA.

1APPROX.
Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lo BGORN/DAYS
:

1KG

2C+4C

: © LOMBATA 3 CT DI BOVINO ADULTO SELEZIONE HQF C/0 KG CA15
¢ ADULT BEEF T-BONE STEAK ‘SIGNATURE LINE SELECTION" BONE-IN KG

LOIN 3 CT ADULT CATTLE SELECTION HQF C/ 0 CA15 KG
Peso
Weight

Cons.
Storage

SCAEIZE G ORNDAYS

HOF3307

1BKG
0°C+27C

ILllllt’TAUBI?E‘I\J LI‘AEWE/ADTA “TOMAHAWK" DI BOVINO ADULTO SELEZIONE “S16-
¢ ADULTREEFWHOLELOIN PROCESSED ‘TOMAHAWK" " SIGNATURELINE " SELEC - *
TION BONE-IN Peso
: Weight BKG

Cons.
Storage

S oD CIORNDAYS

HQF13572

2C=4C

MEZZENA DI BOVINO ADULTO “VACCA” SELEZIONE HQF CON PANCIA
i ADULT FEMALE BEEF HALF CARCASS WITH BELLY SEL. HQF

: LOMBO 8 CT DI BOVINO ADULTO SIMMENTAL IGP BAVIERA C/0
 LOIN 8 CT CATTLE ADULT SIMMENTAL PGI BAVIERA C/ 0

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCAUEIZ2 o6 GIORNI/DAYS

HQF08938

25KG
0°C+2C

© MEZZENA DI BOVINO ADULTO BIOLOGICA C/0

MEZZENA BOVINO ADULT ORGANICC/ 0

5 Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF08940

120KG
gee2t
25 GIORNI/DAYS

: PISTOLA DI BOVINO ADULTO SELEZIONE HQF “VACCA" C/0
i FEMALE ADULT BEEF PISTOLA CUT HQF SELECTION BONE-IN

 PICAGNA DI BOVIND ADULTO SELEZIONE HQF
i PICAGNA BOVINO ADULT SELECTION HQF

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF03461

25KG6
2C+4C

30 GIORNI/DAYS

¢ RIBS DI BOVINO ADULTO SELEZIONE “SIGNATURE LINE" KG 1CA.
¢ RIBSADULT CATTLE SELECTION “SIGNATURE LINE"1KG CA.

PISTOLA/POSTERIORE DI BOVINO ADULTO IGP “BAVIERA” SIMMENTAL C/0
¢ GUN/REAR ADULT BOVINE IGP “BAVARIA” SIMMENTAL C/ 0

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF08936

T0KG

0°C+2C

- TOMAHAWK DI BOVINO ADULTD SELEZIONE HQF PORZIONATO 900/1200GR
: TOMAHAWAK ADULT BEEF HQF SELECTION 900/1200 GR :

i SCAMONE DI BOVINO ADULTO SELEZIONE HQF
i RUMP OF ADULT CATILE SELECTION HQF

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF2778

4KG

0°C+2C

MEZZENA CON PANCIA DI BOVINO ADULTO SELEZIONE HQF
: MEZZENA WITH BELLY ADULT CATTLE SELECTION HQF

 REALE DI BOVINO ADULTO SELEZIONE HQF KG 5 CA
¢ ROYALADULT CATTLE SELECTION HQF

30 GIORNI/DAYS

LOMBO8 CT DI BOVINO ADULTO SELEZIONE “SIGNATURE LINE™ C/0 25/30

KG. CA.
LK%INCBA CTADULTCATTLE SELECTION “SIGNATURE LINE" C/025/30

Peso
Weight 25KG

Cons.
Storage

SN 31 GIORNI/DAYS

HQF05920

2C+4C

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCAUSIZ2 g1 IOANY/DAYS

HQF5919

10 KG

2C+4C

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF2776

2K6
gce2t
25 GIORNI/DAYS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF14760

90 KG
2°C+4C

30 CIORNI/DAYS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF09010

5KG
2C+4C

¢ T-BONE DI BOVINO ADULTD SELEZIONE “SIGNATURE LINE” K6 10 CA.
i ADULT BEEF T-BONE “SIGNATURE LINE” SELECTION KG 10 KG APPROX.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

10KG
2C+4C

HOF14067

* PISTOLA DI BOVINO ADULTO SELEZIONE HQF C/0
£ CATILE SELECTION OF ADULT GUN HGEC/0

15 GIORNI/DAYS

30 GIORNI/DAYS - Shelf Life 31GIORNI/DAYS -

LOMBO 8 CT DI BOVINO ADULTO SELEZIONE HQF C/0 MAX 16 MESI

¢ LOIN 8 CTADULT CATTLE SELECTION HQF C/ 0 MAX 16 MONTHS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lize 31GIORNI/DAYS

24K6

0°C+2C

Peso
Weight

Cons.
Storage

SFA0ETZE 30 GIORNI/DAYS

HQF14740

180KG
2C=4C

© MUSCOLO DI BOVINO ADULTO SELEZIONE HQF DA 2/2,5KG CA.

:  NOCE DI BOVINO ADULTO SELEZIONE HQF
¢ BOVINO MUSCLE ADULT SELECTION HQF 2KG CA.

: BOVINO WALNUTADULT SELECTION HQF

Peso
Weight

Cons.
Storage

ST 0B GIORN/DAYS

HQF2777

3KG
0°C+2C

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCatEZ g1 GIORNI/DAYS

HOF3948

90 KG
2C+4C

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCAEIZ2 o0 GIORNI/DAYS

HQF12119

1KG
2C=4C

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

el 15 GIORN/DAYS

12KG
0°C+2C

: TRONCHETTO DI BOVINO ADULTO SELEZIONE “SIGNATURE LINE” PORZIONATO
: INTERO CONGELATO

¢ TRONCHETTO BOVINO ADULT SELECTION “SIGNATURE LINE" PORTIONED
¢ |WHOLE SHOT DOWN Peso

: Weight 8KG

Cons.
Storage

SO o GORNIAYS

HQF11661

-18°C

BOVINOG




BLACK ANGUS
IRLANDESE E

BOVINO
IRLANDESE IRISH BACK

La carne di Black Angus irlandese € rinomata per qualita, ANGUS AND

tenerezza e sapidita. High Quality Food seleziona i migliori capi

di Black Angus allevati esclusivamente in pascoli scelti per gli IRISH CUW

elevati standard qualitativi.

Irish Black Angus meat is famous for its consistency,
tenderness, and savouriness. High Quality Food selects the
best Black Angus cattle raised exclusively in pastures chosen
for their high quality standards.

 TOMAHAWK 5 CT INTERO (CON FASCLA) DI BOVINO ADULTO IRLANDA
: IRISH ADULT BEEF TOMAHAWK, WHOLE PIECE

Peso

Weight 10KG

Cons. on . 0o

Storage 0°C+2C

g;gd;’p,ig 30 GIORNI/DAYS
- ASADO DI BOVING ADULTD IRLANDESE C/0 - BAVETTA GRANDE DI PURA RAZZA BLACK ANGUS IRLANDESE NG SELEZIONE - COSTATA' T DI BLACK ANGUS IRLANDESE NS SELEZIONEKG 12 CA.
i ASADO IRISH ADULT BOVINEC/ 0 : BIB LARGEST PUREBRED BLACK ANGUS IRISH NS SELECTION ¢ RIB5CTBLACK ANGUS IRISH NS SELECTION
. Peso P P

Weight ~ 3KB Weesight 3K6 Weesight 12KG

Cons. on . 0o Cons. on L o Cons. o

Sorage 0C:2C Storage 0C+2C Storige 0C+2C

Scad

sﬁngeﬂg 30 GIORNI/DAYS 2;:?:[";3 30 CIORNI/DAYS Seatenzs g GIURNI/DAYS

'
gg'EEZEE&HEHEEIC%WICNuﬂs%UlTﬂ IRLANDESE (COSTATA S/COPERTINA - CUBE ROLL DI BOVINO ADULTO BLACK ANGUS IRLANDESE NS SELEZIONE - FILETTO DI MANZO IRLANDESE CON CORDONE 3 KG+ :
. COEOF BELFGOUNE IS (5COST/ MO COVERHISBACK AND RS ¢ CUBEROLL OURSELECTION OF BLACK ANGUS IRISH : IRISH BEEF TENDERLOIN CHAIN-ON 3 KG+
: Peso : P P

Weight ~ BKC : Mfesight 25K6 : Mfes;;ht 3K6

Cons. e )

Storage 0C+2C g?;‘,suge 0C+2C g?g,suge 0C:2C

Scad : :

Shelf Lo SOGORNVDNS gzgd:p,,%g 45 GIORNI/DAYS gg:“:p,ig 30 GIURNI/DAYS

HQF3008 :

- LOMBO8 CT DI BOVINO “EXTRAMAREZZATA" IRLANDESE 30KG.CA. é'Nﬂc’t’ﬁ[éﬂxﬁkhﬁﬁﬂé'ﬁﬁﬂhét""'”'"”'"”""""'""'"""'"'"E"li'E'A'L'E'iji BLACK ANGUS '|'|i'L'A'N'ri'E's"E'NS’§ELEii6NEk6'5"c'l\'"""""""'
: LOIN8 CT BOVINE “EXTRAMAREZATA' IRISH 30 KG. CA. : BLACKANGUS IRISH WALNUT : ROVAL IRISH BLACK ANGUS OUR SELECTION CA 5 KG
: Peso Peso Peso

Weight 28KG Weight 5KG Weight 5KG

Cons. e : Cons. e : Cons. e

Storage 0°C+2C Storage 0°C+2C Storage 0C+2C :

Sarl e/ SaelE o5 GORM/DNYS SaETE 30 CORN/DNYS |

HQFO4163 HOF40032 HOF10648 :

BOVINE
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VITELLO BIANCO
DA LATTE
SELEZIONE HQF

Allevati in stalle ampie, fresche e luminose seguono una dieta
a base di solo latte con I'aggiunta di mangime grezzo. Ogni
animale ha libero accesso all'acqua potabile e si gestisce
autonomamente. In questo modo ogni vitello pué mantenere il
proprio bioritmo. Il benessere degli animali, la tranquillita e la
liberta di cui i vitelli godono si esprime nella qualita e nel sapore
della Carne di Vitello High Quality Food.

HQF SELECTION
WHITE VEAL
SIRLION

Raised in large, cool stables and bright, they follow a diet
based solely on milk. with the addition of feed raw. Everything
is fine animal has free access to drinking water manages itself
autonomously. This way each calf can keep the own biorhythm.
The animal welfare, tranquility and freedom that calves enjoy
is expressed in quality and flavor of veal High Quality Food.

- CARRE*FRENCHED RACK" DIVITELLD “V" BIANCO DA LATTE C/0 - CONTROFILETTD DIVITELLO BIANCO DA LATIEV /0 - CONTROFLETTD DIVITELLD BIANCO DALATTEV'S/0 CONGELATO G 2CA.
: 'FRENCHED RACK'OF MILK FED VEAL  WHITEVEAL SIRLONMILK VS/0 t MILKFED VEAL SIRLOIN BONELESS FROZEN
: Peso : Peso Peso
Weight 25K6 Weight 3KG : Weight 2KG
Cons. on L pe Cons. on . pe Cons. .
Storage 2C+4T : Storage 2C+4T : Storage ~18C :
SR o0 GORNI/DAYS SR 30 GIORN/DAYS SREER o0 GORM/DNYS
: : :
i e R S
{ VEALSILVERSIDE"SEL HOF'TKGCA t LOIN OF SUCKLING WHITE CALF "SEL. HQF" 8/10 KG CA.
| TALIAN VEAL TENDERLOIN CHILLED
: Peso Peso : Peso
Weight ~ 1KG Weight ~ 1KG : Weight  8KB
Cons. on . o Cons. op . o Cons. o o
Storage 2T+4T Storage 2T+4T : Storage 2T+4T :
SEAEZ o GORM/IAYS ST S0 GIORN/ONYS AT g0 GIoRN/DAYS |
HQF12824 HQF05286] : HQF05294 :

SCAMONE DI VITELLO BIANCO DA LATTE “SEL. HQF" 2 KG CA.
¢ WHITE VEAL RUMP DAIRY “SEL. HQF" 2 KG CA.

NOCE DI VITELLO BIANCO DA LATTE “SEL. HQF" 3 KG CA.
¢ WHITE VEAL NUT MILK “SEL. HQF" 3KG CA.

Peso
Weight 3KG

Cons. on . Ao
Storgge  2C+4TC

SAENE 3D GIORN/OAYS

HQF05284

BOVINOG

SOTTOFESA DI VITELLO BIANCO DA LATTE “SEL. HQF" 5 KG CA.
¢ MILK FED VEAL TOP SIDE (SOTTOFESA) “SEL. HQF" 5KG

Peso ; Peso

Weight 2KG : Weight 5KG

Cons. on . po Cons. on . Ao

Storage 2C+4T : Storgge  2C*4C :
SFAENE 3 GIORN/DAYS SFAEIE 30 GIORNIDAYS
: :



BOVINE
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AGNELLO
LAZIALE

La carne del nostro agnello presenta un colore rosa chiaro
con grasso di copertura bianco, tessitura fine, consistenza
compatta, leggermente infiltrata di grasso, sapore molto
delicato con odori tipici di una carne giovane e fresca. La
caratteristica distintiva dell’agnello & la scarsa presenza di
grasso sia di copertura che infiltrato. Per questo riteniamo che
I'agnello da noi proposto sia, per caratteristiche qualitative e
di tracciabilita di filiera, la migliore espressione della carne
ovina di tradizione.

METODO DI PRODUZIONE

L'agnello da latte, “Abbacchio Romano”, & nutrito con latte
materno. Le pecore “madri” usufruiscono di pascoli naturali,
prati-pascolo ed erbai tipici della regione Lazio. Agnelli e pecore
“madri” non devono essere soggetti a forzature alimentari, a
stress ambientali e/o sofisticazioni ormonali.

LA NOSTRA SELEZIONE

La scelta di questi pascoli & dovuta all'ecologia del terreno
che, essendo di origine minerale, conferisce una particolare
sapidita, trasmessa tramite I'allattamento dalle madri.

LAMB FROM
LAZIO

The meat has a rose colour covered with white fats. With a fine
texture, compact consistency. slighlty infiltrated with fats, a
very delicate flavour with typical scents of a very young and
fresh meat.

Adistinctive feature of this Lamb is the scarce presence of fat
either in or outside the meat. For this reason we believe that
the lamb we propose is, for its carachteristics of traceability
and quality, is the best espression of the traditional ovine
meat.

PRODUCTION METHOD

The milk fed lamb, "Abbacchio Romano”, is fed with maternal
milk. The sheeps "mothers” feed in natural grazes and grass
fields of the typical of the Lazio region Lazio. Lambs and sheeps
do not have to be force fed, be subject to environmental stress
and hormonal sophistications.

OUR SELECTION

The choice of these herds is due to the ecological conformation
of the territory. It is rich of minerals and gives a particular
sapidity to the grass that gets transmitted to the mothers
sheeps and so to the milk fed lambs.

- AGNELLO DA LATTE LAZIALE /9 KG - ARROSTICINI DI AGNELLO CONGELATI 25 KG. CA. * CARRE DIAGNELLO LAZIALE C/DKG13CA
BABY LAMB FROM LAZIO 7/9 KG APPROX. ¢ ARROSTICINI LAMB SLAUGHTERED 2.5 KG. CA. RACK OF LAMB FROM LAZID C/0
E Peso E Peso . Peso
Weight TKG Weight 25K6 Weight 23K6
Cons. o o Cons. o Cons. op . o
Storage 2T+ 4C Storage ~ 8T : Storage 2T+ 4C :
SCA0eZ 1 GIORNYDAYS ST gD GORM/DNYS ST G GIORNYDAYS
' '
CAHHEDIAGNELLU[AZIALESEALZATUC/O ................................... ..[.:.E.hvﬁm.ﬁl.mmhbﬁ"bmﬁ..........................................E.tﬂéﬁﬁﬁﬁﬁmﬁmﬂbkﬁéd ........................................
LAMB TRIMMED RACK C/0 BRAIN DOWNED LAMB LEGOFLAMBC/0
: Peso : Peso : Peso
Weight 2KG Weight 01KG Weight 12KG
Cons. oL pe Cons. . Cons. on e
Storage 2C+4C Storage  ~ 8T : Storage 0C:2T :
S B CORN/DAYS A upcoRuNS ST 10 GIORN/DAYS
: HQFO78 :
MA[:INATUIJIABNELI.UKGI .................................................... PAGLIATAIJIA[;NELLOZSK[;PULPADIAGNELLULAZIALEKG1
GROUND LAMB1KG PAGLIATA LAMB 2.5KG LAMB FLESH FROM LAZID
: Peso : Peso : Peso
Weight 1K6 Weight 25KG Weight 1K6
Cons. o o Cons. . . Cons. . .
Storage  0C+2°C Storage  0C+2°C _ Storage  0C+2°C _
SCASIZ2 10 GIORNI/DAYS SCASZ 10 GIORNI/DAYS SCASZ 10 GIORNI/DAYS
HOF2006 : HQF0085 :
SPAI.lADIAGNEI.I.U ......... T G i s e oD G Ui T R
OF LAZI0 LAMB SHOULDER C/ OR DEMOLISHED LAZI0 SHOULDER OF LAMB W/ BONE TRONCHETTO OF LAZIO LAMB (SADDLE + BELLY]
: Peso : Peso : Peso
Weight 05KG Weight 1K6 Weight 25K6
Cons. . Cons. o e Cons. on e
Storage ~ 8T : Storage 2T+4T Storage 0C:2T :
SR apGORW/ONYS SEA0EIZ2 5 GIORNI/DAYS SR B GIORN/DYS
HQF8807 '




AGNELLO
LUCANO

L'agnello delle Dolomiti Lucane esprime la consolidata attitudine della Basilicata
alla pastorizia. L'allevamento & gestito completamente all’aperto, le mamme
pascolano tutto il giorno e tornano la sera cariche di latte materno per i piccoli.
| capi sono iscritti ai libri genealogici ed allevati nel territorio di riferimento. Gli
agnelli vengono alimentati solo con latte materno.

L'eta di macellazione, che avviene frai 3 ed i 4 mesi di vita dell'animale, ma anche
la modalitd di trasporto e I'attesa presso il macello prima della macellazione
(che deve avvenire entro le 24h per non stressare I'animale] garantiscono di non
compromettere la qualita della carne. Il gusto & tipico e persistente e rimanda alle
erbe spontanee tipiche del pascolo.

LAMB FROM
BASILICATA

The Lamb of the Dolomiti Lucane embodies the predisposition to pastoralism of
Basilicata. The livestock is raised in the wild, at night and in winter lambs are
moved to stable for protection.

All'the animals are registered in breeding books and raised in the relevant territory.
Lambs are fed with Mother's milk only until they are able to chew; after that,
grazing represents the primary source of nourishment.

The animal is slaughtered at the age of 3-4 months; the transportation and the
wait at the slaughterhouse before the slaughter (that has to happens between 24
hours] are made in a way that doesn't stress the animal, so that the quality of the
meat is not compromised.

© AGNELLD DA LATTE “LUCANO" 14/16 KG CA.
: BABY LAMB 'LUCANO'14/16 KG APPROX.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOFO0959

14KG
0°C+2C
10 GIORNI/DAYS

© CARRE DI AGNELLO “LUCANO" C/O
¢ LUCANO LAMBRACK

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF01250

23K6
2C+4T
16 GIORNI/DAYS

- COSCIOTTO DI AGNELLO DA LATTE “LUCAN" C/0

- LEG OF LAMB MILK "LUCANO" C/0

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF01274

2KG
0C-2C

10 GIORNI/DAYS

SPALLA DI AGNELLO DA LATTE “ LUCANO" C/0
: DAIRY LAMB SHOULDER "LUCANO"C/ 0

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQFO1271

1KG
0°C+2C :
16 GIORNI/DAYS

AG N E I_I_U - ANIMELLE DI AGNELLO NAZIONALE 1KG - TESTA DI AGNELLO

¢ SWEETBREADS NATIONAL KG LAMB

NAZIONALE e

Cons. o . 0o
Storage 0°C+2°C

NATIONAL LAMB HEAD

N A TI U N A L e 1) GIORNI/DAYS
LAMB R ma T

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOF2863

0.7KG
0°C+2C
8 GIORNI/DAYS

OVINE
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AGNELLO
DELLA MURGIA

I territorio della Murgia, con i suoi immensi pascoli incolti
¢ stato tradizionalmente utilizzato sia come luogo di
transumanza sia per I'allevamento di animali, in particolar
modo di ovini.

| comuni in cui e pit rilevante I'allevamento di ovini da carne

sono Santeramo in Colle e Altamura dove, negli ultimi anni,

si sta cercando di valorizzare razze autoctone a rischio

d'estinzione.

[ “principe” delle carni della Murgia era ed e I'agnello. Sulla

sua eccellente qualita influiscono due fattori:

1. alimentazione, che avviene esclusivamente con latte
materno (ricco dei profumi dei pascoli);

2. lamacellazione precoce.

La carne ha un sapore intenso che ben si coniuga con le cotture

al forno accompagnate da prodotti come il pecorino romano.

- CARRE DI AGNELLO DA LATTE DELLA “MURGIA” C/0
: MURGIA LAMB RACK BONE IN

* AGNELLD DELLA “MURGIA” 8/M4KG CA.
LAMB FOM ‘MURGIA' 8/14 KG APPROX.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOFO0924;

CARRE DI AGNELLO DA LATTE DELLA “MURGIA” SCALZATO C/0
: FRENCHED RACK OF LAMB FROM MURGIA BONE-IN

12KG
2C+4C
10 GIORNI/DAYS

LAMBULEG FROMMURGIA BONE-IN

Peso
Weight

Cons.
Storage

SN 15 GIORNIDAYS

HQF00926

16KG
2C=4C

_ © GPALLA DI AGNELLO DA LATTE DELLA “MURGIA" C/0 CONGELATAKG1CA. :
¢ MEZZENA OF SUCKLING LAMB OF THE "MURGIA" WORKED (DIVIDED IN : DAIRY LAMB SHOULDER "MURGIA" C/ 0 DEMOLISHED

: MEZZENA DI AGNELLO DA LATTE DELLA “MURGIA™ LAVORATO (DIVISO A
: META, CON TESTA E CORATELLA A PARTE) 5 KG CA.

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCAUSIZ2 5 IORNI/DAYS

HQF04416

* HALF, WITH HEAD AND PLUCK APART) 5 KG CA
: 5KG

0°C+2C

- CAPRETTO 6/9 KG /0
* GOATKIDG/SKGBONE-IV

CAPRETTO
GOATKID

: COSCIOTTO DI AGNELLO DA LATTE DELLA “MURGIA” C/0

OVIND

LAMB FOM
‘MURGIA’

The territory of Murgia, with its vast uncultivated pastures,
has traditionally been used both as a transhumance route and
for animal husbandry, especially sheep.

The municipalities where sheep farming for meat is most
significant are Santeramo in Colle and Altamura, where in
recent years there has been an effort to promote native
breeds at risk of extinction.

The "prince” of Murgia's meats has been and remains lamb.

Two main factors influence its excellent quality:

1. its diet, which exclusively consists of maternal milk (rich
with the scents of the pastures);

2. the early butchering.

The meat has an intense flavor that pairs well with oven

cooking, often accompanied by products such as Pecorino

Romano cheese.

* CARRE DI AGNELLO DA LATTE DELLA“MURGIY” /0 GELO
¢ RACK OF LAMB FOM MURGIA WITH BONES FROZEN

Peso Peso

Weight 2K6 Weight 2KG
Cons. o pe Cons. .
Storage 2C+4T : Storage  ~ 18T :
SCa0eNZE 5 GIORNYDAYS SCA0STZ SORCORN/DAYS

HQF04704

¢ COSCIOTTO DI AGNELLO DA LATTE DELLA “MURGIA” /0 GELOKG1.5CA. :
: LEG OF SUCKLING LAMB OF THE “MURGIA" C/ 0 FROST

HQF04173

Peso Peso

Weight 15KG Weight 10K

Cons. on L po Cons. °

Storoge 20+ 4C Storage ~ 187C :

SR GoRW/IAYS gﬁaedfeﬂfcg 2U0GORVDASS
HQF00925 :

SPAI.LA DI AGNELLO DA LATTE DELLA “MURGIA™ C/0 KG 1
¢ SUCKLING LAMB SHOULDER FROM MURGIA BONE-IN

Peso Peso
Weight 1K6 Weight 1K6
Cons. . Cons. on L no
Storage  ~ 18T i Storage  0C+2°C :
EEZ”FB?S 2RC0NNS 2?,‘;“;’?;3 B COM/INS
Peso
Weight 7K6
Cons. oo
Storage 0C+2T
SCatenZe 1 IORNYDAYS
HQF3394
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SUINO
NAZIONALE

NATIONAL
PIG

: ARISTA DI SUIND NAZIONALE S/0
¢ ARISTANATIONALPIG S/0

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOF2564

0°C+2C
10 GIORNI/DAYS

 RIBS (SPUNTATURA LAVORATA PARTE CENTRALE) DI SUINO NAZIONA

: DA15/1.9KG.CA
: PORK RIBS “ITALIAN" 0800/1KG. CA

: PANCETTA DI SUINO FRESCA KG 7 CA.
: FRESH PORK BELLY 7KG APPROX.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOF1886

7KG
2C+4C
10 GIORNI/DAYS

- COLLODISUNOC/D
: PORK BONE-INNECK

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCAEIZ2 0 ORN/DAYS

HQF2261

5KG
2C+4C

- RETEDISUINO
: PORKNETAORK

Peso
Weight 1K6

Cons. o L o
Storage 2C+4C

S0 B IORN/DAYS

HQF0251

: COLLODISUINOS/02KG CA.
 PORK NECK BONELESS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF1888

2KG
2C+=4C
10 GIORNI/DAYS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOF3562

16KG
2C+4C
10 GIORNI/DAYS

- SALSICCIA AL FINOCCHID KG 1
| SAUSAGE FENNELKGT

Peso
Weight ~ 1KG

Cons. on . g0
Storage 2C+4T
Scadenza

HQF7179

* SPUNTATURA DI SUINO/MAIALE DA 2.5/3 KG CA.
: PORKRIBS 25/3K5CA

- SPALLA DI SUINO $/0 (SENZA COTENNA) 5 KG. CA.
¢ PORK SHOULDER BONELESS (NO SKIN) 5 KG. APPROX.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

5KG
4C+67T

HQF5597

Shelf Lo 25CIORN/DAYS

Shelf s 30CIORN/DAYS

SALSICCIA ARTIGIANALE DI SUINO (CONF DA1KG. CA.)
¢ ARTISANAL WHITE SAUSAGE (1KG. PACK)

Peso

Weight 1K6
Cons. o o
Storage 2C+4C

Scadenza

Al 30 Gi0RN/AYS

HQF196

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lize 1DGIORN/DAYS

3KG
0°C-2C

* FILETTO DI SUINO/MAIALE DA 500/800 G CA.
¢ PORK TENDERLOIN V/P 500/800 G CA.

SALSICCIA ARTIGIANALE MIGNON “TIPO NORCIA” 1KG
¢ SALSICCIA ARTIGIANALE MIGNON DI NORCIA 1KG

Peso
Weight 1KG

Cons. o o
Storage 2C+4C

Scadenza
Shelf Life

HQF2719

15 GIORNI/DAYS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF0246

0.8KG
0°C+27C
10 GIORNI/DAYS

SUINO DI
CINTA SENESE

: SUINO DI CINTA SENESE ALLEVATO ALLO STATO BRADO 70/180 KG CA

[PUHZIONATO NEI SUOI TAGLI ANATOMICI)

FHEE RANGE PIG CINTA SENESE 70/100 I;G
: eso

Weight 80KG
Cons. on . o
Storage 0°C:2C

Scadenza

HQF11361

Shelf Lre 3B CIORN/DAYS

CINTA SENESE

PIG
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SUINO NERO
SICILIANO DEI
NEBRODI

[l suino Nero Siciliano, detto anche Nero dei Nebrodi, Nero delle
Madonie o Nero dell'Etna & una razza autoctona dalle origini
antichissime. Si tratta di una razza molto pregiata dal sapore
della carne deciso e fortemente riconoscibile.

| maiali Neri Siciliani sono allevati allo stato brado e semibrado
nelle zone boschive dell’isola, liberi di nutrirsi secondo natura,
garantendo la bonta delle loro carni grazie ad un corretto
nutrimento costituito principalmente da ghiande e castagne.

E una razza frugale, resistente alle malattie e alle avversita
climatiche, capace di crescere in zone molto povere. Simile al
cinghiale selvatico, sia esteticamente che caratterialmente,
possiede infatti i tratti tipici di un animale adatto alla
vita brada. Le carni di Suino Nero sono riconosciute come
eccellenze da cui si ricavano prodotti di altissima qualita,

BLACK SICILIAN
NEBRODI PIG

The Black Sicilian pig, also known as Nero dei Nebrodi, Nero
delle Madonie or Nero dell'Etna is a native breed with very
ancient origins. It is a very valuable breed with a strong and
highly recognizable flavor of the meat.

The Black Sicilian pigs are raised in the wild and semi-wild in the
wooded areas of the island, free to feed according to nature,
guaranteeing the goodness of their meat thanks to a correct
nourishment consisting mainly of acorns and chestnuts.

It is a frugal breed and resistant to diseases and climatic
adversities, capable of growing in very poor areas. Similar to
the wild boar both aesthetically and temperamentally, it in
fact possesses the typical traits of an animal suited to the
wild life. The Black Pig meats are recognized as excellence

SUIND

sia lavorati ed insaccati che tagli freschi. L'alimentazione
ricca di ghiande conferisce alla carne del Suino Nero un'alta
concentrazione di acidi grassi essenziali 0mega 3 e Omega 6
che hanno una forte azione antiossidante ed antinfiammatoria
per il nostro organismo. E una carne ricca anche di vitamine
B e sali minerali e la presenza abbondante di grasso “buono”
la rende morbida e gustosa, dal sapore unico, con una forte
intensita aromatica e un'attitudine alle lunghe stagionature.
Inoltre, degli studi condotti dal dipartimento di Medicina
Veterinaria dell'Universita di Messina, hanno dimostrato anche
che il colesterolo presente nelle carni del Suino Nero & un
colesterolo buono, ricco di ferro. Le proprietd organolettiche
intense e molto aromatiche ricordano un sentore di nocciola e
rimandano ad eleganti note selvatiche.

from which high quality products are obtained, both processed
and stuffed and fresh cuts. The diet rich in acorns gives the
Black Pig meat a high concentration of essential fatty acids
Omega 3 and Omega 6 which have a strong antioxidant and
anti-inflammatory action for our body. It is a meat also rich
in B vitamins and mineral salts and the abundant presence
of ‘good” fat makes it soft and tasty, with a unique flavour,
with a strong aromatic intensity and an aptitude for long
maturing. Furthermore, studies conducted by the Department
of Veterinary Medicine of the University of Messina have also
shown that the cholesterol present in the meat of the Black
Pig is a good cholesterol, rich in iron. The intense and very
aromatic organoleptic properties recall a hint of hazelnut and
refer to elegant wild notes.



: COLLD DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI PORZIONATO
: PORKNECK NERO SICILIANO OF PORTIONED NEBRODIS

: COLLD DI SUINO NERO SICILLANO DEI NEBRODI DA3 K6 CA. C/0
: PORK NECK BLACK SICILIAN NEBRODIC/ 0

Peso
Weight

Cons.
Storage

SEA0ETE 30 GIORNI/DAYS

HQF08174

3KG
0°C+27C

ggﬂd&lgl&lﬁim SICILIANO DEI NEBRODI S/0 (DISOSSATO ESC[]TENNATU] :
¢ SICILIAN NEBRODI BLACK PORK NECK BONELESS (DEBONED AND RIND

- : OFF) 2KG APPROX FROZEN .

Weight KB : Weight ~ 2KG

Cons. on . e Cons. o

Storage 0°C+2C Storage 8T :

SCA0EIZ2 1 GIORNI/DAYS §;§?feﬂ§§ 2B0CORN/DAYS
HQF08364 :

 COTENNA DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI GELO DA 500 G. CA.

¢ BLACK PORK FROM NEBROD! RIND 500 G. FROZEN - CIRCA) CONF DA G PZCA.

- FILETTO DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI GELO ( 400/500 G

EUMS(CK PORK FROM NEBRODI TENDERLOIN FROZEN (400/500 G APPROX) 6

PANCEITA DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI S/0 GELO
£ SICILIAN NEBRODI BLACK PORK BELLY BONELESS FROZEN

Peso Peso Peso

Weight B5KG Weight 3KG Weight 3KG

g?grsﬁge -187C g?grsdge -18C g?grsdge -187C :
gf,g?:mg 240 CORN/DAYS ggg?:p;g BOGORYDAYS g;g?:mg BOCOR/AS
'

PLUMA DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI DA 500 G CA. GELO
: SICIALIAN NEBRODI BLACK PORK PLUMA 500 G APPROX FROZEN

PANCETTA FRESCA DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI S/0
: SICILIAN NEBRODI BLACK PORK FRESH BELLY BONELESS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF08172

BKG
0°C+27T
30 GIORNI/DAYS

 GALSICCIA DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI DA 1KG. CA. GELO
NEBRODI BLACK PIG SAUSAGE FROM SICILY 1 KG FROZEN

SALSICCIA DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI DA1KG. CA.

PORK SAUSAGE NERO SICILIANO OF 1KG NEBRODI. CA.

: Peso
Weight

Cons.
Storage

SN 1 GIORNIDAYS

HQF08176

1KG
0°C+27C

SUINO
FRIULANO DI
FILIERA

| suini friulani scelti da HQF vengono allevati secondo metodi
che rispettano il benessere dell’animale e sono sottoposti a
costanti controlli. Gli animali sono alimentati secondo una
dieta controllata a base di cereali nobili e siero di latte. Tutti
gli alimenti sono garantiti senza organismi geneticamente
modificati. L'allevamento & gestito in due fasi: la prima &
quella dello svezzamento e la seconda & quella dell'ingrasso.
[l tutto in stabilimenti produttivi vincitori di premi per la loro
eccellenza produttiva. L'obiettivo finale € valorizzare un prodotto
interamente friulano, con caratteristiche genetiche omogenee.

 GUANCETTE DI SUIND “FRIULANC” 800/900 G CONGELATE

- GUANCETTE DI SUINO “FRIULANO 800/300 G (6 GUANCE CA)

¢ “FRIULANO" PORK CHEEK 800/900 GR. ¢ FROZEN “FRIULANG” PORK CHEEK

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

ol BooRN/AYS
:

0.85KG
2C+4C

PRESA DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI DA 300 G CA. GELO
: SICIALIAN NEBRODI BLACK PORK PRESA 300 G APPROX FROZEN

Peso Peso

Weight ~ 0BKE Weight  83KG

Cons. . Cons. .

Storage " BT Storage ~ 18T :
SN o0 GORN/DAYS SR 0GRS
:

 SPALLA DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI /0
PORK SHOULDER BLACK SICILIAN NEBRODI S/ 0

Peso Peso

Weight 1KG Weight 4

Cons. ) Cons. o . 0o

Storage  ~ 18°C : Storage 0°C:2C :

SR SncoRUIS gﬁgffeﬂg 30 GORV/DAYS
HQF13389 ' '

SUPPLY CHAIN
PIG FROM

FRIULI VENEZIA
GIULIA REGION

The pigs are reared by methods that respect the wellness
of the animal and are subjected to constant controls. The
animals are fed according to a controlled diet based on noble
cereals and whey. All foods are guaranteed as not genetically
modified organisms. The breeding is run in two stages, the first
of which is that of weaning and the second and crucial is that
of fattening. All in factories that received several awards for
their excellence in production. The ultimate goal is to enhance
a product entirely from Friuli, with homogeneous genetic
characteristics.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Life 240 GIDRNI/DAYS
HQF6869 :

0.9KG
-18°C

PIG

30



3

SUINO
MANGALITZA

Vengono allevati in Italia allo stato semibrado in oltre 86 ettari
di bosco e pascoli nei pressi del Lago di Bolsena, favorendo
la crescita lenta e naturale dell'animale, cosi che il maiale
possa sviluppare il suo tipico strato di grasso che ne rende la
carne cosi gustosa. Raggiunta I'etd adatta, I'animale viene
selezionato e lavorato con tecniche artigianali, con attenzione
particolare alla stagionatura, che avviene in ambienti controllati
e con temperature e umidita ideali per esaltare le caratteristiche
uniche di questa razza suina. Il mangalitza, definito il kobe dei
maiali, & noto per le infiltrazioni di grasso e per la sua carne
succulenta, ricca di Omega 3, Omega 6 e antiossidanti. Il suo
sapore sapido, intenso, mai salato, & derivante dall'altissima
qualita del prodotto, dalla crescita allo stato brado e dalla cura
artigianale nel processo di lavorazione. 100% naturale, senza
coloranti, senza conservanti, senza antibiotici, senza glutine,
senza lattosio.

§ ﬁgﬂclkSﬂCINl DI'SUIND “MANGALITZA" GELO DA 30 G CA. CONFEZIONI DA 1 CAPOCOLLO DISUIND “MANGALITZA" $/02KG CA.

" ARISTA DI SUIND “MANGALITZA" 2K CA.
t PORKARISTA"MANGALITZA" 2KG CA,

Peso
Weight 2K6

Cons. on L po
Storage 2T+4T

S GIOR/DAYS

HQFO1724

LOMBO DI SUINO “MANGALITZA" TAGLIO ROMA (LOMBO + COLLD) C/U SPALLA DI SUINO “MANGALITZA" C/0 8 KG CA.

FILETTO DI SUINO “MANGALITZA" DA 200 G CA.
i MANGALITZATENDERLOIN 200 G APPROX.

PORK ARROSTICINI “MANGALITZA" 30 6 FROST. CA. 1KG PACKS. CA.

MANGALITZA
PIG

They are raised in Italy in a semi-wild state in over 86 hectares
of woods and pastures near Lake Bolsena, favoring the slow
and natural growth of the animal, so that the pig can develop
its typical layer of fat which makes the meat so tasty. Once
the suitable age has been reached, the animal is selected and
processed with artisan techniques, with particular attention to
the seasoning, which takes place in controlled environments
and with ideal temperatures and humidity to enhance the
unique characteristics of this breed of pig. Mangalitza, defined
as the kobe of pigs, is known for its succulent meat, for
infiltrations of fat, rich in Omega 3, 0mega 6 and antioxidants.
Its savory, intense, never salty flavor derives from the very
high quality of the product, from growing in the wild and from
the craftsmanship in the manufacturing process.

100% natural, without dyes, without preservatives, without
antibiotics, gluten-free, lactose-free.

: PORK CAPOCOLLO (BUTT) “MANGALITZA" 5/0 2 KG CA.

Peso : Peso
Weight ~ 1K6 Weight  2KG

Cons. . Cons. oL po

Storage ~18C Storage  2C+4C :
ST pcoRWINS SraET 0 cioRN/DAYS

HQF07992 f HQFO1729

¢ PORK SHOULDER “MANGALITZA" C/ 0 8 KG CA.

SUIND

Peso
Weight 02KG

Cons. on . Ao
Storage  2C+4T

SEALEIE g RS

HOF01733

: B.5KGCA.
LUMBU DI SUINO “MANGALITZA" TAGLIO ROMA (LOMBO + COLLO) G/0 6.5 KG

Peso
Weight BKG

Cons. on . g0
Storage 2C+4T
Scadenza

Shelf Lo 1DGIORN/DAYS

HQFO1719

Peso
Weight 8KG

Cons. on . po
Storgge  2C+4T

26A0EZ2 10 GIORNI/DAYS

HQFO1731



MAIALINO

DA LATTE SUCKLING
PIG

¢ CARRE SCALZATO DI MAIALINO DA LATTE KG 1.2 CA. CONGELATO i COSCIOTTO DI MAIALIND DA LATTE KG 2.5/ 4.5 KG CA CONGELATO : MAIALINO DA LATTE INTERO FRESCO KG 6/8 C/0

SUCKLING PIG FRENCHED RACK 1.2 KG APPROX. FROZEN LEG OF SUCKLING PIG 2.5 KG /4.5 KG CA FROZEN WHOLE SUCKLING PIG BONELESS KG 6/8 APPROX. C/0

: Peso Peso : Peso
Weight 12KG Weight 35K6 Weight 8KG
Cons. . Cons. " Cons. o e
Storage ~ 8T Storage ~ 18T : Storage 2T+4T :
ggg“fi“;g 24D GORN/AYS g;g‘,ﬁ:ﬂig 240 GORV/DAYS ggg“:p;g 0 GIORNI/[]AYS
: :

- SPALLA DI MAIALIN DA LATTE CONGELATO 2 KG CA
: PORK SHOULDER FROM DOWNED MILK

Peso
Weight 2KG

Cons. .
Storage ~ 18T

S M GORNAS

HOF6319

CONIGLIO

I Coniglio selezionato da High Quality Food viene allevato all'aperto, lontano dai capannoni industriali e senza impianti di
climatizzazione artificiali. Vivendo in un clima assolutamente naturale & soggetto a sbalzi termici e per questo motivo & stato
studiato un programma alimentare specifico. Il coniglio non & soggetto all'ingrasso, ma per ottemperare agli shalzi termici
si raziona I'alimentazione che & prettamente a base fibrosa e comprende molta paglia, anche il quantitativo di acqua viene
controllato ed il coniglio viene allevato in spazi molto grandi anche per favorire la digestione. | conigli vengono macellati da 85 a

100 giorni di vita, ma la scelta dipende dalla stagione in quanto I'accrescimento cambia.

RABBIT

The Rabbit selected by HQF is raised in the open, far from industrial buildings and without artificial acclimatization implants.
By living in a completely natural environment it is subject to constant temperature variations for a specific feeding program
is adopted. The rabbit isnot subject to artificial fattening. To cope with the thermal jumps the alimentation is controlled and
mainly based on hay. The water supply is also controlled. The rabbit lives in very wide spaces also to help its digestion. They
are prepared when they are between 85 and 100 days of age yet the selection depends on the season as the growth may vary.

CONIGLIO FRESCO “MURGIA” C/0 KG1.61.8
¢ FRESH MURGIA RABBIT BONE IN KG 1.6/1.8 APPROX.

Peso
Weight 16K6

Cons. on . po
Storage 2C+4T

S D ORN/AYS

HQF05082

CONIGLIO FRESCO “MURGIA" DISOSSATO
i FRESH RABBIT “MURGIA" BONED

Peso

Weight 1KG
Cons. o L g
Storage 2C+4C

oI oS

HQFO7750

SUINO ECONIGLIO

PIG AND R/—\BBIT
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POLLI

| polli sono allevati all'aperto e alimentati a cereali seguendo
elevati standard di benessere dell'animale. Il “Pollo col Fiocco”
viene cresciuto fino ad un'eta minima di 81 giorni in un’azienda
agricola selezionata e riconosciuta da Slow Food. Ha una pelle
finissima e di color giallo intenso che ne preserva la freschezza
anche dopo il taglio. Le sue carni sono sapide, scure e tenaci
il gusto & deciso e ricorda le caratteristiche organolettiche
dell'antico pollo all'allevato all'aperto sull'aia.

CHICKENS

Chickens are raised outdoors and fed with cereals following
high welfare standards. The “Pollo col Fiocco” is grown up to
a minimum age of 81 days in a farm selected and recognized
by Slow Food. It has a very fine and intense yellow skin that
preserves its freshness even after cutting. Its meats are
sapid, dark and tenacious; the taste is strong and reminds the
organoleptic characteristics of the ancient chicken raised in
the open farmyard.

- GALLETTO “ALLEVATO ATERRA" 500 G CA - GALLETTD “ALLEVATOATERRA" 6506 CA. - GALLETTD “ALLEVATO ATERRA' G. 650 CA CONGELATO

| CAGE FREE COCKEREL 500 G APPROX. CHILLED | CAGE FREE COCKEREL 6506 | CAGEFREE COCKEREL 650 GRAPPROX.FROZEN

: Peso : Peso Peso
Weight ~ BOOKG Weight ~ BBOKG Weight ~ BBOKG
Cons. I Cons. o o Cons. .
Storage 2T+4T : Storage 2T+4T Storage -18°C :
S 3 GORNI/DAYS SCAEZ 1 GIORNI/DAYS SEAEZ oD GORN/DAYS
HOFD1B2 ' HOF3583 :

- GALLETTO DISOSSATO “SELEZIONE HQF DA500 6 CA. GELO :
¢ WHOLE COCKEREL DEBONED “HQF SELECTION" 5006. APPROX. FROZEN : - CHICKEN OYSTER, 60 PCS, 1KG

© OSTRICA DI POLLO (BOCCONE DEL PRETE) 60 PZ PERKG

: PETTODIPOLLO ALLEVATO ATERRASENZA PELLE KG 3 CA.
i CAGEFREE SKINLESS CICKEN BREAST 3KG CA

Peso : Peso

¢ PETTO DI POLLO BIANCO 3 KG. CA.
¢ WHITE CHICKEN BREAST 3 KG. CA.

POLLO PIEMONTESE “COL FIOCCO™ 2.5 KG CA C/0
: CHICKEN FROM PIEMONTE ‘COL FIOCCO' 2,5 KG APPROX. CHILLED

Peso
Weight 0AKG
Cons.
Storage -8

SFEETE 65 CORMDAYS

HOF15421

© POLLO A BUSTO ALLEVATO A TERRA - 2/3.5 KG
£ CHICKEN BUST FROM CAGE FREE FARMING -2/35KG

Peso
Weight 3KG

Cons. on . po
Storage 2T+4T

Scadenza

Shelf Lre 1BCIORNIDAYS
:

Peso

Weight 25K6
Cons. o o
Storage 2T 4T

ST oA/

HQF8069

POLLO ROSSO NOSTRANO (PELACOLLO) 2.2 KG CA. C/0
¢ [TALIAN RED CHICKEN (PELACOLLO) 2.2 KG BONE-IN

Weight ~ 1KG Weight ~ 3KG
Cons. on . pe : Cons. on . pe
Storage 2C+4T Storage  2C+4TC

SCa0eZ ) GIORNI/DAYS

Peso
Weight 3KG

Cons. on . g0
Storage 2T+4T

Scadenza

Shef e 1BCIORN/DAYS
:

Peso
Weight 22KG

Cons. o o
Storage 2T+4C

ST 0 GORM/ONYS

HQF7571

© POLLO A BUSTO ALLEVATO A TERRA “RUSTICO" “NO OGM" DA1.2 KG CA
: EﬂﬁELE@REE CHICKEN BUST ‘RUSTIC' NO OGM 1.2 KG APPROX :

© POLLO ROSSO NOSTRANO (PELACOLLO) 2.2 KG CA. CONGELATO
i RED CHICKEN (PELACOLLO) 2.2 KG FROZEN

SFEAEIEE 10 GIORNYDAYS

HQF7733

Peso
Weight 12KG

Cons. on . po
Storage 2T+4T

Scadenza

a1 7 GIORNI/DAYS

Peso

Weight 2K6
Cons. .
Storage ~ 8T

ST M CORNNS

HQFO118

¢ PIGEON THIGH HQF SELECTION

Peso
Weight 0.2KG

Cons. on . fo
Storgge 2C+4T

gﬁ@?feﬂfcz 12 GIORNI/DAYS

HQFO1804

: PETTO DI PICCIONE FRESCO CONF DA 2 PZ 250 G CA.
¢ G OF FRESH PIGEON BREAST. 2PC$ 250 G CA.

Peso
Weight 03KG

Cons. on . fo
Storgge 2C+4T

SCA0SNZ2 10 GIORNI/DAYS

HQF0188

- COSCIO DI PICCIONE NOSTRA SELEZIONE DA 200 G CA. : PICCIONE NOSTRAND SELEZIONE HQF 500 6. +

: LOCAL PIGEON HQF SELECTION 500 GR +

Peso
Weight B5KG

Cons. on . fo
Storgge 2C+4T

SCANSIZ2 5 GIORNI/DAYS

HQF7577



ANATRA E OCA

La nostra anatra viene selezionata per:

« Qualita della carne: Ha una texture morbida, succosa e un sapore
ricco che si presta bene alla preparazione di piatti gourmet. |
ristoranti di alto livello cercano costantemente ingredienti di
prima qualita per offrire un’esperienza culinaria superiore ai loro
clienti.

« Marbling e tenerezza: La carne dell'anatra & nota per la sua
buona distribuzione della marmorizzazione, ovvero l'intrico di
grasso all'interno del tessuto muscolare. Questa marmorizzazione
contribuisce alla tenerezza e al sapore della came, rendendola
perfetta per metodi di cottura come I'arrosto o il confit. La
presenza del grasso intramuscolare dona alla carne un sapore
succulento e una consistenza morbida.

ANATRA ALLEVATA ALL'APERTO C/0 DA 2,5 KG CA
i FREE RANGE DUCK BONE-IN 2,5 KG CHILLED

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOF8519

&I:ITAmLNi]I'EHA CON TESTA “SILVER HILL" DA 2.6 KG CA. CUNGEU\TA
FULL DUCK WITH HEAD “SILVER HILL" 2.6 KG APPROX. FROZEN [CT
: FROM6PCS)

Peso
Weight 156 KG

Cons.
Storage

ST 0 GORN/DAYS

HOF15133

25KG
2C+4C
10 GIORNI/DAYS

: SILVER HILL DUCK:

 consistent quality.

- COSCIA D'ANATRA FEMMINA “DOMBES” CONFEZIONI DA 2 PZ DA peoAT0 GRASSO 'ANATRA EXTRAS50 6 CA.

 COSCIA D'ANATRA 200/250 G CA. C/0 GELO(CT DA 6 PZ)

DUCK AND
GOOSE

A breed specifically selected for:

- Meat quality: Duck meat has a soft, juicy texture and a rich
flavor that lends itself well to the preparation of gourmet
dishes. Upscale restaurants are constantly looking for premium
ingredients to deliver a superior dining experience for their
customers.

- Marbling and tenderness: Duck meat is known for its good
distribution of marbling, i.e. the tangle of fat within the muscle
tissue. This marbling contributes to the tenderness and flavor of
the meat, making it perfect for cooking methods such as roast
or confit. The presence of intramuscular fat gives the meat a
succulent flavor and a soft texture.

HQF seleziona un produttore di anatre premium completamente integrato. Tutti gli aspetti della

- produzione di anatre sono di proprieta e controllati da Silver Hill Duck, dalla selezione alla produzione
 delle uova fino all'incubazione e alla lavorazione, cottura e confezionamento.

- Ladistintiva anatra ibrida & il segreto del successo: si tratta di una razza esclusiva di Silver Hill Duck,
- continuamente sviluppata nel corso degli anni per produrre un'anatra piena di sapore, succulenza,

- tenerezza e costante qualita.

. HOF selects a fully integrated premium duck producer. All aspects of duck production are owned and :
 controlled by Silver Hill Duck. from breeding, egg production, hatching and selection, to processing,
-BC i cooking, and packaging. :
: Thedistinctive hybrid duck is the key to success: itis an exclusive breed of Silver Hill Duck, cont'nuous/y
 developed over the years to produce a duck that is full of flavor, succulence, tendemess, and

¢ DUCK LEG BONE IN SINGLE 250 G FROZEN - 200/250 6 CA. ¢ DUCK FATLIVER EXTRA 550 G APPROX,
¢ FEMALE DUCK LEG “DOMBES" 200/250 6 APPROX. 2 PCS PACK
Peso : Peso : Peso
Weight 0.25KC Weight 0.45K6 Weight 055KG
Cons. . Cons. on L o Cons. on . pe
Storage -18T : Storage 2C+4C Storage 2T+4T :
2;;7’:[;: 2U0GORDAYS gf,g?;p;g 10 GIORNY/DAYS g;:d:p,ig 5 GIURNI/IJAYS
:
?”F'E'l';lifii”c"rii\ééb"ﬁl"A'NKT'h'A'"E')ir'iiA"'iidiiiitiri'tiﬁi"éijN'cEL'A'rﬁ"N's'""F"EiéA'T'li"'G'RlSﬁl’J"ii"'ANA'T'RA"'EXTHK"Pﬁh’z’iﬂNAfd'Eﬂiit;'s'[hfd"ii's""'F'E'(;Afﬁ';;ﬁ[s'sijﬁi'ﬁﬁA’gjm"j:ﬁﬁiﬁhﬁfﬁﬁggﬁﬁ“’ggéﬁ.hﬁg"
- SELEZIONE 140 6 (2 PZX 70 6) : SELEZIONE180 G (2PZX 90 6) 180G (2PZX906)
£ LIVER EXTRA DUCK FAT PORTIONED SHOT DOWN OUR SELECTION 140 G2 : LIVER EXTRA DUCK FAT PORTIONED SHOT DOWN OUR SELECTION 180G  [JVER EXTRA GOOSE FAT PORTIONED SHOT DOWN OUR SELECTION 18@
: PLSX706) Peso : [2PCSX906) beso { G(2PCSX906) Peso
: Weight ~ OWAKE Weight  01BKG Weight  O1BKG
Cons. . Cons. . Cons. .
Storage = 187C : Sggrsuge 18T Sggrsuge -18°C :
Scad : :
sﬁg fanZ‘: 3B CORV/DAYS gzgd:p,;g 365 GIORN/DAYS 322"5[‘;2 FEO0NIAS
FEGATO GRASSO D'OCA EXTRA 6. 700 CA.

Egglg' I[JBGHASS% %I]UCA EXTRA PORZIONATO CONGELATO NS SEI.EZII]NE
L LR EXTHA G[J]USE FAT PORTIONED SHOT DOWN OUR SELECTION 27@

 LIVER EXTRA G GOOSE FAT. 700 CA.(2PCS X 90 G)

PETTO D'ANATRA BARBERIE FEMMINA DOPPIO “NOSTRA SELEZIONE" :
: 450/500 G CA. :
¢ DUCK BREAST BARBERIE FEMALE DOUBLE 450 6

G(3PCSX Peso Peso Peso

Weight 0.21KG Weight B.7KG Weight B5KG
Cons. . Cons. on . g0 Cons. on . po
Storage ~ 18T Storage 2T+4T Storage 2T+4T :
g;gf:p,g %5 GIURNIA]AYS gf,gd:p;g 16 CIORNI/DAYS §,°,gd:p,§g 10 GIORNI/DAYS
: :

POULTRY AND FEATHERED GAME
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QUAGLIA QUAIL

- COSCEDI QUAGLIA CONF. DAT2PZ (240 G CA) - QUAGLIA GIGANTE DISOSSATA 100 G X 12PZ - QUABLIE GIGANTI ALLEVATE ATERRA“EVISCERATE' DA200 G CA. X 2FZ
¢ THIGHS OF QUAIL DA T2PCS 2406 CA : GIANT BONELESS QUAIL 100 6X 12PZ + CAGE FREE GIANT QUAILS "EVISCERATED" 200 6 APPROX. X 12 PLS

5 Peso 5 Peso E Peso
l Weight 024K6 Weight 12KG Weight 24KG
: Cons. T : Cons. o e : Cons. o po
Storage 2T+4T Storage 2T+4T Storage 2T+4T :
d : 5 :
SoEE nooRwons S0 0 GIORNI/DAYS SaElE ooRwNYS |

HOFO11 HOF0194 HQF15404

- PETTO DI FARADNA 350/400 6. CA. - COSCE DIFARAONA DAT70/200 6. CA. (CONFEZIONIDA/7) PZ1KG. CA. - FARAONA ALLEVATA ALUAPERTO 2KG CA.
¢ BREAST OF GUINEA FOWL 350/400 6. CA. ¢ GLINEA FOWLLEGS FROM 170/200.. CA. (PACKS OF 6/7) PZ1KG. CA i GUINEA FOWL FREE RANGE 2 K6 APPROX

Peso : Peso : Peso

Weight 0AKG Weight 1K6 Weight 2K6
Cons. e : Cons. o e Cons. o e
Storage 2T+4T Storage 2T+4T Storage 2T+4T

Scadenza

SFEEE 10 GIORNIDAYS

HQF0129

Scadenza

ST 0 CORN/ONYS

HQF0127

S 5 GIORN/DAYS

HQF/7573

- FAGIAND FEMMINA FRESCO1.1KG - FAGIANO MASCHIO FRESC014 KG
: PHEASINTFRESHFEMAELTG  MALE PHEASANT FRESH1.4KG

Peso 5 Peso

Weight 11K6 Weight 14KG

Cons. o o Cons. o o
Storage 2T+4T Storage 2C+4C
AT B GIORNDAYS SEANEIZ 6 GIORN/DAYS
HQF8803 HQF8801

- PERNICE ROSSA FRESCA 3506/4506 CA - PERNICE ROSSA GEL 3506./4506. CA
: RED PARTRIDGE 3506/4506.CA : PERNICE ROSSA 3505./4506 FROST. CA

Peso : Peso

Weight 04KG Weight 0AKG

Cons. o Cons. .

Storage 2T+4T Storage  ~ 8T :
ST GIORNI/DAYS S o CORM/AYS

POLLAME E SELVAGGINA DA PIUMA
35



CARNE
MARINATA E
CARNE
AFFUMICATA

[ carpaccio e realizzato utilizzando tagli pregiati di fesa di manzo.
La nostra selezione segue una ricetta originale ed estremamente
delicata. La fesa di manzo viene arricchita con una leggera
salamoia che viene distribuita nella carne e successivamente
messa in marinatura insieme a oltre venti diverse spezie per
circa venti giorni. Questo avviene in vasche speciali, ricoperte
d'acqua e posizionate in un locale appositamente dedicato.
dove vengono mantenute ad una temperatura controllata. Qui
restano per il tempo necessario per assorbire i profumi delle
spezie e del sale.

CARPACCIO DI ANGUS BEEF AFFUMICATO “SEL HQF" (DA FESA) DA 2.2

MARINATED
MEAT AND
SMOKED MEAT

Carpaccio is made using select cuts of high-quality beef
tenderloin. Our selection follows an original and extremely
delicate recipe. The beef tenderloin is enhanced with a light
brine that is distributed within the meat and then marinated
with over twenty different spices for more than twenty days.
This process takes place in special tanks, covered with water,
and positioned in a specifically dedicated room, where they are
kept at a controlled temperature. They remain there for the
necessary time to absorb the flavors of the spices and salt.

CARPACCIO DI ANGUS BEEF MARINATO “SEL HQF” DA 2.5 KG CA.

KGCA. ! !

APPROX. Peso
Weight

Cons.
Storage

SCA0TZ2 6 GIORNI/DAYS

HQF15251

22KG

2C+4TC

CARNE MARINATA E AFFUMICATA ——

Peso
Weight

Cons.
Storage

25K0
20+ 4T
SCAeIZ 60 GIORNI/DAYS

HQF15250

——MARINATED MEAT AND SMOKED MEAT
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PRODOTTI
VEGANI

Un prodotto innovativo e rivoluzionario:
un hamburger 100% Vegetale;

100% Prodotto Italiano;

100% Facilmente Digeribile;

100% Cruelty Free.

| suoi ingredienti sono:

- |l pisello: legume privo di glutine, altamente proteico, privo di
colesterolo, a basso contenuto di grassi e zuccheri, faciimente
texturizzabile per ottenere la fibrosita e quindi una consistenza tipica
della carne:

- L'amido della patata, per dare compattezza e viene usato come
addensante.

- Il succo di barbabietola rossa, dona, attraverso il suo pigmento, il
tipico colore della carne rossa.

COTOLETTA VEGANA 100 G CONGELATA (CT DA4KE)
¢ VEGAN CUTLET100 G FROZEN (4KG CT)

Peso
Weight 4KG

Cons. .
Storage  ~ BT

AT S CORUNS

HQF12756

HAMBURGER VEGETALE “SELEZIONE HQF" GELO DA150 6 X 20
i VEGETABLE HAMBURGER "HQF SELECTION” FROST FROM 150 G X 20

Peso
Weight 3KG

Cons. .
Storage ~ 18T

ol mooRDNS

HQF11577

 NUGGETS VEGANI CONF. DA 12 PZX 300 G CONGELATE(CT DA 3.6 KG)
i VEGAN NUGGETS12PCSX 300 G FROZEN (3.6 KG CT)

Peso
Weight 36KG

Cons. .
Storage  ~ BT

el soooRvos

HQF12757

© OLIVIA - OLIVA ASCOLANA 180% VEGETALE (55 PZ CA) DA 1 KG:
: CONGELATA :

OLIVIA-"ASCOLANA" OLIVE 100 VEGETABLE (55 PCAPPROX)KG. FROZEN

Peso
Weight 1KG

Cons. .
Storage ~ 8T

SPA0EIZ2 oBE GORVOAYS

HOF15302

PRODOTTI VEGANI

Prodotto vegano
Vegan product

VEGAN
PRODUCTS

An innovative and revolutionary product:
a veggie hamburger that is 100% Vegetal,

!

!
!
|

00% Italian,

00% Easily Digestible,
00% Cruelty Free.

ts ingredients are:

- The pea: a gluten-free, high in protein, cholesterol-free, low-fat
and low in sugar legume, easily to texturize to obtain the fibrousness

typical of meat texture.

- Potato starch, to give density and used as a thickener,
- Red beetroot juice, whose pigment gives the typical color of red
meat,

VEGAN PRODUCTS
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SALUMI
CHARCUTERIE

SALUMI HQF AGRICOLA
CHARCUTERIE FROM HQF AGRICOLA

SALUMI LAZIALI
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SALUMI EMILIANI
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SALUMI PIACENTINI
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SALUMI SPAGNOLI
CHARCUTERIE FROM SPAIN
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Prodotto esclusivo  Nuovo prodotto
exclusive product Catalogue news

SALUMI
HQF AGRICOLA

Realizzati attraverso la collaborazione con le imprese della Rete
Agricola.

realizzato con metodi artigianali, tre giorni di asciugatura
ad una temperatura di 20°C per poi essere spostato in un ambiente
fresco per la stagionatura di 1mese. Senza nitriti, nitrati e conservanti.

Realizzata con sola came di bovino adulto, sale e
aromi naturali. Stagionatura lunga 60 giorni, senza nitriti, nitrati e
conservanti.

Realizzate con carne di bovino, sale, pepe, aglio,
aromi naturali. La stagionatura di circa 15-20 giorni avviene ad una
temperatura di 24°C. Senza nitriti, nitrati e conservanti.

Realizzata con came di bovino, sale, aromi naturale e
lardello di suino mangalitza. Cotta nel forno a vapore per 16 ore a 80°C
e raggiunti i 74°C viene tolta dal forno. La fase di raffreddamento
awviene nell'abbattitore fino a quando il prodotto raggiunge -1°C.

Realizzata con preparato per wurstel e cotica di maiale.

IORTADELLA I]I BUVINUAWIJU INCROCIO “ANGUS MAREZZATD" : :

 BRESAOLA DI BOVINO INCROCIO ANGUS DA2.5KG CA.

%L(r BEEFCROSS BREED “MARBLED ANGUS" BRESAOLA 25KGAP— 10AMETA

beso  WITHPISTACHIO I HALVES 3KG APPRO | TACHOOF GKGAPPROX. .
Weight  25K6 Mfeslght 3KG : Weight ~ BKG
Cons. on L o Cons. o po
Storage  2C+4T g?gf,;ge 2C+67T Storage 208 :
Scadenza : Scadenza :
Sheif Life TOOORNVDAYS gﬁi?fﬂ?ﬁ 25 GIORNI/DAYS Sheif Li: BOGORN/DAYS
:
- SALSICCETTE SECCHE DI BOVINO ADULTO INCROCIO SQUOTANGUS * SALAMEDIBOVINO ADULTOINCROCIO “ANGUS MAREZZATU DA350 G CA * WURSTEL D BOVID ADUT ICROCO “ANGUS MAREZZAT" 600 G O
- MAREZZATD: CONFEZ. DA1KG CA. ¢ ADULT BEEF CROSS BREED “MARBLED ANGUS” SALAMI 350 G APPROY, : Z78GCAX3) g
| DRY SAUSAGES FROM ADULT CROSSBRED “VARBLED ANGUS BEEF, * ADULT BEEF CROSS BREED “MARBLED ANGUS * WURSTEL 800 G CA.
t PACKAGED ARDUNDTKG. becs beso (270G CAX3) ey s
Weight  1KG Weight ~ 830KG Weight ~ 08KG
Cons. . Cons. o . o Cons. e
S?grsage 26°C : Storage  2C+6T : S?grsage 2T+ 4T :
ggg”ffff: 30 GIORNI/DAYS 2?,2’,175[‘;2 SMGIUHNI/DAYS g;gd;p;g 90 GIORNI/DAYS
' :

CHARCUTERIE
FROM
HQF AGRICOLA

Developed through collaboration with the Rete Agricola business
network.

SALAMI: Made using artisanal methods: three days of drying in a place
at a temperature of 20°C and then moved to a cool environment for
I month's maturation. Without nitrites, nitrates and preservatives.
BRESAOLA: Made with only adult bovine meat, salt and natural
flavourings; Long maturation 6@ days; Without nitrites, nitrates and
preservatives.

DRIED SAUSAGES: Made with beef, salt, pepper, garlic., natural
flavourings. The maturation of approximately 15-20 days takes
place at a temperature of 24°C. Without nitrites, nitrates and
preservatives.

MORTAZZA: Made with beef, salt, natural flavors and mangalitza pork
lard. Cooked ina steam oven for 16 hours at 80°C and once it reaches
74°C it is removed from the oven. The cooling phase takes place in
the blast chiller until the product reaches -1°C.

WURSTEL: Made with frankfurter mix and pork rind.

MOHTAZZA %URTADABCI] DI BWINO ADULTO  INCROCIO "ANGUS;

: DULTCRUSSBREDBEEF MAHBLEDANGUS MORTAZZA (MORTADELLA) ADULTBUVINE CROSS BREED * MAHBLEDANGUS MORTADELLA WITH PIS—?

CHARCUTERIE FROM HQF AGRICOLA
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SALUMI LAZIALI

| nostri salumi sono prodotti secondo I'antica tradizione della
norcineria alto-laziale: la carne viene salata e “massaggiata” a mano
in modo da ottenere un sapore uniforme fino al cuore del prodotto.
La lentissima stagionatura awiene a temperatura controllata con
frequenti spostamenti e cambi d'aria. Tutti i salumi della tradizione
italiana come ciauscolo, finocchiona e corallina vengono lavorati in
budello naturale. La salatura viene fatta ancora oggi rigorosamente a
mano. massaggiando sapientemente le carni con il sale per favorire
I'insaporimento uniforme anche degli aromi fino al “cuore” di ogni
prosciutto.

Purrispettando le rigide normative europee, la passione e la cura sono
quelle tramandate dalle tradizioni. Tutti i processi della lavorazione
avvengono seguendo i pill elevati standard di qualita, regolamentata
dalle normative vigenti.

La stagionatura lenta, fatta in ambienti a temperatura controllata,
segue le antiche tradizioni di famiglia, ricche di manipolazioni,
spostamenti e ricambi d'aria. Il vero segreto, pero, resta la passione
che accompagna ogni prosciutto fino alla completa stagionatura,
lavorandolo in maniera diversa secondo le proprie caratteristiche. I
guanciale, fiore all'occhiello della selezione HQF, viene aromatizzato
e stagionato secondo la tradizione romana, ovvero per piu di 2 mesi
con impatto sulla consistenza del prodotto. | prosciutti marchiati HQF
vengono anch'essi selezionati, disossati a mano e fatti stagionare per
oltre 12 mesi.

CHARCUTERIE
FROM
LAZIO

Our meats are produced according to the ancient tradition of
high-Lazio pork products: the meat is salted ‘and massaged” by
hand in order to obtain a uniform flavor to the product's core. The
slow maturing process takes place at a controlled temperature
with frequent moves and air changes. All of the Italian charcuterie
tradition as ciauscolo, finocchiona and Hungarian salami are
processed into natural casings. Salting is still done today strictly by
hand. expertly massaging the meat with salt to promote an uniform
flavor also of aromas to the "heart” of each ham.

While respecting the strict European rules, passion and care are
those handed down by tradition. All productive processes take
place following the highest standards of quality, requlated by law.

The slow maturation, made in a temperature controlled environment,
follows the old family traditions, rich in manipulations, movements,

and air changes. But the real secret, remains the “passion” that
accompanies each ham until fully cured, working it in a different way
according to their characteristics. The cheek lard, the flagship of HOF
selection is flavored and seasoned according to the Roran tradition,
which for more than two months with an impact on the consistency
of product. HOF branded hams are also selected, deboned by hand
and made mature for over 12 months.

SALUMI LAZIALI



 COPPADITESTA“PAT” DA4 K5 CA.  FIOCCHETTD DI PROSCIUTTO DELLATUSCIA” VITERBESE K61  FIOCCO DI PROSCIUTTO “SEL. HQF" DA 2.5/4 KG CA.

: COPPA DITESTA "PAT" DA4KG CA. : FIOCCHETTO HAM FROM TUSCIA" VITERBESE 1KG ¢ FIOCCO HAM FROM “SEL. HOF" 2.5/4KG CA.
: Peso Peso Peso
Weight ~ 4KG Weight ~ 1KG Weight ~ 3KG
Cons. I : Cons. o : Cons.
Storage  2C+4T Storage  2C+4T Storage  ARA :
gggf‘:p;g OGRS gf,g":p;g BOGORVDAYS gz:d:p;g BOGORNIAS
:
;"'éiinitiKLEdiiAijﬁbdﬁKiihéfﬁééﬁiiﬁé‘ﬁﬁkdi}ii:'AZ""""'";"t';ijA'Ni:]iiEiiiliijii\'édii&ﬁdéfhiééﬁﬁﬁé'sﬁuiﬁﬁifﬁ"""'"""'E'bﬁm&m&ﬁﬁﬁ&rﬁﬁdﬁhﬂéﬁﬁiﬁ """"""""""""""""
. EXTRA QUALITY CHEEK LARD HQF SELECTION ¢ OUR SQUARE PILLOW EXTRA QUALITY PRODUCTION ¢ EXTRA QUALITY ‘GUANCIAMIA'
: P Peso Peso
Weeight 14K6 Weight ~ 3KB Weight ~ TKG
Cons. o : Cons. o o Cons. on . g
Sggrsuge 2C+4T Storage  2C+4T Storage  2C+4T :
Sl eocomns Shelf e BOGORNDAS ggg“;ngg 24@G|URN|/|]AYS
HOF0624 HQF09518
§'ﬁliiiﬁ&héﬁbéﬁiﬁ[l'i\ﬁﬁméﬁbéﬁ"""""""""""""""""""?"'L'A'ﬁbii'tiiéi.iij'sh'Ailﬁi)liiihiéﬁﬁéﬁ""""""""'""""""""""§'ﬁiiiidéﬁi;iiiiﬁﬁiiﬁﬁi{hﬁﬁiNéiééiﬁidiifké{s&ﬁ """"""""
: AROMATIC CREAMY LARD 500 GR  LARD CREAMY RASPBERRY 500 GR - AGED LARD WITH HERBS - HQF KG 3 APPROX.
: Peso Peso Peso
Weight ~ BOKG Weight ~ BOKG Weight ~ 10KB
Cons. o 1o : Cons. o po : Cons. o
Storage 2C+4T Storage 2C+4T Storage 2C+4T :
§ﬁ‘;"fe[‘,§§ ‘B@GIORNI/DAYS §,°,2"fe[‘,§2 B@GIURNI/DAYS §ﬁ‘;"fe[‘,§§ ‘B@GIURNI/DAYS
'
LONZA/CAPOCOLLO NONNO NAZARENO “PAT" DA 2.2 KG CA. EJNZIN% ]STAGIUNATO INCARTATO A MANO (0 LOMBETTO AL : MORBIDO VITERBESE
 LONZAAPOCOLLO CURED MEAT NONNO NAZAREND PAT22KGAPPROX. | i CE) S0 - WRAPPED (0R LOIN WITH JUNIPER] : VITERBO SOFT
: Peso ? Peso : Peso
Weight 22KG Weight 15KG Weight 1K6
Cons. oo Cons. o g Cons. e
Storage 2C+6C Storage 2C+4C Storage 2C+4C
gggf‘:p;g FBEOORVIAS 22:":3%: OIS g;gd:p;g 3@0GIURNI/DAYS
é '
g"'Mdﬁhéﬂﬂihﬁﬂﬁﬁkéiﬁ'"""""""""""""'"""'"""'"";"Mﬁﬁihhﬁﬁihﬁﬁliﬂi&'ﬂé"éﬁﬁihiiﬁhiﬁiﬁii§l]iN'[i‘;P'A'1";ﬁ'é'kéﬁ""bhﬁﬁéﬁA'AﬁﬁﬂMidﬁ'éﬁkéﬂ """"""""""""""""""""""""""""
| TRUFFLE MORTADELLA 4KG : ARTISANAL MORTADELLA PURE PORK PATKG 8 APPROX, : SMOKEDBACONY/S
: Peso Peso Peso
Weight  4KG Weight ~ 8KG Weight 1K
Cons. - : Cons. I : Cons. o e
Storoge  2C+4T Storage 2T +4T Storage  2T*4T :
: : Scad :
Shei e SQCORN/DNS 2;:?;[;: BOGORNS o :L";: EOCONIS
HOF1800 :
- PANCETTA ARROTOLATA DA 2.5 KG CA. - PANCETTA DOLCE DELICATESSEN 35 K6 - PANCETTATESA DOLCE “PAT” DAY/BKGCA. '
* ROLLED BACON - SWEET BACON DELICATESSEN 3.5 K6  SWEET STRAINED BACON/PANCETTA TESA DOLCE
: Peso Peso
Voot 25K8 Voo 95K8 e A5G
Cons. o po Cons. .
glt]gfu.ge 2C+4C Storage 2C+4T Storage 2C+4T :
: Scadenza : Scadenza :
g;:]:dfeﬂf‘: OGNS Shelf Lre BOCORN/DAS Shelf Life 'BOGORN/DAYS
§"Fh'lié'c'l'l'lﬁd'tbﬁﬁ"KL'T'A'hiiA'L'I'TK"ki;'ib'iiA """"""""""""""""" '"Pﬁiiﬁiiﬁliﬁliiii%ﬁﬁéél”“ﬁhkﬁfﬁﬁdﬁkﬁi%"""'""""é"kﬂéﬂ&iﬂmtﬁﬂﬁﬁ‘mﬂﬂﬁ”EID'iﬁM"ESi"t"HAN'hiS'ERVA”PKT"M’
; HAM HIGH QUALTY"T0KG CA ; AN HAM &7 MONTHS BONELESS PROSOUTTD “ALTD LAZ0" C/ OR 16 MONTHS ‘GRAN RISERVA" PAT
: Peso
Weight  T0KG Efes,-ght 6KG ;fesl;ht 9KG
Cons. o po ) )
Stoge 0C+4T e TesT e 2C+6T
Scadenza : : :
Shelt itz BOCORN/DAYS §;gd;p,§g BOCOMDNS g;g‘,’;{‘;: 22@GIDRNI/DAYS
. PROSOUTDCRUDOSDAQUARTNOKG1SCA - PROSCIUTTO DI BASSIANO “PAT" "‘h'lééii\'lﬂ'; '1E'M'E§i C/09KGCA.  : PROSCIUTTO DI BASSIANO “PAT" "ﬁié'éh'\iA“ 18 M'E"s'l'é'/'lj'fki;' [V
: RAW HAM BONELESS QUARTER K5 15 APPROX. * HAM BASSETT ‘RESERVE" 18 MONTHS C/0 9 KG CA * HAMBASSETT RESERVE" BMONTHS /075 04
: P Peso Peso
Weesi;ht 15KG Weight ~ 9KC Weight ~ TKG
: Cons. o . pe : Cons. o~ pe
gggrsdge 2T+4T Storage 2C+6T Storage 2C+6C :
Scadenza : Scadenza :
gf,g”;p;: 45 GIURNI/DAYS Shelf Lire BOGORN/OAYS Shelf L. BOGORN/DAYS
HQF05234 HOF5236 :

CHARCUTERIE FROM LAZIU
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 PROSCIUTTO DI BASSIANO “PAT" $/0 18 MESI “ADDOBB0" 8 KG + - PROSCIUTTO DI BASSIANO 18 MESI TAGLIATO A MACCHINA DA 200 G CA. PROSCIUTTO DI BASSIANO A QUARTINO S/V KG 2.5 CA.

 HAM BASSETT S/ 018 MONTHS “DECORATION" 8 KG + £ HAM 18 MONTHS BASSETT MACHINE CUT FROM 200 6 CA. : HAM SLICE IN BASSETT S /V 2.5.KG CA.
: P Peso Peso
Weohe 8K Weight  02KG Weight  25KG
Cons. o pe : Cons. o . po : Cons. oo
5?3,52,93 2°C+6°C Storage  2C*6C Storage 2C+4T
E Scad : Scad
SR BDGORMDAYS Shelf Lo T GIORNI/DAYS SCAEIZ ) GORN/DAYS
HQF3231
E"'SAIAM""'"El\[ﬁﬁiﬂﬁﬁéé‘:ﬁﬁﬁ"'"mwwwwm""'"'"'""""E'"'S'A'I'.KM'E"AﬁUI'I.'A'Nl'l'*ﬁﬁﬁﬁéﬁlﬁﬁ""ﬁﬁﬁ'[,‘.HCI'\'.'""""""""W""""E"%IAM";F'I']I'EAAA'@G'I'A'NALE"""ﬁ&ihfdﬁliiﬁﬁ'ﬁﬁbﬁﬁiﬁiﬁ"ﬁf{iﬁﬁm;
: ¢ AQUILA SALAMI "PURE PORK" 500 6. CA. : :
; SALAMITRUFFLESS0 G CA : . ¢ ARTISANAL CACCIATORINO SALAMI WITH FENNEL G. 150 (1K5)
i Peso Peso P
Weight ~ @5KG Weight ~ @BKG Mfesight 1KG
Cons. o 1o § Cons. o e : Cons. o
Storage 2C+4T Storage 24T S?Sﬁ,ge 2T+4C
Scad Scad
S moomuns S moomuns S e
l  SALAME ARTIGIANALE CACCIATORING ALLA SICILIANA “PAT" 150 6. : SALAMEARTIGIANALE FINOCCHIELLA A META - SALAMECORALLINA“PURD SUING" “PAT" DA 900 G CA
- INCONF DATKG ¢ ARTISANAL FINOCCHIELLA SALAMI HALF PIECE © CORALLINA PURE PORK' SALAMI "PAT" 900 GR APPROX.
© ARTISANAL SICILIAN TYPE CACCIATORINO SALAMI G. 150 (1KG)
: Peso : Peso
W 1K : Weight  08KC Weight  08KC
Cons. o Cons. oo
g?g,sdge 2°C+4°C Storage 2T+4T Storage 2C+4T _
: Scadenza : Scadenza :
ST GOGORM/OAYS Shelf Life 4 GIORNI/DAYS Shelf Life 240CORNVDAYS
:
- SALAMEVENTRICINA “PURO SUINO" KG 2,5 CA * SALAME NAPOLI GRANA FINA “PURD SUINO G. 900 CA - SALAME NAPOLI PICCANTE “PURD SUINO” 800 G CA.
- VENTRICINA SALAMI“PURE PORK" 2.5 K6 CA. £ “NAPOLI" SALAMI FINE-GRAIN ‘PURE PORK" GR 900 £ ARTISANAL SPICY NAPOLITYPE SALAMI 800 6 APPROX
: Peso : :
Weight  25K6 e 09K W 08Ke
Cons. o : Cons. I Cons. I
Storage  2T+4T S?grzge 2C+4T : Sggr%ge 2C+4C
Scad : :
Shelf Lo BOGORW/DNS S BOGORN/DAYS SCASZ BOGORAN/DAYS
HQF0633 HQF0634 '
 BACONCOTDALVAPORENSSELEZONEKG2CA - SPANATAROMANA'PUROSUNOKGTSCA  SUSIANELLA(SALAMEDIFEGATD) “PRESIIOSLOWFOOD"™PAT' DA3S0GC
: BACONNS STEAMED SELECTIONKG 2CA. ¢ SPIANATA ROMANA "PURO SUINO” KG 15 ¢ SUSIANELLA (LIVER SALAMI) "PRESIDIO SLOW FOOD" “PAT" DA 350 G CA.
: Peso Peso
;/eesight 2Ke z/ﬂer:iht 15KG [V:V:r:iht 0.35KG
cors. 2°C+4C Srordge 2C+4T Stordge 92°C+4°C
Storage : Scadenza : Scadenza :
Scadenza Shelf Life 30OGIORNI/DAYS Shelf Life ABOGIORNI/DAYS
Shelf Lif= 9B GIORNI/DAYS 5 :
HOF0637 HOF2899
SALUMI LAZIALI CHARCUTERIE FROM LAZID
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SALUMI
TOSCANI CHARCUTERIE

Lla Toscana & famosa per la qualita dei suoi ingredienti, che F R 0 M
contribuiscono alla bonta dei salumi, come il vino rosso e il finocchio TU S C A NY
selvatico. La produzione di salumi in Toscana & spesso basata su
metodi artigianali tramandati di generazione in generazione. | salumi
toscani sono spesso utilizzati come antipasto, in piatti principali
come la ribollita (zuppa toscana) o in abbinamento a formaggi locali.
| salumi toscani riflettono la passione per la buona cucina e |'amore
per gli ingredienti locali nella regione.

Tuscany is famous for the quality of its ingredients, which contribute
to the goodness of its cured meats, such as red wine and wild fennel,
The production of cured meats in Tuscany is often based on artisanal
methods passed down from generation to generation. Tuscan cured
meats are often used as a starter, in main dishes such as ribollita
(Tuscan soup) or paired with local cheeses. Tuscan cured meats
reflect the passion for good food and the love for local ingredients l

in the region.

© GUANCIALE ARTIGIANALE DI SUINO DI CINTASENESEDOP - | © LARDOARTIGUANALEDISUINODICINTASENESEDOP - LARDODICOLONNATAIGPDASKGCA.
. GUANCIALE PORK CHEEK LARD'DOP, HANDWADE FROM CIVTA SENESE ARTISANAL PORK LARD CINTA SENESE DOP ¢ LARD FROM COLONNATA I6P15 K6 CA.

Peso : Peso Peso

Weight ~ 1TKG Weight ~ 1BKB Weight ~ 1BKB

Cons. I Cons. - Cons. -

Stornge 2C+4T Stornge 2C+4T Stornge 2C+4T

Stz g GIURNI/I]AYS el socoRwoNs Stz g GIURNI/IJAYS

HOF0B0T ' HQF0963 : HOF0B07

- MORTADELLA ARTIGANALE DI PRATOKG 2/25CACONF DATKG - PANCETTA (RIGATIND] ARTIGIANALE DI SUING DI CINTA SENESE DOP - PROSCIUTTD ARROSTO TOSCANO COTIDALESNAMETASVKGACA.
¢ ARTISAN MORTADELLA DI PRATO 15 K6 CA. cuvm SENESE DOP ARTISANAL BACON (PANCETTA RIGATING) ~+ ROASTED WOODEN COOKED HAM FROM TUSCANY FROM TUSCANY 4KG

Peso Peso Peso :

Weight 25K6 Weight BKG Weight 4KG

Cons. o Cons. o e Cons. e

Storage 2T+4T Storage 2T+4T : Storage 0°C+4C :

gzg“:p,ig SOCORV/IAYS gzgd:p;g BOGORN/DAS g,ﬁgd:p,ig 60 GIURNI/DAYS

'
ROSCUTT) 3ROSTO TOSCANO COTID A LEGHA TAELLATO A MACC“'NA PROSCIUTTO ARTIGIANALE DI SUINO DI CINTA SENESEDOPC/0  © SALAME ARTIGIANALE DI SUINO DI CINTA SENESE DOP DA suu/m s
: "CINTA SENESE' DOP ARTISANAL HAM BONE-IN - O :
i ROASTED WOODEN COOKED HAM FROM TUSCANY FROM TUSCANY SLI CED ¢ ARTISANAL CINTA SENESE DOP SALAMI
: 1006 Peso : Peso : Peso

Weight B1KG Weight 8KG Weight B.7KG

Cons. on . fo Cons. on . g0 Cons. I

Storage 0°C+4T Storage 2C+4C Storage 2C+47T :

gﬁg"f{‘,ﬁg GRS AT TonGORNDAS sratenza g GIURNI/[]AYS

HQF0603 HQF0604 :

 SBRICIDLONA CON CARNE DI CINTA SENESE DOP
¢ CINTA SENESE DOP ARTISANAL "SBRICIOLONA"

Peso
Weight B8KG

Cons. .
Storage 2G4

Seatez o GIURNI/I]AYS

SALUMI TOSCANI CHARCUTERIE FROM TUSCANY
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SALUMI
EMILIANI

| salumi emiliani sono rinomati per la loro qualita e varieta. Tra i piu
famosi ci sono il prosciutto di Parma, ottenuto dalla coscia del maiale
stagionato per diversi mesi, caratterizzato dal sapore dolce e delicato.
Poi c'e il culatello, prelibato e pregiato, derivato dalla parte pili pregiata
del maiale e stagionato in cantine umide. Non possiamo dimenticare
la mortadella, un‘icona della cucina emiliana, preparata con came di
maiale macinata finemente e arricchita con spezie. Infine, vi sono altre
specialitd come il salame, la coppa e la pancetta, tutte confezionate
seguendo antiche tradizioni e metodi artigianali che conferiscono loro
un gusto unico e inconfondibile.

CHARCUTERIE
FROM EMILIA
ROMAGNA

Emilian cured meats are renowned for their quality and variety. Among the
most famous are Parma ham, obtained from the pig's thigh and aged for
several months, characterized by a sweet and delicate flavor. Then there's
culatello, exquisite and prized, derived from the most precious part of the pig
and aged in humid cellars, We cannot forget mortadella, an icon of Emilian
cuisine, made with finely ground pork meat and enriched with spices. Finally,
there are ather specialties such as salami, coppa, and pancetta, all prepared
following ancient traditions and artisanal methods that give them a unique
and unmistakable taste.

- CULATELLO DI ZIBELLO DOP IN CORDA 18 MESI
 ORIGINAL CULATELLO FROM ZIBELLO DOP18 MONTHS

: MORTADELLA DI BOLOGNA IGP CON PISTACCHI 13/14 KG CA
i MORTADELLA DI BOLOGNA IGP WITH 13/14 KG CA PISTACHIOS

Peso

: FIOCCO STAGIONATO IN CORDA 8/10 MESI 2 KG. CA.
 ORIGINAL CULATELLO 8/10 MONTHS

Peso

- ORTADEL S5 (ARNETALANA S 000, ARDELODI GO
- VESCICANATURALE
: MORTADELLA "HQF SELECTION (ITALIAN MEAT, I0DED) SALT, LARD OF :
- THROAT) INNATURAL BLAGIDER WITH PISTACHIO 12 KG APPROX.

NPISTACCHIO 12 KG CA.

Weight ~ 4KG Weight ~ 2KG ;/eei;m 12KG

Cons. on L o Cons. on L po

Storage 2T+4T Storage 2C+6C : g?grsdge 2°C+6°C
Scadenza Scadenza
Cher Lo 8BCIORN/DAYS Shelf Life POGORN/DAYS el oGRS
HQF3209 '

Peso

ORTADELLA DI BOLOGNA IGP SENZA PISTACCHI 12/13 KG

MORTADELLA DI BOLOGNA IGPWITHOUT PISTACHIOS 12/13KG

Peso

: PROSCIUTTO COTTO “REALE” LEGATO IN CORDA DA10 KG CA.
: COOKED HAMTIED IN ROPE “REALE" 10 KG

Peso

Weight 13KG Weight 12KG Weight T0KG

Cons. oL o Cons. on . o Cons. o o

Storoge 2C+4T Storoge 2C+4T ' Storoge 2C+4T :

Sl o5 CoRN/DAYS Sl e5CORNS SaelE pocoRwoNS

: :
CPROSCUTOCOTTODABKGCA. - PROSCIUTIO DI PARMA /OSSO ET.ORO24MESIKG 105/ - PROSCIUTTO DI PARMAS/0SS0 ADDOBBO ET.0RO20MESI K67~
COOKED HAM 8 KG APPROX. PROSCIUTTO DI PARMA C/0SS0 ET.0R0 24 MESI KG 10.5/11 PARMA HAM BONELESS ADDOBBO GOLD LABEL 20 MONTHS KG 7
: Peso : Peso E Peso

Weight 8KG Weight 105KG Weight TKG

Cons. on L g0 Cons. o . po Cons. on . po

Storage  2C*4T Storage 4T+ 6C Storage  4C+6C :

S0 B GORN/DAYS S0 g GORN/DAYS eI SO0

HQFO985 HQF3706 =

¢ PROSCIUTTO DI PARMA $/05S0 ADDOBBO ET.0R0 20 MESI KG 7.5+

;’%USCIUITU DI PARMA S / BONE DECORATIONS ET.0R0 20 MONTHS KG

 PROSCIUTTO DI PARMA S/0550 PRESSATI ET. ROSSA 16 MESI KG 6

PARMA HAM S / BONE PRESSED ET. RED 16 MONTHS KG 6

: PROSCIUTTO DI PARMA S/0SS0 PRESSATI ET. ROSSA 16 MESI K6 7.6+
: PARMA HAM S/ BONE PRESSED ET. RED 16 MONTHS KG 7.6+

Peso Peso Peso

Weight 75K6 Weight BKG Weight 16K6

Cons. on . po Cons. on . po Cons. on . po

Storage 4T+6T : Storage 4T+6T : Storage 4T+6T :

SR SeHGORW/INS ST SEEGORW/INS SR SEBGORM/DAYS

' : HQF3708 '
- PROSCIUTTO DI PARMA S/0SS0 PRESSATIETORO 2B MESIKG7 - PROSCUTID DIPARMAS/OSSOPRESSATIET ORO2OMESIKG 75+ - SAAMEDIFELNO STAGIONATO506G.6.80
| PROSCUTTO DIARMAS/BONE PRESSED ELORD2DMONTHS7HG . PROSCIUTIO D PARMA S/0SS0 PRESSAT ET.0R0 20 MESI KG - "SALUMEFELINO"AGED 50 AYS 800GH
: 2 .o+ :

Peso : Peso Peso

Weight 7KG Weight 75K6 Weight B8KG

Cons. on . po Cons. on . po Cons. on L o

Storage 4C+6T : Storage 4C+6T : Storage 2C+4C :

S SSCORM/DAYS S SGCORM/DAYS S ORN/DAYS

HOF3709 : : :
SALUMI EMILIANI CHARCUTERIE FROM EMILIA



SALUMI
PIACENTINI

Tutte le cami dei nostri salumi sono di suino pesante maturo
proveniente da allevamenti delle regioni Emilia-Romagna e
Lombardia, selezionato da razze tradizionali, allevato con metodi
rivolti al benessere dell'animale e alimentato con mangimi previsti
da precisi disciplinari. Le carni vengono rifilate e lavorate subito
dopo la macellazione, non vengono congelate, ma rispettano
i tempi dettati dalla tradizione dei DOP Piacentini. | salumi sono
sgocciolati al caldo e stagionati con l'ausilio del microclima
naturale delle fresche cantine. | risultati sono prodotti che fanno
riscoprire il gusto tradizionale della norcineria tipica piacentina.

: CULATTA DI PROSCIUTTO DOLCE “MANDOLINO™ S/V 2.5 KG CA.
SWEETCULATTA HAM "MANDOLING’ 2.5 KG APPROX. V/S

 COPPAPIACENTINADOP2KG CA.
- COPPADOPCURED MEAT FROM PUCENZA - KG 2APPROX,

Peso
Weight

Cons.
Storage

e

HQFO1102

2KG
2C+4C

PANCEITAPIACEN'I]NAI]UPTHANEIU DA1.8KGCA SALAME PIACENTINO 600 . CA.

- SEASONED PORK BELLY FROM PIACENZADOP2KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

sratenza 65GIURNI/DAYS

HQFO1106

18KG
2C=4C

SALUMI PIACENTINI

i SALAME PIACENTINO 600 G. CA.

CHARCUTERIE
FROM
PIACENZA

All cured meats come from mature heavy pigs coming from farms of the
Emilia Romagna and Lombardy regions, selected from traditional breeds,
reared with methods aimed at the welfare of the animal and fed with feed
provided by precise regulations. The meats are timmed and processed
immediately after the slaughter, they are not frozen but respect the times
dictated by the tradiition of the Piacentini DOP. The cold cuts are drained in the
heat and seasoned with the help of the natural microclimate of cool cellars.
The result is a product that re-discover the traditional taste of the typical
Piacenza’s wayofmak/ng charcuterie.

GUADE%\L%III;%STRA SELEZIONE “HQF" STAGIONATURA MIN 60/90 GG
¢ PORK GUANCIALE (CHEEK]) “HQF SELECTION" AGED MIN 60/90 DAYS

IHA?KGAFF
Peso Peso
Weight 25KG Weight 18K6
Cons. o g Cons. o . o
Storage  2T+4T Storoge 2€+6CT
222“?3?2 500GORM/DAYS 2;‘;“,??,;: 2UQCORVDAYS
:

STFIOI.EHIN[I PIACENTINO 500 G. CA.

 STROLGHINO CURED MEAT FROM PIACENZA 500 GR

Peso : Peso
Weight ~ @BKG Weight  0BKB
Cons. o L oo Cons. on . o
Storgge  6T+8T : Storage  6C+8C :
222”#3?2 BOGORN/DAS 3;‘;":3;: BOGON/IAS
: :

CHARCUTERIE FROM PIACENZA
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SALUMI
SICILIANI

Presentano alcune caratteristiche uniche che li distinguono da altri tipi
di salumi italiani. Ecco alcune delle principali caratteristiche dei salumi
siciliani:

Conservazione e tradizione: molte varieta di salumi siciliani sono
prodotte secondo metodi tradizionali che sono stati tramandati da
generazioni. Questo contribuisce a preservare la cultura culinaria
siciliana e a mantenere vive le tradizioni locali.

Ingredienti naturali: i produttori di salumi siciliani tendono a utilizzare
ingredienti naturali, evitando additivi chimici o conservanti artificiali.
Questo enfatizza I'approccio artigianale alla produzione.

GUANCIALE DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI PORZIONATO DA 300 G. LARDO SALATO DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI DA15KG. CA.
PORK CHEEK NERO SICILIANO OF 300 G PORTIONED NEBRODI. CA.

 GUANCIALE DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI DA1,2KG. CA.
¢ SICILIAN BLACK PIG NERO DEI NEBRODI CHEEK LARD 1.2 KG

CHARCUTERIE
FROM
SICILY

They have some unique characteristics that distinguish them from other
types of Italian cured meats. Here are some of the main characteristics of
Sicilian cured meats:

Conservation and tradition: Many varieties of Sicilian cured meats are
produced according to traditional methods that have been passed down
forgenerations. This helps to preserve Sicilian culinary culture and keep local
traditions alive.

Natural ingredients: Sicilian cured meat producers tend to use natural
ingredients, avoiding chemical additives or artificial preservatives. This
emphasizes the artisanal approach to production.

 GALTY LARD FROM SICILIAN NEBRODI BLACK PIG 1.5 KG APPROX

Peso : Peso :

Weight ~ 12KG Weight ~ 03KG ;/eesi;ht 15KG

Cons. e Cons. I :

Storage 2T+6T Storage 0°C+4C g?grsdge 2C+6°C
Scadenza : Scadenza

Shelf Life J00GORN/DAYS Chelf Life  J00CIORN/DAYS gngfeﬂz 0GOS

HOF08162 HQF08524

© MORTADELLA DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI DA 10 KG. CA.
¢ PORK MORTADELLA NERO SICILIANO OF 10 KG NEBRODI. CA.

FLAT PORK BACON NERO SICILIANO OF 3 KG NEBRODI. CA.
Peso : Peso 3KG

NCETTA PIANA DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI DA 3 KG. CA.

HQF08160

: PROSCIUTTO CRUDO DI SUINO NERO DEI NEBRODI C/0 :
%W HA}\’M NEBRODI BLACK PORK FROM SICILY 5 KG APPROX. :

Peso

Weight ~ 10KE Weight Weight ~ OKG

Cons. e Cons. e Cons. o

Storage 267 Storgge  2C+6TC Storge 2C+4T :
Sl cocomuNs ST S OORN/IAYS Sl umoomNS
HQFOB164 : :

 PROSCIUTTO CRUDO DI SUINO NERO SICILIANO DEI NEBRODI DA 5 KG.  SALAME DI SUINO NERO SICILIANO DET NEBRODI DA 500 6. CA.
: CA.S/0  PORK SALAMINERO SICILIANO OF 500 G NEBRODI. CA.
i RAWHAM NEBRODI BLACK PORK FROM SICILY 5 KG APPROX. BONELESS

Peso :

Weight  BKG ﬁfégm 05K6

Cons. on . o :

Storage 2T+6C gggrsdge 2C+6C
Scadenza :

Shelf Lire 5OGIORNVDAYS S B GORN/DAYS

............................................................................................................................................................................

SALUMI
ITALIANI

CHARCUTERIE
FROM ITALY

"ZERO" A META “MORTADELLA “SELHQF” (CARNE ITALIANA, SALE |0DATO, LARDELLO DI GOLA) IN:
: BRESAOLA"ZERO" AMETADA1.5KG CA. : CAPOCOLLO DI SUINO DI FILIERA DI MARTINA FRANCA 2 KG CA. VESCICANATURALE B%N I;ItSATR B2IGCL

: w7 : : [ACCHIO PORZIONATA DA4 KG CA.DA1 :
BEEF BRESAOLA IN HALF "ZERO" FROM1.5 KG APPROX. CHAIN PIG CAPOCOLLO OF MARTINA FRANCA 2 KG CA. MORTADELLA"HOFSELECTION” (TALIANMEAT,IODIZED SALT, LARC) PTACHD

Peso : Peso : PORTIONED 4 KG APPROX.1.6/2KG APPROX. Peso

Weight ~ 10KG Weight ~ 2KG : Weight ~ 4KE

Cons. oL o Cons. I Cons. o

Stornge 2C+4T Storage 2C+6T S‘t’,?,f,ge 2C+67C
Scadenza : Scadenza Scad

Sheif it BOGORNVOAYS Sheif Life “BGORN/DAYS Sholt Lo SOCORNDAYS
HOFO703 HQF03362

CHARCUTERIE FROM SICILY

SALUMI SICILIANI



- “NDUAIN INVOLUCRO NATURALE “ORBETTA" 400 6. CA. - PASTRAMIZERD 2.5 KG CA. (META)

5NDUMINNAHHMLCAWNGUHBEHA4@@GR
: Peso
Weight 0AKG

Cons. .
Storage  4C+6°C

SCA0EIZ oBE GORN/DAYS

HOF1626

SALAME ARTIGIANALE CACCIATORINO CONTADINO “PAT" 150 6. DA1 KG
: ARTISANAL COUNTRYSIDE CACCIATORING SALAMI 150 GR (1KG) :

- PROSCIUTTO CRUDO NAZIONALE DOLCE S/0 GRAN RISERVA B KG CA
- NATIONAL SWEET HAM 5/0 GRAN RISERVA 6 KG CA.

Peso
Weight BKG

Cons. on_ o
Storage P
Scadenza

Shelf e BOCORNAYS
5

SALUMI
SPAGNOLI

Nella parte sud-ovest della Spagna vengono allevati i maiali iberici, una
specie unica nella penisola, molto apprezzati nel settore gastronomico,
perché da esso nasceil “Jamon”. Nella produzione del jamon non si tiene
conto solo della razza, ma soprattutto del processo di allevamento,
del luogo e della sua alimentazione, nei primi mesi gli animali sono
alimentati con latte matemo e mangimi, nelle aziende agricole.

A 10 mesi, una volta raggiunti i 92-115 Kg, vengono spostati in una
dehesa, un bosco poco denso tipico della zona ovest della penisola
iberica, dove iniziano la montanera, nutrendosi di ghiande.

Queste ultime sono caratterizzate da un olio squisito, che il maiale
infiltra nel suo muscolo e che & all'origine del pregiato grasso contenuto
neljamon.

- JAMON IBERICD DE BELLOTA 0% IBERICO C/0 “SEL. HQF" 36 M mgwﬂg%E BELLOTA36 MESI /0 NATURAL SELHOFKG?. H[]F
EQ%E%,Q’T%W”AM JAMON DE BELLOTA 100% BONE N HQF SELELECTION"WITH PISTACHID PORTIONED 7KG APPROX, .

CHORIZO IBERICO CULAR BELLOTA “SEL. HQF
¢ CHORIZO IBERICO CULAR BELLOTA

Peso
Weight 1KG

Cons. o o
Storage  2C+4T

Sz 0 GORN/DAYS

 BEEF PASTRAMI "ZERO" 2.5 KG APPROX. (HALF)

¢ GOPPRESSATA DI GI0I “PRESIDIO SLOW FOOD" 6. 250 CA.
: NATIONAL SWEET HAM S/ 0 GRAN RISERVA 6 KG CA.

Peso Peso

Weight 25KG Weight 0.25K6
Cons. on . g : Cons. C+4°
Storage 2°C:4°C Storage 2T=4T
g;g?;p;g 2BCIORN/DAYS oL SOCORVAS
HQF3026

Peso
Weight 1KG

Cons. on . po
Storage 2C+4T

Stz e GORNVDAYS

HQFO632

CHARCUTERIE
FROM SPAIN

Inthe southwest part of Spain, Iberian pigs are bred. a unique species on the
peninsula highly esteemed in the gastronomic sector as they are the source
of Jamon. In the production of Jamon, it's not only about the breed but
primarily about the rearing process, the location, and their diet, During
theirinitial months, the animals are fedwith matemal milk and feed onfarms.
At10 months old, once they reach 92-115 kg. they are moved to a dehesa, a
lightfy wooded pasture typical of the westem Iberian Peninsula, where they
beginthe montanera, feeding on acoms.

These acoms are characterized by exquisite oil that the pig infiltrates into fts
muscles, and itis the origin of the prized fat content in Jamon.

Peso i

Weight ~ OKG § Wight 4KG

Cons. on . o :

Storage 2C+6C gggrsdge 4T+6T :
Scadenza
SAETE 20 c0Rw/DNS Sl ZRooRVDAS
: H0F06026 '

HQFO652

¢ JAMON IBERICO DE BELLOTA 36 MESI $/0 NATURAL “SEL HQF" mﬂr'ﬂmw DEBELLOTA36 MES'S/UNATUM mqu' PU“Z'GNATU ¢ PALETAIBERICA DE BELLOTA NATURAL'S/0 “SEL HQF" KG 2CA. :
: JAMON [BERICD DE BELLOTA 36 MONTHSBONELESS NATURAL HL]F “AMON IBERICO DE BELLOTA 36 MONTHS BONELESS NATURAL HlJF IBERIAN PORK PALETA DE BELLOTA NATURA BONELESS HUFSELECTIUN
; SHECTON  SELECTION PORTIONED 2KG APPR . ;

Peso eso Peso

Weight 7KG Weight 0AKG Weight 25K6
e ZOMT Souge ZOMT Sorsge 2T
2,32”;’[‘,?2 200COM/DYS 2;2":3?: 200COM/YS 2;2";1";: 365GIOHNI/DAYS

SALUMI ITALIANI E SPAGNOLI——

— CHARCUTERIE FROM

ITALY AND SPAIN
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SALUMI CHARCUTERIE

FROM
MANGALITZA MANGALITZA

l - MORDAZZADI SUIND “MANGALTZA" DA G KG CA  PANCETTADISUNOTESA“MANGALTZA  LRDO DISUNO "MANGALTZY E
: PORKMORDAZA “MANGALTZA" £ TESA PANCETTA PIG “MANGALITZA” ¢ PORK LARD “MANGALITZA" é
: P Peso P

We;'ght BKG Weight ~ 3KB Mfesi;ht 3KG

Cons. o Cons. o e Cons. -

S?grsuge 2C+4C : Storage  2C+4T : Sggrsage 2°C+4°C '

Scad

SFAEIZ o6 GIORNI/DAYS SaElE escoRM/NYS S0 e RIS

HQFO1736 HQFO1706 '
- GUANCIALE DI SUIND “MANGALITZA" * COPPADITESTADISUNO MANGALIZA - PROSCIUTTO DI SUIND “MANGALTZA" C/0 '
| PORK CHEEK "MANGALTZA" : COPPA OF MANGALIZAPIG £ WHOLE MANGALITZA HAM - BONE-IN
: P P Peso

Weight  2K8 Woght  18KG Weignt 8K

Cons. o o Cons. e Cons. I

Soroge 2CH4T Storoge 2C+6T Somge 2CAT

: : Scad :

Sl BOCORWDAYS | AT B GIORN/DAYS Shelf e BOCORNDAYS

HQF07060 HQF01699
T
i WHOLE MANGALITZA HAM - BONELESS : PORK SALAMI “MANGALITZA"
: P Peso

vfézm 58KG Weight ~ OTKG

Cons. o : Cons. e

Storage 2C+4T Storage  2C+4T

Shelf e 2UGORDAYS SaET encoRvDS

HQFO1700
SALUMI MANGALITZA CHARCUTERIE FROM MANGALITZA
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FORMAGGI
HQF AGRICOLA

CHEESES
FROM
HQF AGRICOLA

Il nostro latte &

un punto di forza, in quanto professionalita, rispetto delle regole e

meticolosi controlli su tutta la filiera consentono di garantire la realizzazione di una
mozzarella perfetta nel gusto e nelle sue peculiari caratteristiche organolettiche. Il nostro
valore aggiunto? La filiera chiusa! In allevamento i circa 1.000 capi di bufala di razza
mediterranea italiana sono alimentati con foraggi prodotti esclusivamente nei terreni

aziendali.

BUFFALO MOZZARELLA CAMPANA DOP: The precious milk of the Alpine Browns and the 72 hours

of resting of the creams, an extraordinarily

long time, are the secret of the 1889 Butter carefully

selected by High Quality Food. Soft, always spreadable, with cream scents. Great when tasted raw
onaslice of freshly warmed bread, it amazes with its fresh delicacy which never invades the flavors
of the dishes. Excellent for preparing biscuits, cakes, tarts, croissants as well as for seasoning our

traditional homemade pastas.

hB‘l?SZIZEAREuIéGm BUFALA CAMPANA CONFEZIONATA AFFUMICATA DA 250 G IN 1MkléZl\REl.l.ﬂ DI BUFALA CAMPANA DOP CONFEZIONATA DA1KG IN BUSTADA :

SMOKED BUFALAMOZZARELLA, 260 G IN BAGS OF 1KG

Peso
Weight

Cons. TEMPERATURA
Storage

AMBIENTE
322‘,%”,?: D GOR/DAYS

1KG

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP CONFEZIONATA DA 100 G IN
: BUSTE DA1KG
: BUFALA MOZZARELLA DOP, 25 GRIN1KG BAG

 BUFALAMOZZARELLADOP. 100 G IN BAGS OF 1KG

Peso
Weight

Cons.

Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Life 12CIORNI/DAYS
HQF9591

1KG

:TRECCIA DI LATTE DI BUFALA CAMPANA CONFEZIONATA DA 1KGNI" DA500

: MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP CONFEZIONATA DA 50 G IN

: BUSTE DA1KG

¢ BUFALAMOZZARELLA DOP, 50 G IN BAGS OF 1KG

: Peso
Weight
Cons.

Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Lire 2GORN/DAYS

1KG

- TRECCIA DI LATTE DI BUFALA CAMPANA CONFEZIONATA DA 3 KG
: “TRECCIA" OF BUFALA MOZZARELLA, 3KG

TRECCIA DI LATTE DI BUFALA CAMPANA CONFEZIONATA DA 2 K6
: "TRECCIA" OF BUFALAMOZZARELLA, 2KG

Peso
Weight

Cons.

Storage  AMBIENTE
Scadenza

o e IORN/DYS

2KG

CHEESES FROM HQF AGRICOLA

TEMPERATURA

;HUFALA MOZZARELLA DOP, 500 G IN1KG BAG

TEMPERATURA

TEMPERATURA

BUFALAMOZZARELLA DOP, 1KG INTKG ENVELOPE

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

1KG

TEMPERATURA
AMBIENTE

12 GIORNI/DAYS

%D%REHA DI BUFALA CAMPANA DOP CONFEZIONATA DA 125 G IN BUSTE

Peso
Weight

Cons. TEMPERATURA
Storage

AMBIENTE
SFAEIZE D GORN/DAYS

HQF09571

1KG

MIJ1Z|Z(éREI.I.A DI BUFALA CAMPANA DOP CONFEZIONATA DA50 G IN BUSTE

Peso
Weight

Cons. TEMPERATURA
Storage

AMBIENTE
SCAEIZ2  GORN/DAYS

HQFO8577

1KG

Peso
Weight

Cons. TEMPERATURA
Storage

AVBIENTE
SCANSIZE o ORN/DAYS

HOF09587

3KG

MOZZARELLA DI LATTE DI BUFALA CONFEZIONATA DA2KG
i BUFALAMOZZARELLA, 2KG

Peso
Weight

Cons. TEMPERATURA
Storage

AMBIENTE
SCANeIZ2  GORN/DAYS

HQF11703

- MOZARELLA DI BUFALA CAMPANA CONFEZIONATA AFFUMICATA DA 125 G I
- BUSTEDATKG

SMOKED BUFALAMOZZARELLA, 125 G IN BAGS OF 1KG

Peso
Weight

Cons. TEMPERATURA
Storage

AMBIENTE
SFAEIZE  GORN/DAYS

HQF09955

2KG

1KG

1Mkl[;ZZAREI.I.A DI BUFALA CAMPANA DOP CONFEZIONATA DA 30 G IN BUSTE DA :

BUFALAMOZZARELLA DOP, 306 IN1KG PACK

Peso
Weight

Cons.

Storage  AMBIENTE
Scadenza

Sl L TCIORN/DAYS

1KG

BUFALAMOZZARELLADOP, 250 G IN 1 KG BAG
: Peso
Weight

Cons.

Storage  AMBIENTE
Scadenza

S e T2 GIORNI/DAYS
HQF09575

1KG

:GINBUSTE DA1KG
: "TRECCIA" OF BUFALAMOZZARELLA, 500 GIN1KG BAG

Peso
Weight 1K6

Cons.

Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Life 12GIORNI/DAYS

HQF08579

TRECCIA DI LATTE DI BUFALA CAMPANA CONFEZIONATA DA4 KG

“TRECCIA" OF BUFALAMOZZARELLA, 4KG

: Peso
Weight

Cons.
Storage

SCANEIZE  GORN/DAYS

HQF12752

4KG
ARA

TEMPERATURA -

IDAA01Z|Z(A¢HH.I.A DI BUFALA CAMPANA DOP CONFEZIONATA DA 250 G IN BUSTE

TEMPERATURA

TEMPERATURA

62



63

- L'unico pecorino romano prodotto nella provincia di Roma. Frutto di una produzione artigianale dal taglio alla formatura fino alla salatura.
- Nasce da materie prime prodotte localmente e sottoposte ad accurati e continui controlli. La filiera corta e la qualita del latte, insieme alla
- lavorazione artigianale dove tutte le fasi vengono svolte manualmente, ci permettono di ottenere prodotti unici dal sapore caratteristico.
- L'azienda conferitrice del latte di pecora ¢ all'interno della Rete Agricola. :
- CONTIENE SOLO IL 3% DI SALE RISPETTO AL 5% PRESENTI IN ALTRI PECORINI ROMANI DOP

PECORINO ROMAN DOP: The anly pecorino romano produced in the province of Rome. The result of artisanal production from cutting, shaping and salting.
It comes from raw materials produced locally and subjected to accurate and continuous controls. The short supply chain and the quality of the milk,
 together with the artisanal processing where all phases are carried out manually, allow us to obtain unique products with a characteristic flavour. The
¢ company supplying the sheep's milk is in the Agricultural Network, :
i CONTAINS ONLY 3% SALT COMPARED TO THE 5% PRESENT IN OTHER pecorino romano dop.

© PECORINO RDMANﬂA "NOSTRA SELEZIONE" DOP “HQF RETE AGRICOLA” : EECDFIINO ROMANO “NOSTRA SELEZIONE” STAGIONATO GRATTUGIATO : PECURINU ROMANO IJUP NUSI'RA %EAI.EIDNE “HQF RETE AERIEUI.A';

 HLOFIN CHEEE DoP HQF SELECTON”*H0FRETEAGRCOLA  PECORINO ADMAND ‘0L SELECTON" SEASONED GAATED G645  ECOIND HEESE POV OV GRICOANETSEECTN" SEASOED
; o oorg S EPUHTIUNED e ;
e TCC e, ot e,
g;gﬁ;gg SBECONDNS g;gdfe[l;g RoOWDYS §,°,2";’[‘,§2 FBOCORVDAS |

BURRO PIATTO 18891007 LATTE PIEMONTESE 1KG CA.
i FLATBUTTER 1889100 7% MILK FROM PIEMONTE 1KG

- Il prezioso latte delle Brune Alpine e le 72 ore di riposo delle panne, un tempo straordinariamente lungo, w?fgm 1KG

: sono il segreto del Burro 1889 selezionato con cura da High Quality Food. Morbido, sempre spalmabile, Cons. o0 s g

: i i ; : . : Storage 2C+4T

- con profumi di panna. Grandioso degustato crudo su una fetta di pane appena scaldata, sa stupire per Scadenza ;
- la sua fresca delicatezza che non invade mai i sapori dei piatti. Ottimo per preparare biscotti, torte Shelf Life S0 GIORNI/DAYS
- crostate, croissant, cosi come per condire le paste fatte in casa della nostra tradizione. :
BUTTER 1889 PIEDMONT MILK: - BURRO1889100%% LATE PEMONTESE A 25 G

 The precious milk of the Alpine Browns and the 72 hours of resting of the creams, an extraordinarily ong ; BUTTER 1889 100% MILK FROM PIEVONTE 25 K5

: time, are the secret of the 1889 Butter carefully selected by High Quality Food. Soft, always spreadable, E,Zsi;m %5KG

: with cream scents. Great when tasted raw on a slice of freshly warmed bread, it amazes with its fresh ' Cons. g, o

¢ delicacy which never invades the flavors of the dishes. Excellent for preparing biscuits, cakes, tarts Storage ' ;
: croissants as well as for seasoning our traditional homemade pastas. 22‘;“:?;: 90 GIORNI/DAYS

BURRO 1889 1007 LATTE PIEMONTESE DA 5 KG

© BUTTER 1889100% PIEDMONT CANS OF 5KG e . ' . , ) . o
. E il sale integrale delle saline Culcasi presso Trapani a caratterizzare il Burro Salato 1889. Aggiunto in

[,’Ve:,gm BKG  misura inferiore al 2%, unisce idealmente la tradizione siciliana a quella piemontese. Una storia 100%
Cons. g e - italiana. Tutto da scoprire, sia utilizzato a crudo che per realizzare dolci e piatti buonissimi, rappresenta
Storage ' - quel tocco di originale bonta che sta conquistando le cucine italiane. Il prezioso latte delle Brune Alpine
g;gdff,ﬁg 90 GloRN/DAYS : € le 72 ore di riposo delle panne, un tempo straordinariamente lungo, sono assieme al sale siciliano il
: - segreto del Burro Salato 1889 selezionato con cura da High Quality Food. :
" BURRD PIATTO 1889 100% LATTE ﬁéﬂﬁir’fé’s’s’i’.’g"ké"cﬂ. """"""""" : SALTBUTTER 1869 PIEDMONT:
: FLATBUTTER 1889 100% MILK FROM PIEMONTE 19 KG CA. : Itis the whole sat from the Culcasi salt pans near Trapani that characterizes the 1889 Salted Butter.
: Peso ok i Added in quantities of less than 2% it ideally combines the Sicilian tradition with the Piedmontese
Weight i one. A100% Italian story. All to be discovered, whether used raw or to make delicious desserts and
ggg;,ge 2°C+4C dishes, it represents that touch of original goodness that is conquering Italian cuisines. The precious
Scadenza o) GIURNI/DAYS milk of the Alpine Brune and the 72 hours of resting of the creams, an extraordinarily long time, are
Shelf Life : together with the Sicilian salt, the secret of the 1889 Salted Butter carefully selected by High Quality :
© Food.
- BURRD 1889 SALATD 100°% ﬁA’i&ﬁi’éi'EMd"u'rEs'E '."zbb' 6 . BURROTGBQSAATOTO% LATIEPIEMONTESEDASKG  BURRDIGRTOR LATEPEMONTESE (B2 GRISATKG
: SALTYBUTTER1889100% MILK FOM PIEMONTE 200 GR i SALTY BUTTER 1889 100% MILK FROM PIEMONTE 5 KG : BUTTER16891007% MILK FROM PIEMONTE (FAT 62%] 1KG
5 Peso Peso Peso
Weight 02K6 Weight 5KG Weight K6
Cons. o e Cons. . Cons. .
Storage 2C+4C Storage 2T+4T Storage 2T+4T :
ggg":p;g o GI[JRNI/IJAYS gg:;’;p;g OCORVIAS gﬁzdfeﬂzfj POGORV/DAYS

FORMAGGI HOF AGRICOLA



: BURRO1889100% LATTE PIEMONTESE 500G,
¢ BUTTER1889100% MILK FROM PIEMONTE 500 GR

Peso
Weight 05KG

Cons. o e
Storgge 2C#6T

SCANEIZ2 g GIORNYDAYS

HQF10460

: BURRO MONODOSE (ITALIANG) DA 8 G X 125 PZ (1KG)
i MONODOSE BUTTER 8 6. X 125 PCS (IKG)

Peso
Weight 1K6

Cons. on . po
Storage 2T+4T
Scadenza

Shelf Lire TOGORNVDAYS

cheese texture is grainy, the taste is strong and firm. It

 La Vacca Bruna Alpina € presente in Italia da 150 anni e vive alle pendici della Valle Stura. La sua
- alimentazione & controllata e certificata con utilizo di alimenti selezionati e la qualita del suo latte &
- sottoposta ad analisi periodiche. L'allevamento selezionato da HQF Agricola comprende 100 vacche
: che nascono e crescono attraverso una filosofia votata al benessere. La produzione & a ciclo chiuso, il
- formaggio viene ottenuto dalla lavorazione giomnaliera in vasche di rame alla temperatura di 55 °C, e con
- la caratteristica struttura granulosa e dal sapore deciso. Stagionato 16 mesi nel luogo di produzione su
 pregiati assi di abete, & prodotto con latte 100% italiano da filiera controllata. :

: BRUNO HQF SELECTION: Bruno is the flagship cheese of HQF Agricola network: an Italian short supply
¢ chain dairy production. The Bruna Alpina cow has been raised in Italy for 150 years on the slopes of Stura
: Valley. Its forage is controlled and certified; the quality of the milk is subject to regular analysis. HOF
i Agricola has selected 100 cows which are farmed respecting the animal welfare. The farm is a closed

circuit production. The cheese is made on a daily basis in copper tanks at a 55 °C temperature; the
js 16 months aged on firwood boards. Itis made
with 100% Italian certified milk. ‘

© FORMAGEI0 BRUNO “SELEZIONE HQF" 14/16 MESI 1/8 DI FORMA 4.5 KG CA

¢ BRUNO "SELECTING HQF" 14/16 MONTHS FORM 1/8 4.5 KG CA.

Peso
Weight 45KG

Cons. on . po
Storage 0C:4T

Scadenza

Shelf Lre 200GORN/DAYS

HQF11919

 FORMAGGIO BRUNO “SELEZIONE HQF" 14/16 M. GRATTUGGIATO DA1KG CA.
BRUNO "HQF SELECTION" 14/16 M. GRATED 1KG CA.

Peso
Weight 1K6

Cons. on . po
Storage 2T+4T
Scadenza

Shelf Life DGIORNI/DAYS

¢ BRUNO “HQF SELECTION" 14/16 MONTHS (FULL FORM) 38 KG

FORMAGGIO BRUND “SELEZIONE HQF” 14/16 MESI (FORMA INTERA) 38 KG : FORMAGGIO BRUNO “SELEZIONE HQF"14/16 M. PORZIONATO DA15/1, BKGCA.
BRUNO CHEESE "HQF SELECTION" 14/16 M. PORTIONED 1,5/1.8 KG APPROX. :
Peso : Peso

Weight ~ 37KG Weight ~ 1BKB
Cons. o e Cons. o po
Storage 2C+4T Storage  2C+4T
el oo §ﬁ§“§’[‘,§2 60 CORN/DAYS
HOF09783 ‘
"""""'"""”"""'""""""'""""""""""""'""'""'"""""'E"tbﬁh'hﬁﬁt"ﬁl[liﬁéﬁkﬁéﬁﬁtﬁ""""""""""""""”"""'?”c'A'El'dEAVKL'Lﬁ'|'|ii5|}ih"s'fi\i;'iﬂ|ik{r'iiiiif;ﬁiiﬁih[é'.i'ki;ﬁ. ..........
£ CACIO FIORE “COLUMELLA” CHEESE 5006 : CACIOCAVALLO IRPINO SEASONED IN 2.1 KG CAVE CA.
: Peso 5
Weight  22KG e 15K
Cons. on . o
Storage 2C#6TC g?g,sdge 2C+47T
Scadenza
Shelf Life GOGORNVDAYS g;:d:p,ig 365 GIORNU/DAYS
HQFO324

HQF11520

: CACIOTTA AL FIENO 3,5 KG CA.

£ CACIOTTA HAY 3.5 KG CA.

Peso
Weight 1KG

Cons. on . g0
Storage 2T+4T
Scadenza

Shelf Lize 'BOGIORN/DAYS

: CACIOTTAAL FIENO8 KG CA. : FORMAGGIO A CAGLIO VEGETALE L' OTTAVIO ALLA BIRRA SCURA1.3KG
CACIOTTA CHEESE WITH HAY 8 KG APPROX. VEGETABLE RENNET CHEESE “L’ OTTAVIO” DARK BEER 1.3 KG
: Peso : Peso
Weight ~ 8KG Weight ~ 18KG
Cons. on L pe Cons. o o
Storage  2C+4T Storage 2C+4C
322"&“,?2 1BOGORNYDAYS 3,2:“:3%: 6 CIORN/DAYS

fEscll(l[I;IéIAl DIFARINDOLA “PRESIDIO SLOW FOOD" SEMISTAGIONATO

* PECORINO CHEESE FROM FARINDOLA “SLOW FOOD PRESIDIA"

: SEMIAGED1.5KG CA

Peso
Weight 15KG

Cons. op 2 A0
Storage 2C+4T

SEALEIZ o0 cORN/DAYS

HOF01382

i PECORINO CAVE AGED CHEESE KG 4 APPROX.

PARMIGIANO REGGIANO BIANCA MODENESE 30 MES! IN FORMA
- PARMIGIANO “REGGIANO" WHITE, FROM MODENA, AGED 30 MONTH

: PECORINO STAGIONATO IN GROTTA KG 4 CA.

Peso Peso

Weight  4KC Weight  35KG
Cons. . Cons. e
Storage 1 Storage 4C+6T
ST SEEGORINS S0 0 GORN/DAYS
:

PARMIGIANO REGGIANO SCELTO “VACCHE ROSSE" 24 MESI - PARMIGIANO REGGIAND SCELTO (23/24 MEST) (FORMA INTERA)

: PORZIONATO DATKG ¢ PARMIGIANO REGGIANO CHOOSE (23/24 MONTHS) (FULL FORM)

PARMIGIANO REGGIANO SCELTO “VACCHE ROSSE” 24 MESI
. (FORMAINTERA
%EEZ]ED RED COW PARMIGIANO REGGIANO 24 MONTHS (WHOLE

Peso
Weight 3KG

Cons. o . o
Storage 4T+6T
Scadenza

Chelf Lire 5ADGIORN/DAYS

HOF2581

PARMIGIANO REGGIANO CHEESE "VACCHE ROSSE" SEASONED 24

: MONTHS PORTIONED IN1KG Peso : Peso
Weight ~ 1K6 Weight ~ 39KG
Cons. on L o Cons. o0 s R
Storage 8C+2°C Storage  4C*6T
gggd;p,;g SOCORV/DAYS SeiLfe SRS
[ HOF11633)]

E%RMIGIANU REGGIANO SCELTO (23/24 MESI) GRATTUGIATO IJA1

PARMIGIANO REGGIANO CHOOSE (23/24 MONTHS] GRATED 1KG

Peso
Weight 1K6

Cons. on . g0
Storage 2C+4T
Scadenza

Shelf Lire 20 CIORNVDAYS

PARMIGIANO REGGIANO 23/24 MONTHS AGED PORTIONED 1,5/1,8 KG-:

PAEMGLND REGGAND SCET [23/24 MESI) POHZI[]NAT[] DA1SA, 8 PARMIGIANO REGGIAN SCELTO STRAVECCHIO (30 MEST) IN FORMA
- KGATODATKG * PARMIGIAND REGGIANO EXTRAAGED WHOLE WHEELE

¢ MONTHS PORTIONED IN1KG

: Peso : Peso

: Weight ~ 1BKB Weight ~ 35KG
Cons. I Cons. e
Storage 2C+4T Storgge  4C+6°C
g;’,gd:p,;g SOOR/DAYS gggd:p;g 54 GORNVIAYS

CHEESES FROM HQF AGRICULA
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;EWUI%MEGGMND SCELTO STRAVECCHIO (30 MESI) PORZI- : PECORIND “GRAN RISERVA” STAGIONATO INFOSSAKG 7DATKG  :  PECORINO ARTIGIANALE ALLE VINACCE KG 4 CA.
 PARMIGIAND REGGIAND EXTRA AGED (30 MONTHS) PORTIONED 1§ /ARTISAAL PECORINO GRAPE SKIN 4 KG CAMONTHS PORTIONED N § - ARTSAALPECORIND GRAPE KN 4KGCL.

: K6 APPROX. :
: Peso : Peso : Peso
i Weight 1K6 Weight 7KG Weight 4KG
Cons. o o Cons. oL oo Cons. o o
Storage 2C+4C Storage 4T+6T Storage 2T+4T
S COR/DNYS SCatez e GORN/DAYS SNz e GIORNVDAYS
HQF10897 HOF0326
 PRMOSALEARTGUNAEDIPECORAKEISCA. . RICOTTADIBUFALACAMPANACONFEZIONATADATKE . RICOTTADIPECORALAZALENOSTRASELEZONEKG2CA.
¢ ARTISANAL SHEEP MILK PRIMO SALE 15 KG  BUFALA RICOTTA FROM CAMPANIA1KG ¢ SHEEP MILK RICOTTA FROM LAZID 2 KG
: Peso Peso P
Weight ~ 10KG Weight ~ 1KG weesigm 2KG
Cons. o e Cons.  TEMPERATURA Cons. o e
Storage 2T+4T Storage  AMBIENTE Sggz,ge 2C+4C
Scad : Scad s
Shelf L2 RCORM/DAYS Shelf i TOORW/DNS SCAtEIZ2 G GORN/DAYS
HQF329 HQF13393 HOF0368

FORMAGGI

ITALIAN] CHEESES

FROM ITALY

: CACIOCAVALLO IRPINO GIOVANE DA 2.2 KG CA.
¢ FRESH CACIOCAVALLO CHEESE FROM IRPINIA 2.2 KG APPROX.

Peso
Weight 22KG

Cons. on . o
Storage 2T 4T

AT SDGORMDNS

HQF07174

 FIORE SARDO DOP STAGIONATO DA 3,5 KG CA.
 FIORE SARDO SEASONED

Peso
Weight 35K6

Cons. on . ge
Storage 2T+ 4T

Stz o GORN/DAYS

HOF0349

- FONTINA DOP8/10 KG CA.
: FONTINA DOP8/10KG

Peso
Weight 9KG

Cons. on . fo
Storage 2C+4T

Scadenza

Cholf Lo BOGORN/DAYS
|

© FORMAGGIO DI FOSSA 1.2 KG CA.
i FORMAGGIO DI FOSSA1.2 KG CA.

Peso
Weight 12KG

Cons. o . po
Storage 2T+4T

S0 D GORN/DAYS

HQF02662

VFORMAGGIITALIANI | CHEESE FROM ITALY
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FORMAGGI CHEESES

Prodotto DOP

CAMPANI FROM
| formaggi Campani sono maggiormente prodotti con il latte di CA M P A N IA

bufala, un'alternativa al latte di mucca e sono apprezzati per il

loro sapore distintivo e le caratteristiche uniche. Di seguito sono

riportate alcune delle caratteristiche generali dei formaggi di

bufala:

. latte di bufala: e piu ricco di grassi e proteine rispetto al
latte di mucca, il che conferisce ai formaggi di bufala una
consistenza cremosa e un sapore pill intenso.

- Sapore: i formaggi di bufala sono generalmente noti per il loro
sapore ricco, burroso e dolce con note leggermente acidule.
A seconda del tipo di formaggio e del processo di produzione,
possono variare dal sapore delicato a quello pili robusto.

« Texture: i formaggi di bufala presentano una texture
morbida e cremosa, soprattutto quando sono freschi.
Con l'invecchiamento, possono diventare piu compatti e
sviluppare una consistenza pili granulosa.

In conclusione, i formaggi di bufala sono apprezzati per la loro

qualita, per il sapore e per la consistenza unica. La loro produzione

tradizionale e I'utilizzo del latte di bufala conferiscono loro un
fascino speciale per gli amanti dei formaggi di tutto il mondo.

Campania cheeses are mostly made with buffalo milk, an
alternative to cow's milk and are prized for their distinctive
flavor and unique characteristics. Below are some of the
general characteristics of buffalo cheeses:

- Buffalo milk: the Buffalo milk is richer in fat and protein

than cow's milk, which gives buffalo cheeses a creamy
texture and more intense flavor.
Taste: Buffalo cheeses are generally known for their
rich, buttery and sweet flavor with slightly acidic notes.
Depending on the type of cheese and the manufacturing
process, they can range from mild to more robust in flavor.
Texture: Buffalo cheeses have a soft and creamy texture,
especially when they are fresh. As they age. they can
become firmer and develop a grainier texture.

In conclusion, buffalo cheeses are appreciated for their quality,

flavor and unique texture. Their traditional production and use

of buffalo milk give them a special appeal for cheese lovers
around the world.

La linea di fior di latte selezionata da HQF viene prodotta con latte crudo di vacca Jersey. il latte con il piu alto contenuto di grasso, proteine e
calcio prodotto da una razza di bovino da latte. | parametri che fanno la differenza li troviamo anche nella caseificazione. il latte Jersey possiede
infatti anche la percentuale di “K" caseina pill alta tra tutte le razze bovine. L'alto contenuto di grassi rende sia il prodotto da tavola che quello
per la pizza molto simili ad una mozzarella di bufala. Il fior di latte gourmet per la pizza nasce dall'esigenza di una pizza di alta qualita, dove gli
ingredienti devono avere la funzione di bilanciare la struttura della pizza con quelli che erano i sapori di una volta. |l sapore & dolce con il giusto
rapporto di sale, sentori di fieno e di erba, con un'esplosione di gusto durante la fase di fusione. Il sapore & prevalentemente dolce, con note che
ricordano lo yogurt, la panna e con sentori erbacei dovuti al pascolo.

JERSEY COW'S MILK FLOWER:

The fior di latte line selected by HQF is produced with raw Jersey cow milk, the milk with the highest fat, protein and calcium content produced by a breed
of dairy cattle. The parameters that make the difference can also be found in cheesemaking, Jersey milk also has the highest percentage of “K" casein
among all bovine breeds. The high fat content makes both the table product and the pizza product very similar to buffalo mozzarella. The gourmet fior di
latte for pizza was born from the need for a pizza high quality, where the ingredients must have the function of balancing the structure of the pizza with
what were the flavors of the past. The flavor is sweet with the right ratio of salt, hints of hay and grass, with an explosion of flavor during the melting phase.
The flavor is predominantly sweet, with notes reminiscent of yogurt, cream and with due herbaceous hints in the pasture.

FIOR DI LATTE GOURMET DI JERSEY PER PIZZA CONFEZIONATO DA 3KG CA. - FIOR DI LTTE GOURMET DI JERSEY PER PIZZA S/ 5006, FIOR DI LATTE GOURMET DI JERSEY PER PIZZA /V 6,5 KG CA (122 A 500
JEBSEY MILK FIOR DI LATTE GOURMET FOR PIZZA PACKED 3 KG : JERSEY MILK FIOR DI LATTE GOURMET FOR PIZZA, VACUUM SEAL: 6.
APPROX. 500 6R FIOR DI LATTE JERSEY FOR PIZZA, VACUUM SEAL 6,5 KG (12 PIECES
Peso Peso 500 G EACH APPROX.) Peso
Weight 3KG Weight 05KG Weight B65KG
Cons. on . go Cons. on . pe Cons. on . pe
Storage 0C:4C Storage 0C:4C Storage 2C+4T
SCAtEIZ 6 IORN/DAYS SEANEIZ2 o GORN/DAYS SCANEIZE o0 GORN/DAYS
HOF00592
RICOTIA DI BUFALA CAMPANA CONFEZIONATA DA 250 G IN - RICOTTA DI BUFALA CAMPANA CONFEZIONATA DA 50 G IN CONFEZIONI
CONFEZIONI DA1KG DATKG
BUFALA RICOTTA CHEESE FROM CAMPANIA, 2506 BUFALA MILK RICOTTA CHEESE, 50GR INTKG PACK
Peso Peso
Weight 1KG Weight 1KG
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storoge  AMBIENTE Storoge  AMBENTE
S CORM/DAYS S GORM/OAYS
HQF09585 E
FORMAGGI CAMPANI CHEESE FROM CAMPANIA
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High Quality Food propone al suo mercato un provolone artigianale DOP ottenuto mediante la lavorazione -

: produced by the Agerolese cattle breed. The maturation ranges from 6 to 18 months.

FORMAGGI
LOMBARDI

HQF propone solo ai suoi clienti una grande selezione di formaggi
prodotti esclusivamente con latte di bufala. Il nostro partner &
un'azienda italiana che utilizza il latte delle proprie bufale che vengono
nutrite con i foraggi provenienti dai 70 ettari di terra di proprieta della
stessa azienda, tutti utilizzati per la base foraggera della mandria
bufalina. Una selezione di prodotti freschi e stagionati innovativi, con
caratteristiche organolettiche e gusto unici. Dal Caciocavallo al Granbu

: PROVOLONE ARTIGIANALE DEL MONACO D.0.P. 3 KG CA
ARTIS{/}INAL “PROVOLONE DEL MONACO” D.0.P. CHEESE 3 K[z'

del latte crudo vaccino di non pili di due mungiture successive che prevede I'impiego di almeno il 20% d| Peso o0

-latte prodotto dalla razza bovina agerolese. La stagionatura va dai 6 ai 18 mesi. Eﬁzm

: PROVOLONE DEL MONACO: : Storage 2T+4T ,
: High Quality Food offers its market an artisanal DOP provolone obtained through the processing of raw ; ' L R———
icow's milk from no more than two successive milkings which involves the use of at least 20% milk 5“9

CHEESES
FROM
LOMBARDY

Great selection of cheeses originating exclusively from buffalo milk
which comes from an Italian livestock that feeds on 70 hectares
of lands only utilised as a nutritional base for the buffalos.
Fresh, matured and innovative products with unique taste and
organoleptic carhachteristics. Buffalo caciocavallo, Surfin Blue,
Buffalo erborinato ete. The Surfin Blue has been awarded a super

fino ad arrivare al Surfin’ Blu, erborinato di bufala affinato nella birra
Surfing Hop. che si & aggiudicato un Super Gold al Mondial du Fromage
di Tours, una delle manifestazioni di settore pitimportanti del mondo.

gold medal fu fromage of Tours, one of the most important
competition in the sector,

: BH]STT]EDUP 1/4 FORMA SOTTOVUOTO 3.5 KG CA.DA1KGNI" DA'500 G IN : BLU DI BUFALA (FORMA INTERA) KG 4 CA.
BHTUDUP VAVICUUM-PACKED 35 KGCA BLU DI BUFALA’ CHEESE WHOLE PIECE, 4 KG APPROX.

Peso Peso

Weight 35KG Weight 4KG

Cons. o . o Cons. on . g0

Storage 2C+4T Storage 2C+4T

23‘;“:3:; 9 CORNDAYS S0 o GORN/OAYS
T P
¢ BUFALA MILK BUFAROLO CHEESE KG 2.CA ¢ BUFALAMILK CAMEMBERT 250/3006
: P : Peso

Weoht  2KG Weight ~ 025KG

Cons. o Cons. o o

Stormge 2C+4T Storage  2T+4T

Scad

g;gd:[‘;g B0 CORN/DAYS Shel Lrc S0GORVOAS

HQF5525
RS T
 CREAMY BUFFALD ¢ BUFALA MILK CHEESE GRANBU 6 KG
Peso Peso
: Weight ~ 129KC : Weight ~ BKC

Cons. on L o Cons. oL pe

Storage 2T+4C Storage 2T+4T

Zﬁ@“ﬁﬂ?g 60 CORN/DAYS S0 o GORN/DAYS
RS T
: BUFALAMILK QUADRELLO CHEESE 2KG APPROX. © SURFIN' BLU - MATURED IN BEER
: Peso : Peso

Weight 2KG Weight 4KG

Cons. on L o Cons. o pe

Storage 2C+4C Storage 2T 4T

2‘;2";’[‘,?2 60 GORN/DAYS SEACEIZ G0 CORN/DAYS
FORMAGGI LOMBARDI CHEESE FROM LUMBARDY



FORMAGGI
PUGLIESI

La selezione di prodotti HQF a sieroinnesto viene realizzata con una
tecnica di lavorazione tradizionale, basata sulla fermentazione ad
opera di colture naturali di batteri lattici. Si tratta di un metodo di
lavorazione antico, attraverso il quale da secoli si produce tutta una
serie di formaggi a pasta filata. Il prodotto selezione HQF & realizzato
con la tecnica del sieroinnesto che si differenzia da quella industriale
con acido citrico. Il processo si ottiene per fermentazione, mediante
aggiunta di colture naturali di fermenti lattici. | tempi di realizzazione
della burrata HQF sono tre volte piu elevati e la standardizzazione
molto piu difficile. La composizione presenta differenze soprattutto
nel contenuto del lattosio che scende con il passare del tempo. |
soggetti intolleranti possono dunque consumarla tranquillamente
soprattutto nel caso di bassa intolleranza, il gusto € piu intenso,
pertanto richiede una minore aggiunta di sale. La selezione di prodotto
HQF & espressione di un'antica tecnica di produzione e restituisce al
cliente un “pezzo di territorio”.

© BURRATINA [‘]‘SELEZ HQF" IN CONFEZIONE DA 125 G “SINGOLO : BURRATINA SENZA LATTOSIO “SELEZ. HQF" IN CONFEZIONE DA 125 6

 BURRATA “SELEZ. HQF" VASCHETTA DA 250 6

¢ BURRATA "HQF SELECTION" 250 G TRAY : MONOPORZ

i BURRATINA "HQF SELECTION" SINGLE PORTION 125 G APPROX.

CHEESES
FROM APULIA

The HQF selection is a burrata produced with a technique called
"sieroinnesto”, A traditional method through which since centuries a
wide range of cheeses of that kind (a pasta filata) are produced. The
period and times to produce this kind of burrata is three times longer
than when usual methods are involved. The standardisation of the
product is even harder. The lactose content is reduced the flavour is
more intense and this allows the use of less salt. The selection is an
expression of an ancient production technique and brings to the
customer a “piece of the landscape”.

¢ LACTOSE FREE BURRATA"HQF SELECTION" * 125 G PACK

Peso : Peso

Peso

ieon 025KC Vg OESKG Weone 05K
Cons. I Cons. I Cons. I
Storage 2T+4C Storage 2T+4C : Storage 2T+4C
g;aed;["l;g BCORN/DYS ggg“:p;g BOOAN/DAYS gﬁi?feﬂg 1BGORN/DAYS

© BURRATA “SELEZ. HQF" IN CONFEZIONE DA 500 G “SINGOLO:
: MONOPORZIONE"

BURRATA “HQF SELECTION" 500 G PACK “SINGLE-PORTION"

RRATINE “SELEZ. HQF* 125 G IN CONFEZIONE DA 250 G
¢ BURRATINE “HQF SELECTION" 125G IN 250 G PACK

Voo 05K Vg 025K Weight  01KB

e 2CeAT e 2TAT Sorsge 2C+4T

g;g":p;g BOOAN/DAYS ggg?:p;g BOORN/DAYS gﬁgffeﬂij BOORN/DAYS
'a%%l};flliﬂflgﬂﬁﬁﬂﬁidﬁ SEIEZ. 'IIJIIJ'F""' ' "155' 6 ";Si'ri[';'['l'tﬁ' v %&I}\:ﬂg@%ﬁiﬁ%ﬂ%ﬂ:ﬁ% [I:VAM/]GAPPRUX o ' 'Eéggj,ﬁ\miﬁ DI RAZA ""i"l'l'l')'li't'l'[fi\"" K62 EA' “PRESIDIO SLIJW
. SMOKED BURRATINA"HOF SELECTIONSNGLE PORTION 25 G APPROX; ' CACIOCAVALLO CHEESE FROM PODOLICA COW ‘SLOW FOOD :
z e : - | PRESIDIA'KG 2APPROX. - z

Weight 0125K6 Weight 03KG Weight 2KG

gggrsdge 2T+4T [S:?;rsdge 2C+4C : g?z?rsdge 2T+4T :

ST GIORN/DAYS S socoavoNs ST coacoRvINS

HQF13650 HQF1235

gcam&n&u AFFUMICATA ARTIGIANALE PUGLIESE *“SELEZ. HQF"
EARTISANAL SMOKED SCAMORZA CHEESE FROM PUGLIA HUF

© MOZZARELLA JULIENNE PER PIZZA “SELEZ. HOF" DAKG 3

CILIEGINE “SELEZ. HQF" IN VASCHETTA DA 250 G :
¢ JULIENNE CUT OZZARELLA FOR PIZZA "SELEZ HQF"KG 3

CHERRY MOZZARELLA “SELEZ. HQF" IN 250 G TRAY

Peso Peso ¢ SELECTION" 350 G APPROX. Peso
Weight 0.25K6 Weight 0.3KG Weight BAKG
Cons. o o Cons. - Cons. o
Storage  4C+6°C : Storgge  2C+4C Storage  4C+8C :
gﬁ‘;"f{‘,?: BOORN/DAYS gz:“:p;g BOORN/DAYS SCAEZ o6 CORN/DAYS
HOF6893 ‘
§"éEAMdiiiKBihﬁtiiﬁiitiiﬂiiéﬁu's'ij'séé""'s;ﬁ"u"'liﬁﬁ"iiAééﬁﬁEA ............... 'T'E'Ll”A""éé'LiiiidF"\iKsEiiéiﬁiiAééuiw""”""""”"W .....................................................................................
. ARTISANAL SCANORZA CHEESEFROM PUGLIA"HOF SELECTION"350 . STRACCUTELA P SEECTON"2506TRAY
Peso : Peso
Weight ~ @3BKE Weight  026KB
Cons. o e Cons. o o
Storage  4C+8T : Storgge  2C+4C
Sl s 0oRDAYS 3;:‘,’:3%: FCORV/DAYS
HOF6895
FURMAGGIPUGLIESI CHEESE FROM APULIA

: BURRATINE "SELEZ HQF" IN CONFEZIONE DA 100 G “SINGOLO :
: MONOPORZIONE :

BURRATINE “SELEZ. HQF" IN 100 G PACK “SINGLE -PORTION”

Peso

HOF01433
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FORMAGG! CHEESES

PIEMONTESI

Le forme di Castelmagno selezionate vengono messe a maturare

PIEDMONT
in grotte forate per favorire la diffusione interna delle muffe, tipica

degli erborinati. La produzione awviene con latte da animali allevatiin ~ Selected Castelmagno wheels are matured in caves, pricked to
alpeggio. La stagionatura minima & di 6 mesi. allow the internal diffusion of mould, typical of the ‘erborinated”

cheese. Milks are from animals roaming in Alps. The minimun
Maturation is of 6 months.

ROBIOLA DI ROCCAVERANO 3006 CA " CASTELMAGNO DI ALPEGEID STAGIONATO G MESIKE 6CA. RASCHERA DALPEGGID INTERD DAG KG CA.
HUBIULAFRUMRUCCAVERANU%@GHP A 0 AP0 CESE 80 5O 1 AP; RASCHERA DIALPEGSID CHEESEG APPROX.
Wegnt 03KE W 6KG o BKG
e FTT G 2TeAT e 2THAT
gﬁgdfe{‘;? 6@G|URNVUAYS 3;3“;’3?: 45GIDRNI/DAYS Sranenz B@GIDHNI/DAYS
|

TOMA PIEMONTESE DOP (INTERA) 7 KG CA.

TOMA PIEMONTESE DOP (ENTIRE CHEESE) CA. 7 KG
Peso
Weight 7KG

Cons. or 4 f°
Storage 2T+4T

seatenza 12@GIURNI/DAYS

HOF6433

FORMAGGI PIEMONTESI —— ——— CHEESE FROM PIEDMONT






PESCE,
CROSTACEI E
. CAVIALE

ooooooooooooooo

SHELLFISH AND
CAVIAR










PESCE,

CROSTACEI E

CAVIALE

LISTINO PESCE FRESCO
PRICE LIST FRESH FISH

PESCE GELO QUALITA
QUALITY FROST FISH

TONNO ROSSO
RED TUNA

CAVIALE
CAVIAR

BACCALA E STOCCAFISSO
COD AND STOCKFISH

PESCE AFFUMICATO
SMOCKED FISH

ASTICE E ARAGOSTA
LOBSTER

OSTRICHE SELEZIONE HQF
HQF SELECTION OYSTERS

FRUTTI DI MARE E CROSTACEI
SEAFOOD AND SHELLFISH

TARTARE E PESCE LAVORATO
TARTARE AND PROCESSED FISH

PESCE CONFEZIONATO
PACKAGED FISH

SUPERFOOD
SUPERFO0D

Pag.
Pag.
Pag.
Pag.
Pag.
Pag.
Pag.
Pag.
Pag.
Pag.
Pag.

Pag.

75
75

76
76

77

8
78

79
79

80
80

80
80

81
81

82
82

85
85

85
85
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LISTINO PRICE LIST
PESCE FRESCO FRESH FISH

HQF ogni giorno seleziona il miglior HQF selects the best catch every
pescato e invia ai propri clienti la lis- day and sends to its customers
ta delle disponibilita quotidiane. Ogni the list of daily availability.
mattina gli Chef ricevono la lista del Every morning the Chefs receive
giorno e hanno possibilita di scegliere the day's list and are given options
i prodotti piu freschi tra le eccellenze to choose the freshest products

dei nostri mari. among the excellences of our seas.
l coD NOME NAME KG TEMPERATURE DAYS

WOz DRSKEIINTLSGALOMON:  MUSEEL FEOU PAOLEAKE o 0 5 20+ 4°C 5

HOF09667 C0ZZE FRES%HIET/?QLIBEl\(IéTEINAC[JUA FHES%[?TH;IMHEgF%%‘LQ.SELf?GFHUM 5 9°C + 4°C 5

T RIMB i %[:?Aﬁlé] %:ﬂ;]%mc%ék ML, T (0 0 2°0.+ 4°C 8

HOF00074 SALICURNIADERUJFI](‘E(]FA / ASPARAGI SAUCUA?SNI!Z‘HFAHGUJé‘CUSA / SEA 1 2°C + 6°C 14

HQF8075 O RS) DIeeNThARGUS AaRme S AR LAy 10 2°C+4°C 8

wreazs DA KIDBAREDs AT ol 6 20 aC :

HOF06178 VUNGDL@AI\IIEIH\ILSMKAGRELEULFU DI CLAM MITILI\/éAlé?GELQAl{LF OF GAETA 5 2°C + 4°C 5

LISTINO PESCE FRESCO —— — PRICE LIST FRESH FISH
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PESCE QUALITY FROST

Nuovo prodotto

GELO QUALITA ... oo FISH

© ABALONE “ORECCHIA MARINA" (HALIOTIS TUBERCULATA) “YUMBAH : FILETTD DI RICCIOLA CONGELATA “ORIGINE AUSTRALIA" “YELLOWTAIL” DA : MERLUZZO GELO “BLACK COD” ALASKA4/5LBS K6 2
. GREENLIP” CONGELATI DA1KG CA. : 1000/1500 G CA. © ALASKA “BLACK COD" 4/5LBS 2 KG FROZEN
: ABALONE "ORECCHIA MARINA" (HALIOTIS TUBERCULATA) “YUMBAH : AMBERJACK FILLET FROMAUSTRALIA “YELLOWTAIL “1000/1500 G APPROX. :

: GREENLIP" FROZENTKGAPPROX. — pego : FROZEN Peso : Peso
: Weight 1K6 Weight 12KG Weight 2KG
Cons. 5 Cons. 5 Cons. .
Storoge = 18T Storage  ~ 18T Storage = 18T :
SarlE oo SaElE sacoRwoNs SaElE omcoRuING
HOF5130 :

- PORZIONE DI SALMONE “KING” DA 240 G CA CONGELATO (ONCORHYN- - TENTACOLIDIPOLPO “OCTOPUS DUNDA” MSCPRECOTTO “FAOST" CONGE- ~
- CHUSTSHAWNTSCHA, SALMORE R - LATO CONF. DATKG CA. :
NG SLMON 240G APPROX. FROZEN (ONCORHYICHLS TSHAWYTS- . OCTOPUSTATACE "OCTOPUS DINOA'MSCPRE-CO0KED FAOST FRD-

i CHA, KING SALMON) Peso ¢ ZENTKGAPPROX. Peso
5 Weight 0.24KG Weight 1KG
Cons. . Cons. .
Storage ~18C : Storage  ~18C
Sl POCOWNS Sl s 0oMDAS
PESCE GELO QUALITA QUALITY FROST FISH

76
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TONNO
ROSSO

Nuovo prodotto
Catalogue news

TRITONE: il tonno High Quality Food viene pescato in Spagna attraverso
tecniche rispettose per la specie. Seguiamo un protocollo di pesca

che comprende cinque fasi:
- una cattura senza stress;
- macellazione lkejime®;
- dissanguamento totale;
- eviscerazione;

- refrigerazione controllata.

\SHY
\‘_F Ilgs

TRITONE
DIPRJ;:%%ALHA

CERTIFIED
SUSTAINABLE
SEAFOOD

escato in Spagna
con pesca sostenibile Www.msc.org

RED
TUNA

The High Quality Food red tuna is caught in Spain using fishing
tecniques that are sustainable and respectful of the environment

and ecosystem.

The fishing protocol is structured in b steps;
stress-free fishing;

ike jime slaughtering;

complete blood draining;

fish gutting;

Tutte queste lavorazioni vengono effettuate manualmente dopo
la cattura, per garantire la migliore qualitd possibile (filetto con
pelle). La tecnica lkejime® garantisce un prodotto dalle cami
qualitativamente superiore rispetto al pescato tradizionale. Le camni
del tonno risultano pili saporite, in quanto mantengono inalterate le

refrigeration at controlled temperature.

All the above stages take place oboard a boat, by hand. one by one,
as soon as the tunas are caught, reserving the greatest care and
respect to the animal in order to obtain the highest quality possible.
CERTIFIED SUSTAINABLE SEAFOOD MSC.

proprieta organolettiche originarie pili a lungo.

FIIEITO 1] TONNU HUSS HUNNUS THYNNU “IKEJIME” “TRITONE
: CONVI ELLE CONGELATO

) IUNA F LLE[ UNNUS THYNNU KEI ME" “TRITONE" WITH LOWER
i BELLY'5/7KGAPPROX. SKIN- ON FROZENMONTHS PORTIONED INTKG

Peso
Weight ~ DKG

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lire ABGIORN/DAYS

-18°C

- FILETTO DI TONNO ROSSO

LETTO DI TONNO ROSSO EIIHPUNNUS THYNNUS] “IKEJIME” “TRITONE”

HUNNUS THYNNUS] “IKEJIME":

- PARTE ALTA DA 5/7 KG CA. - “TRITONE” PORZIONATO DA1KG CA. C/PELLE GE
 RED TUNA FILLET [THUNNUS THYNNUS KEJIME “TRITONE” HIGH : RED TUNA FILLET UQHUNNUS THYNNUS] KEJIME “TRITONE” PUH-
¢ PART OF 5/7KG APPROX, SKIN-ON FROZENMONTHS PORTIONED INKG : TIONED 1KG APPROX. SKIN-ON FROZEN
: Peso : Peso :
Weight ~ DKG Weight ~ 1KG
Cons. . Cons. on L o
Storage  ~ 8T Storage 2T+4T
§ﬁ‘;"f"[‘,§2 240 GORN/DAYS §ﬁ‘;"f[‘,§2 BGIORN/DAYS

 FILETTQ DI TONNO ROSSO %UNNUS THYNNUS] “IKEJIME“ “TRITONE”
: QUALITA SASHIMI GELO DA

¢ RED TUNA FILLET ATHUNNUS THYNNUS) “IKEJIME” QUALITY 2.5/ 5 KG ¢

 SASHIMI FROST
: Peso

Weight 25KG

Cons.
Storage

Scadenza

- 8T
Shelf Lo S2DGORN/DAYS

 FILETTO DI TONNO ROSSO gHUNNUS THYNN FHESCI] “IKEJIME”
: “TRITONE" CON VENTRESCA PA CA. C/PELLE

F"II'LFFITO DI TONNO FIl]SSl] &-IUNNUS THYNNUS] FRESCO “IKEJIME” :

ITONE" PARTE AL

AED UM, ELET FHUAAUS TYANUS) FRESH “WEINE TRTONE" AED Uk FLEETHUAALE THYANLS)FREH “HEIE T TUNE‘:
 WITH LOWER BELLY 5/7KG APPROX. SKIN-ON  HIGHER PART 15/20 KG APPROX.
i Peso : Peso :
Weight ~ BKG : Weight ~ 1B8KG
Cons. I Cons. o o
S(t)z;]rsuge 2C+4T Storage  2C+4T
SR Bo0RNAS S G0N
. _ HOF14692 HQFi5271
..................................................................................... T 0 NS T 0 B LT 1 O ) A ) 0 S
- “TRITONE” PARTE ALTA DA 5/7 G CA. S/PELL - “CONGELATD"15/25K :

: FILETTO DI TONNO ROSSO [THUNNUS THYNNU FFIESCO “IKBJIME"
: “TRITONE" PARTE ALTA DA'5/7 KG CA. C/PELL

: RED TUNA FILLET g UNNUS THYNNUS FRESH “IKEJIME" “TRI-
¢ TONE" HIGH PART OF 5/7 KG APPROX. SKIN-ON
: Peso
Weight

Cons.
Storage

SCANEIZ g CORNDAYS

HQF14693

6KG
2C+4C

¢ RED TUNA FILLET (THUNNUS THYNNUS FRESH IKEJIME “TRITONE"
i HIGH PART OF 5/7 KG APPROX. S/LEATHER S/BLOOD

Peso

- RED TUNA FISH FILLET UHUNNUS THYNNUS) SASHIMI TYPE. FROZEN :
 1525K601

Peso

Weight 5KG Weight 2KG
Cons. on . o Cons. .
Storage 2C*4T Storage  ~ 18T :
:Ssﬁidfeﬂfcg 8GORN/DAYS 322"?{‘,?2 210GOR/DAS
'

T"AI'EI[IADHE DITONNO ROSSO (THUNNUS THYNNUS) GELO DA 100 G. CIFICA

RED TUNA TARTARE THUNNUS THYNNUS) 100 G FROZEN
: Peso

Weight 01KG
Cons. o
Storage ~ 8T
Scadenza

Shelf o 2A0GORN/DAYS

HQF06320

T._AI_E'II'_IADFIE DI TONNO ROSSO (THUNNUS THYNNUS] GELIJ DA'50 G CIRCA

EEg TUNA TARTARE (THUNNUS THYNNUS) “TRITONE" ABOUT 50 6 :

§VENTRESEA DI TONNO ROSSO [THUNNUS THYNNUS] “TRITONE" :
: CONGELATA 2/3 KG CA. :

: VENTRESCA OF BLUEFIN TUNA (THUNNUS THYNNUS] “TRITONE”

- Evibda A
Stroge T e -BC |
gfc@dfeﬂg 240 GORNV/DAYS 2;3:“:3%: 0GOS
f

RED TUNA

TUNNU ROSSO



CAVIALE

High Quality Food propone un caviale italiano dalle eccellenti qualita organolettiche e dal gusto eccezionale. La selezione HQF include tre

tipologie di caviale:

« ll'caviale THE ORIGINAL RED & ottenuto dallo storione siberiano, una specie originaria dei bacini fluviali della Siberia (dal fiume 0b al fiume
Kolyma) e del bacino del lago Baikal. Il suo caviale ha un gusto piuttosto marcato con dimensione da 2.7 a 3,0 mm e con una colorazione
sul grigio e ambra.

« Il'caviale THE ORIGINAL YELLOW & ottenuto dallo storione russo, una specie originaria del Mar Caspio, Mar Nero e Mar d'Azov. |l suo caviale
presenta un gusto morbido, con un leggero aroma di nocciola e una colorazione tra il marrone ed il beige, la dimensionevada2,7a 3.2 mm.

« lI'caviale THE ORIGINAL WHITE & ottenuto dallo storione bianco, una specie originaria del Nord America. Tra gli storioni pili longevi, oltre che
per la sua carne magra ad alto contenuto proteico, & particolarmente pregiato per la sua produzione di uova di dimensione da 2,8 a 3.2
mm con una colorazione grigio scuro/nera ed un gusto particolarmente delicato.

CAVIAR

High Quality Food offers an Italian caviar with excellent organoleptic qualities and an exceptional taste. The HQF selection includes threetypes

of caviar:

- THE ORIGINAL RED caviar is obtained from the Siberian sturgeon, a species native to the river basins of Siberia (from 0b River to the
Kolyma River) and the Lake Baikal basin. Its caviar has a rather strong taste with a size of 2.7 to 3.0 mm with a gray and amber color.

- THEORIGINAL YELLOW caviar is obtained from the Russian sturgeon, a species native to the Caspian Sea., Black Sea and Marof Azov. [ts
caviar has a soft taste, with a light hazelnut aroma and a color between brown and beige with dimension from 2.7 to 3.2mm.

- THE ORIGINAL WHITE caviar is obtained from white sturgeon. a species native to North America. Among the longest-lived sturgeons, as
well as for the its lean meat with high protein content, is particularly prized for its production of eggs measuring from 2.8 to 3.2 mmwith
a dark grey/black color and a particularly delicate taste.

HCAY:I%ET"E ORIGINAL RED SELECTION — SIBERIAN CLASSIC SELEZIONE : CAVIALE THEIJ ORIGINAL RED SELECTION - SIBERIAN CLASSIC : CaVIAlE[';I'HE ORIGINAL RED SELECTION - SIBERIAN CLASSIC SELEIUNE

: : SELEZIONE H :
i THE ORIGINAL RED CAVIAR SELECTION - SIBERIAN CLASSIC SELECTION HUF THE ORIGINAL HED CAVIAH SELECTION - SIBERIAN CLASSIC SE- : THE ORIGINAL RED CAVIAR SELECTION - SIBERIAN CLASSIC SELECTIUN
: 106 LECTION HQF 30 6 : HQF506 :

p : :

Weight  001KG Efes,;ht 003KG ;/eesi;m 005KG

Cons. oL g Cons. I Cons. o o

Storage 2T+4T S?Sfuge 2C+4C Storage 24T

Scad : :

522 feB?Z SOCORV/DAS §f,:“:p,¢: QCORNS §ﬁ§?feﬂ§§ 00 GORN/DAYS
....................................................
B ORGVLVATE SELETON - - TRASMONTANUS SELEZIONE HOF CATAE THEORIGNAL WHTESEECTIN - msmummussmunauuF GATALE T ORIGNAL WHTE SEECTION - THASMUNTANUS
- THE ORIGINAL WHITE CAVIAR SELECTION - mASMUNTANUSSELEL‘HUNHUF THEUH GINALWHITECAVAR SELECTON - TASMONTANUS SELEC- - HE ORIEINAL WAITE CAVIAR SELECTION - TRASMONTANUS -
106 .  TIONHOF 30 e | LECTIONHGF 506 s

oo 001K o 003K Voo 085KG

Cons. o o Cons. e o Cons. e

5?35099 2C:4C : S?Ssjge 2T+4T : Storage  2C+4T

Scad
S SDGORNDAS ST SDGORN/DAYS ST cpGoRMONS
HOF88Y1 : HOF8893 HQF8895

...............................................................................................................................................................................................................................................................

CAVALE THE ORIGNAL YELLOW SELECTION - OSCETRA CLASSIC - CAVALETHEORIGIALYELLOW SELECTION - SCETRACASSCSELEZONE [s:AVIALE A QRIGIAAL YELLOW SELECTION - OSCIETRA cussu:
 THE ORIGINAL YELLOW CAVIAR SELECTION - OSCIETRA CLASSIC SELEC- ¢ THE GRIGINAL YELLOW CAVIAR SELECTION - OSCIETRA CLASSIC SELECTION £ THE ORIGINAL YELLOW CAVIAR SELECTION - OSCIETRA CMSS/C
HOF106 : HOF306 - SELECTION HOF 50 6 .

L TION
: : P :
: fANREYITC ioon 03KG o 005K

Cons. . Cons. o o Cons. o

Storage 10°C Storage 4T+6T Sﬁgﬁ,ge 4C+6°C

Scad

ggg”;p;g SOGORN/DAYS ool ;T,?Z QQCORN/DAYS gggffeﬂﬁg 90 GIORN/DAYS
....................................................
CAVIALE CAVIAR

8
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BACCALA E
STOCCAFISSO

La materia prima viene pescata nei mari delle isole Faroe a largo dell'Islanda. Il pescato fresco viene consegnato in giornata alla fabbrica a
terra che provvede alla salatura ed alla stagionatura. | filetti vengono salati, pressati e stagionati con sale importante, pressati e stagionati al
punto giusto. Il filetto arriva in sala di lavorazione dove viene selezionata la parte alta, chiamata cuore e vengono scartate la pancetta e la coda.
I cuore di baccala salato viene messo in ammollo in vasche in acciaio inox ad una temperatura di partenza di 1°C. Il prodotto sia salato che
ammollato non subisce shalzi termici. Il cuore di filetto viene ammollato per circa 5 giorni e ispezionato @ mano per il controllo della Anisakis,
rimesso in ammollo e sgocciolato per circa 10 ore a 0,5°C. Il cuore di filetto di baccala viene confezionato in darfresh con il marchio unico HQF
dopo essere stato sottoposto al trattamento H.P.P (High Pressure Process). La chiusura alla pesca del Merluzzo bianco sul Baltico Orientale e
nel Mare del Nord, entrambe aree che permettevano importanti approvvigionamenti di materia prima, ha portato alla decisione di abbandonare
come materia prima il Gadus Morhua per passare tutta la produzione sul Gadus Macrocephalus.

COD AND
STOCKFISH

The raw material is fished in the seas of the Faroe Islands off the coast of Iceland. The fresh catch is delivered the same day to the factory
on land which provides salting and seasoning. The fillets are salted with important salt, pressed and seasoned to perfection. The fillet arrives
in the processing room where the upper part, called heart, is selected and the bacon and tail are discarded. The salted cod heart is soaked
in stainless steel tanks at a starting temperature of 1°C. The product, whether salted or soaked, will not undergo temperature changes. The
fillet heart is soaked for approximately 5 days and inspected by hand for Anisakis control, soaked again and drained for approximately 10
hours at 0.5°C. The heart of cod fillet is packaged in Darfresh with the unique HQF brand after having undergone the H.P.P (High Pressure
Process] treatment. The closure to cod fishing in the Eastern Baltic and the North Sea. both areas that allowed important supplies of raw

material, led to the decision to abandon Gadus Morhua as raw material to pass all production on Gadus Macrocephalus.

- BACCALA GASPE CHOICE LARGE CT 18 KG BACGC‘C\LA SALINATO DELLE ISOLE FAR OER NS SELEZIONE DA 2.7/ - cARPACCIO DI BACCALA A FETTE CONGELATO DA100 G CA.
| SATEDCODGASPECHOCELARGECTIONG gA7L/CIE%GBéACCALA COD FROM FAR OER ISLANDS HF SELECTION SALTL‘UDCAHPACCIUSL/CEDFRUZENI@I/]GCA.
: Peso P Peso

Weight  10KG Weoht  3KG Weoht  01KG

Cons. - Cons. o Cons. .

Storage 2C+4C Sggsjge 2C=4C Storage 18T :

Scad

sﬁz fe[‘;: TQCIORN/DAYS g;g‘,’:gig TOCOMN/DAS ggg?:p,ig 2UGORN/DAS
o s S H0r139 IS N 006700 |
Emnpmummcmmmmsmsm §cuonEmnmmmammuusmsmmunmmmmuPP - CUDRICINI DI FILET DI BACCALR “GADUS MORHUA' AMMOLLAT! :
¢ SALTED COD CARPACCIO SLICED 5006106 - FRESH"G. 500 CA. - - ATM 200 G CT DA 3 PZ :
* BACCALA TOP FILLET H.P.P. “DARFRESH" 500 GR  SOAKED SALTD COD FILLETS *GADUS MORHUA" BITES - AT 200

Voo 0516 Vg 04K8 leghe 0818

Cons. e : Cons. o : Cons. .

S?grsuge 2C+4C S?gri]ge 2T+ 4C Storgge  2C#4C

: : Scad
2?,2",?[‘,?2 BOORN/DAYS 2;:”:51: 25C0N/DYS 522 :L”,ig T GIORNVDAYS
: 5

E‘Illiﬁll-lm[Z?’IZ]BAcw NTUOSTHA SELEZIONE THAT[ATU INH.P.P.15KG CA I.Flllﬂlm[Z ﬂ%&u]sm SELEZIONE TRATTATO IN HPP.15KG+CA : ggal&CEITE DI BACCALA “GADUS MORHUA" AMMOLLATE - ATM
o CUD F LLEf COVERED IN OUR SELECTION H.P.P. CA 1.5 KG EACH : SALTFD COD HEART OF FILLET OUR SELECTION H.P.P. TREATED 15K+ CA  GRIPS OF COD “GADUS MORHUA" SOAKED - AT 500 6 '
i EACH[2PCSX1.7KGAPPROX] :

: (PLFR Peso Peso :
H : H P
= Weight  35KG Weight  31KG Weght  0BKG
Cons. . Cons. - Cons. o
Storage " BT Storage 2T+4T S?Q;ge 2C+47C
Scad
gﬁae”fe[‘,zfj QADCORN/DAYS Sf,‘; fe[‘,fcfj 2000M/DNS ggg?feﬂﬁg 95 GIORNVDAYS
- PELLE DI BACCALA MORHUA AMMOLLATA 1KG CA. “PIELLES” - TRIPPE DI BACCALA “GADUS MORHUA” AMMOLLATE - ATM500 G TRIPPE DI EACEAL‘A CONGELATE “GADUS MUHHUA" AMMOLLATE -
| SKINBACCALA MORHUA SOAKED K6 | CODTRPE GADUS MORHU SOAKED-ATM5006 O P PE FROZEN ATW 500 GB :
Peso Peso P
Weight ~ 1KG Weight ~ 0KG Weeight 05KG
Cons. - : Cons. - : Cons. )
Storgge 2T+4T Storgge 2T+4T ggg;ge -18°C :
: Scad : :
gﬁaedfe[‘ffj TOORV/DRS Shelf L2 20CORN/DAYS g;g?:p,g 240 GORN/DAYS
HOF10295 f
BACCALAESTUCCAFlSSU CUDAND STUCKFlSH



Nuovo prodotto

PESCE
AFFUMICATO

SALMONE
DI PRIMA QUALITA

POSEIDONE, nasce a nord- ovest della Scozia nel lago Broom in
armonia con un'altra specie di pesci chiamati Wrasse che si cibano
del sea- lice, permettendogli una crescita incontaminata e priva di
parassiti.

Sfilettatoamano, poco dopo essere stato pescato, viene massaggiato
con sale naturale, lasciato a marinare per circa 10 ore e poi lavato.

Successivamente viene affumicato con legno di ginepro, faggio e
quercia per poi essere consegnato pronto per essere servito, tagliato
con uno stile unico chiamato “sashimi style”, che permette di
apprezzare tutte le sue caratteristiche, dalle note di affumicatura alla
soave texture. Ha ottenuto le seguenti certificazioni Friend of the Sea

POSEIDNONE, the premium quality salmon, grows in the North West
of Scotland in the Broom lake together with Wrasse family fish which
by eating sea-lice - allows salmon to grow and develop in a marine

Shority after being caught, the salmon is hand-filleted, massaged

environment that is uncontaminated and parasites free.

with natural salt, marinated for 10 hours and finally washed.

It is smoked with juniper. beech and oak woods and prepared to be
ready to eat: it is handcut according to the unique ‘Sashimi style’
enhancing its key features such as the smoky notes and the soft

texture. Has obtained the following certifications
Friend of the Sea | Best Aquaculture Practices [ Antibiotic Free

| Best Aquaculture Practices | Antibiotic Free

ANGUII.lA (ANGUILLA ANGUILLA) AFFUMICATA (FILETTO) DA 100 G CA.
: ¢ MOKY EEL FILLET (EFL EFL)OF 100G,

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCA0EIZ o RS

HQF14290

0.1KG
2C=4C

: CARPACCIO DI PESCE SPADA AFFUMICATO INTERO (TRANCIO) KG 1CA.
i SWORDFISH SMOKED CARPACCIO WHOLE PIECE KG1CA.

Peso

F||.ET|'U DI SALMONE AFFUMICATO “SASHIMI STYLE” 1.15 KG CA
: INTERO “POSEIDONE"
F%Ef %I;]SMUKED SALMON “SASHIMI STYLE" 1.15 KG APPROX. WHULE
: Peso

Weight 1KG Weight 1oKe

Cons. of o A cons. C+4°
Storage 2°C+4C Storage 2C+4T
g;g”:p,g 60 CORN/DAYS 22?#3?2 S0 GIRNIAS

FII.EITU DI SALMONE AFFUMICATO “SASHIMI STYLE” 1.15 KG CA. :
: PREAFFETTATO “POSEIDONE”

FILLET OF SMOKED SALMON “SASHIMI STYLE" 1.15 KG APPROX. SLICED
PUSHDUNE

: Peso

: Weight

Cons.
Storage

SCALEIZ g oRN/AYS

HQF14744

116 KG
2C+4C

FII.EITU DI SALMONE AFFUMICATO MARINATO CUN WHISKY E SOIA

“GASHIMI STYLE" “POSEIDONE" DA1KG CA. PREAFFETT

SMOKED SALMON FILLET MARINATED WITH WHISKEY AND SDYBEAN
¢ "SASHIMI STYLE" “POSEIDONE" 1 KG APPROX. SLICED

Peso

FILEIT/BO DI SALMONE ROSSO SELVAGGIO SOCKEYE "CONGEI.ATO"
WILD RED SALMUN FILLET ‘SOCKEYE'700-800 GR

Peso

Weone 1K Weight ~ OTKG

s et e w
g,ﬁgd:p,g 30CIORN/AYS 252"?3?2 24@G'U“N'/UAYS
'

gA&%%N&GAFFUMICATU RED KING ALLEVATO NUOVA ZELANDA
HED KING SMOKED SALMON FROM NEW ZEALAND 0.9/1.5 KG

Peso
Weight 13KG

Cons.
Storage

SCALEIZE ) ORN/DAYS

HQF15293

TUNN[] AFFUMICATO IN TRANCI KG 1.5
i SMOKED TUNA STEAKSINKG 1.5

2C+4C

Peso
Weight
Cons.
Storage

SCAEIZE G ORN/DAYS

15KG
2C+4C

&LMONE NORVEGESE AFFUMICATO CON LEGNI PREGIATI INTERO KG1
NORWEGIAN SALMON SMOKED WITH PRECIOUS WOOD WHOLE 1KG

SALMONE NORVEGESE AFFUMICATO CON LEGNI PREGIAT K6 1 CA
: PREAFFETTATO
¢ NORIWEGIAN WOOD SMOKED SALMON WHOLE PRE-SLICED1KG

Peso e
Weight ~ 1KG Weight KB
St T+ Cons. T
Storage  2C*4T e gtedt
AN 5 GoRM/IAYS gzaedfe{,;: -
[HQF2983
. POLPA/CARNE DI ASTICE CONGELATA DA 227 G CA. :
AST I c E E PULP/ FROZEN LOBSTER MEAT FROM 227G CA.
A R AG 0 STA o 022K
Cons. .
Storage ~18°C :
gﬁaedfe[',fcz TOGORN/DAYS
LOBSTER :

HQF0498

PESCE AFFUMICATO

SMOCKED FISH
80



OSTRICHE HQF SELECTION
SELEZIONE HQF OYSTERS

?KSEHIEAZHQNE DE CLAIRE MARENNE OLERON “LE PETIT MATARET" CAL. 3 : usIETgIETAI\TRADHTﬁEETENCEIl.A%RE ELABEL ROUGE™ MARENNE OLERON : EASTHIIQCA EPECIAL DE CLAIRE - MARENNE OLERON “LE PETIT MATAFII:T‘
FINE DE CLAIRE 0YSTER MARENNE OLERON “LE PETIT MATARET” CAL 3[24 OYSTER POUSSE EN CLAIRE “LABEL ROUGE™ MARENNE ULEF!UN QYSTER SPECIAL Dk} CLAIRE - MARENNE OLERON “LE PETITMATAHE[ :
: KG2PCS) :

“LE PETIT MATARET" CAL. 3 (24 KG 2 PCS) CAL 3 (2KG 24 PC b
Peso : Peso 5 eso
Weight 2KG : Weight 2KG Weight 2KG
Cons. o e Cons. o : Cons. .
Storage 2T+4T Storage 2T+4T Storage 2T+4T
Scad
ST GRS Sl oooRwDs Shol Lo BOCRN/DAYS
HOF7507 HOF7513 5 HQF7509

¢ OSTRICA SPECIAL FLEUR DES EAUX MARENNE OLERON “lEPEITI'MATAHEI" © OSTRICA SPECIAL FLEUFI DES EAUX MARENNE OLERON “LE PETIT: QSTRICA SPECIAL LA FLEUR CARINA “LE PETIT MATARET" CAL. 00 [KG
: CAL2(KG25Pz24) MATARET" CAL. 3 (K6 2 : 3PZ10

OYSTER SPECIAL FLEUR DES EAUX MARENNE OLERON “LE PETIT & OYSTER SPECIAL FLEUR DES EAUX MARENNE OLERON “LE PErIT
gAYer?KSPECIALFLEu]nDESEUUXMAHENNEULEHUN LE PETITMATARET” R B SRS Ll i g e |
: ;/e;;ht 25K6 E/e;‘gnt 2KG Weight ~ 3KB
Cons. .
g?g?ﬁge 2C+4C g?g:]ge 2C+4C Stomge 2C+4C
é : Scadenza
ggg;’:mg OGOR/DYS g;:?:p;g OGORVDAS Sheif Lire DGORN/DAYS
________________________________________________
OSTRICHE OYSTERS




FRUTTI DI MARE SEAFOOD AND
E CROSTACEI SHELLFISH

le capesante sono dei molluschi molto pregiati, paragonabili alle ostriche e ricche
di Omega 3. Le capesante selezione HQF si presentano senza corallo, con una came molto soda e
tenera, non gommosa e assai gustosa sia cruda che cotta. Il mollusco put essere cotto al fomo, al
vapore, stufato o alla griglia. L'unicita sta nella naturalezza e nella qualita eccezionale del prodotto,
sempre disponibile e sempre fresco.

SCALLOPS. Scallops are very valuable molluscs, comparable to oysters and rich in Omega 3. S,

i ; ; i  CAPESANTE (PATINOPECTEN YESSOENSIS) GIAPPONESI KG 1
The HQF selection scallops come without coral, with a very firm and tender flesh, not chewy and | IPAESESCALOPSHG1

very tasty both raw and cooked. The shellfish can be baked in the oven, steamed, stewed or et

grilled. The uniqueness lies in the naturalness and exceptional quality of the product, always Weight  1KC
available and always fresh Cons. o e
Storage 2T+4T
S GIORNYDAYS

S'EA'ﬁéRc'c'iti DI GAMBERO ROSSO E GOBBETTO (16 CM bi'h'{A'MEiﬁd]""'tb'z'z'K VERDE'KONO" MEZO GUSCID "riELLk{"NiitiVK"z'Eﬁ{mjK "'@hﬁéﬁb'ﬁi’ciﬁééﬁﬁﬁdééﬁ DI MAZARA DEL VALLD DA 50 G X 10 iii"
‘DAB5GX10PZ (PERNA CANALICULUS) DA 454 G CONGELK - “RETE AGRICOLA
§RED PRAWN & GOBBETTO CARPACCIO (DIAMETER 16 CM) 55 G X :GREEN MUSSELS “KONO” HALF SHELL OF NEWZEALAND (PERNA : RED PRAVNSFROM MAZARA DEL VALLO CARPACCIO 50 G X 10 PLS RgE
10 PCS . (CANALICULUS] 454 6 FROZEN : AGRICOLA” e

€S0 : :

Weight  055KG : Weight  04BAKG g Weoht  05KG

Cons. y Cons. : Cons. e

Storage ~ 8T Storage  ~ 8C Storage 8C

5 Scad

SCAeZ o GORN/DAYS 2;:;‘;’3%; FEO0RDAS Sf,Z ;T;g 540 GIORN/DAYS
, HOF13298 :
¢ POLPA DI RICCIO CONGELATA VASETTO IN PLASTICA 100 6  TARTARE DI GAMBERO ROSSO DI MAZARA DEL VALLO DA 50 G X 10 TENTA[:OLI] DI POLPO Eg][:r[JPUS VULGARI GELU PRECOTTO DA
£ SEA URCHIN PULP FROZEN IN PLASTIC TRAY 100G : PZ "RETE AGRICOLA" 100/150 G (14/15 PZ) (PESO VARIABILE) CT DA
: Hgg{j@%@ﬁw MAZARA DEL VALLO TARTARE 50 G X 10 PLS - TENTACLE OF OCTOPUS FROST PRECOOKED 1@@/15@ GRCT2KG
: Peso : Peso : Peso

Weight 01KG Weight B5KG Weight 2KG

Cons. . Cons. . Cons. .

Storage = 18T Storage = 18T Storage  ~ 18T :

§;§?ﬁﬂ§§ TOCORIAS §f,2?:ﬂ?: 5ADGORV/DAYS Shel e CoOGOR/AYS
_ H0F05204
FRUTTI DI MARE E CROSTACEl———— — SEAF0OOD AND SHELLFISH
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HQF propone I'unico gambero rosso al mondo certificato “Friend of the Sea” perché per noi il rispetto del maree
delle specie marine & una priorita. Lo peschiamo con metodi selettivi che non danneggiano I'habitat marino e siamo molto oculati nella gestione dei rifiutie
degli scarti. “Friend of the Sea" opera quotidianamente affinché questo sia possibile cercando di coinvolgere sempre pi operatori nel progettoe farsichele
risorse fttiche vengano salvaguardate dal rischio di estinzione. Acquistare prodotti ittici con il logo “Friend of the Sea” significa proteggere il mare e garantire
- una maggiore disponibilita di pesce per le generazioni future. “Rosso di Mazara" nasce dalla costante vocazione alla ricerca di soluzioni innovative che da
- sempre contraddistingue I'azione della nostra azienda. La rigorosa attenzione alla tracciabilita del prodotto e la sicurezza alimentare sonoi principali driver di
© questa nostra scelta di investimento. | nostri Capitani sono consapevoli dell'assoluta necessita di fomire al consumatore tutte le informazioni sull'origine del

prodotto e soprattutto sulla sicurezza dal punto di vista igienico-sanitario. Il processo produttivo, cattura, surgelazione e confezionamento, awiene nell'arco

dicirca 3 ore e tutto si svolge a bordo delle motopesca applicando con rigore le procedure di controllo previste dal sistema HACCP. In tutte queste operazioni,
- l'elevata competenza dell'equipaggio, che ha una formazione professionale specifica, conferisce al prodotto standard qualitativi di eccellenza. Quando si
- apre unascatola di “Rosso di Mazara" si ha la certezza assoluta che i gamberi sono stati pescati nel mar Mediterraneo, nelle zone FAQ 37.1-37.2. Il Capitanoin
¢ tempo reale trasmette al Ministero delle Risorse Agricole I'elaborato elettronico E-LOGBOOK delle battute di pesca, indicando la posizione della motopescae
© laquantita di gamberi pescati. Nulla viene lasciato al caso. Ogni aspetto della produzione prima e della commercializzazione poi viene attentamente vagliato
- dai nostri consulenti igienico sanitari al fine non solo di garantire il rispetto delle norme, ma anche di identificare il prodotto e manteneme la traccia lungo
- tuttalafilieraeirequisiti di sicurezza alimentare a tutela del consumatore. :

: RED PRAWN FROM MAZARA DEL VALLO. HQF offers the only red prawn in the world certified “Friend of the Sea” because for us respect for the sea and
i marine species is a priority. We fish it with selective methods that do not damage the marine habitat and we are very careful in managing waste and
i waste. "Friend of the Sea" works daily to make this possible by trying to involve more and more operators in the project and ensure that fish resources are
i safeguarded from the risk of extinction. Purchasing fish products with the “Friend of the Sea” logo means protecting the sea and guaranteeing greater
i availability of fish for future generations. "Rosso di Mazara" was born from the constant vacation to search for innovative solutions that has always l
characterized the action of our company. Rigorous attention to product traceability and food safety are the main drivers of our investment choice. Our
i Captains are aware of the absolute need to provide the consumer with all the information on the origin of the product and above all on safety froma
¢ hygienic-sanitary point of view. The production process, capture, freezing :
{ and packaging, takes place within approximately 3 hours and everything takes place on board the fishing boats, rigorously applying the control
i procedures required by the HACCP system. In all these operations the high competence of the crew, who have specific professional training, gives the
t product excellent quality standards. When you apen a box of "Rosso di Mazara" you have the absolute certainty that the prawns were caught in the
i Mediterranean Sea, in FAQ areas 37.1-37.2. The Captain transmits the electronic E-LOGBOOK of the fishing trips to the Ministry of Agricultural Resources
inrealtime, indicating the position of the fishing vessel and the quantity of shrimp caught. Nothing is left to chance. Every aspect of production firstand
then marketing is carefully examined by our health and hygiene consultants in order not only to guarantee compliance with the regulations, but alsoto
identify the product and maintain its trace along the entire supply chain and the food safety requirements to protect the consumer. :

%"cmsea.“ﬁﬁsé."ﬁ.’h‘kzxﬁa"ﬁﬁ“vmaaneeaﬁ“isaﬁﬁar.'. """" Mia'éiii'iiﬁs’;éi'iii'miihi'bEL'iiAL[ﬁ'thiii;'éﬁﬁ'i'édﬁijﬁ'ﬁ'"'cihii'siii'hiiis's';i'ﬁl"m"z'A'ﬁA'ij'E['\i'A[Lﬁbﬁﬂﬁtﬂﬁ'&bﬁhﬁﬁ&[t’lﬁ'}'
06 [43-50F2) . © (IV°) CAT. 900 G (63-70 PZ) : CAT.900 G (27-30PZ)
HED PRAWNS OF MAZARA DEL VALLO FROZEN ON BUARDL[IIJCATQWG HED PRAWNS 0F MAZAHA DEL VALLO FROZEN ON BOARD M (na ¢ RED PRAWNS FROM MAZARA DEL VALLO FROZEN ON BOARD XL (1) EAT

Weight 09KG Weight 9KG Weight B.IKG
Cons. 5 Cons. 5 Cons. 5
Storage  ~ 18°C Storage  ~ 18°C § Storage  ~ 18°C :
§,°,2?§B§2 270 GORNYDAYS gﬁi?fe[ﬁ: 500 GORN/DAYS EEZTFB?Z 500 G'URNV”AYS

© GAMBERI ROSSI DI MAZARA DEL VALLO CONGELATI A BORDO XKL (17 CAT GAMBERI ROSSI DI MAZARA DEL VALLO CONGELATI I CAT. 1K6 [Zﬂ- : GAMBERI ROSS! DI MAZARA DEL VALLO CONGELATI Il CAT. 1KG [26-35
: 900G (18-20P2) 25 PZ) “RETE AGRICOLA" : PZ) "RETE AGRICOLX'
i ROSSI FROZEN SHRIMP FROM MAZARA DEL VALLO ON BOARD XXL [FIRSU RED PRAWNS FROM MAZARA DEL VALLO FROZEN | CAT. 1KG (20- : RED PRAWNS FROM MAZARA DEL VALLO FROZEN Il CAT. KG (26- 35

| CAT 300618-20PLS) beso 25 PCS) "RETE AGRICOLA" .  PCS) ‘RETEAGRICOLA" Peso
: Weight ~ 09KG Weight ~ 1KG Weight ~ 1KG

Cons. . Cons. . Cons. .

Storage  ~ 8C Storage  ~ 18T Storage  ~ 18C :

gﬁgffeﬂﬁg SO0CORVIAS gf,?,‘,*f*’[”,ig TGOS 222?;’[‘;3 TOGORINS

? :
5'"G'A'Mﬁi'iil'ii['l's"s'l'iil'M'A"Zlﬁl\'l']'él'.'\'ll\'l'.l'.ﬁ'l':ﬁN'[i'E'l'A"Ti'I'Ii'CKT"'1KGM§ 'SEII'EAMNEEIii ROSS DI MAZARA! bﬁiVAi.[lifﬁNﬁEﬂﬂNﬁﬁkﬁ """ 70PD) EAM'B'E'I'!'I'Vl'l'][i\'tfl']}ii;"i'[i\fl'l( 'Iiiiﬁl'lﬁ'M"li"‘"ifAf"'!'iﬁﬁﬁ """ DAT:
el . ] = L —————
¢ RED PRAWNS FROM MAZARA DEL VALLO FROZEN IIl CAT. 1KG (36- 55
| PCS] “RETE AGRICOLA" s & : Hgg_gﬁé%/l‘é%FRUMMAZARADELVALLUI;IleZDENIVCAT 1KG (56-. 7@PES] KG 'RETEAGRICOLA - :
Weight ~ 1KG E Weight  1KB Weight ~ 1KC

: Cons. . : Cons. o
g?g,sdge -18°C Storage  ~18C Storage ~18C :
: Scadenza : Scadenza :

2;2”:[‘,7:: TOCORN/DAYS - Shelf Life 720CORNVDAYS - Shelf Lire  TS0CORNV/DAYS -
GAMBER VIOUA CONGELAT A BORDO XL (1) CAT. 20725 ) A KG
PURPLE PRAWNS FROZEN ON BOARD XXL (1ST) CAT. (20/25 PCS] 1K
: “RETEAGRICOLA" .

Weight 1K6

Cons. o

Storage  ~18C :

2?,2",?[‘,?2 TOGORV/IAS

:
FRUTT|D|MAREECRUSTACE| SEAFOOD AND SHELLFISH
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TAHTAR E E T B T YT TS 1] T A—

: SALMON TARTARE 100 G APPROX. FROZEN : GILTHEAD BREAM TARTARE 100 G X 6 FROZEN

PESCE I.AVU RATU Voo 0IKG oo 08KG

Cons. B Cons. 8

TARTARE AND ot 5 ol
Scad
Shel FF,?S 24QCON/DAYS 222“:3?: 240 CORN/DAYS
PROCESSED FISH

 COLATURA DI ALICI “MAR CANTABRICO" DA 100 ML - BOTTARGA DI MUGGINE “LAVORAZIONE SARDA" 101/130 6
¢ ANCHOVIES SAUCE FROM "CANTABRIC SEA" 100 ML  MULLET BOTTARGA FROM SARDINIA 101/130 6
Peso Peso
Weight ~ B1KG Weight ~ 01BKG
Cons. v o Cons. I
PESCE Storage  2C+4T Storage  2C+4T :
ggg?;p;g TOCORN/DAYS ggg":p;g 365 GORN/DAYS

CONFEZIONATO

: FII.EITI DI ACCIUGHE IN OLIO “SARTORIA DEL CANTABRICO" 550G

PA CKA GED ANCHOVIES FILLETS IN OIL “SARTORIA DEL CANTABRICO" 550 6
: Peso

Weight ~ 0BKG

FISH Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE

SeElE omooRuons

HQOF15399

© PLANCTON (DUTCH MARINE PHYTOPLANKTON ALGAE) 60 G SPIRULINA BIOLOGICA 250 G.
PLANKTUN (DUTCH MARINE PHYTOPLANKTON ALGAE] 60 6 i ORGANIC SPIRULINA 250 G.

: Peso é Peso
SU PE R FU 0 D Weight 0.06 KG Weight 0.025KG

Cons.  TEMPERATURA ' Cons. TEMPEHATURAE
S U P ER FU U D Storoge  AMBIENTE Storoge  AMBIENTE

Sratenz BEBGIURNI/DAYS S0 ST GORN/DAYS

: HOFI2945 HOFI2468 :

TARTARE E PESCE LAVORATO, PESCE CONFEZIONATO, SUPERFOOD
85



TARTARE AND PROCESSED FISH,PACKAGED FISH.SUPERFOOD
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L'ORTO DI HQF
AGRICOLA

THE HQF
AGRICOLA
VEGETABLE
GARDEN

Dalle produzioni della Rete Agricola, nei territori laziali del Reatino, From the production of the Agricultural Network, in the Lazio territories
del Divino Amore e di Fondi, abbiamo awviato la produzione di of Reatino, Divino Amore and Fondi, we have started the production
ortaggi e vegetali che possono rispondere alle diverse esigenze of vegetables that can respond to the different needs of the market.
del mercato. In tutti i nostri terreni conduciamo coltivazioni senza In all our lands we cultivate crops without the use of pesticides and
I'utilizzo di pesticidi e fitofarmaci, seguendo i ritmi della natura; pesticides, following the rhythms of nature; in particular, the crops
in particolare, le colture basate nella provincia di Latina hanno gia based in the province of Latina have already obtained Zero Residue

ottenuto la certificazione a Residuo Zero.

¢ BIETINA (BIETA) VERDE A RESIDUO ZERD DA 2 K6 CA.
i GREEN BIETINA (CHARD] WITH ZERO RESIDUE 2 KG APPROX.

¢ BIETINA (BIETA) COLORATA A RESIDUO ZERD DA2KG CA.
i COLORED BIETINA (CHARD) WITH ZERO RESIDUE 2 KG APPROX.

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCANEIZ2 ) CORNI/DAYS

HQF14978

3KG
2C=4C

certification.

Peso
Weight

Cons.
Storage

S ) GIORNYDAYS

HQF08964

35KG
2C+6C

¢ CETRIOLI RESIDUOZERO CASSADA5 KG
: CUCUMBERS ZERO RESIDUE CASH 5KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

SEAEIZ g ORNDAYS

HQF09713

1KG
2C=4C

 CICORIA ATAGLIO RESIDUO ZERD 3 KG CA.
¢ CHICORY IN RESIDUAL SHEAR ZERO 3 KG CA.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQFO9717

3KG

AMBIENTE
o0 GIORNI/DAYS

: MELANZANA LUNGA NERA RESIDUO ZERO CASSA DA5 KG CA.
: LONG BLACK AUBERGINE ZERO RESIDUE 5 KG BOX

FAGIOLINI RESIDUO ZERO DA 2KG CA.
BEANS "ZERO RESIDUE 2 KG CA.

: Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF11997

2KG
2C+4C
180 GIORNI/DAYS

FGPEEONCINU R0SS0 A MAZZETTO (11 PZ) “RESIDUO ZERO™ CASSA DA1
RED PEPPER IN BOUQUET (11 PCS] ZERO RESIDUE 1 KG BOX

: PATATE (PASTA GIALLX) “RETE HQF AGRICOLA" DA5 K6

¢ POTATOES (YELLOW PULP KIND) “RETE HQF AGRICOLA" 5 KG APPROX.

: Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF15152

5KG

AMBIENTE
80 GIORNI/DAYS

TEMPERATURA

TEMPERATURA

 CIPOLLA ROSSA A RESIDUO ZERO CASSA DA 3,5 KG CA.
¢ REDONION WITHZERO RESIDUE CHESTOF 3.5KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF14977

35KG
2C+4C
180 GIORNI/DAYS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

5KG
2C+4C

A oA

HOF11826

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF15248

1KG
2C+=4C
B8 GIORNI/DAYS

: MELANZANE PERLINE “RESIDUO ZERO™ DA 4 K6 CA.
¢ AUBERGINE “PERLINE" ZERO RESIDUE 4 KG BOX

 ERBA CIPOLLINA RESIDUO ZERQ 100 G ( CASSETTINA DA 10 MAZZ)
: ZERO RESIDUAL CHIVES 100 G (10 DECK BOX]

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOF3215

16
2+ 4T
BOCONDAYS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOF15247

e
24T
BOGORN/DAYS

PESCA CTDA5 KG CA. “VECCHIA PISCINA”

g FISHING CT5KG CA. "OLD SWIMMING POOL"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF00982

5KG
2C+4C
10 GIORNI/DAYS

© PISELLI A RESIDUO ZERO CASSA DA3 KG
PEAS WITH ZERO RESIDUE 3 KG BOX
: Peso

Weight

Cons.
Storage

S0z G OORN/DAYS

HQF14975

3KG
2C+4C

POMODORO CILIEGINO A RESIDUO ZERO CASSA DA 5,5 KG CA.
: CHERRY TOMATO WITH ZERO RESIDUE 5.5 KG BOX

Peso
Weight

Cons.

Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Lize TBGORN/DAYS

55KG

TEMPERATURA

POMODORO ROSSO A GRAPPOLO RESIDUO ZERO 5 KG
i RED TOMATO WITH ZERO RESIDUE 5 KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF09707

5KG
2cH4T
10 GIORNI/DAYS

PRUGNA/SUSINA CT DA 5 KG “VECCHIA PISCINA™
i PLUM/PLUM CT5KG "0LD SWIMMING POOL"

Peso
Weight

Cons.

Storage  AMBIENTE
Scadenza

o e TCORN/DAYS

5KG

TEMPERATURA

- RAPAROSSA A RESIDUO ZERD CASSA DA3KG CA.
¢ BEETROOT ZERO RESIDUE3 KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

SEAEIZE G CORNVDAYS

HQF14976

3KG
2C+4C

SEDANO VERDE RESIDUO ZERO 4 KG CA.
: GREEN CELERY ZERO RESIDUE 4 KG CA.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOF08904

4K6
2C+4T
1D GIORNI/DAYS

— HQF AGHICOLA VEGETABLES GARDEN

L ORTO DI AGRICOLA



ZUCCHINE ROMANESCHE A RESIDUO ZERO CON FIORE 3/4.5 KG CA.

ZUCCHINI ROMANESCHE ZERQ RESIDUE WITH FLOWER 3/4.5 KG CA.

: Peso
Weight

Cons.
Storage
Scadenza

Shelf Lire TOGIORNVDAYS

TUBERI E w TUBERS AND
ORTAGGI VEGETABLES

¢ “LE FRITTE" PATATE CHIPS PREFRITTE E CONGELATE 2,5 KG
 POTATOES CHIPS “LE FRITTE" 2.5 KG FROZEN

4KG
2C+4C

%

BV HOF s
S

&,
4, ‘}«
O

-La nuova linea di patatine fritte prodotta da HQF Agricola, formato chips e stick, & una : E,Zsigm 25K6

- produzione distintiva realizzata con un solo ingrediente: le patate coltivate, tagliate e fritte Cons. .

nel Lazio. Grazie all'utilizzo della tecnologia, siamo in grado di valorizzare un semplice prodotto Storoge  ~ 18T
agricolo, trasformandolo in un pratico piatto facile, garantendo un perfetto equilibrio tra 22‘;“;’?;: SA0CORN/DAYS
- croccantezza e tenerezza. : :

 “LE FRITTE" PATATE STICK PREFRITTE E CONGELATE 2 KG

LE FRITTE, 100% POTATOES: The new line of french fries produced by H@F Agricola, chips and :
i stick format, a distinctive production made with one ingredient only: the potatoes which are

: grown, cut and fried in Lazio. Thanks to the use of technology, we are able to enhance a simple

POTATOES STICK “LE FRITTE" 2KG FROZEN

Peso

Weight 2KG

agricultural product, transforming it
: between crunchiness and tenderness.

AGLIO NERO DI VOGHIERA 100 6
BLACK GARLIC FROM VOGHIERA 100 6
: Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.1KG

TEMPERATURA :
AMBIENTE

in a practical easy dish, guaranteeing a perfect balance

Cons.
Storage

ST sApGORN/DAS

HQF14647

-18°C

éNero di Voghiera & un aglio nero fermentato prodotto da aglio di Voghiera D.0.P., sinonimo
édl qualitd ma anche di eccezionale dolcezza. Grazie alla lunga fermentazione interamente :

“naturale, basata solo sulla permanenza dei bulbi a temperatura e umidita controllate, i bulbi :

“imbruniscono abbandonando il candore e facendosi eleganti per il nostro palato. Il processo :

sheif Lire S40BORI/DAYS - fermentativo trasforma infatti I'aroma intenso in un sapore pil morbido e delicato, rende la -

- PATATE DI LEDNESSA “PAT" - HQF CTDAS KG
¢ POTATOES FORM LEONESSA SEL HOF" 5KG BOX

consistenza degli spicchi pill tenera e ne migliora la digeribilita.

BLACK GARLIC FROM VOGHIERA: :
i Nero diVoghierais a fermented black garlic produced from Voghiera D. 0.P. garlic, synonymous

;fesigm 5KG twith quality and except'onal sweetness. Thanks to a long and entirely natural fermentation
Cons.  TEMPERATURA : Process, based solely on allowing the bulbs to age at controlled temperature and humidity,
Storage  AMBIENTE i the bulbs darken, abandoning their whiteness and becoming elegant for our palate. The
ggg‘ﬁ‘,ﬁg 249C0RN/DYS | fermentation process transforms the intense aroma into a softer and more delicate flavor,
making the clove texture tender and improving digestibility. :

1l progetto di HQF Agricola & nato a Rieti, zona che ha subito grandi rallentamenti nella :
- produzione a causa del terremoto del 2016 ed ha come obiettivo quello di incentivare un nuovo :
-sviluppo commerciale. Siamo partiti con la coltivazione di un prodotto tipico del territorio. la :
 patata di Leonessa, prodotto semplice e naturale, di altissima qualita. 5

POTATOES FROM LEONESSA:

t HOF Agricola project starts in Rieti, an area that suffered from great slowdown in production due
i to the earthquake in 2016, with the objective of encouraging a new commercial development.
: We have begun farming a product which is typical of the territory: potatoes from Leonessa, a
simple and genuine reference appreciated for its high quality. ‘

PIgATE DOPPIA DELIZIA SELEZIONE HQF (BUCCIA VIOLACEA POLPA GIALLAE

Vo3I ;
 DOUBLEDEUGHTF1ECTIONHQF POATOES(PEEL PURPLE YELLOWAND

: PURPLE PULP) 3 K1 Peso

Weight

Cons.  TEMPERATURA -
Storage i

WBENE
S S0GORMOAYS

HQF9648

3KG

- PATATE DELIZIA BLU SELEZIONE HQF (BUCCIAVIOLA POLPAVIOLAA CRU-
DO, BLUASTRA IN COTTURA) 3 K6

¢ ‘DELIZIA BLU POTATOES HQF SELECTION g K6
eso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

3KG

AMBIENTE

TUBERS AND VEGETABLES

TUBERI E ORTAGGI

TEMPERATURA

Sholf L 0 CIORNI/DAYS

92
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- PATATE CUORE ROSSO SELEZIONE HQF (BUCCIA E POLPA ROSSA) 3 KG
ngATUES RED HEART SELECTION HQF (SKIN AND RED FLESH) 3 : RATTEPOTATO3/5KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

3KG

HQF9654

¢ PATATE RATTE 3/5KG

SflE cncoRN/DnYS

¢ PATATE VIOLA SELEZIONE HQF (BUCCIA NERA POLPA VIOLA) 3 K6
¢ PURPLE SELECTION HQF POTATOES (BLACK SKIN PURPLE PULP) 3 KG

Peso
Weight

Cons.  TEMPERATURA
Storage :

AVBIENTE
2002 o GORNJDAYS

HQF3285

5KG

Peso
Weight

Cons.  TEMPERATURA :
Storage :

MBEVE
AL OGORNDAYS

HQF9646

3KG

 ANACARDI SALATI E TOSTATI1 KG
¢ SALTED/AND ROASTED CASHEWNUTS 1KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

1KG
2C+4C

HOF3265

- ANICESTELLATO1KG
£ STAR ANISE1KG

Shelf Life 3BOGIORNI/DAYS

© ARACHIDI NON SALATE E TOSTATE 1 KG

 GROUNDNUTS, NOT SALTED AND ROASTED 1KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lire 30OGIORN/DAYS

1KG

0°C+2C

Peso

Weight 0AKG :
Cons.  TEMPERATURA:
Storage  AMBIENTE

AT e oomuDNYS:

HQF10635

: FARINADINOCIKG1
i FLOUR1KG OFNUTS

© FILI FINISSIMI DI CHILI G. 100
i WIRESFINE OF CHILIG. 100

© MANDORLE DOLCI SENZA PELLE NS, SELEZIONE K61

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

1KG

AMBIENTE

© FARINA DI PISTACCHIO EXTRA VERDE 6. 500
¢ EXTRA GREEN PISTACHIO FLOUR G. 500

TEMPERATURA

S e 270 GIORN/DAYS

HQF10819

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.1KG

AMBIENTE

: GRANELLA DI MANDORLE KG 1
i CHOPPED ALMONDS 1KG

TEMPERATURA

ol sssomvs

HOF2680

© MANDORLE AMARE CON PELLENS. SELEZIONEKG1
: BITTER ALMONDS WITH OUR SKIN. SELECTION KG1

P

© MANDORLE PELATE AFFETTATE NS. SELEZIONE KG 1

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

1KG

© MANDORLE DOLCI CON PELLE NS, SELEZIONE K6 1
i SWEET ALMONDS WITH SKIN, HQF SELECTION, TKG.

Shelf Lire BBGIORNVDAYS

HQF2522

MANDORLE PELATE A BASTONCINI NS. SELEZIONE KG. 1
i BLANCHED ALMONDS STICKSNS. SELECTION KG. 1

- NOCCIOLA SGUSCIATA  TONDA GENTILE” CAL 13/15KG1

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

1KG

AMBIENTE

i ALMOND PEELED SLICED 72NS. SELECTIONKG 1

TEMPERATURA

Al oo

HQFO390

- NOCCIOLA PELATA E TOSTATA CAL MISTO DA1KG

¢ HAZELNUT PEELED AND TOASTED1KG

FRUTTA SECCA

HAZELNUT TONDA GENTILE' NO SHELL SIZE13/15 KG 1

Peso

Weight 05KG :
Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE :

Scadenza

St Lo TBOCIORNVDAYS
:

: FICHI SECCHISVKB1
i DRIEDFIGSS/V1KG

© GRANELLA DI NOCCIOLE DA1KG SV
¢ HAZELNUT CRUMB VACUUM SFAL 1KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOF2326

1KG

TEMPERATURA
AMBIENTE

2TOGORN/DAYS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQFO388

1KG

TEMPERATURA
AMBIENTE

365 GORV/DAYS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQFO391

1KG

TEMPERATURA
AMBIENTE

[5OGORN/DAYS

Peso Peso

Weight 1KG : Weight 1K6 :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA -
Storoge  ANBIENTE Stooge  MBIENTE
ST 0 GORN/DAYS ST a5 00RWIAYS
HQF3396 HQF0394 :

- NOCIDI ANACARDO 500 GR
| CASHEW NUT500 6R

Peso
Weight

Cons.  TEMPERATURA '
Storage :

INBENEE
SRR SBEGORNDAYS

HOF5613

1KG

Peso
Weight

Cons.  TEMPERATURA
Storage :

BENE
SFEAEE 00 GORN/DAYS

HQFO387

1KG

¢ SWEETSKINLESS ALMONDS NS, KG.1 SELECTION

Peso
Weight

Cons.  TEMPERATURA
Storage :

WBENE
SFAE BB CORN/DAYS

HQFO389

1KG

- MANDORLE PELATE SALATE E TOSTATE KG1
i HAZELNUT PEELED AND TOASTED 1KG

Peso

Weight 1KG :
Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE

ST ODGIORN/DAYS

HQF3266

Peso

Weight 05KG :
Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE

gﬁi?fﬂ?ﬁ 365 GIORNI/DAYS

HQF2159




¢ NOCI DI PARAG. 500 ¢ NOCI MACADAMIA 1KGVIOLY) 3KG : NOCIPELATE DI PECAN1KG

 PARANUTSG. 500 - MACADAMIA WALNUT 1 KGPURPLE PULP) 3K6 - PECAN PEELED WALNUT1KG
: Peso Peso Peso
Weight ~ 0BKB : Weight  1KG : Weight ~ 1KG :
Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA :
Storoge  AMBENE Storage  AMBIENTE g Storage  AMBIENTE
g;g;’:p;g FECON/ING 222”,5’[‘}2 SEECOMIAS g;g":p;g 385GI[]HNV|]AYS
;"'N'ﬁéiéf;ﬁs’éi&fé'rié"s'é[éidiit'k'(';'i"""""""""""""""""""'E"gié}i'hi'ﬁdétiijﬁ\'?ih}iiii\'i;’éi&iiLEiidmiii\'""é's{d'téﬁdvj%'iidc'c"l'-""iix&ér'A"ﬁi'éiériéEniiiibﬁ'/;'kéi ''''''''''''''''''''''''''''''''
 NOSHELL WALNUT HOF SELECTION KGOLA t100% PISTACHIO PASTE 1KG
. ) { HAZFLNUT PASTE “TONDA GENTILE ROMANA" 3606
Peso : Peso : Peso
Weight 1KG Weight 0.35K6 Weight 1KG
Cons.  TEMPERATURA Cons. . o Cons. o
Storage  AMBIENTE Storage 2T+ 4T § Storage 0°C+2T :
S0 SEHGORN/DAYS g;gd:p;g TOOGORVDAYS g;g”;p;g 365 GORN/DAYS
HOFO396 :
?"Fééfdii[ﬁléikdiiﬁéiﬁfﬁkﬁi""""'"""""""""'"""""""E"'éih'dijéﬁVAﬁti'éiéEhiAiiiiiiiF'ijA'ii('i;'""""""""""""'""""""E'Fliiiiﬂéiéiiééiixﬁﬁt&ﬂiﬂikéi """""""""""""""""""""""""
 PESTOSALTY PISTACHIO 1KG : WILD SIBERIAN PINE NUTS HOF 1KG | [TALIAN SHELLED PINOLITKG
: Peso Peso Peso
Weight 1KG Weight 1KG Weight 1KG :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA
Storoge  AMBENTE Storoge  ANBENTE Storoge  AMBENTE
S0 BAGORN/DAYS gggf:p;: SO S0 SBGORN/DAYS
HOF9804 HQF0397 :
5"'Eléﬁ\édiiFE[Aii""sii:'l'L'l'A'N"l""kt;'i""""'"""""""""'"""""""E'"ﬁ's'rkiééili'éﬁiﬁiil'ia'hiiir'r'i'biiﬁki;'i'"""""""""""""'""""""E"i"l's'fi\iiﬁliié's'l'l's"ciiﬁ"'éii:iiiA?'lii""ks"i """"""""""""""""""""
 "SICILIAN" PEELED PISTACHIOS KG 1  PEELED PISTACHIOS FROM BRONTE DOP 1KG ¢ SHELLED PISTACHIOS "SICILIAN1KG
: Peso Peso Peso
Weight 1KG Weight 1KG Weight 1KG E
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA
Storoge  ABENTE Storage  AMBIENTE | Storage  ABENTE
S0 OB GORNVOAYS gﬁ:?f*’["}g BECORUAYS gf,gdﬁ",ig 365 GORNDAYS
f'ﬁiﬁfﬁﬁl&ﬁéﬁiﬁﬁlﬁﬁﬁﬁiibﬁ'k'c'i""""""m""""""""""é'“l"'|§ﬂ\'lfif“'l'ﬁiﬁfikﬁ'1'"""""""m""""""""""wmm?'"s'éhi'hi'é'ééiﬁ&Eﬁﬁﬁ&iﬂi'k'é'bi'ﬁdii'ciﬁ&'iJ'A'ik&éﬁ ............
{ SHELLED PISTACHIOS FROM BRONTE DOP1KG © 1KG MINCED PISTACHIOS : SESAME SEEDS WITH PEEL TKG
: Peso Peso Peso
Weight 0.1KG : Weight 1KG : Weight 1KG
Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA : Lons. o e
Storoge  AMBIENTE Storage  AMBIENTE - Storage
ST SO5GORN/DAYS ggg?;p;g SBSGIURNI/I]AYS oragenzs 365GIURNVI]AYS
HOF0399 HOF6683 :
R — UVEITAIJICURINmeFAmNAmAnAcmmmsrATES/ms .......................................
: RASINTKG : RAISINS OF CORINTHKG 1 ¢ FLOUR OF ROASTED PEANUTS S/V1KG
: Peso ; Peso ; P
Weight ~ 1KG : Weight ~ 1KG : Wﬁzht 1KG :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA - Cons.  TEMPERATURA :
Storoge  ABIENTE Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE -
Sl SECOMIYS ggg‘,’:p;g BBBGIURNI/IJAYS ggg“fe{‘,ﬁg 3553|URN|/DAYS

BACCHE DI GINEPRO 400 GR
JUNIPER BERRIES 400 GR
: Peso
Weight 1K6

Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE :
ST 65 CORM/DAYS

HQF5879

DRIED FRUIT
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GERMOGLI E
CRESCIONI

MICROGREEN

Originali nell'aspetto, rivoluzionari nel gusto e salutari! | microgreen sono veri e propri “super-food”. Piantine commestibili di non piti di 15-20
giomi di vita: micro-ortaggi, micro-erbe spontanee e aromatiche, micro-legumi e micro-cereali, dei quali & possibile mangiare stelo e foglioline
embrionali (cotiledonari) crudi per assimilarne tutti i nutrienti. Entrando nel mondo dei microgreen Ortogourmet scoprirai che queste micro-
meraviglie della natura non sono soltanto preziose gemme utili a decorare i tuoi piatti, ma veri e propri ingredienti capaci di innescare “micro-
esplosioni” di sapori.

FIORI EDULI

Vivaci e delicati, i nostri fiori eduli completano la tavolozza alimentare con colori che mancano agli altri vegetali edibili e ciinsegnano come nutrire
anche il nostro umore. Oltre a donare note di primavera ai tuoi piatti, i fiori eduli offrono importanti sostanze nutritive come gli antiossidanti, i
minerali e le vitamine, indispensabili per proteggere la nostra pelle dall'invecchiamento e rafforzare la vista. Porta i fiori in tavola, mescolati alle
tue insalate, alle zuppe e ai frullati. Farcisci i tuoi dolci con note di colore cariche di sostanze nutritive benefiche per I'organismo.

FOGLIE EDULI

Rigorosamente selezionate in base alla ricercatezza della forma ed alla particolarita del gusto, le foglie Ortogourmet sono frutto di un’attenta
selezione tra le biodiversita locali e gli ecotipi esotici: fresche, saline, lisvemente amare o dal sapore di ostrica, le foglie commestibili sono un
altro tesoro di verde coltivato da Ortogourmet, che impreziosisce le tue creazioni gastronomiche con note di colore e inaspettati sapori. Sitratta di
foglie non pili micro, ma adulte, diverse per connotazione estetica ed aromatica dai microgreen: sono pit grandi dei microgreen ed hanno foglie,
a parita di specie, dalla forma differente: non pil le foglie embrionali (cotiledonari) ma “foglie vere”, di dimensionitrai3eibcm.

SPROUTS
AND
CRESSIONS

Original in appearance, revolutionary in taste, healthy! Microgreens are real “wonder-foods”. Edible seedlings of no more than 15-20 days
of life: microgreens, spontaneous and aromatic microherbs, microlegumes and microcereals, of which it is possible to eat raw stem and
embryonic leaves (cotyledonaries] to assimilate all the nutrients. Entering the world of Ortogourmet microgreens you will discover that these
micro-wonders of nature are not just precious gems useful for decorating your dishes, but real ingredients capable of triggering “micro-
explosions” of flavours.

EDIBLE FLOWERS

Lively and delicate, our edible flowers complete the food palette with colors that other edible vegetables lack and teach us how to nourish
our mood too. In addition to giving spring notes to your dishes, edible flowers offer important nutrients such as antioxidants, minerals and
vitamins, essential for protecting our skin from aging and strengthening our eyesight. Bring flowers to the table, mixed into your salads,
soups and smoothies. Fill your desserts with notes of color full of nutrients beneficial to the body.

EDULIVE LEAVES

Rigorously selected based on the refinement of the shape and the particularity of the taste, the Ortogourmet leaves are the result of a
careful selection between local biodiversity and exotic ecotypes: fresh, saline, slightly bitter or with an oyster flavour, the edible leaves are
a another green treasure bred by Ortogourmet, which embellishes your gastronomic creations with notes of color and unexpected flavours.
These are no longer micro, but adult leaves, different in aesthetic and aromatic connotation from microgreens: they are larger than
microgreens and have leaves, for the same species, with a different shape: no longer embryonic leaves (cotyledonary) but “true leaves ",
measuring between 3 and 5 cm.

BABY PAK CHOI  MAZZO DA 6 PZ) “RETE AGRICOLA" CERFOGLIO IN VASCHETTA DAS G “RETE AGRICOLA” FIORI DI CALENDULA (20 PZ) “RETE AGRICOLA”
i BABY CHOI (BOUQUET 6 PCS] “RETE AGRICOLA” CHERVILINAS G TRAY “RETEAGRICOLA" CALENDULA FLOWERS (20 PCS) “RETE AGRICOLA”
: Peso Peso
Wesi;ht 04KG Weight ~ 0.0B5KG Weight ~ 05KE
Cons. I Cons. e
g?grsﬁge 2T=4T Storgge  2C+4T Storage 2C+4TC :
i Scadenza i Scadenza i
SaE woomws Shelf Lo FBGORN/DAYS Sl socoRwn |
HOF12043

GERMOGLI E CRESCIONI




BABY PAK CHOI ( MAZZ0 DA 6 PZ) “RETE AGRICOLA"
: BABY CHOI (BOUQUET 6 PCS) "RETE AGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

S0 ) GOR/DAYS

HQF40111

0AKG
2C+4C

FIORI DI MARGHERITA (20 PZ) “RETE AGRICOLA”
i DAISY FLOWERS (20 PCS) "RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

05KG
2C+4C

Shelf Life 400 GIDRNI/DAYS

HQF05884)

nEmEEuunlncMﬂu[FloREElfrmm]comneswmwzaw_]"nm
ACME%H%[YBLE FLOWERS (FLOWER POWER),YELOW (PROX 3 PLS):

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lire 0 GIORN/DAYS

0.1KG
2C+4C

FIORI EDULI DI AGERATD (20 PZ) “RETE AGRICOLA™
¢ EDIBLEAGERATUM FLOWERS (20 PCS) “RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.03KG
2°C+4C

AT sesGORWONS

HQF5595

FIORI EDULI DI BOCCA DI LEONE (20 PZ) “RETE AGRICOLA"
i SNAPDRAGON FLOWERS (20 PCS) "RETEAGRICOLA"

Peso

Weight 05KG
Cons. on . Ao
Storage 2T+4C

Scadenza

i sssclunm/mvs

HQF04205

 FIORI EDULI DI BORRAGINE (30 PZ) “RETE AGRICOLA"
i EDIBLE BORAGE FLOWERS (30 PCS) “RETE AGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

S0 GOR/DAYS

HQF3133

0.05K6
2C+4C

FIORI EDULI DI OXALIS 30 PZ CA. “RETE AGRICOLA”

EDIBLE FLOWERS OXALIS 30 PCS CA. “RETE AGRICOLA”

: Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.05KG
2°C+4C

Shelf e 1DGIORN/DAYS

HQF06710

FIORI EDULI DI PHLOX (100 PZ) “RETE AGRICOLA™
i PHLOX FLOWERS (100 PCS) "RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF09639

0.05KG
2C+=4C

10 GIURNI/I]AYS

FIORI EDULI DI TAGETE (20 PZ) “RETE AGRICOLA™
i FLOWERS OF MARIGOLD (20 PCS] “RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

sratenza GIURNI/IJAYS

HQF04203

0.05KG
2°C+4C

- FIORI EDULI DI VERBENA (19 PZ CA.)“RETE AGRICOLA”
| VERBENA FLOWERS (APPROX 10 PLS) ‘RETEAGRICOLA'

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.05 KG
2C=4C

Shelf e TBCIORN/DAYS

HOFO9641

: FIORI EDULI DI VIOLA (30 PZ) “RETE AGRICOLA"
VIOLET FLOWERS (30 PCS] "RETEAGRICOLA”

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.05KG
2C=4C

Shelf Life 10 GIORNI/ I]AYS

HQF10313

FIORI EDULI MIX (190 PZ) “RETE AGRICOLA”
i EDIBLE FLOWERS MIX (100 PCS) “RETE AGRICOLA”

Peso
Weight

Cons.
Storage

Stz g GIURNI/I]AYS

HQFO381

0.1KG
2C=4C

FIORI EDULI MIX (30 PZ) “RETE AGRICOLA"
i MIXEDIBLE FLOWERS (30 PCS) “RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.1KG
2C+4C

HQF9936

FOGLIE EDULI DI INOCCHIO MARINO 20 GR “RETE AGRICOLA"
: MARINE FENNEL LEAVES IN 15 GRAMS TANK “RETEAGRICOLA"

FOGLIE EDULI DI ACETOSA (50 PZ CA.) “RETE AGRICOLA”
¢ EDIBLE SORREL LEAVES (50 PCS CA] "RETEAGRICOLA”

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.05KG
2C+4C

HQF9610

...............................................................................................................................................................................................................................................................

FUGIJE EDULI DI CE PLANT (20 PZ CA.) IN VASCHETTA “RETE AGRICOLA™ : :
: ¢ EDIBLE LEAVES OF ICE PLANT (20 PCS APPROX) “RETEAGRICOLA"

© FOGLIEEDULI DI IBISCO (15 PZ) “RETE AGRICOLA"
i EDIBLEIBISCO LEAVES (15 PCS) “RETE AGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.03K6
2C+4C

Shelf Lo TOGIORNDAYS

HQF14925

- FOGLIE EDULI DI OXALIS PORPORA (20 PZ CA.) “RETE AGRICOLA”
LCEL{WES EDIBLE OXALIS PURPLE (APPROX 20 PCS) IN TRAYS REIEAGRL EngLE LEAVES OF MARIGOLD (30 PCS APPROX] IN TRAYS * HHEAGH’-

" FOGLIE EDULIDI NASTURZIO (50 PZCA.) “RETE AGRICOLA”
- LEAVES EDIBLENASTURTIUM (APPROX 50PCS) INTRAYS ‘RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.03KG
2C+4C

Shelf e 10GIORNDAYS

HQFO5116

ST 1D GIORN/DAYS

Sheif Lo TOCIORNVDAYS

FIORI EDULI MONOCOLORE ROSSI (20 PZ) “RETE AGRICOLA”
EDUCAL FLOWERS MONOCOLOR RED (20 PCS) “RETE AGRICOLA”

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

05KG
2C+4C

Shelf Life 10 GIURNI/DAYS

HOF14437

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOFO7140

05KG
2C+4C

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF1260

0.02KG
2C+4C

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.1KG
2C+=4C

Shelf Life 10 GIORNI/ I]AYS

HQFO5118

10 GIORNI/DAYS

10 GIORNI/DAYS

FOGLIE EDULI ACETOSA (PZ 3 CA.) IN VASCHETTA “RETE AGRICOLA”
i EDIBLE SORREL LEAVES [APPROX 30 PCS) IN TRAYS “RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.1KG
2C+4C

Shelf Life 10 GIUHNI/DAYS

HQF05120

F[lGI.IE EDULI DI FINOCCHIO MARINO IN VASCHETTA DA 20 G CA. “HEI'E
: AGRICOLA”

EDIBLE LEAVES OF SEA FENNEL 20 6. “RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.02KG
2C+4C

Shelf Life 10 GIORNI/ []AYS

HQF1259

FOGLIE EDULI DI MICRO SENAPE 20 G CA. “RETE AGRICOLA”
EDIBLE LEAVES OF MUSTARD IN BOWL “RETEAGRICOLA”

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.01KG
2C+4C

Shelf Life 10 GIORNI/ []AYS

 FOCLEEDU ITAGETE[30PZCA) RETEAGRCILY

Peso
Weight

Cons.
Storage

Stz g GIURNI/[]AYS

HQF07354

0.03KG
2C=4C

SPROUTS AND CRESSIUNS
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Peso
Weight

Cons.
Storage

ggg";f;: 10 GIORNI/DAYS

0.03KG
2C+4C

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.05KG
2°C+4C

el e 10CIORNI/DAYS

HQF3213

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lize T GIORNI/DAYS

05KG
4C+67T

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lize T GIORNI/DAYS

05KG
4C+67C

© MICRO CRESCIONE 8 PZ “RETE AGRICOLA”
i MICROCRESS8PCS

Peso
Weight

Cons.
Storage

ST 1 GIORNYDAYS

HQF9824

05 KG
4C+6°C

LA
MINIMIX HQF 2 (1MELISSA, 1CARROT, 1PEA, BASIL )4 PCS “RETEAGRICOLA"

Peso
Weight 05KE

Cons.
Storage

SEA0EIZ2 1 GIORNI/DAYS

HQF06226

2°C+4C

Peso
Weight

Cons.
Storage

SEA0EIZ2 1 GIORNI/DAYS

HQFO0946

05KG
2C+4C

: ¢ MICRO CHARD 8 PCS "RETEAGRICOLA"

" FORI EDULIDI AIORDALISO (20PZCA) INVASCHETTA “RETE AGRICOLA"
 EDIBLE CORNFLOWER FLOWERS (20 PCS) “RETE AGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Stz GORN/DAYS

HQF05842

0.3KG
2C=4C

FI[]RI EDULI DI NASTURZIO (20 PZ) “RETE AGRICOLA™

UF NASTURTIUM FLOWERS (20 PCS) “RETEAGRICOLA”

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF10292

0.05KG
2C+4C
10 GIORNI/DAYS

MICRO BASILICO THAI 8 PZ “RETE AGRICOLA”
i MICROTHAI BASIL IN SOIL 8 PCS "RETEAGRICOLA"

MICRl] BIETOLA8 PZ “RETE AGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lize T GIORNI/DAYS

05KG
2C+4TC

MICR[] CAROTA 8 PZ “RETE AGRICOLA"
MICRO CARROT 8 PCS “RETEAGRICOLA”
Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lize 10 GIORNI/DAYS

05KG
4C+6C

MICRO MIX 11 (2 PISELLO, 1 ACETOSA, 1 NASTURZIO) 4 PZ “REI'E RﬂéCHUMIXHOFﬁ[SHISO ROSS0 SHISO VERDE NASTURZI0 ACETOSA) “R
MICHUMIX T1(2PEA, 1SORREL, 1NASTURTIUM) 4 PCS * HE[EAGRICULA

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

05KG
2C+=4C

Shelf Lo 10GIORN/DAYS

HQF07666

: ¢ MICRO BORAGE 8 PCS *RETEAGRICOLA"

FIORI EDULI DI CELOSIA (15 PZ) “RETE AGRICOLA™) 3 KG “RETE AGRICOLA”
: EDIBLE CELOSIA FLOWERS (15 PCS) “RETE AGRICOLA") 3 KG

©FIORI EDULI DI GAROFANO (20 PZ) “RETE AGRICOLA"
i CARNATION FLOWERS (20 PCS) ‘RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCALEIZ  CORM/DAYS

HQFO3813

0.05KG
2C+4C

: FIORIEDULI DI LIPPIA (50 PZ) “RETE AGRICOLA"
i EDIBLE FLOWERS OF LIPPIA (50 PCS) “RETEAGRICOLA"

F%GIJ[E:[PUIJ GRANDI SHISO BICOLORE (PZ 15 CA.) IN VASCHETTA “REI'E
EDIBLE LEAFS OF TWO -TONE SHISO (15 PCS CA.) “RETEAGRICOLA"

Peso
Weight 01KG

Cons.
Storage

g;g?;gig 10 GIORN/DAYS

2C+=4C

MICRU BORRAGINE 8 PZ “RETE AGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

ST 0 GIORN/DAYS
:

05KG
4C+67T

© MICRO CAROTA (30 PZ) “RETE AGRICOLA”
¢ MICRO CARROT (30 PCS) ‘RETEAGRICOLA”

MIERU CIPOLLA (30 PZ) “RETE AGRICOLA" 30 PZ
MICRU ONION (30 PCS) “RETEAGRICOLA"
Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

SaEE 0ooRN/ONYS
:

05KG
4C+67T

INIMIX HQF 4 (RED SHISO SHISO GREEN NASTURTIUM SORREL)

Peso
Weight 05KG

Cons.
Storage

S ) GIORNYDAYS

HQF09432

2C+=4C

MICRO MIX 12 (1 MELISSA, 1 CAROTA, 1 PISELLO, 1 BASILICO) 4 PZ “REIEAB- MI(:RO MIX Hl]F1 (2 PISELLO,2 AMARANTO,2 ACETOSA, 2 CORIANDOLOD) 8 PZ MEFC% MIX HQF 16 (ACETOSA BASILICO CRESCIONE SENAPE) 4 PZ nm

M PELBD M X H[JF 1L£2 PEAS.2 SALTBUSH.2 SORREL, 2 CUF!IANDEH] MIERU MIX HL]F 16 (SORREL, BASIL, WATERCRESS, MUSTARD) 4 PCS;

Peso

€s0
Weight 05KE Weight 05KG
Cons. on L e Cons. on . fo
Storage  2C*4T Storgge 2C+4T :
g;gdfi”ffg 10 GIORNI/DAYS SCAEIZ 10 GIORNI/DAYS
HQF09394 :

MICRU MIX HOF 14 (4 BASIL, SORREL 2, 2 PEA) 8PZ "RETEAGRICOLA"
Peso
Weight

Cons.
Storage

SCA0EIZ2 1 GIORNI/DAYS

HOF11746

05KG
2°C+4C

MICFIO MIX HQF 14 (4 BASILICO, 2 ACETOSA, 2 PISELLO) 8PZ “HEIE MICRU MIX HQF 15 (2 CORIANDOLO, 2 MELISSA) 4 PZ “RETE AGRICOLA™ :
MICRUMIX HQF14[4BASIL, SORREL2, 2 PEA) 8PZ “RETEAGRICOLA"

MGICHCU MIX HQF 4 (2 SHISO ROSSO, 3 NASTURZIO, 3 PISELLO) 8PZ "HE[EE

AAG%II-‘!L(JUMIX HQF 4 (2 RED SHISO. 3 NASTURTIUM, 3 PEA) 8PZ “RETE

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCA0EIZ ) GORNI/DAYS

HQF12733

1KG
2C+4C

MICROMIXHQF2(2NASTURZIO, 3 PISELLO, 3ACET0SA)8 PZ“REIEABFIICULA" EAICFI[] MIX HﬂF3 {ZAABEIOSA. 2 CORIANDOLO, 2 RAVANELLD, 2 AMARANTD)
NZ?II:%%I MIX HIJF 3(2SORREL 2 CORIANDER, 2 RADISH, AMARANTH2) 8 PCS

%’%ﬂM IX HQF 2 (2 NASTURTIUM, 3 PEA, SORREL 3] 8 PCS "RETEAG- :

Weight B5KG

Cons.
Storage

S0 1 GIORNIDAYS

HQF05204

2C+4C

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCA0SIZ2 10 GIORNI/DAYS

HQF07422

05KG
2C+4C

GERMOGLI ECRESCIONI
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 MICRO MIX HQF 5 (2 ACETOSA, 2 AGLIO, 2 PISELLO, 2 SENAPE) 8PZ “RETE
© AGRICOLA’ - ROSS0)8 PZ“RETEAGR

. MICAOMIXHOF5 (2 SORREL 2GARLC 2PEA 2MUSTARD) 8P RETE

 AGRICOLA 8PS "RETEAGRICOLA'KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

SFAEZ ) GIORN/DAYS

HQF12887

05KG
2C+4C

© MICROMIX HUFQ [1 BASILICO ROSS0, T RAVANELLO ROSSO, 2 PISELLO)

Cholf Lire TOGIORNI/DAYS

HOF05358

MICRO MIX HQF 6 [CRUNE. BORRAGINE, SENAPE ROSSA, RAVANELLD :

MICRO MIXHQF 6 WATERCRESS BORAGE, RED MUSTARD., RED RADISH]

Peso
Weight 05KG

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HOF04430

4C+67C

MICRO MIZUNA ROSSA (20 GR CA.) “RETE AGRICOLA”

Shelf Lo TOGIORNI/DAYS

HQF04314

S4, TOONA, MIZUNAT 8 PCS “RETE AGRI

10 GIORNVDAYS

MICRO MIXHQF7

: TOONA, MIZUNA) 8 PZ “RETE AGRICOLA"

, CORIANDOLD, CARGTA, LUPING, RUCOLA, MEI.ISSA.

COLA"

MICRO MIX HOF 7 (PEA, CORIANDER, CARROT, LUPINE, ROCKET, MELIS-

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Life TOGIORNI/DAYS

05KG
2C+4C

HOF03498

 MICRO NASTURZIO 8 PZ “RETE AGRICOLA"

- 4PZ"RETE AGRIC © FOGLIE EDULI DI MIZUNA ROSSA (20 GR CA.) “RETEAGRICOLA" & MICRONASTURTIUM 8 PCS *RETEAGRICOLA"
i [%gxuopgn i BASL 1RED ADISH PEA2) 4 PLS ‘RETEAG- OGLIEEDUILTDrZNA oSS [@i CAJREEAGRLOLL" )
: €S0 : €S0 €S0
' Weight ~ @BKG Weight ~ O@1KG Weight ~ @BKG
Cons. on L po Cons. on . g0 Cons. o L po
Storage 2T+4T Storage 2T+4T : Storage 2T+4T
2;:“:?;: T0CORNDAYS ggg?:p;g 10 GIORNI/DAYS gf,g":ﬂig T0COR/DAYS
:
 MICRO PISELLD 8 PZ “RETE AGRICOLA"  MICRO RUCOLA 20 GR CA. “RETE AGRICOLA" * MICRO SENAPE 8 PZ “RETE AGRICOLA”
: MICRO PEA 8 PCS "RETEAGRICOLA" £ MICRO ROCKET 20 GR CA. “RETE AGRICOLA” : MICRO MUSTARD 8 PCS “RETEAGRICOLA"
: Peso Peso E Peso
Weight 05K6 Weight 025KG Weight 05K6
Cons. on . o Cons. on . po Cons. on . po
Storage 2T+4T : Storage 2T+4T : Storage 2T+4T
SaElE eoRw/NYS g;:“:p;g 10 GIORN/DAYS St g GI[]RNI/DAYS
HQF9828 : : HQF9826 '
 MICROSHISO ROSS0 8PZ “RETE AGRICOLA"  MINI ACETOSA 4 PZ “RETE AGRICOLA"  MINI AMARANTO 4 PZ “RETE AGRICOLA”
: VERBENA FLOWERS (APPROX 10 PCS) ‘RETEAGRICOLA" MINI SORREL 4 PCS “RETEAGRICOLA" ¢ MINI AMARANTH 4 PCS “RETEAGRICOLA"
: Peso Peso : Peso
Weight 05 K6 Weight B5KG Weight B5KG
Cons. on o Cons. on . o Cons. o . o
Storage 2C+4T : Storgge 2T+4T : Storage  2C+6T :
SR D GIORN/DYS gg:?:p;g 12 GIORNI/DAYS St g GIURNI/DAYS
HOF10396 : : HOF03588 :
MINI BASILICO 4 PZ “RETE AGRICOLA" MINI BASILICO ROSSO 4 PZ “RETE AGRICOLA" MINI BASILICO ROSSO 4 PZ “RETE AGRICOLA”
| MNIBISL4PCS RETEACRCOLA . VINIRED BASL4 PCS RETEAGRILY . MINIRED BEETA PCS RETEACRCDLA"
Peso : Peso Peso
Weight 05K6 Weight 05K6 Weight 05K6
Cons. on . po Cons. on L o Cons. on . po
Storage 4T+6T : Storage 24T : Storage 4T+6T :
g;g":p;g 10 GIORNI/DAYS SR T GIORN/DAYS g;g“:mg 10 GIURNI/DAYS
' H0F09386 '
5"Miiil'éijhﬁhél}itﬁ'hi;'ﬁﬁihbhiﬁdﬁ‘ """""""""""""""""""""""  MNCAROAAPZREEAGRCON ?Miiilﬁ\bijjiitﬁﬁii“ﬁéféﬂi;'ﬁl'c'iiﬁ'; """""""""""""""""""
¢ MINIBORAGE 4PCS "RETEAGRICOLA"  MINI CARROT 4 PCS *RETEAGRICOLA" { MINI BLACK CABBAGE 60 G “RETEAGRICOLA"
: Peso : Peso : Peso
Weight 05KG Weight 05KG Weight 086KC
Cons. on . po Cons. on . po Cons. on . o
Storage 2T+6C : Storage 4C+6T : Storage 2C+4C
SFAEZ 10 GIORNI/DAYS SCA0EIZ 0 GIORNI/DAYS Satez GIURNI/DAYS
HQF04908 ' HQF04586 ' HQFO5606 :
Cwsnammeow oo e imsoedecow
- VINICHERVIL4PCS ‘RETEAGRICOLA” - MINI CORIANDER 4 PCS “RETEAGRICOLA" | MINIWATERCRESS 4 PCS "RETEAGRICOLA"
H H H P
Voo 051G L 05K 0K
Cons. o . po Cons. o . o Cons. o g0
Sggfsl?ge 4T+6T Sggrsuge 4T+6T Storage  2C+4T :
: : Scad
2?,2??32; 10 GIORNI/DAYS ggg‘,’:p;g 10 GIORNI/DAYS 5,°,2 f"[‘,fc: ) GIURNI/DAYS
- MINFNOCCHIO 2006 “RETE AGRICOLA” - MINILENTICCHIA 4 PZ“RETE AGRICOLA” - MINIELSSA4PZ ‘RETEAGRICOLY
| MINIFENNEL 2006 RETEAGRICOLA" | MINILENTIL 4 PCS "RETEAGRICOLA" | MINIMELISSA4POS ‘RETEAGRICOLA"
: : : P
Voo 02K8 oo 05K Weoht 05K
Cons. o Cons. S Cons. o . pe
S?SFSUQE 2C+4T S?grsuge 2C+4T storage 2T*6T
Scadenza Scadenza Scadenza

Shelf Lire 10 GIURNI/DAYS

SPROUTS AND CRESSIUNS
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I MIX HQF1(2 GREEN BASIL, 1RED BASIL, 1 PEA) ‘RETEAGRICOLA”

Peso
Weight 05K6

Cons.
Storage

Scadenza

2°C+4C

HQF13306

MIX HQF 14 (2 BASIL, 1SORREL, 1PEA) 50 PCS “RETE AGRICOLA”

Peso
Weight 05K6

Cons.
Storage

Scadenza

2C=4C

Cholf Lo TOGIORNI/DAYS

HQF09396

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

05KG
2C+4C

Shelf Life 1D GIORNI/DAYS

HOF5684

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

05KG
2C+4TC

Shelf Life 1D GIORNI/DAYS

HQF04652

¢ MINISHISO ROSS0 4PZ “RETE AGRICOLA”
i MINIRED SHIS0 4PZ "RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

05 KG
4C+6°C

Shelf Lo TOGIORN/DAYS

FOGLIE EDULI MICRO SHISO VERDE (50 PZ CA.) “RETE AGRICOLA™ :
%}gﬁ% lSAI-,USU LEAVES EDIBLE GREEN (50 PCS APPROX] IN TRAYS "RETE

© MISTICANZA GOURMET 30 G “RETE AGRICOLA"
¢ GOURMET MIXED SALAD 306 “RETE AGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.03KG
2°C+4C

Shelf Lo 10GIORNI/DAYS

HQF741

o1 10 GIORNI/DAYS

MINIMIX HQF 12 (2 PISELLO, 2 BARBABIETOLA) 4 PZ “RETE AGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF00209

05KG
4C+6C

mgl MIX HQF 14 (2 BASILICO, 1 ACETOSA, 1 PISELLO) 50 PZ “HEE

MINI MIX HQF 16 (1 CHESCIUNE 1 AGLIO ORIENTALE.1 BASILICO, 1
BORRAGINE) 50 PZ “RETE AGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

MINI MD( HUF 16,1 WATERCRESS, 1EASTERN GARLIC, 1BASIL, 1BORAGE] 50 PZB

05KG
4£C+6°C

Shelf Lie 1B GIORNI/DAYS

HQF11599

MINI NASTURZIO 4 PZ “RETE AGRICOLA"
i MININASTURTIUM 4 PCS "RETEAGRICOLA"

MINI PAK CHOI (6 PZ) “RETE AGRICOLA"
i MINI PAK CHOI (6 PCS] “RETE AGRICOLA"

Peso

Weight ~ BBKE
Cons. on . o
Storage 4T+67C

Scadenza

ST o oRN/OS

HQF4690

MINI RAVANELLO 4 PZ “RETE AGRICOLA”

MINI RADISH 4 PCS “RETEAGRICOLA”
Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

05KG
2C+4TC

HOFO7472

 MISTICANZA GOURMET 200 G “RETE AGRICOLA”

 MINI SHISO VERDE 4PZ “RETE AGRICOLA" :
i GOURMET MIXED SALAD 200 G "RETE AGRICOLA"

MINI RED SHISO 4PZTIUM] 4 PCS "RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

05KG
2C+4C

Shelf Lo 10GIORNVDAYS

HQF10993

- NASTURZIO MIX (FOGLIE 30-35) ‘RETE AGRICOLA™
i NASTURTIUM MIX (LEAVES 30-35) “RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

0.05KG
2°C+4C

HQF10009

10 GIORNI/DAYS

MINI PISELLO 4 PZ “RETE AGRICOLA”
 MINI PEA4 PCS "RETEAGRICOLA"

o mooRN/AYS

Shelf e 1DGIORN/DAYS

 MINI MIX HQF 1 (2 BASILICO VERDE, 1 BASILICO ROSSO, 1 PSELLE) “RETE -
© AGRICOLA : MINIMIX HQF 12 2 PEAS, 2 BEETS) 4 PCS "RETE AGRICOLA”

MAI#IEAIX HOF 13 tl CORIANDOLO 1 NASTURZIO 1 AMARANTO 1 EFIESCIUNE]

MINI MIX HUF 2 [2 PEAS, 2 BEETS) 4 PCS "RETE AGRICOLA”

Peso
Weight 05 KG

Cons.
Storage

Sz GIURNI/DAYS

HQF09392

2°C+4C

MI{'éIIEMADé HQF 4 12 ACETOSA,1 MICROBORRAGINE.1 MICRO SENAPE]

RgIE MIX HUF 4 [2 SORREL, 1MICRO BORAGE, 1MICRO MUSTAHD]

Peso
Weight 05KG

Cons.
Storage

Sty GIURNI/DAYS

HQF12654

4C+6°C

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Sheif Lire 10 GIDRNI/DAYS
:

05KG
4C+67C

© MINI RAPA BIANCA (10 PZ) “RETE AGRICOLA”
¢ MINIWHITE TURNIP (10 PCS) “RETEAGRICOLA"

© MINI SENAPE 4 PZ “RETE AGRICOLA"
¢ MUSTARD MINI 4 PCS “RETEAGRICOLA"

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lire 10 GIURNI/DAYS
:

05KG
2C+4TC

Peso
Weight

Cons.
Storage

g;g‘,’;gig 0 GIURNI/DAYS

0.2KG
2C+=4C

Peso
Weight

Cons.
Storage

S0 1 GIORNYDAYS

HQF05132

05KG
2°C=4C

................................................................................................................................................................................................................................................................

EI;IJE EDULI MICRO PISELLO VERDE (20 G) IN VASCHETTA “RETE :
/ﬁlE;AVgg EDIBLE MICRO PEA GREEN (G. 30 APPROX] IN TRAYS “RETE :

Peso
Weight 0.02KG

Cons.
Storage

ST 1 GIORNIDAYS

HOF05124

2C+4C

AGRICU[A

FUGIJE EDULI MICRO SHISO ROSSO (50 PZ CA.) “RETE AGRICOLA™
i MICRO SHISO LEAVES EDIBLE RED (50 PCS APPROX] IN TRAYS “RETE :

Peso
Weight

Cons.
Storage

S0 D IORNYDAYS

HQF06130

0.01 KG
2C+4C

 FOGLIE EDULI SHISO VERDE (15 PZ CA.) “RETE AGRICOLA”
EDIBLE LEAVES OF GREEN SHISO (15 PCS CA.) ‘RETEAGRICOLA”

Peso
Weight

Cons.
Storage

SEA0EIZ2 1 GIORNI/DAYS

HQF06670

05KG
4C+6°C

MICRO ACETOSA 8 PZ “RETE AGRICOLA”
i MICRO SORREL 8 PCS "RETEAGRICOLA"

Peso

Weight ~ 0oKG

Cons. e

Storage  4C+6C

SCA0EIZ2 10 GIORNI/DAYS

HOF9830
GERMOGLI E CRESCIONI
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PASTA
ARTIGIANALE
HQF

La pasta High Quality Food & un prodotto unico e dal gusto straordinario,
prodotto in Abruzzo da generazioni di artigiani pastai. La semola scelta
per la nostra produzione viene dal grano coltivato direttamente sulla
piana del Gran Sasso, zona nella quale sole ed acqua sono presenti
in quantitd ideali per ottenere un prodotto dalle caratteristiche
organolettiche eccezionali. Si tratta di una semola italiana, dagli
altissimi standard qualitativi, che I'inverno si nutre con la neve sciolta
del monte.

HQF
ARTISAN
PASTA

High Quality Food pasta is a unique product with an extraordinary@
taste, produced in Abruzzo by generations of artisan pasta makers.:
The semolina chosen for our production comes from wheat grown§
directly on the Gran Sasso plain, an area in which sun and water:
are present in ideal quantities to obtain a product with exceptional:
organoleptic characteristics. It is an Italian semolina, with very h/gh§
quality standards, which in winter is fed with the melted snow of the:
mountain. :

- CASARECCE ARTIGIANALI HQF 6. 500 - CHITARRINE ARTIGLANALI HQF G. 500 - FETTUCCINE ARTIGIANALI HQF 6. 500

: ARTISANAL CASARECCE HOF G. 500  ARTISANAL CHITARRINE HQF G 500 : ARTISANAL FETTUCCINE HQF 5006R

: Peso : Peso P
Weight ~ 0BKG : Weight ~ 85KG Weoht  85KG :
Cons.  TEMPERATURA ' Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE

: Scad : :

Sl TocORNIAYS Shelf L2 TOBGORN/DAYS SCA0EZ o0 GORN/DAYS
[ HQF0428 ' HOF0429 é [ HQF0431 '

R B e

: ARTISANAL PENNE HQF G. 500 | ARTISANAL HALF RIGATONIHOF 5006 | ARTISANAL ORECCHIETTE HGF . 500

: P : Peso P
Weight  05KG 5 Weight ~ 0BKG Wees,ght 05KG :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE : Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE :

s Scad s :

Sl Tocows Shelf L TODGOR/DAYS SaETE ToncoRwIAG
' HQF0436 : HQF7599 '

| SPAGHETTIARTIGIANALIWOF5006 - PENNONI ARTIGIANALI HQF 6. 500 - RIGATONI ARTIGIANAL! HQF G. 500

: ARTISANAL SPAGHETTI HGF G. 500 ¢ ARTISANAL PENNONI HQF G. 500 : ARTISANAL RIGATONI HF GR 500

: Peso : Peso P
Weight ~ BOKG Weight ~ @BKG Mfes,'ght 05KG E
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE Storoge  AMBIENTE Storoge  AMBIENTE
Scad e Scad e :
Shof Lo TOOGORN/DAYS Sholf Lo TODGORN/DAYS SaeTE ToacoRwIAS
[ Horo44t ] ' HOF0439 : [1H0F0440] :

R T R R

£ ARTISANAL SPAGHETTINI HOF 5006 ¢ CRAFT HOF G TUBES. 500 ¢ ARTISANAL FUSILLI HQF 6. 500

: Peso : P P
Weight ~ 0BKG Weesight 05K6 Weesi;m 05K6 ;
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE
Scadenza 700 GORNVDAYS Scadenza Scadenza
Shelf Life Shelf Life 70D GIORNI/DAYS Shelf Life 0B GIORNI/DAYS
HQF0432 :

oG T

- ARTISANAL SARDINIAN GNOCCH! HOF G. 500 : ARTISANAL LINGUINE HQF GR 500

. Peso : Peso

Weight 05KG

Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE :

SCA0CIZE ) GORNDAYS

-PASTA ARTIGIANALE HQF

Weight 05K6

Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE i

ol Tocowos

HOF0435

HOF ARTISAN PASTA



PASTA FRESCA
SELEZIONE
HQF

Con amore e dedizione vengono preparate le sfoglie e le farciture
che trovano posto nelle migliori cucine stellate italiane e non solo.
La produzione artigianale di pasta fresca, realizzata dagli chef di
Gourmade, si basa esclusivamente su prodotti HQF scelti dopo
numerose sessioni di ricerca e sviluppo degli ingredienti. La pasta
fresca HQF & disponibile ogni gioro su prenotazione.

- BIGOLI FRESCHI ARTIGIANALI ACQUA E FARINAT.5 KG IN NIDI DA100 6 BUSIATA1,5KG CA.

* FRESH BIGOLI WTH WATER AND FLOUR (100 G NEST)1.5KG : FRESHBUSITA15KG.CA | FRESH BUSIATA 1.5 KG FROZEN
E Peso E Peso E [
Weight ~ 1BKB Weight  1BKB Weoht  15KG
Cons. oL g Cons. oL po Cons. 5
Stornge 2C+4T Storgge 2T+4T ggg,sage -18°C '
Scad
gggd:p;: BOORN/DAYS Sﬁae fe[‘,fc';‘ BOORN/DAYS gggf';pffg 1BOGORN/DAYS
'
RESGaG féiﬁitﬁiﬁéiiﬁiiéﬁﬁﬁMfAééEﬁRiéﬁi;']'i'5 'kt;'d""""""""""""”F"Eﬁt'lbiil}i'é e
£ FRESH CAVATELLI15KG * FRESH FETTUCCINE 5 KG FROZEN * FRESH FETTUCCINE 1,5 KG
: Peso : Peso : P
Weont  15KG Weight  15KG Weont  15KG
Cons. o o Cons. . Cons. o o
Storage 2C+4T Storage  ~18°C S?Q,suge 2C+4T
Scad
gfc@dfeﬂig BGORN/DAYS sﬁae fanZ‘: 180 GORN/DAYS SEANEIZ 6 GORN/DAYS
HQF07468

Personalizzabile
Customizable

HQF

 BUSIATA DA 1.5 KG CONGELATA

FRESH PASTA
SELECTION

The pastries and fillings are prepared with love and dedication and
find their place in the best starred kitchens in
The artisanal production of fresh pasta, created by the chefs of
Gourmade, is based exclusively on HQF products chosen after
numerous sessions of research and development of the ingredients.
HOF fresh pasta is available every day and upon reservation.

[taly and beyond.

- Dalle coltivazioni di patate di Leonessa di HQF Agricola nascono gli gnocchi artigianali realizzati dagli chef di Gourmade Catering d'Autore, con
- ingredienti semplici e naturali. Gli gnocchi di patate di Leonessa sono un prodotto unico, noto per la semplicita dell'ingrediente principale:
. la patata di Leonessa, ideale per la preparazione degli gnocchi grazie alla sua consistenza farinosa. La lavorazione degli gnocchi di patate
- di Leonessa & un processo artigianale che richiede abilita. Le patate vengono lessate, sbucciate e schiacciate, quindi mescolate con farina
- percreare unimpasto. L'impasto viene quindi modellato a mano in piccoli pezzi per creare gli gnocchi. Questi gnocchi mantengono il sapore
- caratteristico delle patate, con un gusto dolce e terroso che si sposa bene con diverse salse e condimenti.

i POTATO GNOCCHI FROM LEONESSA:

¢ From the potato crops of Leonessa come the artisanal gnocchi made by the chefs of Gourmade Catering d'Autore, with simple and natural ingredients.
i Leanessa potato gnocchi are a unique product, known for the simplicity of the main ingredient: the Leonessa potato, ideal for the preparation of gnacchi
i due to its floury consistency. The making of Leonessa potato gnacchi is an artisanal process that requires skill. The potatoes are boiled, peeled and
i mashed, then mixed with flour to create a dough. The dough is then hand—shaped into small pieces to create the gnocchi. These gnocchi retain the

t characteristic flavor of potatoes, with a sweet and earthy taste that goes well

- GNOCCHIDI PATATE DI LEONESSA CONGELATI1 KG CA. “HQF AGRICOLA”

- GNOCCHI DI PATATE A PASTA GIALLA CONGELAT1 K CA. “HQF AGRICOLA”

with different sauces and condiments.

%ESH GNOCCHI WITH POTATOES FROM LEONESSA “HQF AGRICOLA" 1 : %EFSEI-{] %[I]CEHI WITH POTATOES FROM LEONESSA  “HQF AGRICOLA" 1: STRIPED GNOCCHI 1,5 KG FROZEN

Peso Peso Peso

Weight 1KG Weight 1K6 Weight 15K6

Cons. . Cons. . Cons. .

Storage ~ 8T Storage -18°C Storage ~ 8T

3}’,2",?[',?2 1BOCIORN/DAYS gg‘;;‘:p;g 180 CORN/DAYS gzg;’:p,ﬁg 180 CORN/DAYS
MALTAGLIATI FRESCHI 1,5 KG CA. MEZl PACCHERI ALLUOVO FRESCHI1KG CA. URH:CHlE"E CONGELATE1,5KG CA. :
i FRESH MALTAGLIATI1,5 KG : ¢ FRESH MEZZI PACCHERI WITH EGGS 1KG CA. : : FRESH ORECCHIETTE 1,5 KG FROZEN
: Peso : Peso : Peso

Weight 15K6 Weight 1K6 Weight 15K6

Cons. o o Cons. o o Cons. .

Storage  2C+4TC Storage  2C+4T Storage  ~ 18T

zzgd:p;g 1BGIORN/DAYS gggd:p;g T CIORN/DAYS SN B GORN/DAYS

HQF09873

——— FRESH PASTA SELECTION HQF

PASTA FRESCA SELEZIONE HQFi

- GNOCCHIRIGAT CONGELATI1 5 KG CA.
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PACCHERI ALL'UOVO CONGELATI 1KG CA.

FRESH PACCHERI WITH EGGS 1KG FROZEN

' Peso
Weight

Cons.
Storage

S0 g GORN/DAYS

HQF8483

1KG
-18°C

: PASTA SFOGLIA PER LASAGNE GRANDI 1,5 KG CA.
: FRESH PASTA SHEETS FOR LARGE LASAGNA, APPROXIMATELY 1.5 KG

© PASTA “PICI" ACQUA E FARINA (MATASSA DA 80 6)1,5 KG CA.
¢ PICI PASTA, WATER AND FLOUR (80G COIL), APPROXIMATELY 1.5KG

PACCHERI ALLUOVO FRESCHI1KG CA.
: FRESH PACCHERI WITH EGGSTKG

Peso
Weight

Cons.
Storage

grcy:?fem: 5 GIORNI/DAYS

HQF2627

1KG

2C+4C

 PASTA“PICI"” ACQUAE FARINA1,5 KG CA.
¢ PICI PASTA, WATER AND FLOUR, APPROXIMATELY 15 KG

RAVIOLI ARTIGIANALI RICOTTA E SPINACI 1,5 KG CA. GELO
ll:_lélb\lgEAl/lvADE RICOTTA AND SPINACH RAVIOLI, APPROXIMATELY 15 KG.

 SCIALATIELLI AL BASILICO ARTIGIANALI DA 1,5 KG CA.
: HANDMADE BASIL SCIALATELLI PASTA, APPROXIMATELY 1.5 KG

SPAGHETTI ALLA CHITARRA ALLA BARBABIETOLA CONF. DA4 KG CA. :
: ZL;(EERUUT SPAGHETTI ALLA CHITARRA, PACKAGE OF APPROXIMATELY

PAPPARDELLE FRESCHE 1,5 KG CA.
: FRESH PAPPARDELLE 1,5 KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lire BEORNVDAYS

15KG

2C+4TC

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCateZ S ORN/DAYS

HQF2761

15KG
2C+4C

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCateZ e GORN/DAYS

HQF8221

15KG
-18°C

RAVIOL OVALCON RIPIENO DI PATATE E LMONE CONGELAI 2 G
: OVAL RAVIOLI WITH POTATO AND LEMON 2 KG APPROX. FROZEN

Peso
Weight

Cons.
Storage

SNz o GORN/DAYS

HQFO0590

2KG
-18°C

Peso
Weight

Cons.
Storage

3%2?&",?2 5 GIORNI/DAYS

HOF12621

15KG
2C+4C

Peso
Weight

Cons.
Storage

AKG
20+ 4T
Seatenz: g COR/DAYS

HQF14302

 TAGLIATELLE ( MATASSE DA 130 61,5 KG CA. CA. GELO :
[_%%LZI/EILELLE (COILS OF 130G EACH), APPROXIMATELY 1.5 KG. :

Peso
Weight

Cons.
Storage

Seatenzs g GORN/DAYS

HQF14177

15KG
-18°C

TONNARELLI ACQUA E FARINA 1,5 KG CA.
: TONNARELLI PASTA, WATER AND FLOUR, APPROXIMATELY 1.5 KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

15KG
2C+4C

SCateZ s ORN/DAYS

Peso Peso
Weight ~ 15KG Weight  15KG
Cons. o o Cons. o o
Storage 2T+4T Storage  2C*4T
SR BooR/DAYS S B GORW/DAYS
HQF12836
Es\'l‘lgémnsmmm CON ZUCCA IN CONFEZIONE DA 15 KG CA. CA RAVIOUARTGUNALIDIBUFMAZKGCONGELAT ~~~~~~~_ RAVIOLI ARTIGIANALI RICOTIAESPINACI 15 KG CA. GELO.
. HANDMADE PUMPKIN RAVIOLIIN A PACKAGE OF APPROXIMATELY 15 ; (1 CUrPALD PAVIOLI2KG SLAUGHTERED
¢ KG. FROZEN Peso : Peso
: Weight ~ 19KG Weight ~ 2KG
Cons. . Cons. .
Storage 18°C Storage  ~ BT
ST BOGORW/DYS S BaGORNVNYS
HOF08166 HOFO1204
- RAVIOLI CON RIPIEND DI MELANZANE E PROVOLA AFFUMICATA 1,5 KG  RAVIOLIDI BURRATA 2 KG CONGELAT ' '
- CA. CONGELATO : BURRATA RAVIOLI 2KG FELLED
: EGGPLANT AND SMOKED PROVOLONE-FILLED RAVIOLI, APPROXIMATE-
 [Y15KG. FROZEN Peso : Peso
s Weight ~ 15KG Weight ~ 2KG
Cons. . Cons. .
Storage ~ 18T Storage " 18T
S0 g GORN/DAYS ST B0 GORN/DAYS
_
; .R.A.VI.O.L.I To“ni A..E . UA.E .F.A.HI."A. B .B.IA“.CH o .A.I-[A u.PRE.SE. ...... ID’I;I.'A. E. .g .................................. '. ..................................................................................................................................
- WAGOIORANR) 2 1 CONGELATCK CONGELA g o (ACIOTIAE. FICCOL DI PAST FRECL AU ACMTKGCL
| ROUND WATER AND HOUR (WHITE RAVIOLL CAPRESE STYLE (HITH
¢ CACIOTTA CHEESE AND MARJORAM). APPROXIATELY 2 KG. FROZEN beso
: e 2K Weight  1KG
Cons. on L g0
e BT Storoge  2C+4T
Scadenza
ST g GORNAS Sheif Life PEORN/DAYS
HQFQ1637
T T T Rttt R G SRS WS
¢ FRESH SCIALATELLI PASTA, APPROXIMATELY 1.5 KG ¢ SPAGHETTT ALLA CHITARRA. APPROXIMATELY 1.5 KG
: Peso Peso
Weight ~ 19KG Weight ~ 15KG
Cons. on o Cons. oL g
Storoge 2C+4T Storoge 2T+4T
A BoomwONS R T T
HOF3075
T T T TR
¢ FRESH SPAGHETTONI PASTA, WATER AND FLOUR, IN A PACKAGE OF AP- : FROZEN STROZZAPRETI 15KG
 PROXIMATELY 1.5 KG : i
: Peso : es0
: Weight ~ 15KG Weight ~ 15KG
Cons. o e Cons. .
Storgge  2C+4T Storage  ~18C
S BooRDAYS S BaGORNVAYS
HQF09200
iR R s o e,
¢ FRESH TAGLIOLINI PASTA, APPROXIMATELY 15 KG : FRESHNOODLES15KG (100G SKEINS)
: Peso : Peso
Weight ~ 15KG Weight  15KG
Cons. o o Cons. o o
Storgge  2C+4T Storage  2C+4C
SR BoOR/DAYS S MooRATS
HOF4082 HOF12089

HQFO7574

PASTA FRESCA SELEZIONE HOQF —



TONNARELLI CONGELATI (MATASSE DA 130 6) 1.5 KG CA. TONNARELLI FRESCHI (MATASSE DA 80 G) 1,5 KG CA. TONNARELLI FRESCHI 1,5 KG CA. (NIDO DA 100 G) :
¢ FROZEN TONNARELLI (COILS OF 1306 EACH), APPROXIMATELY 1.5KG  : FRESH TONNARELLI PASTA (COILS OF 806 EACH), APPROXIMATELY15KG fg@EgFéA?[.%NAHELU PASTA, APPROXIMATELY 1.5 KG. (NESTS OF :

Voo 1518 Voo 16KB e 15K

Cons. . Cons. - Cons. o

Storgge ~18C Storgge 2T+4T Storage  2C+4T _
Scadenza : Scadenza : Scad :
Sheif Life BOGORNV/DAYS Sheir Life BOORN/IAS S e 15 GIORNI/DAYS
'

— FRESH PASTA SELECTION HQF
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PASTA DI
GRAGNANO

La pasta di Gragnano & un prodotto semplice: semola di grano duro
ed acqua; e quindi la selezione delle migliori materie prime ad essere
fondamentale per fare la differenza. Solo grano italiano al 100% e acqua
della sorgente del Monte Faito. Una volta scelti gli ingredienti, il mastro
pastaio passa al setaccio la semola di grano duro, per controllare la
purezza del prodotto prima di iniziare la produzione. Viene essiccata
in celle statiche a bassa temperatura per almeno un giomno, in modo
da preservare la qualita ed il gusto del prodotto. La trafila al bronzo e
la lenta essiccatura regalano alla pasta di Gragnano quella particolare
rugosita, che permette un’unione perfetta con il condimento.

CALAMARI “0R0 DI GRAGNANO" G. 500

CALAMARI “GRAGNANO OR0" G. 500
: Peso

FUSILLI AL FERRETTO CORTI “OR0 DI GRAGNANO™ G. 500
i FUSILLI PASTA ‘0RO DI GRAGNANO' GR.

GRAGNANO
PASTA

Gragnano pasta is a simple product: durum wheat semolina and
water; it is therefore the selection of the best raw materials that is
fundamental to making the difference. Only 100% Italian wheat and
water from the Monte Faito spring. Once the ingredients have been
chosen, the master pasta maker passes the durum wheat semolina
through a sieve to check the purity of the product before starting
production. It is dried in static cells at low temperature for at least
one day, in order to preserve the quality and taste of the product.
The bronze drawing and the slow drying give the Gragnano pasta that
particular roughness, which allows a perfect union with the sauce.

FUSILLONI / FESTONI “ORO DI GRAGNANO" G. 500

500 i FUSILLONI/FESTONI PASTA ‘0RO DI GRANGNANO' GR 500

Peso Peso

Weight ~ 0BKG : Weight ~ BBKE Weight ~ BBKE :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA '
Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE j
: Scad
Sl usucORIAS S DeDCORIAG ol uacoRuD
:
- LINGUINE “ORO DI GRAGNANO" G. 500  MAFALDA “0RO DI GRAGNANG™ G. 500 * MEZZI PACCHERI LISCI “ORO DI GRAGNANO” 6. 500 '
¢ LINGUINE “0RO DI GRAGNANO” 6. 500 : MAFALDA “GRAGNANO ORD" G. 500 £ VEMICLES SMOOTH PACCHER! “OR0 DI GRAGNAND” G. 500
: Peso : Peso : P
Weight ~ 05KG : Weight ~ 05KG Weoht  85KG :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE :
: Scad
ol MGG el e TEOCORUOAS S v
HQF06492 :
e e A o R AL £
¢ HALF RIGATON] “0RD DI GRAGNANO" G. 500 : PACCHERI SMOOTH (SCHIAFFONI) "0RO DI GRAGNANO” 500 G PACCHERI STRIPED PASTA ‘0RO DI GRAGNANO' 6R 500
: Peso : P : Peso
Weight ~ 0KG Weesjght 05KG Weight ~ 05KG
Cons. Cons. Cons.
Storage : Storage Storage :
: Scad :
Sl veacNS ST RGOS Shelf Lz DBOGTRUIAS
:
- PASTASECCA MISTA “OR0 DI GRAGNANO" 500 G - PENNE RIGATE “ORO DI GRAGNANO" 6. 500 - RIGATONI “ORO DI GRAGNANO” 6. 500
: IXED DRIED PASTA “GRAGNANO GOLD" 500 | PENNE "GRAGNANO ORO" G. 500 - RIGATONI PASTA ‘0RO DI GRAGNANO GR 500
: : : Peso
P - !
Woghe 05K e 081G ~ ?::im ?SMKPGERATURA
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Storge  AMBENTE -
Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE Scadenza 5
Scadenza Scadenza Shelf Life 1080 GIORNV/DAYS
Shelf Life V/BOGORN/DAYS Shelf Life 10B0GORN/DAYS . é
HOF08490 LH0F2835

SPAGHETTI CON CURVA “ORO DI GRAGNANO™ G. 500
: BENDED SPAGHETTI (WITH CURVA) “0RO DI GRAGNANO" 500 GR

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE :
Scadenza

Sheif Life BOGORV/IAS
:

- 20RO DI GRAGNANO" GR'500
- ZIT1"0R0 DI GRAGNANO" 500 GR

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE :
Scadenza

Shelf Lire WBOGORN/IAYS
'

PASTA DI GRAGNAND

: SPAGHETTONI SENZA CURVA “ORO0 DI GRAGNANO" G. 500
i SPAGHETTONI (NO CURVE] PASTA ‘0RO DI GRAGNANO' GR 500

: VERMICELLI/SPAGHETTONI “ORO DI GRAGNANO" G. 500
 VERMICELLI/ SPAGHETTI “OF GRAGNANO ORO" G. 500

Peso Peso

Weight  05KE : Weight  0BKG :
Cons. — TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE : Storage  AMBIENTE
Scad : s
Sholf Lire VEOCCRVDAS ST nsocomus
: HOF2209

GRAGNANO PASTA



© RISO CARNAROLI “INTREPIDO" KG 1 © RISO BOMBA D.0. 1KG © RISO PER SUSHI KG 1

* CARNAROLIRICE “INTREPIDO" 1KG " RICEBOMBAO.D. 1KG - 1KG RICE FOR SUSHI

: Peso P P
Weight ~ 1KG Wooht  1KG Wont KB :
Cons. TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA : Cons. TEMPERATURA
Storage AMBIENTE Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE :
Scadenza Scadenza Scadenza
Shelf Life 360 GIORN/DAYS Shelf Life 240GIORN/DAYS Shelf Lire 3B5CORNVDAYS
HOF11638 :

Il nome Intrepido incarna tutti i valori che caratterizzano la coltura del riso: coraggiosa, senza paura di progredire e di superare ogni
- ostacolo. | chicchi di Carnaroli Classico, il “RE DEI RISI", dal colore perlato e dalla forma allungata, tengono benissimo la cottura e -
- restano integri e compatti dopo i 16-18 minuti. Ricco di amido assorbe bene il brodo, le salse, altri liquidi, ma anche burro e panna, :
- per una mantecatura perfetta. Carnaroli Intrepido € un'ottima base per esaltare il gusto di qualsiasi ingrediente. dai funghi porcini ai
: gamberi, dalla crema di zucca al radicchio fino al taleggio. :
- Le sue caratteristiche sono:

- - Massima genuinita derivante da agricoltura sostenibile con ridotto utilizzo di prodotti e fertilizzanti chimici;

- Fragranza e sapori unici assicurati dalla lavorazione minima;

- Alta qualita sempre garantita dalle raffinazioni “on demand” che assicurano sempre un prodotto fresco e raffinato di recente;

- - Prodotto sempre disponibile anche nei mesi pit caldi grazie alla conservazione in celle frigo;

- - Massima tracciabilita grazie alla Blockchain che certifica I'origine e la sostenibilita in campo della coltura di ogni singolo chicco.

{ CARNAROLI RICE: The name Intrepido embodies all the values that characterize rice cultivation: courageous, without fear of progressing and
: overcoming any obstacle. The grains of Carnaroli Classico, the “KING OF RICE", with their pearly color and elongated shape. hold up well when cooked
i and remain intact and compact after 16-18 minutes. Rich in starch, it absorbs broth, sauces, other liquids, but also butter and cream well, for :
 perfect creaming. Carnaroli Intrepido is an excellent base for enhancing the flavor of any ingredient, from porcini mushrooms to prawns, from '
{ pumpkin cream to radicchio and taleggio cheese. :
{ Its characteristics are:

i - Maximum authenticity deriving from sustainable agriculture with reduced use of chemical products and fertilizers.

: - Unique fragrance and flavors ensured by minimal processing

i - High quality always guaranteed by ‘on demand"” refining which always ensures a fresh and recently refined product.

- Product always available even in the hottest months thanks to storage in cold storage.

{ - Maximum traceability thanks to the Blockchain which certifies the origin and sustainability in the field of cultivation of every single bean.

RISO RICE
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OLIO EXTRA
VERGINE DI OLIVA
“MARIETTA"

L'olio extra vergine di oliva “MARIETTA" & dedicato ad una frantoiana che,
intorno al 1947, impianto il primo frantoio semiautomatico a Sortino
(SR}, un centro collinare alle pendici dei Monti Iblei. La caratteristica
del prodotto e rappresentata dalle miscele di “cultivar” utilizzate per
la produzione, nonché dal metodo di lavorazione che sfrutta, oltre
I'utilizzo di due frangitori (sia a dischi, sia a martelli, per esaltare
il dolce e I'amaro della singola “cultivar’), un'efficace attivita di
gramolazione, con il controllo costante della temperatura e del periodo
di mescolamento della pasta oleosa. La miscela & costituita da olive
della varietd “tonda iblea”, autoctona nel comprensorio di riferimento,
nonché da frutti impiantati dai contadini locali, quali la “nocellara”, che
nel medio impasto calcareo del terreno trovano un habitat ideale perla
produzione di eccellenti olive da olio. Le olive vengono raccolte ancora
amano nei mesi di ottobre e novembre e i frutti vengono portati per la
frangitura entro 24/36 ore dalla raccolta. “MARIETTA”", frutto esclusivo
della miscela delle cultivar prima delineate, si caratterizza come un
olio dolce, dal profumo fine ed elegante, con note verdi di erba fresca
appena tagliata. Dalla campagna olearia 2007/2008, High Quality Food
servendosi di elaiotecnici e di gourmet affermati, ha individuato una
propria ricetta che utilizza con rigide percentuali le diverse varieta
di olive. Il risultato & “MARIETTA", distribuito in esclusiva dalla Rete
Agricola.

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA “MARIETTA" CL25
EXTRAVIRGIN OLIVE OIL “MARIETTA" 25 CL

Peso
Weight

Cons.

0.25KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Li7e DAOGORNVDAYS

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA “MARIETTA" 5 LT
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL “MARIETTA" 5LT
Peso
Weight

Cons. TEMPERATURA
Storage

AVBIENTE
SCAEIZ g GORN/DAYS
HOF0052

0LI0 EXTRA VERGINE DI OLIVA “MARIETTA" LT3
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL “MARIETTA" LT3

5KG

Peso
Weight

Cons. TEMPERATURA
Storage

AMBIENTE
S0 D GORN/DAYS
HOF12303

0LI0 EXTRA VERGINE DI OLIVA “MARIETTA” CL 50
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL "MARIETTA" CL 50

3KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

"MARIETTA"

05KG

TEMPERATURA
AMBIENTE

540 GIORNI/DAYS

OLIO EVO

EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL
"MARIETTA”

The "MARIETTA" extra virgin olive oil is dedicated to an oil mill operator
who, around 1947, he installed the first semi-automatic oil mill in
Sortino (SR), a hilly town on the slopes of the Iblei Mountains. The
feature of the product is represented by the mixtures of ‘cultivars”
used for production, as well as the processing method it uses, as
well the use of two crushers (both with discs and with hammers, to
enhance the sweet and bitter of the single ‘cultivar"), an effective
activity of kneading, with constant control of temperature and period
of mixing the oily paste. The mixture is made up of olives of the
“tonda iblea” variety, native to the reference area, as well as from
fruits planted by local farmers, such as the “nocellara”, which in the
medium calcareous mixture of the soil they find an ideal habitat for
production of excellent oil olives. The olives are still harvested by hand
inthe months of October and November and the fruits are brought for
the pressing within 24/36 hours of harvesting. "MARIETTA", exclusive
fruit of the mixture of cultivars outlined above, is characterized
as a sweet oil, with a fine and elegant scent, with green notes of
fresh grass freshly cut. From the 2007/2008 olive oil campaign,
High Quality Food using established smiths and gourmets, he has
identified one own recipe that uses the different varieties with strict
percentages olives. The result is "MARIETTA", distributed exclusively
by the Agricultural Network.

EVO OIL "MARIETTA"




OLIO EXTRA
VERGINE DI OLIVA
MONOCULTIVAR
“MAJATICA”

L'olio Majatica di produzione High Quality Food & un olio extra vergine
monocultivar, cid vuol dire che & ottenuto dalla molitura di un'unica
tipologia di oliva: la Majatica di Ferrandina. L'azienda produttrice di
questaeccellenzadaoltre 100 annisitrovain Basilicata, perla precisione
nell'agro di Ferrandina, dove opera da sette generazioni. Il processo di
trasformazione viene effettuato con metodo tradizionale a freddo, al
fine di mantenere inalterate le eccezionali caratteristiche del prodotto;
per lo stesso moativo le olive vengono selezionate e trasformate nelle 24
ore successive alla raccolta e mai oltre. L'olio extra vergine “Majatica”
e caratterizzato da un gusto fruttato leggero con un retrogusto di erbe
e pomodoro, quasi per nulla amaro né piccante. High Quality Food ha
posto grande cura anche nell'estetica delle confezioni in vetro, che
sono tutte serigrafate e correlate con precise informazioni al fine di
consentire al consumatore di ottenere una completa tracciabilita del
prodotto. Tra le informazioni riportate ci sono anche le analisi chimiche
ed organolettiche (acidita max 0,3%); in questo modo dai dati riportati
e possibile evincere con immediatezza la genuinita e la qualita del
nostro olio.

Prodotto esclusivo
exclusive product

OLI0 EXTRA VERGINE DI OLIVA MONOCULTIVAR “MAJATICA™ 10 CL
EXTRAVIRGIN OLIVE OIL FROM MAJATICA MONOCULTIVAR OLIVE 10 CL

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF2773

0LI0 EXTRA VERGINE DI OLIVA MONOCULTIVAR “MAJATICA" 5 LT
EXTRAVIRGIN OLIVE OIL MONOCULTIVAR “MAJATICA" 5 LT

0.1KG

TEMPERATURA
AMBIENTE

540 GIORNI/DAYS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

0LI0 EXTRA VERGINE DI OLIVA MONOCULTVAR “MAJATICA" NS PRODUZ-
EXTRAVIRGIN OLIVE GIL MONOCULTURE “MAATICA" 50 CL
Peso 05KG

Weight
Cons. TEMPERATURA
AMBIENTE

Storage
S0 50 GORN/DAYS
0L TRAVERGNEDI OLVA MONOCULTAR AT S SEEZONE
“VAATICA" MONOCULTVAR EXTRA VIRGIN OLIVE 1L QF SELECTION 25CL
Peso
Weight 0.25KC
Cons.  TEMPERATURA
Storage AMBIENTE
SEA0EIZ2 o0 GORN/DAYS

5KG

TEMPERATURA
AMBIENTE

540 GIORNI/DAYS

EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL
MONOCULTURE
"MAJATICA”

Majatica extra virgin olive oil our production High Quality Food it
is an extra virgin monocultivar. That means that it is produced by
the squeeze of only one olive: the Majatica of Ferrandina. The farm
that produces this excellence has operated for over 100 years in
Basilicata and more precisely in the Ferrandina area, brought to us
by 7 generations of producers. The process of transformation is done
with traditional cold pressed methods, to maintain unaltered the
fantastic characteristics of the product. For the same reason the
olives are selected and transformed in less and never more than 24
hours after the harvest. The olio extra vergine "Majatica” extra virgin
olive oilis characterized by a light and fruity flavour with a background
of herbs, tomatoes. Mild and without bitterness at all. High Quality
Food has put great attention and care on the aspect of the product.
All bottles have a serigraphy with precise information that allow to
obtain the full traceability of the oil. All information brings analysis
of organoleptic features (max acidity 0.3%) where one can obtain
Straight away the genuineness and quality of our oil.

EVO OIL MONOCULTIVAR “MAJATICA”

OLIO EVO MONOCULTIVAR "MAJATICA"
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OLIO ALTARTUFO BIANCO ML 500 (MARCHIO HQF) : OLI0 ALTARTUFO NERO ML500  0LIO EXTRAVERGINE ITALIAND DAS LT
WHITE TRUFFLE OIL ML 500 (HQF BRAND) ¢ TRUFFEL OIL ML 500 : ITALIAN EXTRA VIRGIN OLIVE OIL 5 LITERS

Peso : Peso : Peso

Weight ~ 0BKG Weight  @5KG Weight ~ BKG :

Cons.— en e Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA :

Storage ) Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE
: Scad : :

Shel e SACONINS Shelt Lre BARCORIAYS Shei e SAGONIAS |

HQF01671 : HQF1778 HQF07706 '

ACETD BLSHAMCO TRADCIONALE” DOP NVECCHATD 25 A0 160 . - ACETO BALSAMICO CREMOSO “MUSSINI” CLASSICO 150 ML - ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP “BELLAMODENA™ 5 MEDAGLIE 250
TRADITIONAL BALSAMIC VINEGAR DOP 25 MONTHS AGED 100 ML | CREAMY BALSAMIC VINEGAR ‘MUSSINI 150 ML - CLASSIC FL- ;A%LSAM,C VINEGAR BY MODENA PG “BELLAODENA" 5 MEDALS 250

Peso : P : Peso

Weight ~ O1KG Weont  G1BKG Weh  025KG :
Cons.  TEMPERATURA - Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage AMBIENTE Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE
Scad : : Scad :
St re CCOOCORMUDAS Sheif e DOCURUINS oL TEOCRUMAG
HOF0046 : HOF040 : HOF0042

ACETO BALSAMICO DI MODENA “MUSSINI” BIANCO 250 ML * ACETO BALSAMICO DI MODENA “MUSSINF IGP BIOLOGICO 250 ML - ACETO BALSAMICO DI MODENA “MUSSINI® SIGLLD AVORI0 25
WHITE BALSAMIC VINEGAR FAOM MOBENA 'WUSSINE 258 ML  BASIVICVINEGAR FROM MODENAMUSSIN GPORGANC 250

Peso
Weight 0.25KG

Cons.  TEMPERATURA -

Storage  AMBIENTE

Peso

Weight 0.25KG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE
Scadenza

[BTAULBSé]MIC VINEGAR OF MODENA “MUSSINI" IVORY SEAL 250 ML

Peso

Weight 0.25KG :
Cons. TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE :

Scadenza 5
Shelf Life SCODGORNVIAYS -

S0 D ORUAYS Shelf Lre USDCORNVINS

ACETO BALSAMICO DI MODENA “TRADIZIONALE" 12 ANNI DOP 100 ML ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP“ACETAIA" 4 MEDAGLIE 250 ML §%ggraLBALSAMICU DI MODENA IGP “BELLAMODENA" 3 MEDAGLIE
TRADITIONAL BALSAMIC VINEGAR FROM MODENA 22 MONTHS DOP 100 ML

Peso
Weight 01KG

BALSAMIC VINEGAR OF MODENA PGI “ACETAIA" 4 MEDALS 250 ML

Cons.  TEMPERATURA é

Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Life S0DBGIORN/DAYS

HOF0044

Peso
Weight 0.25K6

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE

Scadenza
Shelf Life BOBGORN/DAYS

HOFO043

ggbs&yl() VINEGAR BY MODENA PGI “BELLAMODENA" 3 MEDALS

Peso
Weight 0.25KG

Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE :

Scadenza :
Shelf Lire WOBGORNOAYS

HOF1664

O0ILS AND VINEGARS
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FARINE HQF
PERSONALIZZATE
PER OGNI
UTILIZZO

High Quality Food ha scelto una selezione di farine appositamente
pensata per rispondere ai diversi utilizzi che se ne possono fare in
cucina. Dal 1959 il molino scelto da HQF produce farina di grano
tenero attraverso una continua ricerca di nuovi metodi di coltivazione
ecosostenibili del grano. Non vengono aggiunti coadiuvanti, additivi,
enzimi, miglioratori, né alcun agente di trattamento. Il risultato di

guesta attenta selezione di grani & una linea di farine altamente

digeribili e adatte agli specifici utilizzi.

 FARINA “BONGIOVANNI" (SEMOLA RIMACINATA) DI GRANO DURD25KG
¢ FARINA "BONGIOVANNI" (SEMOLINA) DURUM WHEAT 25 K6 :

© AMIDO DI RISO BIO 250 G.
¢ RICE STARCH ORGANIC 250 GR

Peso
Weight

Cons.

0.25KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE
Scadenza

Sholf ira ODGORNVDAYS

© FARINA “BONGIOVANNI" @ DI MANITOBA W330 KG1
i MANITOBA 0 FLOUR W390 “BONGIOVANNI" KG 1

FARINA"BONGIUVANNI“ 0 DAPANIFICAZIONE BIOLOGICA1KG W200
 FLOUR "BONGIOVANNI" 0 FOR ORGANIC BREAD MAKING 1KG

Peso
Weight 1KG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE

322"?{‘,?2 305 GORN/DAYS

© FARINA “BONGIOVANNI" 0@ DA PANIFICAZIONE RINFORZATA 25 KG
i FARINA "BONGIOVANNI" 0O REINFORCED BY BAKING 25 KG

FARINA"BONGIOVANNI" 00 DA PANIFICAZIONE “BIOLOGICA™ W 250 KG1
: ¢ FLOUR “BONGIOVANNI" 0 FOR CRGANIC BREAD MAKING W 250 KG 1

Peso
Weight 1KG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE

SEAEIZE 305 GORN/DAYS

HQFO303

FARINA"BONGIUVANNI" 00 DA PANIFICAZIONE RINFORZATAW 210 KG 1
: ¢ FARINA "BONGIOVANNI” 00 REINFORCED BY BAKING W 210 KG 1

Peso
Weight 1KG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE

SCAUEIZ e COR/DAYS

HQFO304

FAHINA “BONGIOVANNI" 00 INTEGRALE CLASSICA KG 25
: FARINA "BONGIOVANNI" 00 CLASSIC FULL 25 KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

26KG

TEMPERATURA
AMBIENTE
Scadenza

Chalf v 305 GORNVDAYS
HOF2369

Peso Peso
Weight ~ 25KG : Weight  25KG :
Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE : Storage  AMBIENTE
g;:‘,‘:p;g 305 GORNYDAYS ggzﬁ:p,fcg 305 COR/AYS
:
..................................................................................... §'EAiiiNi“éﬁNéiﬁVAimi;’bbbimMAMﬁdéAMéé'kci"""”""""”""'"E"Mlﬁf'éﬁN§|WMNi';ﬁﬁiﬁtﬁhﬁbﬁﬁéﬁkéi"""'""""”"
- FARINA“BONGIOVANNI" 00 MANITOBA W399 KG 1 : WHOLEMEAL CLASSIC 00 FLOUR "BONGIOVANNI"1KG
. Peso . Peso
Weight 1KG Weight 1KG
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE : Storoge  AMBIENTE
?ZZ?FE?Z BOGOM/DAYS ol SOSCORVONS
HQF0305
* FARINA “BONGIOVANNI" DI CECI BIO KG1 - FARINA “BONGIOVANNI” DI FAGIOLI BORLOTTI1KG
£ CHICKPEA ORGANIC FLOUR “BONGIOVANNI" 1KG . FARINA “BONGIOVANNI" OF BORLOTTI BEANS 1KG
: Peso : Peso
Weight 1KG : Weight 1K6 :
Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE : Storoge  AMBENTE
SFAEE o GORN/DAYS 2:,:“;’?;3 NG CORVDAYS
HOF0306 '
Uso

FARINE HQF PERSDNALIZZATE PER OGNI

: FARINA “BONGIOVANNI" (SEMOLA RIMACINATA) DI GRANO DURO1KG
: SEMOLINA FLOUR DOUBLE GRINDED1KG

Peso
Weight 1KG

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQFO301

AMBIENTE
305 GIORNI/DAYS

 FARINA “BONGIOVANNI" @ DI MANITOBA KG 25
: FARINA "BONGIOVANNI" 0 MANITOBA 25 KG

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF2052

25KG

AMBIENTE

FARINA “BONGIOVANNI" 00 DA PANIFICAZIONE BIOLOGICA 25 K6
: FARINA "BONGIOVANNI" 00 ORGANIC BAKERY 25 KG

TEMPERATURA

TEMPERATURA

05 CON/AS

CUSTOMIZED
HQF FLOURS
FOR EVERY USE

High Quality Food has selected a range of flours tailored on the
different uses in kitchens. Since 1959 the mill chosen by HOF
produces flour through a continuous research for eco sustainable
wheat cultivations. There are not artificial helps, additives, enzymes
neither any kind of treatments. The resultis a collection of flour highly
digestible and adaptable to the different final uses of the flour.

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF2371

25KG

TEMPERATURA -
AMBENTE

180 GIORNI/DAYS

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza
Shelf Life

HQF0312

1KG

TEMPERATURA
AMBENTE

305 GIORNI/DAYS




i FARINA “BONGIOVANNI DI FRUMENTO MALTATA (MALTO) 1KG
i FARINA"BONGIOVANNI” MALTED WHEAT (MALT) 1KG

FARINA “BONGIOVANNI" DI FARRO INTEGRALE KG 1
¢ WHOLEMEAL SPELT (FARRO) FLOUR “BONGIOVANNI" KG 1

;/Zsight 1KG ; r;;eight 1KG Wesi;ht 1KG ;
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA | Cons.  TEMPERATURA '
Soroge  AVBINE Storoge  AMBENTE Storoge  AMBIENTE
2?,2";[‘;2 360 GORM/DAYS §;:d:p,§g 3@5GIDRNI/DAYS gf,;?f{‘,?: AECONVDAYS
:

© FARINA “BONGIOVANNI" DI GRANO SARACENO CHIARA FINE BIO1 KG
¢ FARINA "BONGIOVANNI" CLEAR BUCKWHEAT END BIOKG

 FARINA “BONGIOVANNI" DI GRANO ARSO KG 1
 WHEAT FLOUR "BONGIOVANNI" BURNED KG 1

Peso

Weight 1KG : Weight 1KG Weight 1KG :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA:
Storage  AMBIENTE : Storage  AMBIENTE : Storage  AMBIENTE
Scadenza Scadenza Scadenza

Shelf Lo ECORN/DAYS

HQF4557

%NNAAT“BUNGIU\IANNI" DI GRANO TENERO TIPO 2 [PANIFIEAZI[]NE
FARINA “BONGIOVANNI" WHEAT TYPE 2 (MINCED BAKERY) 1KG

FARINA “BONGIOVANNI DI GRANO TENERO INTEGRALE BIOLOGICA1KG
 FARINA "BONGIOVANNI" BIOLOGICAL WHOLE WHEAT1KG

Peso Peso Peso
Weight 1K6 : Weight 1K6 Weight 1KG :
Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA:
Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE ; Storage  AMBENTE
2;2”:5;: ECORV/DAYS Spatenz 05 GOR/DAYS spatenz 305 GORN/DAYS -
HOF04924) HQF0300 :
éFARINA“BUNGIWANNI“DIMAISBIANEA"BHAMATA"1KG ; FADINA, BONGINANNT" OF MASS SEMINTEGRALE PER POLENTA '8 F'LE" FARINA “BONGIOVANNI” DI MALTO KG 1
: FARINA “BONGIOVANNI" WHITE CORN “COVETED" 1K6  CORN FLOUR FOR POLENTA SFLEKGT © FARINA“BONGIOVANNI" MALT1KG
' Peso 5 Peso : Peso
Weight 1KG : Weight 1KG Weight 1K6 :
Cons.  TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA'
Storage AMBIENTE Storage  AMBIENTE ; Storage  AMBIENTE
Sl sescoRDNS 332"5";: GRS gffjﬁ{‘,ﬁ: 305 GRS
HQF9033 : ‘ ‘
" FARINA “BONGIOVANNI” DI RISO BIOLOGICA1KG © FARINA “BONGIOVANNI” DI SEGALE KG 1 " FARINA “BONGIOVANNI” D SEMOLA RIMACINATA DI GRANO DUROS KG.
: ORGANICRICE FLOURTKG © RYEFLOUR “BONGIOVANNI"1KG © SEMOLINA FLOUR “BONGIOVANNI” SEMOLINA DURUM WHEATSKG
: Peso : Peso : Peso
Weight TKG : Weight TKG : Weight 5KG :
Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA'
Storage  AMBIENTE : Storage  AMBIENTE : Storage  AMBIENTE :
Scadenza Scadenza Scadenza

Shelf Lo SO5GORN/DAYS

HQF0315

FARINA “BONGIOVANNI" DI TEFF CHIARA SENZA GLUTINE GR 500
i FARINA "BONGIOVANNI" CLEAR TEFF GLUTEN 500 GR

FARINA “BONGIOVANNI" DI TAPIOCA 5 KG
i FARINA "BONGIOVANNI" TAPIOCA 5 KG

Peso Peso Peso

Weight B KG : Weight 85 KG Weight ~ 1KG :
Cons. TEMPERATURA Cons. TEMPEHATUHA Cons. TEMPEHATURA§
Storage  AMBIENTE : Storage  AMBIENTE : Storage  AMBIENTE :

Scadenza

ol smcoRuNS

HQF2058

................................................................................................................................................................................................................................................................

© FARINA “BONGIOVANNI" SENZA GLUTINE PER PANE GR 350
i FARINA "BONGIOVANNI" GLUTEN-FREE BREAD FOR 350 GR

FARINA “BONGIOVANNI" MULTICEREALI KG 25
: FARINA "BONGIOVANNI" MULTIGRAIN 25 KG

Peso

Weight 25 K6 Weight 0.35 KG : Weight 05KE
Cons. TEMPERATURA : Cons. TEMPERATURA : Cons. 8T+ 10
Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE f Storage :
ggg":p;g SBE GRS soatenza SECOWIAS gggj*;pffg BBSGIORNI/IJAYS
é..mmb.l.mﬁﬁﬁ&ﬁgk.s .................................................. FARINAIJIMANIJUHLESNKMFAHINAIJINO[:CIOLEKG1
ALMOND'S FLOUER 5 KG ALMOND'S FLOUR VACUUM SEAL1KG HAZELNUTFLOURTKG
: Peso : Peso : Peso
Weight 5 K6 : Weight TKG Weight 1KG
Cons. TEMPERATURA : Cons. TEMPERATUHA Cons. 8T 10T
Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE 5 Storage
Scadenza Scadenza Scadenza

SaelE SesGORWING

HQF25677

i FARINA “BONGIOVANNI" DI FARRO KG 1
 SPELTFLOUR "BONGIOVANNI"1KG

Peso

e 3@5GIURNI/DAYS

HQFO308

Shelf Life 380 GIURNI/DAYS

HQFO313

Scadenza

Shelf Life 300 GIURNI/DAYS

HQF6199

Peso

Shelf Life 360 GIURNI/DAYS

HQFO31M

© FARINA “BONGIOVANNI" DI GRANO SARACENO INTEGRALE BIO1 KG
i FARINA "BONGIOVANNI" INTEGRAL BUCKWHEAT BIO1KG

Peso

Shelf Lo S05GORN/DAYS

FARINA “BONGIOVANNI” DI MAIS “FIORETTO” K61

i CORNFLOUR ‘FIORETTO'1KG

Sl Lo TBOCIORN/DAYS

HQF9019

FARINA “BONGIOVANNI” MULTICEREALI KG1
i FARINA "BONGIOVANNI" MULTIGRAINKG

Scadenza

SPAETE oD CORAYS

HQFO314

© FARINA DI CASTAGNE “SEL. HQF" DA500 6
i CHESTNUTFLOUR 5006

Peso

Shelf Life 36D GIURNI/[]AYS

HOF2046

CUSTOMIZED H[JF FLOURS FOR EVERY USE
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FARINA DI PANE DI PANKO PER FRIGGERE 10 KG
 PANKO BREAD FLOUR FOR FRYING 10 KG

Peso
Weight

Cons. TEMPERATURA
Storage

AVBIENTE
S0tz oh GORN/DAYS

HQF10308

1B KG

FARINA DI PANE DI PANKO PER FRIGGERE G. 500
i PANKO BREAD FLOUR FOR FRYING 6. 500

Peso
Weight

Cons.

Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Lo 3BBGORNVDAYS

05KG

TEMPERATURA

- GLUTINE DI FRUMENT0 500 6
: WHEAT GLUTEN 500 GRAPPROX.

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage AMBIENTE :
Scadenza

AT 0GOS
:

- POLVERE DI BARBABIETOLA ROSSA DAS00 6
: POWDER OF RED BEET 5006

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shel Lo 35 GORN/DAYS

- QUINGABIANCAKG T
: WHITEQUNOAKG 1

Peso
Weight 1KG

Cons.

Storage  AMBIENTE
Scadenza

S | 365 GIORNVDAYS
HOF3916

TEMPERATURA

- QUINGANERATKG
 BLACKQUINOAKG!

Peso
Weight 1KG

Cons.  TEMPERATURA |
Storage  ABENTE

SAET aBsGORUINS |

CEREALS AND

CEREALI E
LEGUMI BIO

ORGANIC
LEGUMES
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BULGUR GRANO DURO GERMOGLIATO BIO KG 1
: BULGUR WHEAT SPROUTED BIOTKG

Peso
Weight 1KG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE

SFAEIZ o6 GIORN/DAYS

HQF2587

FAGIOLI DEL PURGATORIO DELLA “TUSCIA” VITERBESE DA 500 G
i PURGATORIO BEANS 500 G FROM VITERBO “TUSCIA"

CECI NERI BIO “SELEZIONE HQF'’ DA 500 6
i BLACK CHICKPEAS BIO "HQF SELECTION" 5006

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Life ADGIORNVDAYS

FAGIOLI TONDINO DEL PURGATORIO BI0 “SELEZIONE HQF* DA 500 6
 "FAGIOLI DEL PURGATORIO * ORGANIC BEENS 500GR

FAGIOLI SOLFARINI GIALLI “SELEZIONE HQF"’ DA 500 6
¢ YELLOW SOLFARINI BEANS "HQF SELECTION" 500G

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Life DADGIORNVDAYS

© LENTICCHIE NERE BELUGA KG1
i BLACK LENTILS BELUGA KG1

LENTICCHIA DELLAPPENNINO ITALIANO BIO DA 500 G
: LENTILS BIO OF THE ITALIAN APENNINES 500 G

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shaif | 54 GIORNVDAYS
HQF14685

PISELLI VERDI SPEZZAT! E DECORTICATI BIO “SELEZIONE HQF" DA 500 G
i GREEN AND DECORTICATED GREEN PEAS BIO “HQF SELECTION" 500 G

ORZO PERLATO BIO “SELEZIONE HQF' DA 500 6
: PEARL BARLEY ORGANIC PAT 500 G

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Life DADGIORNVDAYS

CECI BIANCHI LISCI BID “SELEZIONE HQF” DA 500 6
 WHITE ORGANIC CHICKPEA 500 G

Peso

Weight 05KG

Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE :

Scadenza

Shelf Lo DADGORN/DAYS

HQF08346

CICERCHIE BIO “SELEZIONE HQF" DA 500 6
i CICERCHIE BIO “HQF SELECTION" SELECTION 500 6

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

05 KG

AETE ADGORN/AYS

HQF13061

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

05KG

AMBIENTE

Shelf Life DADGIORNI/DAYS

HOF0412

- LENTICCHIE GIALLEKG1
| YELLOWLENTILSTKG

Peso
Weight 1KG

Cons.
Storage  AMBIENTE
SCA0EIZ2 o GORN/DAYS

HQF2588

Peso

Weight 05 KG g
Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE ;

Scadenza

A BAGORN/DAYS

HQF13062

CEREALI E LEGUMI BIOD

TEMPERATURA

TEMPERATURA

CECI BIANCHI RUGOS! BIO “SELEZIONE HQF’ DA 500 6
¢ IWHITE CHICKPEAS BIO "HQF SELECTION" 500 6

Peso

Weight 05K6 :
Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE :

ST D GIORN/DAYS

HQF13060

Peso
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

R T

05KG

FARRO “DICOCCUM” PERLATO BIO “SELEZIONE HQF" DA500 G
: SPETBIO500GR

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE H
Scadenza

Shelf e SADGORN/DAYS
:

Peso
Weight 1K6

Cons. TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE :

SR SEEGORMVDAYS

HQF2589



CEREALS AND ORGANIC LEGUMES
128



ooooooooooooooo










PANE

PANE NIKO ROMITO Pag. 133
NIKO ROMITO BREAD 133
PANINI PER HAMBURGER pag. 197
HAMBURGER BUN 137

PANE AGRICOLA 137

AGRICOLA BREAD Pag. 137




PANE NIKO ROMITO
133




&

PAN E Prodotto esclusivo
N I KU R 0 M ITU exclusive product

High Quality Food € distributore esclusivo di PANE di Niko Romito.

PANE nasce a Castel di Sangro, in Abruzzo, nel laboratorio di panificazione e pasticceria dello chef Niko Romito.

Una struttura di 550 metri quadrati dove una squadra di esperti panificatori ha messo a punto ricette e procedure per portare PANE, ogni giorno,
in Italia e nel mondo.

PANE ¢ una linea di prodotti realizzati con materie prime di assoluta eccellenza e il know-how “stellato” di Niko Romito, pensata per il circuito
Ho.re.ca.

CARATTERISTICHE DEI PRODOTTI

Ingredienti: i prodotti PANE sono realizzati esclusivamente con farine di varieta di grano altamente selezionate, acqua e lievito madre.

Ricetta: lunghe lievitazioni e altissima idratazione rendono i prodotti PANE digeribili, sani, golosi.

Produzione: i prodotti PANE sono sfornati freschi tuttii giori, abbattuti a -18° e stoccati cosi da mantenere intatte le caratteristiche organolettiche
originarie e possono essere trasportati ovunque sfruttando la catena del freddo.

Consumo: istruzioni precise su rigenerazione, taglio e servizio e un corso di formazione dedicato ai partner di progetto assicurano al consumatore
finale un'esperienza gastronomica eccellente.

PERCHE PANE?

Esclusivita: PANE & un prodotto di altissimo profilo, frutto di una lunga ricerca e parte di un progetto gastronomico ampio.

Unicita: la qualita delle farine, il processo di lavorazione, i profumi, gli aromi e le consistenze, PANE & unico e assolutamente riconoscibile.
Praticita: i prodotti PANE sono preparati a Castel di Sangro, abbattuti a -18° e stoccati. Si consumano come appena sfornati dopo la rigenerazione.

Economicita: le modalita di produzione, distribuzione e consumo rendono quasi impossibile lo spreco.
NIKO ROMITO

BREAD

High Quality Food is the exclusive distributor of PANE by Niko Romito. PANE originates in Castel di Sangro (Abruzzo) in the bakery and pastry
laboratories founded by Niko Romito. Within a space of 550 squared meters, a team of expert bakers have developed recipes and techniques
to deliver PANE on a daily basis in Italy and worldwide.

PANE is a products selection, conceived for the Ho.re.ca. market, which combine the finest raw materials with the expertise of the starred
chef Niko Romito.

PRODUCTS FEATURES

Ingredients: PANE products are prepared with highest quality wheat flours selection, water and sourdough.

Recipe: long slow rising and high hydration dough make PANE digestible, healthy and tasty.

Production: PANE products are baked fresh on a daily basis, frozen and stocked at - 18°, The process allows to preserve the original organoleptic
properties and to deliver the products everywhere thanks to the cold chain.

Consumption: precise guidelines are provided on how to warm, cut and serve the products; dedicated workshops are organized for the projects
partners to ensure the final consumer enjoying a great gastronomic experience.

WHY PANE?

Exclusive: PANE is a product of highest standard quality resulting from longstanding research and practices which are part of a wider
gastronomic project.

Unique: flours quality. dough rising process, flavours, fragrances and texture make PANE unique and instantly recognizable.

Practical: PANE products are prepared in Castel di Sangro, frozen and stocked at -18°. Once revived, they look and taste as freshly baked.
Resource saving: production, distribution and consumption modalities have been conceived and developed to avoid any kind of waste.

NIKO ROMITO BREAD
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RIGENERO DEL FILONE

4Qnin _ 2@nin
s=5(" =10

| | | | |
| | | | ‘z}
| | | | |
TG N W R ET'X0 R Qe R B R A EC
| | | | |
' ' C———— ' ' E— ' ——
Estrai il pane Se non utilizzi subito Al momento del consumo I1 pane I1 pane avanzato (vedi Al momento del consumo
dal pacco. il pane, avvolgilo nella prendere il pane dal e pronto. taglio consigliato) pud  prendere il pane dal frigo
pellicola e riponilo frigo e metterlo in forno essere riposto nuovamente € metterlo in forno per il
in frigo (da consumare per 1° RIGENERO in frigo avvolto nella 2° RIGENERO a 160°C per
preferibilmente entro a 160°C per 40 min. pellicola. 20/25 min. Adagiare la
5 giorni). parte senza la crosta a

contatto con la teglia per
non far asciugare
eccessivamente la mollica.

2 5nmin 10nin
= —0

Focaccia

Rivisondoli ] G_@ 160° 160°

J

1° RIGENERO DA +4 2° RIGENERO DA +4

. . Focaccia Rivisondoli 200 gradi Riporre la parte senza
Pan di Focaccia per 6/10 minuti crosta a contatto con la teglia
a seconda del forno per non far seccare mollica
___________________ CONSERVAZIONE
Pan Focaccia 200 gradi Focaccia Rivisondoli 200 gradi
per 5/7 minuti per 5/6 minuti a seconda del forno
Conservare il prodotto Filoncino rustico e Panini Pan Focaccia 170 gradi
in frigorifero (+4 gradi) 170 gradi per 15 minuti per 5 minuti
: : : rotetto con pellicola
FllOUCPnO rustlco P P Filoncino rustico e Panini
Panini/Vendita 170 gradi per 7/8 minuti

a seconda del forno

TAGLI CONSIGLIATI PER RIGENERARE IL MEZZO FILONE

Taglio consigliato per la fetta.

PANE NIKO ROMITO
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FILONE RUSTICO“NK” PRECOTTOECONGELATO 2806 (CTDA30/40PZ) - FOCACCABANCA™ " PRECOTTAE CONGELATAG. 20CA (CTOATZFE)DA g g ey ¢ oML P00 (SEMOLA E PAIATE)

84KG 864KG 92KG
-BT -187C -18°C
90 GIORNI/DAYS 180 GIORNI/DAYS 135 GIORNI/DAYS

HQF04049 HQF01532 HQF11247

PAGNOTTA BIANCA “NK" PRECOTTO E CONGELATO TIPO “0" (SEMOLA E : PAGNOTTA NERA “NK” PRECOTTO E CONGELATO TIPO “0" (GRANO SOLINAE : PANE NERO “NK™ PRECOTTO E CONGELATO TIPO “0" (GRANO SOLINA E
PATATE) G. 400 CA. (CT DA 20/28 PZ) [ SARAGOLLA) 6. 400 CA. (CTDA20/28PZ) SARAGOLLA) G. 850 CA. (CT DA10/14PZ) [

7KG 8KG 92KG
-18C -18°C -18°C

90 GIORNI/DAYS 90 GIORNI/DAYS 90 GIORNI/DAYS

HQF01507 HQF01508 HQF11248
FOCACCIA RIVISONDOLI “NK'* PRECOTTA E CONGELATA1KG (CT DA8/S PZ)(50
CMX35CM)

-18°C
180 GIORNI/DAYS
HQFO1502

NIKO ROMITO BREAD
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PANINI
PER HAMBURGER

PANINIIII'BUN}:APEI HAMBURGER AL GRANO DURO “CROCE" GELO (CTDA 36 : MNINL[ZS]UHBUKEIPERHAMBURGEHMGRANU DURO “GOURMET" GEI.O[ET

SOFT BUI\A) FOR DURUM WHEAT HAMBURGER “GOURMET"
36 PCS) 3.24 K. CA.

PANINI EBUI\é] FOR DURUM WHEAT HAMBURGER “CROSS" FROST (CT OF 36': PﬁfblST
© PS)3.24K5. CA Peso
Weight 324K6 5

Cons.
Storage

SCALEIZ CEOGORN/NS

HQF07456

CTOF

-18°C

PANE
AGRICULA

Prodotto artigianalmente con lievito madre, che conferisce una lieve
nota acida, e farine alternative, & leggero, saporito e versatile. Il pane
di filiera HQF & un pane caratterizzato da una mollica soffice, alta e
bene alveolata racchiusa in una crosta dorata e croccante.

BV HUF

f‘usm*

QUALI SONO LE TIPOLOGIE DI PANE DISPONIBILI ?

Pane bianco cafone: semola, farina di tipo 1 e struttura ben definita
regalano una particolare croccantezza;

Pane muilti cereali: il pili intenso di sapore, il piu difficile da accoppiare.
¢ ideale gustarlo anche da solo. Ricchissimo di cereali, orzo tostato e
semi;

Pane misto: pane ricco di parti crostali, scuro e con un sapore molto
intenso;

COME RIGENERARE IL PANE AGRICOLA? CI SONO DUE MODI:

1. La sera prima si tira fuori il pane dal congelatore e si mette in frigo.
Al mattino, prendere il pane dal frigo e metterlo in forno preriscaldato
a190 gradi per 5/6 minuti. Una volta sfornato, poggiarlo su una griglia
per 5 minuti a raffreddare.

2. Tirare fuori dal congelatore e tenere a temperatura ambiente per
1 ora. Metterlo in forno preriscaldato a 200 gradi per 10/12 minuti.
Sfornare e lasciarlo raffreddare su una griglia per 5 minuti.

- PANE BIANCO CONGELATO “CAFONE CA. 600G
¢ “CAFONEBREAD" FROZEN CA 6006

 PANEMISTO CONGELATO CA. 600 6
: FROZEN MIXED BREAD CA. 600 G

Peso
Weight

Cons.
Storage

SEALEIZ o CORM/DAYS

HQF13280

06KG
-18°C

TAFIAI.LI CLASSICIKG1
:  CLASSICTARALLIKG1

Peso

Weight 1K6
Cons.

TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE :
Scadenza

ol oo
:

PANINI PER HAMBURGER E PANE AGRICOLA

HAMBURGER
BUN

PANINI ESI]F[ BUN!%EH WBUHG&M GRANO DURO CON SESAMO"'GOUR-:

PAN/NI SOFT BUN) FOR DURUM WHEAT HAMBURGER WITH SESA-
i ME"GOURMET"F UST[CTUF%PCSFZS.ZAIKG. CA.

Peso eso0

Weight 324KG Weight 324KG

Cons. . Cons. .

Storage 18T : Storage 18T :

ST CHDGORM/INS ST a0 GORMVOAYS
007452 S N .- - i
Nuovo prodotto B R E A D
Catalogue news

Artisanally produced with sourdough, which gives a slight acidic note,
and alternative flours, itis light, tasty and versatile. HOF supply chain
bread is a bread characterized by a soft, high and well-alveolated
crumb enclosed in a golden and crunchy crust.

WHAT TYPES OF BREAD ARE AVAILABLE?

Rude white bread: semoalina, type 1 flour and well-defined structure
give a particular crunchiness;

Multigrain bread: the more intense the flavor, the more difficult to
pair, it is ideal to enjoy it also from Alone. Very rich in cereals, toasted
barley and seeds;

Mixed bread: bread rich in crustal parts, dark and with

avery intense flavour:

HOW TO REGENERATE AGRICOLA BREAD? THERE ARE TWO WAYS.

1. The night before, take the bread out of the freezer and put it in the
fridge. In the morming. take the bread from the fridge and place it in
a preheated oven at 190 degrees for 5/6 minutes. Once baked, place
it on a rack for 5 minutes to cool.

2. Remove from the freezer and keep at room temperature for 1
hour. Place it in a preheated oven at 200 degrees for 10/12 minutes.
Remove from the oven and let it cool on a rack for 5 minutes.

 PANEMULTICEREALI CONGELATO CA. 600 6

FROZEN MULTICHEAL BREAD CA. 600 6
Peso : Peso
Weight ~ 0BKE Weight ~ B6KG
Cons. . Cons. .
Storage ~ 18T Storage ~ BT :
g;gd;p,g £2C0MV/DAYS gﬁaedfeﬁs {00RVDAYS
:




HAMBURGER BUN AND AGRICOLA BREAD
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 SAE RN ATIGAMAE FNO D TSN PRESDIDSLIW IO 51 %yzmmumswmsnmmpmr‘masmmammn"xs - GALE ROSANATURALE HIMALAYA GROSSO CALTOMMKG 1
 ARTSASEASALTFROMTRAPINTO'SLOW FOOD"GIXPS  COMRSESEASALTOFTAPANYSLOW FOOD" G 2PLS £ NATURAL PINK SALT HIMALAYAS 816 CAL IO MM 165

Peso : Peso : Peso

Weight ~ 12KG Weight ~ 12KB Weight ~ 1KB

Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons. o

Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE Storage

g;g?:p,,%g SECONDNG S SEHOOR/DAYS §ﬁae“f°{',§§ 500 GORN/DAYS

...............................................................................................................................................................................................................................................................




SPEZIE

SPICES

- ARGENTO ALIMENTARE N FOGL 848 CM (25 FOGL) - CUMINO INSEMI 600 GR - OROALIMENTARE N FUGLI8XB CM 23 KT (25 FOGL])
 EDIBLE SILVER SHEETS 8X8 (25 SHEETS) CUMIN SEEDS IN 600 GRAMS ¢ EDIBLE GOLD IN SHEETS 8X8 CM 23 KT (25 SHEETS)
: Peso : Peso : Peso
Weight B1KG Weight BEKG Weight .1KG
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage AMBIETE Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE
SCAEZ o ORM/DAS SCA0EIZ2 o0 GORN/DAYS S0 0 GORNAYS
 PEPEBIANCOINTERD IN GRANITKG - PEPEDICUBEB3506 - PEPE DISZECHUAN (CNAJ K6 1
PEPE WHOLE WHITE BEANS 1KG CUBEB PEPPER 350 6 SZECHUAN PEPPER (CHINA]1KG
: Peso : Peso : Peso
Weight 1KG Weight 035KG Weight K6
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage AMBIETE Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE
S0A0EIZ2 op GORN/DAYS SAEZ D GORN/DAYS SCAEIZ2 oD GORN/DAYS
HOFi1958 HQF0676 HQF0680
- PEPENERD INGRANITKG - PEPENERD MACINATO 1KG - PEPEROSAIN GRANIKG1
: BLACK PEPPERCORNS 1KG  GROUND BLACK PEPPER1KG  PINK PEPPERCORNS 1KG
: Peso : Peso : Peso
Weight 1KG Weight 1KG Weight TKG
Cons.  TEMPERATURA Cons. o e Cons.  TEMPERATURA
Storoge  AMBIETE Storage ’ Storage  AMBIETE
SCAEIZ2 o6 GORN/DAYS SCA0EIZ2 o6 GORN/DAYS SN2 066 GORN/DAYS
HQF04332 HQF04338 HQF0B8!
 PREVERDESEXONGRIDMKG  POPOMSECH'CRUSGA'FRTI200GR  PEPERONISECCHI“CRUSCHI"FRITTINBUSTA DAYSOGR
: DRY GREEN PEPPERIN1KG GRAINS ¢ FRIED CRUSCHI PEPPERS 200 6 ¢ “CRUSCH! “ DRIED FRIED PEPPERS 150 GR
: Peso : Peso : Peso
Weight 1KG Weight 0.2K6 Weight 05 KG
Cons.  TEMPERATURA Cons. e o Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIETE Storage j Storage  AMBIETE
Scadenza Scadenza Scadenza
Shelf Lire 365 CIORN/DAYS Chelf it 240 GIORN/DAYS Chelf Lite 2ADCIORNY/DAYS
HOF14930 HQFO0696 HOF0076
- PEPERONI SECCHI “CRUSCHI" FRITTT I BUSTA DA 200 - PEPERONI SECCHI “CRUSCHI” FRITTTINVASO DASO G - PEPERONI SECCHI “CRUSCHI" IGP NON FRITTI100 GR
¢ DRY “PEPERONI CRUSCHI" FRIED 200G ¢ CRUSCHI PEPPERSIN JAR2006 ¢ DRIED PEPPERS ‘CRUSCHI” NOT FRIED 100 GR
: Peso : Peso : Peso
Weight 02KG Weight 0.05KG Weight 0.1KG
Cons.  TEMPERATURA Cons. e, e Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIETE Storage j Storage  AMBIETE
20T o GORN/DAYS ST o0 GORN/DAYS 26022 oh GORNDAYS
HQF13388
T T EEERNDEERASTING  wewse
: DRY "PEPERONI CRUSCHI" NOT FRIED 500 6 : SENISE PEPPERS POWDER “0R0 ROSS0" 100 GR : REDQUINOAKG1
: Peso : Peso : Peso
Weight B5KG Weight B1KG Weight TKG
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage AMBIETE Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE
SEAEIZE o6 GORN/DAYS SCAEIZE o GORN/DAYS SFA0IZ2 306 GORN/DAYS
HQF13728 HQF2048
bR G iGEsTG :
 AMARANTH SEEDS 1KG : CHIASEEDSTKG : SUNFLOWER SEEDS SHELLED 1KG
: Peso : Peso : Peso
Weight 1KG Weight B1KG Weight TKG
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage AMBIETE Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE
SN2 o6 CORN/DAYS SCA0SIZE S0 GORN/DAYS S0 B GORN/DAYS
_ _
SPEZIE SPICES
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* SEMIDI PAPAVERO BIANCO'5006

- SEMIDILINO1KG
© FLXSEEDTKG

 SEMIDIPAPAVEROBLU1KG
: POPPYSEEDSTKG

Peso
Weight TKG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIETE

Scadenza
Shelf Life 30BGIORN/DAYS

HQF3136

Peso

¢ IWHITE POPPY SEEDS 500 G

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIETE
Scadenza

Shelf Li7e 300GORNVDAYS

¢ GEMI DI SESAMO DECORTICATO BIANCO (SBUCCIATD) 500 6R
¢ HULLED SESAME SEEDS WHITE (PEELED) 500 G

Peso

SEMI DI PAPAVERO BIANCO KG1
i WHITEPOPPY SEEDS1KG

 GEMIDISESAMO NERO1KG
: BLACK SESAME SEEDS1KG

Peso

Weight 1KG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIETE

Scadenza
Shelf Life SBOGORN/DAYS

HQF2703

Peso

Weight K6 Weight 05KG Weight 1KG
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE
Scadenza Scadenza Scadenza
Shelf Life 30BGORN/DAYS Shelf Life 30DGORN/DAYS Shelf Life SBOGORNVDAYS
HOF04346 HQF9053
“sinaG o i RS
 PEELED PUMPKIN SEEDS1KG ¢ IRANIAN SAFFRON IN PISTILS 106 ¢ IRANIAN SAFFRON POWDER 106
: Peso 5 Peso 5 Peso
Weight ~ 1KG : Weight ~ BO1KE : Weight ~ 0BTKG
Cons.  TEMPERATURA Cons. g0, o Cons.  TEMPERATURA
Storoge  AMBIETE Storage  2C* Storage  AMBIETE
S0 g GORN/DAYS S0 SO0 GORN/DAYS S22 S0 GORN/DAYS

................................................................................................................................................................................................................................................................

SPEZIE
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MUSHROOMS









FUNGHI

FUNGHI CARDONCELLI NOSTRA SELEZIONE 2 KG CA.
i MUSHROOMS "CARDONCELLI" KG2

Peso
Weight 2KG

Cons. o L o
Storage 2T+ 4T

?EZ?PL".?S 14 GIORNI/DAYS

HOF3199

- FUNGHIPORCINI FRESCHI CASSA DA KG CA)
¢ FRESH PORCINI MUSHROOMS (3KG CASH CASE)

Peso
Weight 3KG

Cons. on L pe
Storage 2T 4T

g;:?ff;: 10 GIORNI/DAYS

HOF0496

MUSHROOMS

Classificato in campo micologico a commestibilita eccellente, il Cardoncello & considerato il pil
: pregiato tra i funghi coltivati. Nasce spontaneamente dalle radici dell'Eringium campestre (Cardo :
 Selvatico) solo in alcune regioni d'ltalia come Puglia, Basilicata, Calabria, Campania e Lazio. Data la :
- commestibilita eccellente, & possibile consumare i cardoncelli crudi ma anche arrosto, fritti, gratinati, :
- trifolati e come condimento in moltissime pietanze a base di pasta, riso, came, pesce, legumi e :
- verdure, mantenendo inalterate le sue doti organolettiche. Non forzando la temperatura, il prodotto e :
: ditipo stagionale con una disponibilita che va da settembre a gennaio e da marzo a giugno. ;

: CARDONCELLI: ;
: Classified in micology as a mushroom with an excellent edibilty is the most pregiate between cultivated
i mushrooms. Grows spontaneously at the roots of the Eringium Campestre (Wild Thistle] only in certain :
{ regions of Italy like Puglia, Basilicata, Calabria, Campania and Lazio. Itis possible to eat the Cardoncelli
 raw but also roasted, panfried, baked, sauteed and as a seasoning / sauce and in many other pasta,
i rice, meat and fish dishes and it keeps its texture and consistency. The season for this mushroom
 extends from September to January, March to June. 5

" FUNGHI PORCINI SECCHI “EXTRA" 5006
* DRIED PORCINI MUSHROOMS "EXTRA" 500G

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIETE
Scadenza

Shelf Lire 365 CIORNVDAYS

 FUNGHI SPUGNOLE SECCHE 500 GR
i MUSHROOMS DRIED MORELS 500 GR

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIETE
Scadenza

Shel Lo 35 GORN/DAYS
HQF2665

FUNGHI PORCINI SECCHI “SPECIALI" 500 G
i DRY PORCINI MUSHROOMS *SPECIAL" 500 G

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIETE
Scadenza

Shelf Li7e S5 CIORNVDAYS

FUNGHITROMBETTE DEI MORTI SECCHI 100 G.
i MUSHROOMS TRUMPETS OF DRY DEAD 100 .

Peso
Weight

Cons.

05KG

TEMPERATURA
Storage  AMBIETE
Scadenza

Shelf Lire 35 CIORN/DAYS

- FUNGHI SHITAKE SECCHI G. 500
 DRIED SHITAKE MUSHROOMS G. 500

Peso
Weight

Cons.
Storage

SCANEIZ2 oh GORNVDAYS

_ HQF3275

FUNGHI MUSHROOMS
160

05KG
2C+=4C
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EGGS,
MILK AND
DERIVATIVES

UQVA, LATTE E
DERIVATI

: LATTE FRESCO “NOBILE" DI FRISONA INTERO DA1LT

- Una produzione agricola di una fattoria di frisone di Roma. Il latte Nobile & un disciplinare :
- produttivo nato per certificare la qualita di un particolare tipo di latte. Le frisone sono alimentate :
- peralmeno il 70% da foraggio fresco e il restante & mais e soia. Il disciplinare monitorail rapporto :
- traOmega 6 e Omega 3 e I'assenza di OGM.
- II'latte & un alimento completo, poco calorico, dal buon valore nutrizionale e alimentare, che :
- contiene vitamina A, B e E. Profumato, dal sapore ricco e gustoso. :

: BURRO FRESCO 1KG
i MILK FROM AGRICOLA:  RESHBUTER16

: The hens' organic diet is further enriched with flax and hemp seeds, which make the egg even more
 appetizing in terms of flavor and above all more ‘good” for the health of those who eat it. In fact, flax |
: and hemp seeds contain high quantities of Omega 3 of plant origin, which the hen transforms during :
§digestion, laying eggs rich in Omega 3 of animal origin (easier for our body to assimilate). Precious
: allies of our health, they have a beneficial effect on blood pressure, brain activity, even mood and help
: fight chronic diseases, immune disorders as well as inflammatory disorders. :

* PANNA FRESCA DI FRISONA “PET” DA LT “GRASS0 DA 35 %"
¢ FRESH “PET" FRISONA CREAM1LT 35 % FAT"

© MANTECA/BURRINO DA 200/400 G CA.  PANNA 1889 UHT 108% LATTE PIEMONTESE 1 LT
i MANTECA/BURRINO DA 200/400 G CA. ¢ CREAM 1889 UHT 100% MILK FROM PIEMONTE 1LT
: Peso Peso
Weight 0.2KG Weight 1K6
Cons. o o Cons. o
Storage 2C+4T Storage  2C+4T
AT DCORWDNS ST B GORN/DAYS
HQF09823 HOF05798
T T T T e T
i FRESH RICOTTA OF FRISONA 500 G APPROX.  TKG FRESH YOGURT IN GLASS
: Peso Peso
Weight 05KG Weight 1KG
Cons. oL pe ? Cons. on L g
Storage  2C+4T Storgge 2C+4T
A gooRwoNs ST 5 GORN/DAYS

UOVA FRESCHE CARTONE PZ 180 SFUSE PASTA GIALLAL
: FRESH EGGS 180 PCS YELLOW PASTE *L"

MISTO UOVO PASTORIZZATO DA UOVO DI GALLINA BIO LT1CT DA 6 PZ TUORLO PASTORIZZATO DA UOVO DI GALLINA BIO LT1CT DA 6 PZ
: MIXED PASTEURIZED EGG FROM HEN'S EGG BIOLT1CTDAG PZ i PASTEURIZED EGG YOLK FROM CHICKEN BIOLT1

Peso reso

Weight ~ BKG Weight 68

Cons. or s Ao cons. °C+ 47
Storage 2C+4T Storoge ZLeat
SaelE soomuoys el oS

HQFO5186 HOF06188

¢ FRESH “NOBLE" MILK OF 1T WHOLE FRISONA

Peso
Weight 1KG

Cons. on . po
Storage 2C+4T

SCAeZ g ORNDAYS

HQF13843

Peso
Weight 1KG

Cons. on . g0
Storage 2C+4T

SEA0EZ2 0 GORN/DAYS

HOF2418

Peso
Weight 1KG

Cons. on L pe
Storage 2T+4T

322?&",?2 8 GIORNI/DAYS

HQF14617

- ALBUME PASTORIZZATO DA UOVO DI GALLINA BIO LT1CT DA 6 PZ
 PASTEURIZED EGG WHITE FROM HEN'S EGG BIOLT1

Peso
Weight BKG

Cons. o o
Storage 2C+4T

SCAUENZA o6 IORN/DAYS

HQF06184

Peso
Weight N5KE

Cons. TEMPERATURA
Storoge  ABENTE

SCAUENZ2 o6 IORN/DAYS

HQF14989

5  UOVA FRESCHE CARTONE PZ 180 SFUSE PASTA GIALLA “AGRICOLA"
- L'alimentazione biologica delle galling viene utteriormente arricchita con semi di lino e canapa, : E5H VELLOW YOLK EGES, 160 PL. B0XAGRICOLA"

 che rendono I'uovo ancora pit appetitoso dal punto di vista del sapore e soprattutto pit buono '
- per la salute di chi lo assume. | semi di lino e canapa contengono, infatti, elevate quantita di
-Omega 3 di origine vegetale che la gallina trasforma durante la digestione, deponendo uova
- ricche di Omega 3 di origine animale (pil facili da assimilare da parte del nostro corpo). Preziose
- alleate della nostra salute, hanno un effetto benefico sulla pressione, sull'attivita cerebrale,
- persino sull'umore e aiutano a combattere le malattie croniche, i disordini immunitari oltre che :
 infiammatori.

: AGRICOLA'S FRESH EGGS:
: The hens' organic diet is further enriched with flax and hemp seeds, which make the egg even more
: appetizing in terms of flavor and above all more ‘good” for the health of those who eat it. In fact, flax
: and hemp seeds contain high quantities of Omega 3 of plant origin, which the hen transforms during :
: digestion, laying eggs rich in Omega 3 of animal origin (easier for our body to assimilate). Precious :
: allies of our health, they have a beneficial effect on blood pressure, brain activity, even mood and help :

- UOVA FRESCHE CARTONE PZ 90 SFUSE PASTA GIALLA L
 FRESH EGGS 90 PLS YELLOW PASTE L

Peso
Weight ~ T1OKG

Cons.  TEMPERATURA -
Storage  AMBIENTE :

SCANENZA o6 CIORN/DAYS

HQF12753

Peso
Weight 15KG

Cons. on . g0
Storage 2C+4T

SEACENZ2 06 GIORN/DAYS

: fight chronic diseases. immune disorders as Well a8 infIamMGEONY. QISOITELS...........voooeoeoeeeoeeeeeeeeeeeoeeeoee et
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: UOVA FRESCHE CARTONE PZ 90 SFUSE PASTA GIALLA “M” : UOVA FRESCHE DA ALLEVAMENTO BIO. DA GALLINA LIVORNESE ALLEVATA : UOVA FRESCHE DA ALLEVAMENTO BIO. I]BA%I.SI.]I.UNA LIVORNESE ALLEVATA :

 FRESH EGGS CARTON 90 PCS BULK YELLOW PASTE " - FRERH RN BN FO08 FAOM, FREN RANEE CALLNA L - FESH s o e AN LoONeE G CRGANC A

: e * VORNESE "LIMITED EDIZ."X 180 “CALIE. MXED” NG LIMITED 0. "X 4 o :
Weight 15KG ll;lZ}sight PKC Weight 0.25KG6 :
S 204 Gon, A e et
gfigdfeﬂg BRI 22@”:[‘,?2 DEONDYS §;g“;’p,¢g 21GIORN/DAYS

- UOVA FRESCHE DI QUAGLIA PZ18
: QUAILFRESH EGGST8PC

Peso
Weight 1KG

Cons. on o
Storage 2T+ 4C

SFAEZ 0 GORNYDAYS

HQF0559

UOVA, LATTE E DERIVATI
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CIOCCOLATO
AMEDEI

la materia prima, selezionata da Amedei all'origine, approda
direttamente in Toscana, terra di creativitd e genio, per essere
trasformata in piccole opere d'arte. “La bonta & rigore, conoscenza,
rispetto e stupore”. Tutto ha inizio dalla selezione dei semi nelle
piantagioni piu pregiate e nascoste del mondo. Prosegue poi con
la creativitd nelle ricette e si compie infine in laboratorio, dosando
e lavorando sapientemente a mano pochi ingredienti di primissima
qualita: semi di cacao, zucchero di canna, il latte e la frutta migliori.
Il cioccolato Amedei rappresenta la piu alta qualita che si fonde con
I'emozione di una dedizione incondizionata. E il lavoro sapiente di
donne e uomini appassionati che da oltre 20 anni, ogni giorno, cercano
I'eccellenza. Oggi Amedei & una realta unica, riconosciuta e premiata
in tutto il mondo, una filosofia piu che una marca, che & riuscita a
interpretare con maestria la preziosita di un prodotto evocativo come
il cacao, sublimandolo in un'esperienza sensoriale e culturale.

 BARRA DI CIOCCOLATO BIANCO - TOSCANO WHITE AMEDEI 1 KG
¢ AMEDE| WHITE CHOCOLATE BAR - TOSCANO WHITE1KG

© BARRA DI CIOCCOLATO AL LATTE - TOSCANO BROWN AMEDEI 1 K6
¢ MILK CHOCOLATE BAR - BROWN TUSCAN AMEDEI 1KG

AMEDEI
CHOCOLATE

The precious beans, selected by Amedei at the origin, arrive directly
in Tuscany, a land of creativity and genius, to be transformed into
small masterpieces. “Quality is founded on discipline, knowledge
and respect” . It all begins with the selection of cocoa beans over the
most precious and exclusive plantations in the world. The process
continues with the creative refinement of recipes and the final work
is carried out in the laboratory, measuring and working skilfully
by hand with few ingredients of the finest quality: cocoa beans,
cane sugar, the best milk and fruit. Amedei chocolate represents
the highest quality blended with the emation of unconditional
dedication. It is the skilful work of passionate men and women who.
for over 20 years, every day, seek out excellence. Today, Amedei
is a unigue entity, recognised and awarded all over the world, a
philosophy rather than a brand, which has managed to skilfully
interpret the valuable nature of an evocative product like cocoa,
sublimating itin a sensory and cultural experience.

 BARRA DI CIOCCOLATO FONDENTE - TOSCANO BLACK AL 70 % AMEDEI1KG
 DARK CHOCOLATE BAR - TUSCAN BLACK 70% AMEDE! 1KG :

Peso Peso

Peso

Weight 1KG : Weight 1K6 : Weight 1KG
Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Stooge  ANBENTE Stooge MWBENE Stooge  MWBENE
S SRS CORM/DAYS S oe5 GORNVDAYS S0A0EIZ oBG GORN/DAYS
HOFO70T2 : HQFO7015 HQFO7010 5

: BARRA DI CIOCCOLATO FONDENTE - TOSCANO BLACK AL 98 % AMEDEI 1KG :
i AMEDE! DARK CHOCOLATE BAR - TOSCANO BLACK1KG

Peso

i AMEDEI DARK CHOCOLATE BAR 657 1KG

RRA DI CIOCCOLATO FONDENTE 65% AMEDEI 1KG

Peso

: BARRA DI CIOCCOLATO FONDENTE 7% - BLANCO DE CRIOLLO AMEDEI1KG :
 DARK CHOCOLATE BAR 70% - BLANCO DE CRIOLLO AMEDE! 1KG :

Peso

Weight 1KG : Weight 1KG Weight 1KG :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storoge  AMBENTE Storoge  AMBIENTE Storoge  AMBIENTE
AT s e0RUNG SR o6 GORN/DAYS ST S CORUNS

BARRA DI CIOCCOLATO FONDENTE 75% “9" AMEDEI 1KG
 DARK CHOCOLATE BAR 75% "9" AMEDEI 1KG

BARRA DI CIOCCOLATO FONDENTE AL 70% AMEDEI 1KG - CHUAO
: DARK CHOCOLATE BAR 70% AMEDE! 1KG - CHUAD

BARRA DI CIOCCOLATO GIANDUJA - TOSCANO NUT BROWN AMEDEI 1KG
: GIANDUJA CHOCOLATE BAR - TUSCAN NUT BROWN AMEDEI 1 KG :

Peso Peso Peso

Weight 1KG : Weight 1K6 : Weight 1KG :
Cons. TEMPERATURA - Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Soroge  MWBENTE Stroge  MBENE Storoge  AVBINTE
el sescoRwING SEANEIZE o0 GORN/DAYS Sael esGO/ING
HOFO7018 HQFO7006 HQFO7014 :

 CACAD IN POLVERE (NON POTASSATO) AMEDEI 1 K6
¢ COCOA POWDER (NOT POTASSATO) AMEDEI 1KG

¢ GOCCE DI CIOCCOLATO AL LATTE “BROWN" AMEDEI IN CONF. DA 2 K6
 DROPS OF CHOCOLATE MILK “BROWN" AMEDET IN CONF. 2KG

 GOCCE DI CIOCCOLATO BIANCO “WHITE" AMEDEI IN CONF. DA 2 K6
 WHITE CHOCOLATE DROPS AMEDE! 2 KG

Peso Peso Peso

Weight 1KG : Weight 2KG : Weight 2KG :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE : Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE :
SCAEZ SRS GORM/DAYS SCAEIZY  oh GORNDAYS SCaeIZ obE GORN/DAYS
HQF08900) : HQF06890) HOF06892 :

 GOCCE DI CIOCCOLATO FONDENTE “ACERO 95" CONZUCCHERO D'ACERO
: AMEDEI IN CONF. DA2KG :

¢ DARK CHOCOLATE DROPS “MAPLE 95" WITH MAPLE SUGAR AMEDET IN
i CONF.2KG :

- GOCCE DI CIOCCOLATD FONDENTE “MADAGASCAR” AMEDE! IN CONF. DA2KG
: DARK CHOCOLATE DROPS "VENEZUELA" AMEDEI 2KG

DARK CHOCOLATE DROPS “MADAGASCAR" AMEDEI IN CONF. 2 K6

GOCCE DI CIOCCOLATO FONDENTE “VENEZUELA” AMEDEI IN CONF. DA2 KG

Peso Peso Peso

Weight 2KG : Weight 2KG : Weight 2KG :

Cons. TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA

Soroge  AMBENTE Storoge  AMBIENTE Storoge  ANBENTE

AT ssBe0RuNG S22 a65 GORN/DAYS Al s ooRNS
_ HQFO6898 : HOF06894 HQFO6836 j
CIOCCOLATO AMEDEI AMEDEI CHOCOLATE
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© GOCCE DI CIOCCOLATO FONDENTE AL 65% AMEDEI IN CONF. DA 2K6
¢ AMEDE! DARK CHOCOLATE DROPS 65% 2 KG BOX

Peso
Weight ~ 2KC

 GOCCE DI CIOCCOLATO FONDENTE AL 70% AMEDE! IN CONF. DA2 KG
 DARK CHOCOLATE DROPS T0 70% AMEDE! IN CONF. 2KG

Cons.  TEMPERATURA

Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Life 38D GIORNI/DAYS

Peso
Weight ~ 2KG

Cons.  TEMPERATURA

Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf 1ife 30D GIORNI/DAYS

¢ GOCCE DI CIOCCOLATO FONDENTE AL 90% AMEDEI IN CONF. DA2KG
 DARK CHOCOLATE DROPS 9% AMEDE! IN CONF. 2 KG

Peso
Weight 26

Cons.  TEMPERATURA

Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Life 36D GIORNI/DAYS

HOF06888 HQF06886 HOFO6884]
. [; RANEL[A DI CIOCCULATUAMEDEI IKG ..................................................................................................................................................................................................................
CHOCOLATE GRANELLA AMEDEI 1KG
: Peso

Weight 1K6

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE :

S SeHGORDYS

HQF06902

sw E ETI E I'I N E Blockcfll-i Corollata

H Q F controlled Blockchain S WE E TI E LI N E

La nuova linea di dolci firmata High Quality Food. Dolcetti monodose , , HOF , ,
in cui passione e ricercatezza delle materie prime son i punti carding /¢ 1eW line of desserts signed High Quality Food. Single-dose

su cui si basa ogni ricetta. Trasparenza sulle materie prime e garanzia S//68(5 11 which passion and refinement of the raw materials ore
sulldentita digitale del laboratorio sono due elementi fondamentali (/€ COMerstones on which ach recipe Is bosed. Transparency on
di questa nuova linea. Grazie alla tecnologica Blockchain, attraverso /0 Materials and guarantee on the digital identity of the laboratory
un QR Code riportato in etichetta, sara visibile il racconto della storia 0/ (00 fundamental elements of this newline. Thanks to Blockehain
di ogni dolcetto, con un focus sugli aspetti pil rilevanti del prodotto, (©C1170109y. through a UR Code on the label, the story of each sweet

La nostra priorita & quella di garantire un'etichetta senza additivie con !/ D& Visible, with a focus on the most relevant aspects of the
materie prime selezionate e di ottima qualit. product, Our priority is to guarantee a label without additives and

with selected, excellent quality raw materials.

© MARITOZZI GRANDI 70 6 ( CT DA 30 PZ) CONGELATI
i MARITOZZI 70 G (CT OF 30 PCS) FROZEN

100% PISTACHIO SINGLE -PORTION 100 6 (6 PCS] FROZEN

Peso Peso Peso

Weight ~ 21KE Weight ~ BBKG Weight ~ B9KG
Cons. . Cons. . Cons. .
Storage  ~ 8T Storage  ~ 8T Storage -18°C
Scadenza Scadenza Scadenza

S oGRS

HQF14807

HQF13663

ST BOGORWINYS

ONOPORZIONE 100% PISTACCHIO 100 G (BOX DA 6 PZ) SURGELATA  : MONOPORZIONE BARATTOLOTIRAMISU DA150 G (BOX DA PZ) SURGELATA :
 SINGLE PORTION 150 G TIRAMISU JAR (6 PCS) FROZEN

SAETE mocoRwos

HQF14721

- MONOPORZIONE CHEESECAKE LAMPONE 100 G (BOX DA 6 PZ):
: SURGELATA :

MONOPORZIONE RASPBERRY CHEESECAKE 100 G (6-PIECE BOX]

MONOPORZIONE CHEESECAKE LIME 100 G (BOX DA 6 PZ) SURGELATA
i MONGPORZIONE LIME CHEESECAKE 100 G (6-PIECE BOX)

Peso Peso Peso

Weight B6KG Weight BEKG Weight B5KG
Cons. . Cons. . Cons. .
Storage ~ 8C Storage ~ 8T Storage -18°C
Scadenza Scadenza Scadenza

St L BOCORN/DAYS

HQF12492

S L BOCORN/DAYS

HQF12493

MONOPORZIONE CHEESECAKE NEUTRA 100 G (BOX DA 6 PZ) SURGELATA
i MONOPORZIONE CHEESECAKE NEUTRA 100 G (6-PIECE BOX) :

Sheif L BOCORN/DAYS

HQF12494

© MONOPORZIONE CIOCCO LAMPONE 100 G (BOX DA 6 PZ) SURGELATA  : MONOPORZIONE CITRON MERINGUE 180 G (BOX DA 6 PZ) SURGELATA  : MONOPORZIONE DANCE 100 G (BOX DA 6 PZ) SURGELATA
¢ SINGLE PORTION CIOCCO-RASPBERRY 100 G (6 PCS) FROZEN i MONOPORZIONE CITRON MERINGUE 100 G (BOX OF 6 PCS)  SINGLE PORTION DANCE 100 G (6 PCS) FROZEN

Peso Peso Peso

Weight BEKG Weight BEKG Weight 05KG

Cons. . Cons. . Cons. .

Storage  ~ 8T Storage ~ 8T Storage -18°C :
S T GORM/DAYS SCASZ BOGORN/DAYS S0 BOGORN/DAYS

HQFI3667 HQF1245 HOF14783

MONOPORZIONE GODURIOS0 100 G (BOX DA 6 PZ) SURGELATA MONOPORZIONE MONT BLANC CLASSICO 100 G (BOX DA 6 PZ) SURGELATA MONOPORZIONE POP RICOTTA ELAMPONE 100 G (BOX DA 6 PZ) SURGELATA
i MONOPORZIONE GODURIOS0100 G (6-PIECE BOX) : SINGLE PORTION MONT BLANC CLASSIC100 G (6 PCS) FROZEN  SINGLE PORTION RICOTTA AND RASPBERRY 100 G (6 PCS) FROZEN

Peso Peso Peso

Weight B6KG Weight B6KG Weight B6KG
Cons. . Cons. . Cons. .
Storage ~ 8T Storage ~ 8T Storage ~ 8T

ST SOCORAS ol sacoRuONS SOl SoCoRAS

HQF12504 HQF4751 HQF14750

SWEETIE LINE HOQF
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: MONOPORZIONE REGGAE DULCEY ESOTICO 100 G (BOX DAG PZ) SURGELATA : MONOPORZIONE ROCKSROLL TACOS 100 G (BOX DAG PZ) SURGELATA  : MONOPORZIONE TATIN 120 G (BOX DA 6 PZ) SURGELATA

| SINGLE PORTION REGGAE DULCEY EXOTIC100 6 (PC)FROZEN : SINGLE PORTION ROCK & ROLL TACOS 100 6 (8 PLS) FROZEN : MONGPORZIONE TATIN 1206 (6 PLS B0X)
: Peso Peso Peso
Weight ~ @BKG : Weight  @BKG : Weight ~ 8712KG
Cons. . : Cons. ., : Cons. .
Storage -18°C Storage -18°C Storage -18°C
gggffp;g BOGORN/DAYS 2;:";3%: BOGORN/DAYS gz:;‘:p,;g BOGORN/DAYS

MONUPURZIONEHHAMISI‘H%G[BUXDAEPZ]SURGELATA
£ MONOPORZIONE TIRAMISL 100 G (B-PIECE BOX)

Peso
Weight ~ 0BKG

e e BT . OUR RANGE OF DESSERTS STANDS OUT FOR ITS VARIETY AND AUTHENTICITY OF FLAVORS: EACH CREATION /s

gzz?feﬂf‘: BUCRVIAS : CLOSELY TIED T0 THE CURRENT SEASON.

HQF12502

SWEETIE LINE HOQF
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PREPARATI E o et PREPARED AND
ALTA PASTICCERIA HIGH PASTRY

- CREMA PASTICCERA NIKO ROMITO DA1KG GELO CTDA6 KG - BASE PER FIOR DI LATTE HQF DA 11T - BASE PER GELATO HQF DA T
- NIKO ROMITO TRADITIONAL CUSTARD 1KG FROZEN IN 6 K6 BOX ¢ ICECREAM BASE FIOR DI LATTE FLAVOUR 1 LITER HF - ICECREAM BASE TLITER HGF
: Peso Peso Peso
Weight 6KG Weight 1 : Weight 1
Cons. . Cons. o Cons. e
Storage = 18T Storgge 2 C/4°C Storage 2 C/4C
ol c0nGoRNS T v T Gl SEAEZ 5 CIORN/DAYS
: HQF15664 HQFI5670
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PREPARED AND HIGH PASTRY
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CONFETTURE E
MARMELLATE HQF
“AGRICOLA”

Per mantenere tutto il profumo e il sapore intenso della frutta e per raggiungere un risultato straordinario e difficile da replicare, la frutta raccolta
nel nostro territorio viene lavorata direttamente dal fresco, a bassa temperatura. |
Le confetture extra della Rete Agricola sono preparate utilizzando antiche ricette tradizionali con frutta di primissima qualita. Solo frutta fresca
che, con la lenta cottura a basse temperature, mantiene inalterato il suo profumo e il suo sapore. L'utilizzo di una minima quantita di zucchero

ne esarta Il gusto. “AGHICULA"
JAMS AND
MARMALADES

To maintain all the aroma and intense flavor of the fruit and to achieve an extraordinary result that is difficult to replicate, the fruit harvested
inour area is processed directly from fresh, at a low temperature.

The extra jams from the Agricultural Network are prepared using ancient traditional recipes with top quality fruit. Only fresh fruit which, through
slow cooking at low temperatures, keeps its aroma and flavor unaltered. The use of @ minimal quantity of sugar enhances the taste.

© CONFETTURA EXTRA DI ALBICOCCHE DA1.9 KG “RETE AGRICOLA” ~ : CONFETTURA EXTRA DI ALBICOCCHE DA 350 G “RETE AGRICOLA"  CONFETTURA EXTRA DI FRAGOLE DA1.9 KG “RETE AGRICOLA”

¢ APRICOTS EXTRAJAM 19KG ¢ APRICOTS EXTRAJAM 3506 ¢ STRAWBERRIES EXTRAJAM19KG

: : : .
e e emi e
Cons. — TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA :
Storoge  AMBIENTE : Storoge AMBIENTE Storage  AMBIENTE ;
Scadenza Scadenza Scadenza BOCORN/DAYS
Shelf Life BBOCORNDAYS - Shelf Life 10B0GORN/DAYS Shelf Life
: HOF12908

 CONFETTURA EXTRA DI CILIEGIE DA1.9 KG “RETE AGRICOLA"

: : CONFETTURA EXTRA DI CILIEGIE DA 350 G “RETE AGRICOLA” : CONFETTURA EXTRA DI LAMPONI DA 350 G “RETE AGRICOLA”

: CHERRIES EXTRAJAM19KG : CHERRIES EXTRA JAM 3506  RASPBERRIES EXTRAJAM 3506

: Peso E Peso : Peso
Weight ~ 19KG : Weight ~ 036KG Weight ~ 0.35KE :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE : Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE :
Scadenza Scadenza Scadenza
Sheif Life BOGORNVIAS Shelf Life  WBOCORN/DAYS Shelf Life VBOCORV/IAYS
HQF13003 HQF12906 HQF13000

CONFETTURA EXTRA DI FICHI DA 1,9 KG “RETE AGRICOLA” CONFETTURA EXTRA DI FRAGOLE DA 350 G “RETE AGRICOLA” ECONFEITUHAEXIHADII.AMP[]NII]M.BKG“HEIEAGRICUI.A" .

: FGSEXTRAJAM19KG : STRAWBERRIES EXTRAJAM 3506 ¢ RASPBERRIES EXTRAJAM1.9KG

: Peso E Peso : Peso
Weight ~ 19KG : Weight ~ 03KG : Weight ~ 19K6 :
Cons. TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA
Storage AMBIENTE Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE =
Scad : :
Shelf L DEOCORDAS SCateIZ e GOR/DAYS SCAZ RGOS
HQF13007 : HQF13723

© CONFETTURA EXTRA DI MELE ANNURCHE DA 350 G “RETE AGRICOLA” éCI]NFEITUHAB(IHAI]IMI]REDA1,9KG“REIEABHICUIA" CONFETTURA EXTRA DI MORE DA 350 G “RETE AGRICOLA™ .

© ANNURCAAPPLES EXTRA JAM 3506 : BLACKBERRIES EXTRAJAM1.9KG ¢ BLACKBERRIES EXTRAJAM 3506

: Peso : Peso : Peso
Weight  030KG 5 Weight ~ 19KB Weight ~ 03OKG :
Cons. TEMPERATURA : Cons. TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE Storage AMBIENTE Storage  AMBIENTE :
Scadenza : Scadenza Scadenza :
Shelf Life BOGORN/DAYS - Shelf Life WBOCORN/DAYS Shelf Life BOCORN/DAYS -
HQFI2963 : HQF12910 HQF12962 :

CONFETTURA EXTRA DI PESCHE DA1,9 KG “RETE AGRICOLA” CONFETTURA EXTRA DI PESCHE DA 350 G “RETE AGRICOLA" CONFETTURA EXTRA DI PRUGNE DA 350 G “RETE AGRICOLA™

PEACHES EXTRAJAM19KG PEACHES EXTRAJAM 350 G PLUMS EXTRAJAM 350 G

: : : Peso
Voo 19K8 : . 0K : Voo umKe
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons. — TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE Storage  AMBIENTE : Storage  AMBIENTE
Scadenza Scadenza Scadenza TB0COR/DAS
Shelf Life 10BDGIORNIDAYS Shelf Life 10B0GIORNI/DAYS Shelf Life
HQF13008 ' HQF12960 HQF12992 :

CONFETTURE E MARMELLATE
m

HQF AGRICOLA




© CONFETTURA EXTRA DI VISCIOLE DA1,9 KG “RETE AGRICOLA” “PAT" CONFETTURA EXTRA DI VISCIOLE DA 350 G “RETE AGRICOLA™ “PAT"

VISCIOLE CHERRIES EXTRAJAM1.9KG

Peso
Weight ~ 19KG

Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIENTE :

Scadenza

202 DBOGORWAS
5

£ VISCIOLE CHERRIES EXTRAJAM 350

Peso
Weight ~ 830KG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE

Scadenza

Shelf Life  1BOCORN/DAYS

CONFETTURA EXTRA DI ZUCCA DA 350 G “RETE AGRICOLA"
i PUMPKIN EXTRAJAM 3506

Peso
Weight ~ 830KG

Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE :
Scadenza

Shelf Lire VBOCORVDAYS
HOF12999

 MARMELLATA DI ARANCE DA1,9 KG “RETE AGRICOLA” “PAT”

: ORANGES MARMELADE19KG

Peso
Weight ~ 19KG

Cons.  TEMPERATURA -
Storage  AMBIENTE :

Scadenza

Shelf Lo TBOCORWAYS

MARMELLATA DI ARANCE DA 350 G “PAT"
: ORANGEJAM 350G "PAT”

Peso
Weight ~ 836KG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE

Scadenza

Shelf Life OBDGORN/DAYS

MARMELLATA DI LIMONI DA1.9 KG “RETE AGRICOLA” “PAT"
: LEMONJAM "PAT"“RETEAGRICOLA"1.9KG

Peso
Weight ~ 18KG

Cons. TEMPERATURA -
Storage  AMBIENTE :
Scadenza

Shelf Life 10BBGIORN/DAYS

 MARMELLATA DI LIMONI DA 350 G “RETE AGRICOLA™ “PAT"

LEMONS MARMELADE 350

Peso

Weight 0.35K0

Cons. TEMPERATURA

Storage  AMBIENTE
Scadenza

Shelf Lo RCRCORNVIS

HQF12994

"AGRICOLA" JAMS AND MARMALADES
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MIELE

con tutte le propriet benefiche.

 MIELE DI CASTAGNO RETE AGRICOLA H.0.F 400 6
: CHESTNUTHONEY 4006

MIELE Al FIORI DI ARANCIO RETE AGRICOLA H.Q.F 400 6

: ORANGE FLOWERS HONEY 400 G ACACIAHONEY G400

Peso
Weight 0AKG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE

Scadenza
Shelf Life  VOOGORN/DAYS

MIEI.E ITALIANO MILEFIORI MONODOSE IN VETRO 30 6 X 20 PZ
[TALIAN MILEFIORI HONEY IN GLASS 30 GX 20 PCS

- MIELE DI MELATA DI BOSCO RETE AGRICOLA H.0.F 400 6.
: FORESTHONEYDEW HONEY 4006

Peso
Weight 0AKG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE

Scadenza
Shelf Life PBOCORN/DAYS

HQF02393

¢ MIELE D'ACACIA RETE AGRICOLAH..F G. 400

Peso
Weight 0AKG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE

Scadenza
Shelf Life  VOBOGORN/DAYS

HQF1404

Peso
Weight 0AKG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIENTE

SCAEZ 0 CON/DAYS

HOF3430

MIELE

HONEY

Un miele 100% Italiano con aromi caratteristici, sapori persistenti e A 100% Italian honey with characteristic aromas, persistent flavors
and all the beneficial properties.

 MIELE MILLEFIORI 400 6R
MILLEFORI HONEY 400 6R

Peso
Weight 0AKG

Cons.  TEMPERATURA
Storoge  AMBIENTE

Scadenza
Shelf Life  VBOGORN/DAYS

HQF1405

Peso
Weight 0AKG

Cons.  TEMPERATURA :
Storoge  AMBIENTE '

SCAENZ2 o0 CIORN/DAYS

HQF7073




HONEY

174



SALSE E
CONDIMENT]

SAUCES AND
CONDIMENTS









SALSE E
CONDIMENTI

CREME, PATE ETERRINE | p, 180

CREAMS, PATES AND TERRINES 180
POMODORI E PASSATE pag. 181

TOMATOES AND PUREES 8- 181

SALSE, CONDIMENTI E MOSTARDE 182

SAUCES, CONDIMENTS AND MUSTARDS Pag. 17







CREME, PATE E
TERRINE

| prodotti scelti da HQF sono preparati secondo le antiche tradizioni,
senza alcun processo di produzione industriale e senza I'aggiunta né
di conservanti né di coloranti. Proponiamo ai nostri clienti una linea di
prodotti naturali resi ancora pili gustosi dall'olio extravergine di oliva
che ne esalta sapore e genuinita. L'attenta cura di ogni singola fase
di produzione garantisce un prodotto finale eccellente e capace di
conservare tutta la fragranza e la consistenza del prodotto fresco. La
sicurezza alimentare viene rispettata grazie all'utilizzo di macchinari
all'avanguardia. L'obiettivo & conservare e promuovere la qualita dei
frutti che la terra offre.

CARPACCIO DI TARTUFO NERO SOTT'OLIO 80/85 6
¢ BLACKTRUFFLECARPACCIOIN OIL 80/85G

CARPACCIO DI TARTUFO NERO SOTT'0LI0 180 GR
 BLACK TRUFFLE CARPACCIO IN OIL 180 GR

Peso

CREAMS, PATES
AND TERRINES

The products chosen by HQF are prepared according to ancient
traditions, without any industrial production process and without
the addition of preservatives or artificial colorants. We offer our
customers a line of natural products, made even tastier by extra
virgin olive oil that enhances their flavours and genuineness.
Careful taking care of every single production phase guaranteeing
an excellent final product that is able to preserve everything from
the fragrance to the consistency of the fresh product. Food safety
is respected thanks to use of cutting-edge machinery. The goal is
to preserve and promote the quality of the fruits that earth offers.

CREMATARTUFATA BIANCA AL 6% G. 500
:WHITE TRUFFLE SAUSE 6% 500GR

Peso Peso

Weight 0.18KG : Weight 0.085KG Weight 05KG
Cons.  TEMPERATURA : Cons.— gep, g Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIETE : Storage j Storage  AMBIETE
Scadenza Scadenza Scadenza
Sheif Life TOOGORVIAS Shelf Life TOOGIORNVDAYS Shelf Life 1CODGORN/DAYS
: HQF2667
 CREMA TARTUFATA NERA AL 20% 6. 520 : SPUMA DI RAFANO “NOSTRA PRODUZIONE" DA 200 6
: BLACK TRUFFLE SAUSE 20% 520GR ¢ HORSERADISH FOAM “0UR PRODUCTION" 200 6
: Peso : Peso
Weight 052K6 : Weight 02KG
Cons.  TEMPERATURA Cons.— oee e
Storage  AMBIETE : Storage :
SCA0STZ B0 GORM/DAYS SCA0EIZE 1) GIORNI/DAYS

CREME, PATE E TERRINE

CREAMS, PATES AND TERRINES
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POMODORI
E PASSATE

HQF propone una gamma di conserve di pomodoro in vetro, genuine
come fossero appena preparate. Il seme scelto € il migliore delle pit
note aziende sementiere, destinato alla produzione di pomodoro
pregiato.

La coltivazione € organizzata per appezzamenti omogenei e di piccole
dimensioni. Ogni singolo lotto non supera mai i 5 ettari, cio per
consentire un controllo costante ed omogeneo delle fasi di crescita
della pianta e maturazione del frutto. L'impollinazione dei fiori sulle
piante awiene solo con I'impiego di bombi. La raccolta viene fatta
esclusivamente a mano e la lavorazione awviene entro pochissime ore
senza ['utilizzo dell'acido citrico.

HQF ha scelto un partner che seleziona il pomodorino datterino rosso e giallo: i pomodori dalla forma :
- allungata. Conservati interi al naturale, sono dei pomodorini dolci ed equilibrati, basta una rapida cottura : Peso

TOMATOES
AND PUREES

High Quality Food offers a range of preserves in glass jars, as genuine
as just prepared. The seeds has been selected as the best seed
among the most famous farms dedicated to the production of fine
tomatoes. The cultivation is organized in homogeneous allotments
of small dimensions. Every single allotment is not bigger than 5
hectares in order to have a constant control and homogeneous in
the various phases of growth and maturation of the vegetable. The
pollination is done exclusively with the use of bumble bees. The
harvest s only done by hand and the production is done shortly after
without citric acid.

¢ KETCHUP “KETCHUOPOP” CON SAN MARZANO 1KG
¢ KETCHUP“KETCHUOPOP" WITH SAN MARZANO 1KG

: . L . i P : . 1KG ;
: peresaltame il sapore. Ideali peri piattia base di pesce, sorprendenti nella preparazione di sughi e creme. : EVelght
- Conservat interi in succo, preservano perfettamente la nota squisitezza. Essenziali per dare colore a un Sg,?fa-ge XIFAEIIEEEHATUHA :

- piatto e rendere ogni sapore morbido ed equilibrato. Dolce e cremosa, la passata di datterino rosso si Scadenza

contraddistingue per il gusto fresco e intenso del pomodoro appena colto.

RED AND YELLOW CHERRY TOMATOES.

Shelf Lo 5OGIORN/DAYS

HQFO9060

- KETCHUP “KETCHUOPOP" CON SAN MARZANO 260

 HOF ha chosen a partner who selects red and yellow cherry tomatoes: elongated in shape. Preserved : KETCHUP"KETCHUOPOP" SINMARZAND 260 GR
i whole in their natural state, these cherry tomatoes are sweet and balanced, and a quick cooking is Peso

: enough to enhance their flavor. Ideal for fish-based dishes, they are surprising in the preparation of
¢ sauces and creams. Preserved whole in juice, they perfectly preserve their exquisite taste. Essential

Weight 0.26KG

Cons.  TEMPERATURA -
Storage AMBIETE :

- foradding color to a dish and making every flavor soft and balanced. Sweet and creamy, the red cherry Scadenza

tomato puree stands out for the fresh and intense taste of the freshly picked tomato.

 PASSATA DI DATTERINO ROSSO 6. 350 X 12 PZ
: RED DATTERINO TOMATO SAUCE GR 350 X 12PC

Peso

 PASSATA DI POMODORO FINA ARTIGIANALE 500 G “RETE AGRICOLA"
: ARTISANAL TOMATO SAUCE *RETEAGRICOLA" 500G

St e o0 GIORN/DAYS
:

¢ POMODORINO DATTERINO GIALLO AL NATURALE G. 350 X 12 PZ
¢ YELLOW CHERRIES TOMOATOES 350 GR

Peso Peso

Weight 42KG

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIETE
Scadenza

Sholf e TODCIORN/DAYS

Weight ~ 09KG Weight ~ 42KG

Cons.  TEMPERATURA :

Storage  AMBIETE
Scadenza

Shelf Life 908 GIORNI/DAYS
HOF13364

Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIETE :
Scadenza

St Lo ToBGIORN/DAYS
=
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POMODORINO DATTERINO GIALLO IN SALSAG. 350 X 12 PZ PUMUIJDFIINU DATTERINO RSSO AL NATURALE G. 350 X 12 PZ POMODORINO DATTERINO ROSSO IN SALSA G. 350 X12 PZ
YELLOW CHERRIES TOMOATOES WITH SAUCE 350 GRX 12PCS : : RED CHERRIES TOMOATOES 350 GR RED DATTERINO TOMATOES IN SAUCE 350 GRX 12 PCS
. Peso . Peso . Peso

Weight 42K6 Weight 42KG Weight 42K6

Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIETE

2L 00 CORN/DAYS

Cons.  TEMPERATURA

Storage  AMBIETE

gﬁ:dfe[‘é: 700 GIORNI/DAYS

Cons.  TEMPERATURA -
Storage  AMBIETE =

ol TocoRwos

POMODORI

E PASSATE

TOMATOES AND PUREES



SALSE , SAUCES,
CONDIMENTI E CONDIMENTS
MOSTARDE AND MUSTARDS

 CARPACCIO DI TARTUFO NERO SOTT'0LIO 508 G. - PERLAGE DI ACCIUGHE 200 GR - PERLAGE DI PEST0 200G.
¢ BLACK TRUFFLE CARPACCIO IN OLIVE OIL 500 G. : PERLAGEANCHOVIES 2006R - PERLAGEPESTO 2006,
0.5 Peso Peso
Weight 05KG Weight 0.2KG Weight 0.2KG :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA °
Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE 5
Scadenza : Scadenza : Scadenza
Sheif Life S00CORN/DA'S Sheif Life SO0GORNIAS Shelf Life 4DDGORN/DAYS
HOF05536
i SRR G B N O
: PERLAGE BLACK TRUFFLE 200 G i MAPLESYRUPINA10-LITER CONTAINER  ORGANIC MAPLE SYRUPGLASS ML 500
Peso Peso Peso
Weight ~ 02KG Weight ~ 18KG Weight ~ BDKG :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE
Sl SRS | Sl coms Seif e Fo0omUIS
HQFO5192 HQF15364 :
SALSE, CONDIMENTI E MOSTARDE SAUCES, CONDIMENTS AND MUSTARDS
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OLIVE

OLIVE TAGGIASCHE CON NOCCIOLO IN SALAMOIA

Una qualita di oliva tipicamente ligure. di colore nero-verde e di dimensione piccola. Le piante su cui cresce questa qualita di oliva sono centenarie
e furono piantate nei tempi antichi dai monaci, in coltivazioni a terrazze sul mare.

Le olive taggiasche sono una varieta di olive particolarmente apprezzate in cucina, originarie della regione della Liguria in Italia, in particolare
nei dintorni di Taggia. Le olive taggiasche sono piccole, generalmente pil piccole rispetto ad altre varieta di olive. Hanno una forma ovale o
tondeggiante. Hanno un sapore ricco e intenso, possono essere leggermente amare all'inizio ma sviluppano un sapore salato e un retrogusto
leggermente amaro.

OLIVE NERE FERRANDINA

La ricetta si tramanda da generazioni e HQF ha deciso di riportare alla luce un prodotto che da sempre rappresenta un'eccellenza del panorama
gastronomico italiano. Prodotto antico tradizionale della zona di Ferrandina, nasce dalla lavorazione di soli due tipi di olive: la Majatica e la
Nocellara. Una volta raggiunta la completa maturazione, le olive vengono infornate e cotte a bassa temperatura. Lo step successivo prevede
I'essiccazione naturale dove le olive vengono fatte asciugare all'aria. Il gusto e sapido, tenero e succoso. il sapore pieno.

OLIVES

TAGGIASCA OLIVES WITH STONES IN BRINE

TA typically Ligurian olive quality. black-green in color and small in size. The plants on which this type of olive grows are centuries old and were
planted in ancient times by monks, in terraced cultivations overlooking the sea.

Taggiasca olives are a variety of olives particularly appreciated in cooking. originating from the Liguria region in Italy, particularly in the
surroundings of Taggia. Taggiasca olives are small, generally smaller than other olive varieties. They have an oval or rounded shape. They
have a rich and intense flavour, they can be slightly bitter at first but develop a salty flavor and a slightly bitter aftertaste.

FERRANDINA BLACK OLIVES

The recipe has been handed down for generations and HQF has decided to bring back to light a product that has always represented an
excellence in the Italian gastronomic panorama. Ancient traditional product of the Ferrandina area, bom from the processing of only two
types of olives: Majatica and Nocellara. Once fully ripe, the olives are baked and cooked at low temperature. The next step involves natural
drying where the olives are left to air dry. The taste is savory, tender and juicy, the flavor is full.

- OLIVETAGGIASCHE INTERE INSALAMOIA1KG - OLIVE GAETAVTRANA CHIARAKG 4 : OLIVE NERE FERRANDINA AL FORNO 5006
: WHOLE TAGGIASCHE OLIVES IN BRINETKG : GAFTA/ITRANA OLIVES KG 4 : BAKEDBLACK OLIVES FROM FERRANDINA 500G
: Peso P P
Weight ~ 1KG Weght 4G Weght 05K :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE :
Scad : : :
sﬁg feL",?g BAQCORN/DAYS 2?,2"&“,?2 OGRS 2‘;2,?:{‘,?2 BOCORDAS
é"ﬁiiiié'ﬁéiéiis'tiiiij'ziiiit'c'idm'it"|'ri'iiiih"6(fhi\"v'éhéiﬁé'iﬁ\iﬁﬁh"biiiiéﬁéi;ilédiihéiﬁtdhhﬁiﬁhhﬁb&ﬁiﬁiﬁéiﬁ’hﬁﬁﬁﬁﬁé"'6[|Vé’¢iér£)ﬁhiiii«'ﬁnij\'ﬁiiﬁb&hﬂﬁﬁiﬁiii“\'fﬁhb‘-'ijiﬁ'7"ki~;'"""'
- DALAKG TAGGASCAPITED OLVES INEXTRAVIRGINOLVEOLL 600G | GAETATRANAOLVES IN17KG "GLASS "JAR
| TAGGHSOAFITEDOLVES IVEXTA VRGN OL 4K INGLASS .
: es0 : eso E Peso
: Weight ~ 14KG Weight ~ 0BKG Weight ~ 1TKG 5
Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE :
ot 54@fz‘IURNVDAYS 3,32";’[‘,?2 SACOR/DNS el oo
HQF1338! :
e bﬁiiéﬁhiiﬁﬁiiibiéidﬂiiﬁéﬂﬁﬁﬁkﬁ'.rj;"riii""miﬁﬁéﬂiﬁé;m .....................................................................................
: GREEN OLIVES OF CERIGNOLA3100 636 CALIBER : GREEN ROUND OLVES FROM SICLYIN BRINE 51 *NOCELLARA DEL BELICE”
: Peso Peso
Weight 31KG Weight 5KG
Cons. oo Cons.  TEMPERATURA
Storage . Storage  AMBIETE
el eoocoRvIYS 2:,2“:313 50 CORN/DAYS
HQF1300
OLIVE OLIVES



CAPPERI CAPERS

CAPPERI DI SICILIA AL SALE MARINO SICILIAN CAPERS WITH SEA SALT

HQF ha scelto un partner che selezionail fiore pili profumato e pregiato ~ H(F has chosen a partner who selects the most fragrant and prized
della Sicilia: il cappero di Pantelleria, raccolto e salato secondo le  flowerin Sicily: the Pantelleria caper, harvested and salted according
antiche tradizioni dell'isola. to the ancient traditions of the island.

| capperi vengono coltivati nei campi e conservati in sale marino.  Capers are grown in the fields and preserved in sea salt. Versatile
Versatili per ogni uso in cucina. Dalla guarnizione di piatti di carne e for any use in the kitchen. From garnishing meat and fish dishes to

pesce a condimento per pasta ed insalate. dressing for pasta and salads.
T T T T
¢ CRISPY CAPERS IN GLASS JAR GR 280 : SIOILAN CAPERS WITH SEA SALTG. 500 : SICILUANCAPERS CAL7- 500 6R
Peso Peso Peso
Weight 0.28KC Weight B5KG Weight 05KG :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE
ol 0GOS SraelE Ts0coRwDNS ol TacoRwDS
HQF2986 : :
R e
¢ SICILIAN CAPERS POWDERS 100 GR.
: Peso
Weight B1KG :
Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIETE
el TacoRvoAs
:
CAPPERI CAPERS
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CONSERVE

Un'ampia scelta di ortaggi conservati sott'olio e in acqua e sale, perfetti da servire come antipasti, aperitivi e contorni,
abbinati a salumi o formaggi, accompagnati da vini bianchi o rossi di media struttura, o da reinventare come preferite. Una
linea di sott'oli senza additivi e conservanti, prodotti solamente con ingredienti naturali come sale, aceto e olio. Le materie
prime provengono esclusivamente da coltivazioni controllate e lavorate secondo le ricette della tradizione.

PRESERVES

A wide choice of vegetables preserved in oil or in water and salt, perfect to serve as appetizers, aperitifs and side dishes,
combined with cured meats or cheeses, accompanied by medium-bodied white or red wines, or to reinvent as you
prefer. A line of pickles without additives and preservatives, produced with only natural ingredients such as salt, vinegar
and oil. The raw materials come exclusively from controlled cultivations and processed according to traditional recipes.

Prodotto Esclusivo
exclusive product

© ASPARAGI SOTT'0LIO “SEL. HQF" 212 ML BROCCOLETTI SOTTOLIO “SEL HQF” 212ML CARCIOFO ROMANESCO ALLA BRACE SOTT'OLIO “SEL HQF” 212ML
i ASPARAGUS IN OIL "SEL. HQF"212ML

: BROCCOLIINOIL "SEL HQF"212ML g%ﬂéN ARTICHOKE GRILLED IN OIL "SEL. HQF" 212 MLFROM FERRANDINA:
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: CARCIORO ROMANESCO INTERO CON GAMBO SOTT0LIO “SEL HOF K616
 ROMAN ARTICHOKE WHOLE OIL “SEL HQF"1.6KG

 CARCIOFO ROMANESCO ALLA BRACE SOTT'0LIO “SEL. HQF” K6 1.6
i ROMAN GRILLED ARTICHOKE IN OILKG16

 CIPOLLE BALSAMICHE SOTT'0LIO “SEL. HOF" 212 ML
¢ BALSAMICONIONS IN OIL "SEL HQF" 22ML

CREMA DI FUNGHI CHAMPIGNON"'SEL. HQF" 156 ML
¢ CREAM OF MUSHROOM SOUP MUSHROOMS “SEL. HQF' 156 ML

CREMA DI POMODORI SECCHI “SEL. HQF" 156 ML
- CREAM OF DRIED TOMATOES *SEL HGF" 156 ML

 MELANZANE ALLA BRACE SOTTOLIO “SEL HQF" K616

Peso

: CREMA DI CARCIOR “SEL HQF" 156 ML
ARTICHOKE CREAM *SEL HOF 156 ML

Peso

(A VT oo 02K AN VY
Cons.  TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Stroge  MWBETE Storoge  AMBIETE Stroge MWBETE
S0 DROGOAVINS Shel e TEOCORVAS el oGOV
f :

- CIPOLLE “BORETTANE" BALSAMICHE SOTTOLIO “SEL HQF"KG16
i BALSAMICONIONS ‘BORETTANEINOILKG1.6

 CREMADI CARCIOF| EPEPERONI “SEL HQF" 156 ML

Peso

Weight 16KG : Weight 16KG Weight 16KG :
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIETE : Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE :
el cacomuNS SR D CORIA AT smooRuoNs
HOF05666 5 HOF05674 HOFO5668 :

i CREAM OF ARTICHOKES AND PEPPERS " SEL. HGF" 196 ML

Peso Peso Peso

Weight 0.212 KG : Weight 0.12KG Weight 0.12KG :
Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA :
Storage  AMBIETE : Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE :
Scadenza Scadenza Scadenza

Shelf Life 90OCIORN/DAYS '

HQFO9308

Peso

CREMA DI OLIVE NERE “SEL HQF" 166 ML
: CREAM OF BLACK OLIVES “SEL HQF"156 ML

Shelf Life 908 GIORNI/DAYS
HQF09334

Peso

Shelf e SB0CORN/DAYS
HQF09332 '

* CREMADI OLVEVERDI “SEL HQF" 156 ML
 CREAM OF GREEN OLIVES "SEL HQF 156 ML

Peso

Weight 0.12 KG : Weight 0156 KG Weight 0.12KG :
Cons. TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA :
Storage  AMBIETE : Storage AMBIETE Storage  AMBIETE :
Scadenza Scadenza Scadenza

Cholf Lo GOOCORN/DAYS

HOF09336

Shelf Life 900 GIORNI/DAYS
HOF09338

CUORE DI CARCIOFO ROMANESCO SOTT'OLIO “SEL. HQF” 212 ML
: ROMAN ARTICHOKE HEARTIN OIL " SEL. HQF"212ML

¢ FAGOTTINI DI MELANZANE E POMODORI SECCHI SOTTOLIO “SEL HQF" 2i2ML
i BUNDLES OF EGGPLANTAND SUN-DRIED TOMATOES “SEL HQF' 22ML

Shelf Life 10BBGIORN/DAYS
HQF09340

Peso Peso Peso

Weight 0156 KG : Weight 0.2KG Weight 02KG :
Cons. TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIETE : Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE :
Scadenza Scadenza Scadenza

Sl usocowDS

HQF09342

" FUNGHI ALLA BRACE SOTT'OLIO “SEL. HOF" KG 1.6
¢ GRILLEDMUSHROOMSIN OILKG1.6

Shelf Life 908 GIORNI/DAYS
HQF09302

 MELANZANE ALLA BRACE SOTTOLIO “SEL HQF" 22ML

: EGGPLANT GRILLED IN OIL "SEL. HQF"212ML

Peso

Peso

: GRILLEDEGGPLANTINOILKG1.6

S e 0D GIORN/DAYS
HQF09304 '

Peso

Weight 16 KG : Weight 0.212KG Weight 16K6 :
Cons. TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA Cons. TEMPERATURA
Storage  AMBIETE : Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE :
Scadenza Scadenza Scadenza

Shelf Life - DADGORN/DAYS

HQF05670

Srolf 1% 900 CORN/DAYS
HOFO312

CONSERVE

ol 9p0 CORN/DAYS
HOFO5676 :



ULIVE ALI.A BRAEE CON CAPPERI (DENOCCIOLATE) SOTTOLIO “SEL.§ OLIVE GAETA/ITRANA CHIARA KG 6 - OLVELECCING DENOCCIOLATE IN OLIO “SEL HQF 212ML

- HoF 21 : OLIVES FROM GAETVITRANALIGHTKG 6 ¢ LECCINO OLIVES PITEDINOIL "SEL HOF'22ML
: GRILLEDULIVES WITH CAPERS IN OIL “SEL. HOF" 212 ML : IR : .
: Peso Peso Peso
Weight 0.2KG Weight BKG Weight 0.2KG E
Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE | Storage  AMBIETE :
S22 o0 GORN/DAYS §ﬁ§“§’[‘,§§ 900 GIORNI/DAYS g;:;ﬂ:p;g SBECONNS
HOF09318 § :
?"ﬁ[u'v':'v'éﬁbiéi&Aiiﬁiiiiédiii\"s'é&é??ééijiiﬁé-'é{z"ﬁf"'"'""""E"'ﬁﬁv’éiiéiihi6|'TwiiiiﬁbiidiiA'éfsAE§éLiiﬁﬁé"xé """""""""""""" bééﬁiﬁiiiﬁéﬁb&ébﬁﬁnh'é&'ﬁﬁﬁ-’éﬁm """""""""""""""
: OLIVE GREEN GIANTS IN WATER AND SALT “SEL. HQF" 212 ML : GREEN GIANTOLIVES INWATER AND SALT*HQF SELECTION" 3KG : GRILLED PEPPERSINOIL"SEL HQF'22M.
: Peso Peso Peso
Weight ~ 0212KG Weight ~ 3KG Weight  02KG :
Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA | Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE : Storage  AMBIETE :
Sl ovmvomuns §ﬁ§”fe{',,€§ 00COR/IYS §ﬁ§”fe{',,€§ DROCCRUIAS
HQF09326 '
. PEPERONIAULABRACESOTTOLOSELWOF'KG16 - POMODORI ESSCCAT AL SOLE tﬁﬁtivs'"riiéiz'h' ﬁﬂbjéﬁﬁiiﬁd‘ﬁi HOF" POMOOOR SEECHSITOL0 S iidﬁ"z'é'u[ """"""""""""""""""
s s | DRIEDTOVATOES INOL"SEL HOF 22ML
| GRILEDPEPPERSINOLKG 5 . SN DRED M FROMLAZO)G15 0
Peso : Peso E Peso
Weight  1BKG Weight  1BKG Weight  0212KG :
Cons. TEMPERATURA Cons.  TEMPERATURA : Cons.  TEMPERATURA
Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE Storage  AMBIETE
SaETE stocomuAS gzgd:p,;g FECON/DAS - ST cancomoNs
HOF05680 HQF09322 '
PRESERVE S
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GASTRONOMIA

Una grande novita di High Quality Food & la produzione di piatti
pronti elaborati dagli chef di Gourmade Catering d'Autore. Si tratta di
preparazioni artigianali cotte a bassa temperatura, che mantengono
intatte le loro qualita organolettiche e la loro morbidezza attraverso un
punto di cottura ottimale. Le materie prime possono essere rigenerate
in pochi minuti in forno a vapore, nel roner o nel microonde, senza
alcun tipo di spreco.

MODALITA D'USO:

Mettere la vaschetta ancora congelata in microonde a 800W per 7
minuti oppure decongelare il prodotto in frigorifero. Da decongelato, il
prodotto puo essere rigenerato anche in padella o tegame.

Personalizzabile
Customizable

GASTRONOMY

A great innovation of High Quality Food is the production of ready
meals prepared by the chefs of Gourmade Catering d’Autore. These
are artisanal preparations cooked at low temperatures, which keep
their organoleptic qualities and softness intact through an optimal
cooking point. The raw materials can be regenerated in a few minutes
in a steam oven, in the roner or in the microwave, without any type
of waste.

HOWTO USE:

Place the still frozen tray in the microwave at 800W for 7 minutes or
defrost the product in the refrigerator. Once defrosted, the product
can also be regenerated in a pan or saucepan,

¢ PATATE DI LEONESSA ARROSTO CONGELATE 150 G

FROZEN ROAST POTATOES LIONESS 150G : I}-%U
: Peso :
Weight

Cons.
Storage

Scadenza

Shelf Lize BOGORN/DAYS

TONNARELLI CACIO E PEPE 250 G GELO
¢ TONNARELLI CACIO E PEPE 250 FROZEN

Peso
Weight

Cons.
Storage

AL D GORN/DAYS

HQF13527

0.25K6
-18°C

* MEZZE MANICHE ALLA NORCINA CONGELATE 250 G “SELEZIONE HGF STORE”

- CHITARRA ALLA CARBONARA 250 G GELD “SELEZIONE HQF STORE”

¢ GUITAR CARBONARA "SELECTION NATURELLE" FROST2506 + HALF SLEEVESNORCINA DEMOLISHED

Peso

VIZUELI\II STUFFED WITH SEA BASS AND LEMON IN ASPARAGUS SAUCE 260 G ;

© LASAGNAALRAGU DI CARNI BIANCHE, CARCIOR EMENTUCCIA250/300 6GELO '%N[I;'OHNU DI CICORIA £ POMODORETTT LEGGERMENE PICCANT CONGELATO
LASAGNA WITH MEAT SAUCE WHITE MEAT, ARTICHOKES AND MINT 250/300 GR

CANNELLONI STUFFED WITH MEAT OF ADULT CROSSBREED BEEF;
¢ "MARBLED ANGUS" 250 G FROZEN .
: eso

W 025K6 Weight  825KG
Cons. .
g‘t’g‘fa'ge -18°C Storage  ~18C :
Scadenza :
S DOGORNAG Shelf Life DOCORN/OAYS
HQF13683 :

CHICORY CONTOUR AND POMODORETTI SPICY LEGGERMENE SHOT:
DOWN 150 6 :

Peso Peso

e 0K Weight ~ 0BKG

Cons. . Cons. °

Storage  ~ 18T : Storage "B :
SR SeHGORMDNS el SESCORVDNS
: HQFOS162 :

POLLD AL CURRY CON SO BASMAT CONGELATO 300 G *SELEZONE HOF:

CHICKEN CURRY WITH BASMATI RICE SHOT DOWN 300 G

Peso Peso

Weight 0.25K6 Weight 0.25K6 Weight 03KG

gt?grsdge 18T gggrsdge -18°C : gggrsdge -18C :

SCateNZ2 ) GORN/DAYS SCANeNZ2 op GIORNDAYS SCateIZ ) GORNDAYS
| | | |
" LASAGNA CLASSICANOSTRA PRODUZIONE MONOPORZIONE 250 6 GELD POLLOEPEPERONIALLAROMANACONGELATI 3006 RAVIOLI DY BUFALA N SALSA DI ZUCCHINE E MAGGIORANA 250 G GELO(PESO

IWHOLE COOKED PORCHETTA “PAT" 5 KG APPROX.

Peso

CHICKEN AND PEPPERS SLAUGHTERED ROMAN 300 G

“AEHIEE%NAL” PULLED PORCHETTA 1 KG ITALIAN PORK MEAT (FIXED

Peso Peso

Weight ~ 025KB Weight  03KG Weight  025KB
Cons. . Cons. . Cons. .
Storage  ~ 8T Storage  ~ 18T Storage  ~ BT
Sl eocoRDAYS Sl eocoRDAYS SCANeZ ) IORN/DAYS
HOF12391 HQF09140 HOF13523

- RADICCHIO ALLA GRIGLIA MARINATD 150 6 GELO - SCALOPPINE DIVITELLO AL UMONE GELO 1506 - VIGNAROLA GELO “SELEZIONE HOF STURE” 2506

: CHICORY GRILLED MARINATED FROST 1506 : WEAL ESCALOPES WITH LEMON "HGF STORESELECTION"50GFROZEN. ; VIGNAROLA FROST 250 6

: Peso : Peso : Peso
Weight 0KE Weight 0KE Weight 0.25KG
Cons. . Cons. . Cons. .
Storage  ~ 18°C H Storage  ~ B°C Storage  ~ B°C H
Al osncoRuNG ST B GIORN/DAYS PRI SEBCORMNG
' j
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GASTRONOMY
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PARMIGIANA DI MELANZANE CONGELATA DA 250 G

FROZEN PARMIGIANA 250

Peso
Weight 0.25KC

Cons. .
Storage ~ 8T

S GORNVDAYS

HOF13452

- CONTORNO DI FUNGHI EPISELLI CONGELATO 1506
| QULINEOEMUSHROOMS ANDPEASFELLED 60

Peso
Weight 05KE

Cons. .
Storage ~ 8T

g;:":p;g POGORN/DAYS

: POLLOALLA CACCIATORA CONGELATO 250 6
: CHICKEN CACCIATORE SHOT DOWN 250 G

Peso
Weight 025KG

Cons. .
Storage ~ 18T

SCateIZ D GORNDAYS

HQF11766

GNUCCHI DI PATATE DI LEONESSA AL POMODORO E BASILICO CONGELATI I]A CONTORNO DI CIME DI RAPA RIPASSATE CONGELATO 150 6 *

GNUL‘CHI UF LIONESS POTATO WITH TOMATO AND BASIL FROZEN 250/300 G

Peso
Weight ~ 8.25KG

Cons. .
Storage  ~ 8T

Stz e GIORNVDAYS

HQF12261

¢ OUTLINE OF REHEARSE TURNIP FELLED 50 6

Peso
Weight ~ 810KE

Cons. .
Storage  ~ BT

S0 ) GORN/DAYS

HQF9158

¢ FETTUCCINE ALLAMATRICIANA DA 250 G CA. GELO
¢ FETTUCCINE ALLAMATRICIANA 250 G APPROX. FROZEN

Peso
Weight 0.25KG

Cons. .
Storage  ~ BT

SCAleZ g ORN/DAYS

HQF13526

 TORTELLINI DI CARNE ALLA BOSCAIOLA CONGELATI 250 G
E%gTbELLINI WITH MEAT AND MUSHROOMS ‘ALLA BOSCAIOLA' FROZEN i MEATBALLS ALLA ROMANA WITH PINE NUTS AND RAISINS DEMOLISHED

Pl]I.PEI'IEAI.lAHUMANA CON PINOLI E UVETTA CONGELATE 6. 250

Peso Peso

Weight 0.25KG Weight 0.25KG
Cons. . Cons. .
Storage ~ 8T Storage ~ 8T
Scadenza Scadenza

Shelf Life 90 GIORNI/DAYS
HQF9138

Sl moioRw/AYS

HOF09144

GASTRONOMY
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LA NOSTRA
CATENA DEL VALORE

IL NOSTRO e THE LA NOSTRA GRANDE
PROGETTO ETICO @‘\\ & /\ SODDISFAZIONE
7 ol e
LE NOSTRE CONNESSIONI N Kérs
CON IL TERRITORIO

A
o unug

MADE

CATERING
D'AUTORE

IL NOSTRO CATERING
PER I TUOI EVENTI
HOF., B

HIGH QUALITY FOOD IL NOSTRO

IL NOSTRO ALIMENTARI DI
QUARTIERE —— - ONLINE SHOP

SEGUITECI SULLE NOSTRE PAGINE SOCIAL

@highqualityfood
@hgflondon
([@gourmadecatering

@hqgf.store
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HIGH QUALITY FOOD

WWW.HQF.IT
WWW.BUONGUSTERALIT
WWW.BUONGUSTERAIES (IBIZA)
WWW.BUONGUSTERAI.UK (LONDRA)



“Per rendere un uomo felice,
riempi le sue mani di lavoro,
il suo cuore di affetto,
la sua mente con uno scopo,
la sua memoria con conoscenze,
il suo futuro di speranza,
e il suo stomaco di cibo "
- Crane

HAF

HIGH QUALITY FOOD

HIGH QUALITY FOOD SPA

Via di Pietralata, 179 00158 - Roma
Tel: +39 06 622 72 725,

email: info@hqf.it

Sedi Produttive

VETRALLA (VT) ROMA (RM) LEONESSA (RI)
SANTA MARINELLA (RM) Produzioni orticole Patata di Leonessa
Allevamento

f
Sedi Operative /J kﬁa
Italiane £omiwin MILANO
Via di Pietralata, 179 Strada Padana superiore 30
00158 - Roma (RM) 20063 - Cernusco sul Naviglio
+39 06 62272725 Milano (MI)
info@hqf.it 0249464358

Sedi Operative
Estere

sedemilano@hgf.it

I
MHI.UNDRA JU I1BIZA

% SINGAPORE
Arch. 320 Blucher Road Carretera Eivissa - San 16 Raffles Quay #33-03
SE5 OLH - London Antonio de Portmany 44 Hong Leong Building
+44 02 077032060 Local 2 (Can Negre] 048581 - Singapore
info@hgflonfon.co.uk  Sonta Eularia 07813, Ibiza +852 9019 2998
Baleares info@hgf.sg

+ 34 624277116
info@hgf.es

THONG KONG

Units 305-307 3/F Laford
Centre, 838 Lai Chi Kok
Road, Cheung Sha Wan,

Hong Kong
+852 56977200
info@hgf.hk
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